EDITAL DO PREGAO PRESENCIAL SRP n° 014/2024

PROCESSO ADMINISTRATIVO n° SEDUC-PRO-2024/174700

OBJETO: Aquisicdo de géneros alimenticios destinada a oferta da Alimentacdo Escolar aos
Alunos da Rede Estadual de Educacédo, no ano letivo de 2025, em atendimento ao Programa
Nacional de Alimentacao Escolar - PNAE

VALOR TOTAL ESTIMADO DA CONTRATAGAO: SIGILOSO

CRITERIO DE JULGAMENTO: MENOR PREGCO POR ITEM

MODO DE DISPUTA: ABERTO

LOTE EXCLUSIVO PARA ME/EPP/EQUIPARADAS: NAO

COTA RESERVADA PARA ME/EPP/EQUIPARADAS: NAO

DATA E HORARIO DE ABERTURA DA SESSAO PUBLICA: 24/01/2025 AS 08H30MIN
HORARIO DE CUIABA/MT (09H30MIN NO HORARIO DE BRASILIA/DF).

ENDEREGCO DA SESSAO PUBLICA: Escola Estadual José Alves Bezerra, Av. Guilherme
Meyer, n 1450, CEP 78560-000, Centro, Porto dos Gauchos-MT

1. PREAMBULO

1.1. A SECRETARIA DE ESTADO DE EDUCAGCAO, por intermédio da Camara de Negdcios de
Alimentacao Escolar do Municipio de Juina e CDCEs, torna publico, para conhecimento de todos
os interessados, que se acha aberta Licitacdo na modalidade PREGAO PRESENCIAL SRP N°
014/2024, tipo Menor Prego Por Item, objetivando o registro de pregos para aquisicao de géneros
alimenticios destinada a oferta da Alimentagdo Escolar aos Alunos da Rede Estadual dos
Municipios de Porto dos Gauchos e Novo Horizonte do Norte/MT, para o ano letivo de 2025, em
observancia ao Programa de Alimentagao Escolar — PNAE/FNDE regulamentado pela Resolugéo
CD/FNDE n° 06/2020 (que dispbdes normas especificas para a execugcado do Programa Nacional da
Alimentacao Escolar para Estados, Distrito Federal, Municipios), conforme descrito neste Edital e
seus anexos, em conformidade com a Lei Complementar n. 123/2006, Lei n. 10.442/2016, Decreto
n. 219/2019, Lei n. 14.133/2021, Decreto n. 1.525/2022 e a Instrucdo Normativa n°
011/2024/GS/SEDUC/MT



1.2. A CAMARA DE NEGOCIOS DA ALIMENTACAO ESCOLAR recebera os envelopes contendo
as propostas de precos na sessado publica de processamento do Pregao, apos o credenciamento
dos interessados que se apresentarem para participar do certame.

1.3. O Pregéo sera realizado em Sessado Publica por meio de propostas de precos escritas e
lances verbais sendo registrada em ata e gravada em audio e video conforme Art. 68 do Decreto
n. 1.525/2022. A sessdo sera conduzida pelo Pregoeiro com o auxilio da Equipe de Apoio,
designados pela Camara de Negdcios da Alimentacdo Escolar do Municipio.

1.4. Por razdes alheias a vontade da Camara de Negdcios da Alimentagédo Escolar, caso fortuito
ou forga maior, que possam impedir a realizagdo do certame no dia, hora e local mencionados no
Predmbulo, a Sessao Publica ficara automaticamente adiada para o primeiro dia Gtil subsequente,
ou data definida em Sessao, em horario e local, definidos pelo Pregoeiro e/ou membro da Camara
de Negécios devidamente designado pelo pregoeiro.

1.5. A sessao de processamento do Pregao Presencial sera realizada na Escola Estadual José
Alves Bezerra, situada a Av. Guilherme Meyer, n° 1450, Bairro Centro, iniciando-se as 08: 30 h do
dia 24 de janeiro de 2025.

2. OBJETO

2.1. O objeto da presente licitagdo € a formacao de registro de pregos para futura e eventual
aquisicao de géneros alimenticios destinada a oferta da Alimentacao Escolar aos Alunos da
Rede Estadual de Educacgao, no ano letivo de 2025, em atendimento ao Programa Nacional
de Alimentag¢ao Escolar - PNAE, conforme especificacdes e condigbes técnicas constantes
neste Edital e em seus anexos.

2.2. A licitacdo sera dividida em itens, conforme tabela constante do Termo de Referéncia,
facultando-se ao licitante a participacdo em quantos itens forem de seu interesse.

2.3. Os quantitativos do objeto desta licitagdo estdo distribuidos conforme discriminado no Anexo
l.

3. CONDIGOES PARA PARTICIPAGAO

3.1. A Sessao deste PREGAO PRESENCIAL sera publica e realizada em conformidade com este
Edital na data, horario e local indicado no Preadmbulo.

3.2. Poderdo participar deste certame pessoas juridicas que explorem ramo de atividade
compativel e pertinente com o objeto desta licitagcdo e atendam as exigéncias deste Edital e seus
anexos, correndo por sua conta todos os custos decorrentes da elaboracédo e apresentacédo de
suas propostas, ndo sendo devida nenhuma indenizagdo aos licitantes pela realizagdo de tais
atos.

3.3. Nao poderao disputar esta licitagao:
3.3.1. Aquele que nao atenda as condicoes deste Edital e seu(s) anexo(s);

3.3.2. Aqueles que se encontrem sob faléncia, concurso de credores, dissolugao ou liquidagao,
ressalvados os que tenham plano de recuperagdo judicial aprovado em assembleia geral de



credores e homologado pelo juiz e possam apresentar habilitagdo nos termos do art. 134, §2°, do
Decreto Estadual n° 1.525/2022.

3.3.3. Empresas reunidas em consércio, qualquer que seja sua forma de constituigcao.
3.3.4. Empresas estrangeiras que nao funcionem no Pais.

3.3.5. Autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica ou juridica,
quando a licitacio versar sobre obra, servigos ou fornecimento de bens a ele relacionados.

3.3.5.1. Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo grupo
econdémico.

3.3.6. Aquele que de forma isolada ou em consorcio, for responsavel pela elaboragéo do projeto
basico ou do projeto executivo, ou empresa da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente,
controlador, acionista ou detentor de mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito a voto,
responsavel técnico ou subcontratado, quando a licitacdo versar sobre obra, servigos ou
fornecimento de bens a ela necessarios.

3.3.7. Pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitagdo, impossibilitada de
participar da licitagdo em decorréncia de sangao que lhe foi imposta, aplicado também ao licitante
que atue em substituicdo a outra pessoa fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da
sangao a ela aplicada, desde que devidamente comprovado o ilicito ou a utilizagao fraudulenta da
personalidade juridica do licitante.

3.3.8. Aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econémica, financeira,
trabalhista ou civil com dirigente do contratante ou com agente publico que desempenhe fungéo
na licitagdo ou atue na fiscalizagdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja cbnjuge,
companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau.

3.3.9. Pessoa fisica ou juridica que, nos 05 (cinco) anos anteriores a divulgagédo do Edital, tenha
sido condenada judicialmente, com transito em julgado, por exploragdo de trabalho infantil, por
submissdo de trabalhadores a condicbes analogas as de escravo ou por contratacdo de
adolescentes nos casos vedados pela legislagao trabalhista.

3.3.10. Nao podera participar, direta ou indiretamente, da licitagdo ou da execug¢ao do contrato
agente publico do 6rgao ou entidade contratante, devendo ser observadas as situacbes que
possam configurar conflito de interesses no exercicio ou apds o exercicio do cargo ou emprego,
nos termos da legislagdo que disciplina a matéria, conforme § 1° do art. 9° da Lei n® 14.133, de
2021.

3.3.11. A vedacao estabelecida no item anterior estende-se a terceiro que auxilia a condug¢do da
contratagdo na qualidade de integrante de equipe de apoio, profissional especializado ou
funcionario ou representante de empresa que preste assessoria técnica.

3.4. Os licitantes se responsabilizam pela fidelidade e legitimidade das informacbes e dos
documentos apresentados em qualquer fase da licitagdo, assumindo todos os 6nus pela
preparagcdo da proposta assim como da habilitagdo, ndo cabendo quaisquer tipos de
ressarcimentos, independentemente do resultado do certame.



3.5.S0ob pena de inabilitagdo ou desclassificacdo, todos os documentos apresentados pelos
licitantes deverao referir-se ao mesmo CNPJ descrito por estas na proposta de precos, salvo
aqueles documentos permitidos por lei.

4. PARTICIPAGAO DE MICROEMPRESA, EMPRESA DE PEQUENO PORTE E
MICROEMPREENDEDOR INDIVIDUAL

4.1. A Microempresa, Empresa de Pequeno Porte e Microempreendedor Individual que quiser
usufruir dos beneficios concedidos pela Lei Complementar n°® 123/2006 e Lei Complementar
Estadual n° 605/2018, devera no momento da Habilitagao comprovar tal situacdo apresentando
todos os documentos solicitados neste Edital, bem como aqueles previstos na legislagéo vigente.

4.1.1. A falta de identificagdo no momento da Habilitagdo acarretara preclusdo dos beneficios da
Lei Complementar n® 123/2006.

4.2. Nos termos do art. 43 da Lei Complementar n° 123/2006 e do art. 21, § 2° da Lei
Complementar Estadual n° 605/2018, as Microempresas, Empresas de Pequeno Porte e
Microempreendedor Individual deverdo apresentar toda a documentagéo exigida para efeito de
comprovacao de regularidade fiscal, conforme subitem 11.4.2 deste Edital, mesmo que esta
apresente alguma restrigao.

4.2.1. Havendo alguma restricdo na comprovacao de regularidade fiscal e trabalhista:

4.2.1.1. A Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte ou Microempreendedor Individual devera
informar no momento do credenciamento, conforme descrito no subitem 6.6. deste Edital;

4.2.1.2. Sera assegurado o prazo de 05 (cinco) dias Uteis, cujo termo inicial correspondera ao
momento em que o proponente for declarado o vencedor do certame, prorrogaveis por igual
periodo, a critério da Administracdo Publica, para a regularizagcdo da documentacio, pagamento
ou parcelamento do débito, e emissao de eventuais certiddes negativas ou positivas com efeito de
certiddo negativa.

4.2.1.3. Este tratamento favorecido somente sera concedido se as microempresas € empresas de
pequeno porte apresentarem no certame toda a documentagao fiscal exigida, mesmo que esta
contenha alguma restricdo.

4.2.1.4. O motivo da irregularidade fiscal pendente devera ficar registrado em ata, bem como a
indicagdo do documento necessario para comprovar a regularizagao.

4.3. A nao regularizagdo da documentacdo no prazo previsto no subitem 4.2.1.2, implicara
decadéncia do direito a contratacdo, sem prejuizo das sangdes previstas em Lei e no Edital, sendo
facultado a Administracdo convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificagido, ou
revogar a licitagao.

4.4. Em caso de atraso, por parte dos érgaos competentes da emissao de certiddes negativas de
débito ou de certiddes positivas com efeito de negativas, o licitante podera apresentar a
Administracao Publica, em prazo de 05 (cinco) dias uteis, prorrogaveis por igual periodo a critério
da Administragdo, contados do término do prazo conferido aos referidos 6rgéos responsaveis pela
emissdo, outro documento que comprove a extingdo ou suspensdo do crédito tributario, nos



termos dos arts. 151 e 156 do Codigo Tributario Nacional, juntamente com a prova de protocolo do
pedido da certiddo comprobatoria.

4.5. A abertura da fase recursal em relagao ao resultado do certame ocorrera apds os prazos de
regularizagéao fiscal de que tratam os subitens 4.2.1.2 e 4.4.

4.7. Nao se aplica o disposto no subitem anterior ao lote de Cota Reservada e/ou Exclusivo as
Microempresas e as Empresas de Pequeno Porte e Microempreendedor Individual.

4.8. A obtengcado dos beneficios a que se refere este topico fica limitada as microempresas e as
empresas de pequeno porte que, no ano-calendario de realizacido da licitagcdo, ainda nao tenham
celebrado contratos com a Administracdo Publica, cujos valores somados extrapolem a receita
bruta maxima admitida para fins de enquadramento como empresa de pequeno porte.

5. ESCLARECIMENTOS E IMPUGNAGAO DO EDITAL

5.1. Até 03 (trés) dias Uteis antes da data designada para a abertura da sessao publica, qualquer
pessoa podera apresentar pedidos de esclarecimentos, providéncias ou impugnar este Edital.

5.1.1 Os pedidos deverdo ser encaminhados ao Orgdo ou Entidade promotora da licitagdo, pelo
email jna.coadm@edu.mt.gov.br , sendo direcionado ao pregoeiro, a quem cabera responder e
divulgar sua resposta no prazo de até 3 (trés) dias uteis, limitado ao ultimo dia util anterior a data
da abertura do certame.

5.1.2 Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital, excluir-se-a o dia do inicio e
incluir-se-a o do vencimento, sendo que s6 se iniciam e vencem os prazos referidos neste Edital
em dia de expediente no Orgao ou na Entidade.

5.2. As impugnacbes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no
certame, salvo decisdo excepcional e motivada do pregoeiro.

5.3. Sobre o pedido de esclarecimento ou impugnacao, é facultado ao agente de contratagio,
comissao ou pregoeiro solicitar manifestagcédo de profissionais com conhecimento sobre o objeto
licitado, ou ainda, aos setores contabil e financeiro do proprio 6rgao licitante ou entidade
promotora da licitagao.

5.4. Também é facultado ao agente de contratagdo, comissdo ou pregoeiro solicitar a analise da
impugnagéao ou do pedido de esclarecimento a Procuradoria-Geral do Estado.

5.5. As respostas aos pedidos de esclarecimento e impugnacdes vinculardo os participantes e a
Administragao”;

5.6. Se ocorrer modificacao no Edital e seus anexos, em razdo do acolhimento de impugnacgao ou
pedido de esclarecimento, serao corrigidos os vicios e uma nova data sera designada pela
Administragao para a realizagdo do certame, exceto quando inquestionavelmente a alteragao nao
afetar a formulagao de propostas.

5.7. Decaira o direito de pedir esclarecimentos ou impugnar os termos deste Edital aquele que n&o
o fizer até 03 (trés) dias uteis antes da data designada para a realizagdo do Pregao Presencial,
apontando de forma clara e objetiva as falhas ou irregularidades que entender viciarem o mesmao.
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6. CREDENCIAMENTO

6.1. No horario e local indicados no Preambulo, serd aberta a Sessdo de Processamento do
Pregéo, iniciando-se com o credenciamento dos interessados, com duragéo de 30 (trinta) minutos.

6.2. Para o credenciamento deverdo ser apresentados os seguintes documentos:

6.2.1. Declaracao dando ciéncia de que cumprem plenamente os requisitos do Edital,
conforme Anexo VI.

6.2.2. Tratando-se de representante legal: o estatuto social, contrato social ou outro
instrumento de registro comercial, registrado na Junta Comercial, em cdpia autenticada ou copia
simples, acompanhada do original para autenticagdo durante a sessdo, no qual estejam expressos
seus poderes para exercer direitos e assumir obrigagdes em decorréncia de tal investidura;

6.2.3. Tratando-se de procurador: a procuragao por instrumento publico, em original ou copia
autenticada; no caso de procuragao particular, também em original ou cépia autenticada, com
firma reconhecida, na qual constem poderes especificos para formular lances verbais, negociar
preco, oferecer descontos, interpor recursos e desistir de sua interposi¢cao e praticar todos os
demais atos pertinentes ao Certame, nos moldes do Anexo V deste Edital, acompanhada do
correspondente documento, dentre os indicados na alinea "a", que comprove os poderes do
mandante para a outorga.

6.3. O representante legal e/ou o procurador devera identificar-se exibindo a procuracao nos
termos da alinea “b”, a carteira de identidade ou outro documento oficial equivalente que contenha
fotografia.

6.3.1. Sera admitido o substabelecimento de poderes do credenciado, desde que
devidamente justificado e esteja previsto no instrumento de procuragcido, com poderes especificos
para tal ato";

6.4. A documentacdo apresentada para fins de credenciamento devera ser entregue fora dos
envelopes contendo as propostas e documentos de habilitacéo.

6.5. Sera admitido apenas 01 (um) representante para cada licitante credenciada, sendo que cada
um deles podera representar apenas uma empresa credenciada.

6.6. A auséncia do Credenciado, em qualquer momento da sessao, importara a imediata exclusao
da licitante por ele representada, salvo autorizagao expressa do Pregoeiro.

6.7. Tratando-se de Microempreendedor, devera ser apresentada a Certidao Simplificada,
emitida pela Junta Comercial do Estado (JUCEMAT) ou pelo Cartério competente,
certificando a situagcdo da empresa de enquadramento ou reenquadramento de ME e EPP,
do ultimo exercicio (IN/DNRC n. 103/2007).

6.8. Para fins de credenciamento, considera-se como ‘equiparada’ o agricultor familiar, o produtor
rural pessoa fisica e o microempreendedor individual (MEI), conforme o art. 3°-A da Lei
Complementar n. 123/2006";



6.9. E permitido apenas aos credenciados manifestarem-se no momento da sess&o publica.

6.9.1. Caso a fase de habilitagdo anteceda as fases de apresentagao de propostas e lances,
os licitantes encaminhardo, na forma e no prazo estabelecidos no item anterior, simultaneamente
os documentos de habilitagdo e a proposta com o preco ou o percentual de desconto.

6.10. A solicitacdo de credenciamento do responsavel para representar os interesses do licitante,
implica na responsabilidade legal pelos atos praticados e a presuncéo de capacidade técnica para
realizacao das transagdes inerentes ao Pregéo Presencial.

6.11. E vedado a qualquer credenciado representar mais de uma empresa proponente, salvo nos
casos de representacdo para lotes distintos.

6.12. A documentacido apresentada para fins de credenciamento devera ser entregue fora dos
envelopes contendo as propostas e documentos de habilitacdo.”,

6.13. A falsidade nas declarag¢des apresentadas sujeitara o licitante as sang¢des previstas na Lei n°®
14.133/2021 e neste Edital.

7. PROPOSTA DE PRECOS

7.1. Efetuado o credenciamento, os licitantes deverdo apresentar somente o envelope n°® 01 de
Proposta de precos.

7.1.1. Ao apresentar sua proposta, o licitante aceita plenamente e concorda especificamente
com as condicdes estabelecidas neste Edital e seus anexos.

7.2.Para formular a Proposta de Preco, o licitante devera observar com atencdo o Termo de
Referéncia, que consta no Anexo Xll, parte integrante do presente Edital, principalmente nos itens
gue venham a fazer parte da formacgao do preco.

7.3.0 envelope n° 01 - “Proposta de Precgos” sera recebido pelo Pregoeiro no momento do
credenciamento e deverdo ser apresentados envelopes lacrados (vedados), contendo em sua
parte externa, além do nome da licitante, os seguintes dizeres:

Envelope n° 1 - PROPOSTA DE PRECOS
PREGAO PRESENCIAL COM RP N2 014/2024

RAZAO SOCIAL DO LICITANTE - N2 CNPJ

7.4 A proposta devera ser apresentada em 01 (uma) via, elaborada em papel timbrado da
empresa, rubricado em todas as folhas da proposta além de assinatura e data na ultima pagina,
redigida em lingua portuguesa, salvo quanto as expressdes técnicas de uso corrente, sem
rasuras, emendas, borrbes ou entrelinhas e ser datada e assinada pelo representante legal da
licitante ou pelo procurador, juntando-se a procuracéo.

7.5. A proposta de prego devera conter os seguintes elementos, observado o que consta no



Anexo Il deste Edital:

7.5.1. ldentificacdao da licitante, contendo razéo social, endereco completo, CNPJ e inscrigdo
estadual; codigo de enderegcamento e enderegco da empresa licitante, numero da Carteira de
Identidade e CPF do representante da empresa;

7.5.2. Descrigao do objeto da presente licitagcdo, com a indicacdo da marca, ndo podendo ser
apresentada mais de uma marca para o item cotado, em conformidade com as Especificacdes
Técnicas — Anexo | deste Edital, observadas as Unidades de Medidas de cada item.

7.5.3. Prec¢o unitario, por item, em moeda corrente nacional, em algarismos, apurado a data de
sua apresentagao, sem inclusado de qualquer encargo financeiro ou previsao inflacionaria;

7.5.4. Indicagdo do prazo para entrega dos produtos de, no maximo, 5 (cinco ) dias uteis,
contados da emissao do Pedido expedido por cada Unidade Escolar responsavel;

7.5.5. Prazo de validade da proposta de, no minimo, 90 (noventa) dias corridos, contados da
data de sua apresentagao;

7.5.6. Declaracao da licitante de que, na conferéncia de entrega dos produtos na Unidade
Escolar, se ficar constatado que o prazo de validade do género se dara no dia seguinte, os
produtos serdo imediatamente substituidos pela empresa, sem qualquer énus para a Unidade
Escolar solicitante do género alimenticio.

7.6. Os pregos propostos, tanto na proposta inicial, quanto ao final da etapa de lances, serdo de
exclusiva responsabilidade do licitante, ndo Ihe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracéo
destes, sob alegagao de erro, omissdo ou qualquer outro pretexto.

7.7. As propostas apresentadas pelos licitantes deverao incluir todos os custos e despesas, tais
como: custos diretos e indiretos, tributos incidentes, taxas, materiais, equipamentos, encargos
trabalhistas, previdenciarios, fiscais, comerciais, fretes, seguros, treinamento, deslocamentos de
pessoal, transporte, garantia, lucro e quaisquer outros que incidam ou venham a incidir sobre o
valor do objeto licitado, constante da proposta, conforme exigéncias editalicias e contratuais, ndo
sendo admitido pleito posterior em decorréncias da exclusdo de quaisquer despesas incorridas.

7.7.1. Os licitantes apds a apresentagéo das propostas néo poderdo alegar prego inexequivel ou
cotacao incorreta e deverao entregar o(s)produto(s) sem 6nus adicionais.

7.8. Todos os valores deverao ser indicados com 02 (duas) casas decimais, desprezando-se as
fragcdes remanescentes.

7.9. No caso de divergéncia entre os valores apresentados na proposta de pregos, prevalecera o
que for menor.

7.10. A oferta apresentada devera ser firme e precisa, sem alternativas de precos ou qualquer
outra condi¢ao que induza o julgamento a ter mais de um resultado.

8. ABERTURA DA SESSAO, ACOLHIMENTO DA PROPOSTA E ETAPA DE LANCES

8.1. A partir do horario previsto no predmbulo deste Edital, a sessdo publica sera aberta sob
comando do pregoeiro e sera realizada de forma presencial.



8.2. Apds a abertura da proposta pelo pregoeiro, ndo cabera desisténcia, salvo por motivo justo
decorrente de fato superveniente e aceito pelo pregoeiro.

8.2.1. O conteudo da proposta ndo podera ser alterado, seja com relagdo ao prego, pagamento,
prazo ou qualquer condigéo que importe a modificagdo dos seus termos originais.

8.2.2. O pregoeiro podera, no interesse da Administracéo Publica, relevar excesso de formalismo
nas propostas apresentadas pelos licitantes, desde que ndo comprometam a lisura e o carater
competitivo da licitagéo.

8.2.3. Para efeito de julgamento das propostas, nenhuma oferta de vantagem nao prevista neste
Edital e seus Anexos sera considerada.

8.3. O Pregoeiro podera, motivadamente, estabelecer limite de 1 (um) minuto para a fase de
formulagao de lances verbais, mediante prévia comunicacao aos licitantes e expressa mengao na
ata da sesséo.

8.4. Aberta a etapa competitiva, os licitantes poderao realizar seus lances sucessivos, observado
o modo de disputa fixado neste Edital.

8.5. Os lances deverado ser apresentados em valores sucessivos e decrescentes para o item,
considerando o valor unitario do item.

8.5.1. O licitante somente podera oferecer valor inferior ao ultimo lance por ele ofertado e
registrado pelo pregoeiro.

8.5.2. O intervalo minimo de diferenca de valores entre os lances, que incidira tanto em relacéo
aos lances intermediarios quanto em relacédo a proposta que cobrir a melhor oferta, devera ser de
R$ 0,10 (centavos).

8.5.3. Nao serao aceitas cotagdes com valores com mais de duas casas decimais. Caso ocorra, o
valor devera ser arredondado para menor.

8.5.4. Os licitantes poderdo oferecer lances, observado o horario fixado e as regras de aceitagao
dos mesmos.

8.6. Para o presente Pregéao, sera adotado para a oferta de lances, o0 Modo de Disputa Aberto: os
licitantes apresentarao lances publicos e sucessivos, conforme o critério menor preco.

8.6.1. Na hipdtese de nao haver novos lances, a sessdo publica de lances sera encerrada. O
pregoeiro podera, motivadamente, estabelecer limite de 2 (dois) minutos para a fase de
formulacao de lances verbais, mediante prévia comunicacao aos licitantes e expressa mencao na
ata da sesséao.

8.6.2. Apds a definicao a melhor proposta, se a diferenga entre esta e a proposta classificada em
segundo lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o pregoeiro podera admitir o reinicio da
sessdo publica de lances, para a definicdo das demais colocagdes (§4° do art. 56 da Lei n°
14.133/2021).



8.7. Apds o término dos prazos estabelecidos nos itens anteriores, o pregoeiro ordenara os lances
segundo a ordem crescente de acordo com as melhores propostas.

8.8. Durante a fase de lances, o pregoeiro podera excluir, justificadamente e a pedido do licitante,
lance cujo valor seja manifestamente inexequivel, permanecendo valido o ultimo lance ofertado.

9. JULGAMENTO DAS PROPOSTAS

9.1. Encerrada a etapa de lances da sessdo publica, o pregoeiro devera negociar com o licitante
que apresentou proposta mais vantajosa, podendo ser acompanhada pelas demais licitantes, para
que seja obtida melhor proposta, ndo se admitindo negociar condi¢des diferentes das previstas em
Edital.

9.1.1. A negociagao sera realizada durante a sessao publica, acompanhada pelos demais
licitantes e registrada em ata.

9.1.2. A negociagao de que trata o subitem 6.7 deste Edital podera ser feita com os demais
licitantes, segundo a ordem de classificagdo inicialmente estabelecida, quando o licitante
provisoriamente classificado em primeiro lugar, mesmo apds a negociagao, for desclassificado em
razéo de sua proposta permanecer acima do valor estimado da contratagio.

9.1.3. Concluida a negociagdo, se houver, o resultado sera registrado na ata da sesséao
publica, devendo esta ser anexada aos autos do processo de contratacio.

9.2. No julgamento das propostas, sera adotado o critério de menor prego, observando os demais
requisitos estabelecidos neste Edital.

9.3. O pregoeiro podera suspender a sessao publica para realizar analise prévia das propostas,
cujo prazo sera definido na prépria sesséo.

9.4. Critério de aceitabilidade da proposta: O pregoeiro examinara a proposta ajustada ao
melhor lance, quanto a compatibilidade do preco ao valor estimado para licitagdo (valor maximo
aceitavel), a sua exequibilidade e a sua adequacao ao objeto licitado.

9.4.1. O valor ofertado apds a fase de lances (proposta realinhada) nao podera ser superior em
relacéo ao valor ofertado inicialmente em cada item pelo licitante (proposta inicial), tampouco ser
maior que o valor estimado para a licitacao.

9.4.1.1. A vedagao a inclusdo de novo documento, prevista no art. 64 da Lei n°® 14.133/2021,
nao alcanga documento ausente, comprobatério de condi¢cao atendida pelo licitante quando
apresentou sua proposta, que nao foi juntado com os demais comprovantes de habilitacio e/ou da
proposta, por equivoco ou falha, o qual devera ser solicitado e avaliado pelo pregoeiro.

9.5. Serao desclassificadas as propostas de precgos que:

9.5.1. Contenham vicios insanaveis ou ilegalidades. Considera-se vicio sanavel, entre outras, as
seguintes medidas:

I- a complementacao de informagbes acerca dos documentos ja apresentados pelos



licitantes;

Il - o desatendimento de exigéncias meramente formais e que ndo comprometam a compreensao
do conteudo da proposta;

Il - aquele cujo defeito n&o altera a substancia da proposta;
IV - a atualizacao de documentos vencidos apds a data de recebimento das propostas;
V - a juntada extemporénea de declaragdes firmadas pelo préprio licitante; ou

VI - a juntada extemporanea de documento n&o entregue, porém preexistente e passivel de
comprovar o atendimento de condi¢cdo pelo licitante, mas que, por equivoco ou falha, nao foi
apresentado em momento oportuno.

9.5.1.1. O Pregoeiro podera realizar diligéncias para sanar os vicios de que trata o subitem
acima, mediante despacho fundamentado registrado em ata.

9.5.2. Nao apresentem as especificagdes técnicas pormenorizadas neste Edital e de seus Anexos.

9.5.3. Apresentarem precos inexequiveis ou que permanecerem acima do orcamento estimado
para licitacao.

9.5.4. Nao comprovarem sua exequibilidade, quando exigido pela Administragao.

9.5.5. Apresentarem desconformidade com quaisquer outras exigéncias do Edital, desde que seja
insanavel.

9.6. Consideram-se precos manifestamente inexequiveis aqueles que, comprovadamente, forem
insuficientes para a cobertura dos custos decorrentes da contratacao pretendida.

9.7.No caso de apresentacao de proposta inexequivel (...), o pregoeiro, para fins de subsidiar a
decisdo quanto a sua aceitabilidade, podera realizar diligéncias para aferir a exequibilidade das
propostas ou exigir dos licitantes que ela seja demonstrada no sentido de:

a) apurar se ha algum risco na viabilidade da execuc¢ao do objeto ofertado, a origem e a qualidade
dos insumos empregados no processo produtivo e se a licitante esta em dia com suas obrigacdes
tributarias, previdenciarias e trabalhistas; e

b) solicitar a licitante maiores esclarecimentos sobre a dimensdo da sua proposta e de onde
obtera proveito econdmico, sua efetiva exequibilidade, bem como declaracdo expressa de que
assume eventuais prejuizos ao longo de futura relagcao contratual a ser firmada, de maneira que
possiveis pedidos de modificagdo contratual posterior sejam analisados atentamente, a fim de que
nao sejam utilizados como expediente para corrigir distorgdes nos precos contemplados na
proposta vencedora.

9.8. Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias para aferir a exequibilidade
e a legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou os indicios que fundamentam o
pedido.



9.10. A desclassificacdo sera sempre fundamentada e registrada em ata, com acompanhamento
de todos os participantes.

9.11. Caso o licitante melhor classificada tenha participado da pesquisa de preco desta Licitacao,
para compor o seu valor estimado, seja por meio de contratos firmados ou por orgamentos, a sua
contratacao fica atrelada ao respectivo valor, sendo considerado como valor teto da sua possivel
contratagdo, ou seja, o valor da sua proposta devera ser igual ou melhor aquele que compde o
preco de referéncia, salvo justificativa.

9.12. Se a proposta ou o melhor lance nao for aceitavel ou se o licitante desatender as exigéncias
habilitatérias, o pregoeiro examinara a proposta ou o lance subsequente, verificando a sua
aceitabilidade e procedendo a sua habilitagdo, na ordem de classificagdo, e assim
sucessivamente, até a apuragado de uma proposta ou lance que atenda ao Edital.

Dos critérios de desempate.

9.11. Em relagao a itens/lotes ndo exclusivos para participacao de microempresas (ME), empresas
de pequeno porte (EPP) e equiparadas, uma vez encerrada a etapa de lances, sera assegurada,
como critério de desempate, a preferéncia de contratacao para estas.

9.11.1. Consideram-se como “equiparadas” o agricultor familiar, o produtor rural pessoa fisica
e 0 microempreendedor individual - MEI, conforme determinam o art. 3°-A e art. 18-E da Lei
Complementar n. 123, de 2006, bem como as sociedades cooperativas mencionadas no artigo 34
da Lei n. 11.488, de 2007.

9.11.2. Entende-se por empate, situagdes em que as propostas, mediante lances
apresentados pelas MEs, EPPs e equiparadas sejam iguais ou até de 5% (por cento) superiores
ao melhor preco, quando a primeira colocada for empresa de maior porte.

9.11.3. A preferéncia de contratagdo sera concedida da seguinte forma:

a) ocorrendo o empate, a ME, EPP ou equiparada melhor classificada nos termos do subitem
12.9 tera o direito de encaminhar uma ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor
inferior ao da primeira colocada, no prazo de 05 (cinco) minutos, contados apds a comunicagao
para tanto.

b) caso a ME, EPP ou equiparada melhor classificada desista ou ndo se manifeste no prazo
da alinea “a”, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e empresa de pequeno porte
que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de classificagao, para o
exercicio do mesmo direito, no mesmo prazo estabelecido na alinea “a”.

9.11.4. O tratamento diferenciado de que trata o subitem 6.4 nao sera aplicado as licitagbes
cujo item seja de valor estimado superior a receita bruta maxima admitida para fins de
enquadramento como empresa de pequeno porte, ainda que as potenciais beneficiarias sejam

qualificadas como ME, EPP ou equiparada.

9.11.5. A licitante caracterizada como ME, EPP ou equiparada nao podera fazer uso do
tratamento diferenciado de que trata o subitem 12.9 se, no ano-calendario de realizacdo da
licitagcdo, tiver celebrado contratos com a Administracdo Publica cujos valores somados
extrapolam a receita bruta maxima admitida para fins de enquadramento como empresa de
pequeno porte, observado o disposto nos §§2° e 3° do art. 4° da Lei n. 14.133, de 2021.



9.11.6. Apds aplicada a regra do subitem anterior e persistindo o empate, ou, caso néo seja
licitacdo exclusiva para ME/EPP/Equiparadas, serao utilizados os critérios de desempate descritos
no art. 60 da Lei Federal n. 14.133, de 2021, naquela ordem estabelecida.

9.11.7. Persistindo o empate, a proposta vencedora sera sorteada dentre as propostas
empatadas.

9.13. Apds o julgamento das propostas, o licitante declarado provisoriamente vencedor devera
apresentar amostra para analise e avaliacido do produto, nos termos e condi¢cdes estabelecidos
neste Edital e seus anexos.

9.14. Finalizada a sessao publica, ndo podera haver desisténcia da proposta ou dos lances
ofertados, sujeitando-se a proponente desistente as penalidades constantes na legislagéo vigente.

10. AMOSTRAS

10.1. Caso o Termo de Referéncia exija a apresentacao de amostra/prova de conceito, o licitante
classificado em primeiro lugar devera apresenta-la, conforme disciplinado no Termo de Referéncia,
sob pena de nao aceitagao da proposta.

10.2. No caso de atraso na entrega, sem justificativa aceita pelo pregoeiro, ou havendo entrega de
amostra fora das especificacoes previstas neste Edital, a proposta do licitante sera recusada.

10.3. Se a amostra/prova de conceito apresentada pelo primeiro classificado nao for aceita, o
pregoeiro analisard a aceitabilidade da proposta ou lance ofertado pelo segundo classificado.
Seguir-se-a com a verificagdo das amostras/provas de conceito e, assim, sucessivamente, até a
verificagdo de uma que atenda as especificacbes constantes no Termo de Referéncia e neste
Edital.

10.4. Os alimentos a serem adquiridos deverao atender ao disposto na legislagdo estabelecida
pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria/Ministério da Saude e pelo Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento.

10.5. Serdo requeridas para analise, amostras dos alimentos descritos abaixo. A Camara de
Negécios podera requerer amostras de outros alimentos que julgar necessario. As amostras
deverao ser entregues no dia e local determinados pela Camara de Negdcios da Alimentagéo
Escolar local.

Aveia em Flocos

Azeite de oliva

Bebida Lactea Fermentada

Cacau em po Soluvel 100% Cacau

Farinha de Arroz

Farinha de Aveia

Iogurte

Macarrao de Arroz

Massa para tapioca

Polpa de Fruta




Polvilho doce

Polvilho azedo

Peixe

10.6. As amostras deverao ser entregues nas COADMs de suas respectivas Diretorias Regionais
de Educacgao do Estado de Mato Grosso, (as amostras deverdo ser entregues no local definido e
informado pela Camara de Negdcios no Aviso de Edital).

10.7. A empresa previamente vencedora, devera apresentar no prazo de até 05 (cinco) dias uteis,
1 (Uma) amostra dos itens cujas as amostras forem solicitadas.

10.8. As amostras solicitadas serdo submetidas a analise:
a) Organoléptica (sensorial);
b) De rotulagem, de acordo com a legisla¢ao vigente.

10.9. As amostras dos itens estocaveis deverao apresentar:
a) Ficha técnica assinada pelo responsavel técnico do produto;
b) Laudo Bromatoldgico.

10.10. As amostras dos itens pereciveis, deverao apresentar:

a) Comprovante de que o produto e a empresa fabricante estdo sob fiscalizagdo permanente do
Servigo de Inspecao SIF, SISB, SISE ou SIM de produtos de origem animal;

b) Ficha técnica do produto assinada pelo responsavel técnico;

c¢) Laudo Bromatolégico completo (exames organoléptico, fisico-quimico, microscopico e
microbiologico).

10.11. As Camaras de Negdcios — CNAE, terdo o prazo de 05 (cinco) dias uteis para realizar as
analises dos produtos e emitir parecer técnico.

10.12. As amostras poderao ser retiradas em 48 horas apos a analise.
10.13. As amostras de alimentos pereciveis serdao descartadas no prazo de 48 horas apds o prazo
supramencionado.

10.14. As CNAEs poderao dar destinagcdo que julgar necessario para as amostras de alimentos
nao pereciveis que nao forem retiradas no prazo de 05 (cinco) dias Uteis apds o prazo de retirada
definida no item 10.12.

10.15. DAS CONDIGOES E DO LOCAL DE ENTREGA

10.12.1. Os géneros alimenticios desta licitacdo deverao ser entregues em no maximo, 05 (cinco)
dias uteis, contados das formulagbes do pedido, devidamente embalados e identificados conforme
espécie, quantidade, conforme as condi¢cdes estabelecidas pela Unidade Escolar, conforme dias
da semana, horarios de entrega, quantidades e enderecos indicados constantes neste edital e
seus anexos.

10.12.2. A entrega dos produtos devera ser feita em cada Escola solicitante, bem como em
suas salas anexas, conforme discriminado no ANEXO X, obedecendo os 05 (cinco) dias uteis



para a Entrega a partir do pedido disponibilizado pela Unidade Escolar, quando da assinatura do
Contrato, correndo por conta da empresa fornecedora as despesas de embalagem, seguros,
transporte, tributos, encargos trabalhistas e previdenciarios decorrentes do fornecimento.

10.12.3. Os produtos deverdo ser entregues acompanhados do respectivo comprovante de
entrega (Recibo, Nota Fiscal), que devera ser emitido contendo a descrigdo dos itens,
quantidades, unidade de medida, preco unitario e total, em conformidade com o pedido.

10.13. CRITERIO DE MEDIGCAO E PAGAMENTO
10.13.1. Recebimento Provisdrio

10.13.1.2. O recebimento provisério dar-se-a por servidor designado pelo diretor da escola,
que ficara responsavel por receber os itens, acompanhar e fiscalizar (art. 140, inciso |, alinea “a”
da Lei n°® 14.133/21/2021), no ato da entrega dos produtos. Mensalmente deverdo ser anexados
Relatério da execucdo do Contrato, contendo o registro, a analise e a conclusdo acerca das
ocorréncias e demais documentos que o responsavel julgar necessario, havendo irregularidade,

fixara prazo para corregao.

10.13.1.3. Os produtos deverao ser entregues acompanhados de Notas Fiscais - NF. O fiscal
de contrato devera remeter as notas para os gestores para consultar a validade da mesma,
constatando cancelamento ou qualquer outra irregularidade solicitar a emissdo de uma outra NF.

10.13.1.4. Em caso de irregularidades a fiscalizagdo notificarda o contratado para se for o
caso, no prazo de até 02 (dois) dias uteis, impugnar os apontamentos do Relatério ou reparar
irregularidades, Na hipotese de o contratado apresentar impugnagao ao Relatério, a fiscalizagao
emitird novo Relatério, no prazo de até 05 (cinco) dias uteis, com a analise dos argumentos do
contratado.

10.13.1.5. O contratante realizara inspe¢édo minuciosa de todos os produtos entregues, com a
finalidade de verificar a adequacédo dos bens, bem como constatar e relacionar as providéncias
adicionais que se fizerem necessarias.

10.13.1.6. Devera ser realizado mensalmente relatério circunstanciado o qual devera conter o
registro, a andlise e a conclusado acerca das ocorréncias na execugao do contrato, em relagéo a
fiscalizacdo e demais documentos que julgar necessarios, devendo encaminha-los ao gestor do
contrato, para providéncias.

10.13.2. Recebimento Definitivo

10.13.2.1. Os produtos serdo recebidos definitivamente no prazo de até 30 (trinta) dias Uteis,
contados do recebimento provisdrio, por servidor ou comissao designada pela autoridade competente,
apo6s a verificagdo da qualidade e quantidade do produto e consequente aceitagcdo mediante termo
detalhado, obedecendo as seguintes diretrizes:

10.13.2.2. Realizar a analise dos relatorios e de toda a documentagdo apresentada pela
fiscalizagcao e, caso haja irregularidades que impegcam o pagamento da despesa, indicar as clausulas
contratuais pertinentes, solicitando ao contratado, por escrito, as respectivas corregoes;

10.13.2.3. Emitir Termo Circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos produtos
entregues, com base nos Relatérios Mensais e documentagbes apresentadas;



10.13.2.4. Realizar a aposi¢cédo de assinatura nas vias do Documento Auxiliar da NF-e (Danfe) ou
na Nota Fiscal, emitida pelo contratado para os itens fornecidos.

10.13.2.5. Na hipétese de irregularidade ndo sanada pelo contratado, a fiscalizagédo reduzira a
termo os fatos ocorridos e encaminhara a autoridade superior para procedimentos inerentes a
apuracgao dos fatos e a aplicacdo das penalidades cabiveis.

10.13.2.6. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez
e pela seguranga do produto nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execu¢ado do
contrato, bem como nao excluira a responsabilidade pela garantia do(s) produto(s) por vicios ou
disparidades em relacao as especificacdes estabelecidas, verificadas posteriormente, garantindo-se
ao contratante as faculdades previstas no art. 18 da Lei n.° 8.078/90.

10.13.2.7. No caso de sociedade cooperativa: ata de fundacao e estatuto social em vigor, com a
ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial da respectiva sede,
bem como o registro de que trata o art. 107 da Lei n.° 5.764, de 1971.

10.13.3. DAS CONDIGOES DE PAGAMENTO

10.13.3.1. Como condicdo para recebimento, o licitante vencedor devera manter as mesmas
condi¢des de habilitacido e mediante a assinatura do contrato de fornecimento.

10.13.3.2. Os pagamentos serdo efetuados a contratada, em até 30 (trinta) dias da apresentacao
da Nota Fiscal discriminada, a qual serd devidamente atestada por servidor designado pela
CONTRATANTE, cumpridas as determinagbes do Iltem 10.1, em conformidade com as exigéncias
contratuais, obrigatoriamente, via transferéncia eletrénica, em conta indicada pelo fornecedor, com
apresentacdo do Relatério e Documento Fiscal correspondente ao fornecimento efetuado.
Excepcionalmente, o pagamento podera ser efetuado via cheque, desde que devidamente justificado.

10.13.3.3. Para o caso de NFs que apresentarem incorrecbes, estas serdao devolvidas a
contratada acompanhadas de relatério contendo as informagbes que motivaram a sua rejeicao para
que sejam providenciadas as necessarias corregcoes, os tramites para regularizagdo da Nota fiscal
deverao obedecer ao disposto no Item 10.1 deste TR.

10.13.3.4. O prazo para pagamento fluira a partir da respectiva regularizagéo.

10.13.3.5. As NOTAS FISCAIS deverdo ser emitidas em nome do CDCE — CONSELHO
DELIBERATIVO DA COMUNIDADE ESCOLAR, da Unidade Escolar requisitante.

10.14. DO TRANSPORTE

10.14.1. Os produtos deverdo ser transportados em veiculo apropriado, em condicbes que
preservem as caracteristicas do alimento, qualidade quanto as caracteristicas sensoriais,
fisico-quimica, microbiolégicas, macroscopicas e microscopicas especificadas neste Edital.

10.14.2. As condi¢des relativas ao veiculo e ao transporte deverdo estar de acordo com a
legislacdo vigente, sobretudo a Portaria SVS/MS n° 326, de 30 de julho de 1997 e Resolugao —
RDC ANVISA n° 275, de 21 de outubro de 2002.

10.14.3. E vedado o transporte simultdneo de produtos diferentes dos destinados &
alimentacéo.



10.14.4. Os meios de transportes de géneros alimenticios devem ser higienizados, sendo
dotados de medidas a fim de garantir a auséncia de vetores e pragas urbanas.

10.14.5. Nao sera permitido o transporte em caixas de madeira.

10.14.6. A atividade de carga e descarga n&o devera apresentar risco de contaminagao e/ou
dano do género alimenticios.

10.14.7. O transporte dos géneros alimenticios, do carregamento até a entrega, devera
ocorrer em condigdes de tempo e temperatura que ndo comprometam sua qualidade
higiénico-sanitaria.

10.14.8. Os alimentos devem ser transportados de forma que n&o haja prejuizo, dano ou
qualquer avaria ao produto. Embalagens primarias ou secundarias avariadas durante o transporte
seréo recusadas no ato do recebimento.

10.14.9. As embalagens dos produtos deverdo ser acondicionadas conforme padrdo do
fabricante, devendo garantir a protecdo durante o transporte e estocagem, bem como constar
identificagcdo dos produtos e demais informacdes exigidas na legislagao em vigor.

10.14.10. Os produtos deverao estar acondicionados em embalagens individuais adequadas,
com o menor volume possivel, utilizando materiais reciclaveis, de forma a garantir a maxima
protecédo durante o transporte e o armazenamento.

11. HABILITAGAO

11.1. Nos termos do art. 63 da Lei Federal n.° 14.133/2021, sera exigida a apresentacdo dos
documentos de habilitagao apenas pelo licitante vencedor.

11.2. Encerrada a fase de julgamento das propostas, o pregoeiro solicitara a entrega de
documentos de habilitacdo (Envelope n°® 2 — DOCUMENTOS DE HABILITACAO), devera ser
apresentado em envelope lacrado (vedado), contendo em sua parte externa, além do nome da
licitante, os seguintes dizeres:

Envelope n° 2 - DOCUMENTOS DE HABILITACAO

PREGAO PRESENCIAL COM SRP N2 014/2024

RAZAO SOCIAL DO LICITANTE -  Ne CNPJ

11.3. A apresentacdo dos documentos com o propdsito de comprovar a habilitagao sera feita na
forma do art. 131, § 1° do Decreto Estadual n° 1.525/2022.

11.4. Como condi¢ao prévia ao exame da documentacdo de habilitacdo do licitante detentor da
proposta vencedora, o pregoeiro verificara o cumprimento das condicbes de participagao,
especialmente quanto a inexisténcia de sancbes que impecam a participacdo no certame ou a
futura contratagado, que sera realizada mediante consulta nos seguintes cadastros:

11.4.1. Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas — CEIS, mantido pela
Controladoria-Geral da Unido (www.portaldatransparencia.qgov.br/ceis).



http://www.portaldatransparencia.gov.br/ceis

11.4.2. Lista de Inidéneos, mantida pelo Tribunal de Contas do Estado de Mato Grosso —
TCE/MT.

11.4.3. Cadastro Geral de Fornecedores do Estado de Mato Grosso, gerenciado pela
Secretaria de Estado de Planejamento e Gestao — SEPLAG.

11.4.4. Cadastro de Empresas Inidéneas e Suspensas — CEIS, mantido pela Controladoria
Geral do Estado de Mato Grosso — CGE/MT (http://www.controladoria.mt.gov.br/ceis).

11.4.5. Cadastro Nacional de Condenacbdes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa,
mantido pelo Conselho Nacional de Justica

(www.cnj.jus.br/improbidade_adm/consultar_requerido.php).

11.4.6. Lista de Inidéneos, mantida pelo Tribunal de Contas da Uniao — TCU.

11.4.7. Para a consulta de licitantes pessoa juridica podera haver a substituigdo das consultas
dos subitens 11.4.1, 11.4.5 e 11.4.6 acima, pela Consulta Consolidada de Pessoa Juridica do
TCU (https://certidoes-apf.apps.tcu.gov.br/).

11.4.8. A consulta aos cadastros sera realizada em nome do licitante e também de seu sécio
majoritario, por for¢ca do art. 12 da Lei n° 8.429/1992 (Redagao dada pela Lei n® 14.230 de outubro
de 2021), que prevé, dentre as sang¢des impostas ao responsavel pela pratica de ato de
improbidade administrativa, a proibicdo de contratar com o Poder Publico, inclusive por intermédio
de pessoa juridica da qual seja socio majoritario.

11.4.9. Constatada a existéncia de sang¢ao, o pregoeiro reputara o licitante inabilitado, por falta
de condicao de participagao.

11.5. Os documentos de habilitacdo que deverao ser apresentados, sdo os seguintes:
11.5.1 Relativos a Habilitagao Juridica:

11.5.1.1. No caso de sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade
identificada como empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI, estatuto, ato
constitutivo ou contrato social em vigor, devidamente registrado no Registro Publico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhados da documentagéo de
seus administradores.

11.5.1.2. Cédula de Identidade ou documento equivalente (com foto) do representante legal da
sociedade empresaria licitante e/ou do procurador. O procurador devera ainda apresentar o
instrumento valido da procuragéo.

11.5.1.3. No caso de empresario individual, inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis,
a cargo da Junta Comercial da respectiva sede; Microempreendedor Individual - MEI: Certificado
da Condigao de Microempreendedor Individual - CCMEI.

11.5.1.4. No caso de sociedade empresaria estrangeira, portaria de autorizagdo de funcionamento
no Brasil, publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade
federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada
como sua sede, conforme Instrugdo Normativa DREI/ME n° 77, de 18 de marco de 2020.
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11.5.1.5. No caso de pessoa fisica, se elas forem autorizadas a participar do certame, cédula de
identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha validade para fins de
identificagdo em todo o territério nacional.

11.5.1.6. No caso de filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria, inscrigdo do
ato constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria,
respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas
Mercantis onde opera, com averbagao no Registro onde tem sede a matriz.

11.5.1.7. No caso de sociedade simples: inscrigdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas
Juridicas do local de sua sede, acompanhada de documento comprobatério de seus
administradores.

11.5.1.8. Ato de registro ou autorizagao para funcionamento expedido pelo érgédo competente,
guando a atividade assim o exigir.

11.5.1.8.1. As empresas deverao apresentar Alvara ou Licenca Sanitaria, dentro da validade,
emitido pela autoridade competente.

11.5.1.8.2. Para os produtos de origem animal, deverdo apresentar Titulo de Registro no
Servico de Inspecdo, podendo ser Servico de Inspecao Federal (SIF), Servico de Inspegéo
Estadual (SISE) ou Servico de Inspec¢ao Municipal (SIM).

11.5.1.9. No caso de sociedade cooperativa: ata de fundagao e estatuto social em vigor, com a ata
da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial da respectiva sede,
bem como o registro de que trata o art. 107 da Lei n°® 5.764/1971.

11.5.1.10. Os documentos acima deverdo estar acompanhados de todas as alteragdes ou da
consolidagao respectiva.

11.5.2 Relativos a Regularidade Fiscal, Social e Trabalhista:
11.5.2.1. Prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ).

11.5.2.2. Certiddao Conjunta de Tributos Federais, Divida Ativa da Unido e Previdenciaria,
podendo ser retirada no site: https://www.gov.br/receitafederal.

11.5.2.3. Certiddo Conjunta de Pendéncias Tributarias e N&o Tributarias junto a Sefaz e a
Procuradoria Geral do Estado de Mato Grosso.

11.5.2.4. Para as empresas sediadas em outras unidades da federacdo, devera ser
apresentada Certiddo Negativa de Débitos da Divida Ativa, de competéncia da Procuradoria Geral
do Estado do respectivo domicilio tributario ou sede, desde que seja consolidada com a certidao
da respectiva Fazenda Publica.

11.4.2.3.1. Nos casos em que nao for possivel a certiddo consolidada, sera suficiente a
CND especifica para participar de licitagcdes, expedida pelo érgdo competente do respectivo
domicilio tributario ou sede.


https://www.gov.br/receitafederal

11.5.2.5. Certiddo de regularidade fiscal perante o Municipio de domicilio ou sede do licitante,
inclusive quanto a débitos inscritos em divida ativa.

11.5.2.6. Certificado de Regularidade do Fundo de Garantia por Tempo de Servigo (FGTS). A
mesma pode ser retirada no site: www.caixa.gov.br.

11.5.2.7. Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT) emitida pela Justica do Trabalho
no site do Tribunal Superior do Trabalho — www.tst.jus.br.

11.5.2.8. Serdo aceitas certiddes positivas com efeito de negativa, nos termos da lei de
regéncia, para fins de comprovacoes fiscais e trabalhistas.

11.5.3 Relativos a Qualificagdo Econémico-Financeira :
11.5.3.1. Contrato ou estatuto social atualizado.
11.5.3.2. Documento de identidade do sdcio administrador e procurador (se houver).

11.5.3.3. Todas as formas societarias deverdo apresentar Certiddo Negativa de Faléncia,
Recuperagao Judicial ou extrajudicial, no CNPJ da matriz, expedida pelo cartério distribuidor da
sede do licitante;

11.5.3.4. Prova de inexisténcia de impeditivo para licitar ou contratar com a Administracao Publica.

11.5.3.5. Certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do
licitante, caso se trate de pessoa fisica, desde que admitida a sua participacao na licitagcao ou de
sociedade simples.

11.5.3.6. A microempresa devera seguir os critérios de habilitacdo financeira de acordo com a Lei
123/2006, nao sendo admitido reserva de cotas.

11.5.3.1. 11.5.4 Documentagdo Complementar:

11.5.4.1. Declaracdo de que esta ciente e concorda com as condi¢des contidas neste Edital e seus
anexos, bem como de que cumpre plenamente os requisitos de habilitagdo definidos no referido
documento, para todos os efeitos legais, sob pena de aplicagdo das sanc¢des cabiveis. (ANEXO
Vi)

11.5.4.2. Declaracdo de que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com
deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas
especificas. (ANEXO VI)

11.5.4.3. Declaragdo de que as propostas econdémicas compreendem a integralidade dos custos
para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis
trabalhistas, nas normas infralegais, nas convengdes coletivas de trabalho e nos termos de
ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas. (ANEXO VI)

11.5.4.4. Declaracdo da propria empresa de que nao possui em seu quadro de pessoal e
societario, servidor publico do Poder Executivo Estadual exercendo fungbes de geréncia ou
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administracdo, conforme art. 1°, inciso X da Lei Complementar Estadual n°® 04/1990, ou servidor
do contratante em qualquer funcéo, nos termos do art. 9°, § 1° da Lei n°® 14.133/2021. (ANEXO VI)

11.5.4.5. Declaracdo de que nado ha sangbes vigentes que legalmente proibam a participante de
licitar e/ou contratar com o contratante. (ANEXO VI)

11.5.4.6. Declaragao para fins do disposto no inciso VI, art. 68 da Lei n°® 14.133/2021, que ndo
possui em seu quadro de pessoal empregado(s) com menos de 18 (dezoito) anos em trabalho
noturno, perigoso ou insalubre e menores de 16 (dezesseis) anos, em qualquer trabalho, salvo na
condicado de aprendiz, a partir de 14 anos, nos termos do inciso XXXIII, do art. 7° da Constitui¢do
Federal. (ANEXO VI)

11.5.4.7. Declaracdo de que nao possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando
trabalho degradante ou for¢ado, observando o disposto nos incisos Ill e IV do art. 1° e no inciso I
do art. 5° da Constituicdo Federal, bem como no art. 14, inciso VI da Lei n® 14.133/2021. (ANEXO
VI)

11.5.4.8. Documentacdao Complementar, exigivel nos termos da LC 123/2006:

11.5.4.8.1. Declaracido de que é ME, EPP ou MEI e ndo se encontra em nenhuma das
situacbes do § 4°, art. 3°, da Lei Complementar n°® 123/2006 e, nos termos do art. 28 da Lei
Complementar Estadual n° 605/2018, esta apto a usufruir do tratamento estabelecido nos arts. 42
a 49 da Lei Complementar n°® 123/2006. (ANEXO VII)

11.5.4.8.2. Declaragdo de que no ano-calendario de realizacdo desta licitagdo, os valores
somados dos contratos celebrados com a Administracdo Publica ndo extrapolam a receita bruta
maxima admitida para fins de enquadramento como empresa de pequeno porte, nos termos do
art. 4°, § 2° da Lei n® 14.133/2021. (ANEXO VII)

11.5.4.8.3. Certidao Simplificada emitida pela Junta Comercial, que define o porte da empresa,
cuja condicdo de ME/EPP sera atestada por meio do balango patrimonial exigido no subitem
11.4.3.1.

11.5.4.8.3.1. Quando optante pelo SIMPLES NACIONAL, a comprovacao da condicdo de
ME/EPP podera ser mediante apresentagdo do Comprovante de opgao pelo SIMPLES, obtido no
sitio da Secretaria da Receita Federal.

11.5.4.9. Em relacdo aos licitantes organizados na forma de cooperativas sera, ainda, exigida
a seguinte documentagcao complementar, conforme item 11.4 da Instrugdo Normativa n® 01, de 17
de janeiro de 2020:

11.4.4.9.1 Relacdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a
contratacdo e que executardo o contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a
comprovacgao de que estdo domiciliados na localidade da sede da cooperativa, respeitado o
disposto nos arts. 4°, inciso XI, 21, inciso | e 42, §§ 2° a 6° da Lei n° 5.764/1971.

11.4.4.9.2 Declaragdo de regularidade de situagdo do contribuinte individual — DRSCI,
para cada um dos cooperados indicados.



11.4.49.3 Comprovagao do capital social proporcional ao numero de cooperados
necessarios a prestagao do servigo.

11.4.4.9.4 Registro previsto na Lei n® 5.764/1971, art. 107.

11.4.4.9.5 Comprovacdo de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos
cooperados que executardo o contrato.

11.4.4.9.6 Comprovagédo do envio do Balango Geral e o Relatério do exercicio social ao
6rgao de controle, conforme dispde o art. 112 da Lei n® 5.764/1971.

11.4.4.9.7 Os seguintes documentos para a comprovacao da regularidade juridica da
cooperativa:

11.4.4.9.7 1. Ata de fundacgao;
11.4.4.9.7.2. Estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou;

11.4.4.9.7.3. Regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da
assembleia;

11.4.4.9.7 4. Editais de convocacgao das trés ultimas assembleias gerais extraordinarias;

11.4.4.9.7.5. Trés registros de presencga dos cooperados que executardo o contrato em
assembleias gerais ou nas reunides seccionais;

11.4.4.9.7.6. Ata da sessao que os cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o
objeto da licitagao.

11.4.4.9.8. Ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme disp&e o art. 112 da
Lei n® 5.764/1971, ou uma declaragdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi
exigida pelo 6rgéo fiscalizador.

11.5.1. Relativos a Qualificagdo Técnica:

11.5.1.1. E necessaria a apresentacdo de documentos que comprovem a habilitagdo técnica do
licitante para executar o objeto contratual, pelas seguintes razdes:

a) Trata-se de aquisicdo de géneros alimenticios que requer registros e permissdes para o
segmento do fornecimento dos itens com a entrega realizada pela empresa consistindo no
atendimento aos requisitos higiénico-sanitarios previstos em normativas especificas.

b) O licitante devera apresentar declaracdo de que esta ciente de todas as informacgdes e
condicdes locais para o cumprimento das obrigagdes objeto da licitagao.

11.5.1.2. O licitante devera apresentar declaragao de que esta ciente de todas as informagdes e
condicbes locais para o cumprimento das obrigagdes objeto da licitagao.

11.5.1.3. O licitante devera apresentar certiddo(6es) ou atestado(s) de capacidade técnica, emitido
por pessoa juridica de direito Publico ou Privado OU regularmente emitido pelo conselho



profissional competente, em nome da empresa licitante, em papel timbrado devidamente assinado
e com identificacdo do emitente. O(s) Atestado(s) devera(ao):

11.5.1.3.1. Comprovar a aptidao para o fornecimento de bens com complexidade tecnoldgica
e operacional equivalente ou superior com o objeto desta contratacdo, ou com o item pertinente.

11.5.1.3.2. Para fins da comprovacao de que trata o subitem anterior, os atestados deverao
dizer respeito a contratos executados com as seguintes caracteristicas minimas:

11.5.1.3.2.1. Comprovar a partir de notas fiscais de servico que a empresa tenha
executado o fornecimento de objeto, sendo estes pertinentes e compativeis com o objeto
da presente licitagao.;

11.5.1.3.2.2. O (s) Atestado (s) devera (do) ser apresentado (s) em papel timbrado,
carimbado e devera (o) conter, obrigatoriamente, as seguintes informagdes: razdo social,
numero de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ) e endereco da
pessoa juridica expedidora, nome e fungdo do responsavel pela assinatura, indicacao da
quantidade fornecida e descri¢cao dos servigos prestados.

11.5.1.3.2.3. O (s) atestado (s) referir-se-a (30) a contratos ja concluidos ou decorridos no
minimo 60 (sessenta dias) do inicio de sua execugao;

11.5.1.3.2.4. O(s) atestado (s) devera (&0) referir-se a servigos prestados no ambito de sua
atividade econémica principal ou secundaria especificada no contrato social vigente;

11.5.1.3.2.5. A comprovacado de capacidade devera ser realizada por meio de atestado
e/ou conjunto de atestado (s) emitido (s) por pessoa juridica de direito publico ou privado,
atestando que a empresa tenha executado fornecimento pertinentes e compativeis com o
objeto da presente licitagcdo, que totalizados atendam aos critérios.

11.5.1.3.2.6. No caso de atestados emitidos por empresa da iniciativa privada, ndo serao
considerados validos aqueles emitidos por empresas pertencentes ao mesmo grupo
empresarial da licitante. Serao consideradas como pertencentes ao mesmo grupo
empresarial as empresas controladas ou controladoras da empresa licitante, e ainda as
que tenham pelo menos uma pessoa fisica ou juridica como sécia em comum.

11.5.1.3.2.7. Comprovar a experiéncia na execug¢ao do objeto sendo aceito o somatério de
atestados de periodos diferentes, ndo havendo obrigatoriedade de serem ininterruptos, os
atestados deverdo obedecer ao disposto no Iltem 11.5.1.3.2.3. deste Edital. A solicitagao
deste periodo minimo de experiéncia justifica-se pelo fato que o Estado de Mato Grosso
possui uma grande extensdo geografica e suas escolas estdo localizadas em areas
urbanas, rural e indigenas com dificil acesso o que requer solidez da empresa para o
fornecimento de Géneros alimenticio com entrega dos produtos nas escolas;

11.5.1.3.3. Conter o nome, o endereco, o telefone dos atestadores, ou qualquer outra forma de
que o pregoeiro possa valer-se para manter contato com os declarantes;

11.5.1.3.4. Referir-se a execugdo do servigo licitado no ambito de sua atividade econémica
principal ou secundaria especificadas no contrato social vigente, registrado na Junta Comercial
competente, bem como no cadastro de pessoas juridicas da Receita Federal do Brasil — RFB,;



11.5.1.3.5. Se emitido (s) por pessoa juridica de direito publico devera (o) ser assinado (s) pelo
responsavel do setor competente do Orgdo, devidamente identificado (nome, cargo, CPF ou
matricula);

11.5.1.3.6. Ser emitido por empresa que nao integre o0 mesmo grupo empresarial da empresa
proponente;

11.5.1.3.7. Serédo consideradas como pertencentes ao mesmo grupo empresarial, empresas
controladas ou controladoras da empresa proponente, ou que tenha pelo menos uma mesma
pessoa fisica ou juridica que seja socio, proprietario ou titular da empresa emitente e da empresa
proponente;

11.5.1.3.8. Sera admitida, para fins de comprovagédo de quantitativo minimo, a apresentacao e o
somatério de diferentes atestados executados de forma concomitante.

11.5.1.3.9. Os atestados de capacidade técnica poderao ser apresentados em nome da matriz ou
da filial do interessado.

11.5.1.3.10. Caso o Pregoeiro (a) entenda necessario, a licitante, devera disponibilizar todas as
informacdes essenciais a comprovacao da legitimidade dos atestados solicitados, apresentando,
dentre outros documentos, copia do contrato que deu suporte a contratacdo, Notas
Fiscais/Faturas, Notas de Empenho, endereco atual do contratante e local em que foram
executados os servigos, sendo que estas e outras informagbes complementares poderdo ser
requeridas mediante diligéncia.

11.5.1.3.11. Ndo ha obrigatoriedade de que as nomenclaturas constantes do atestado sejam
idénticas a utilizada na definicdo das categorias indicadas neste Termo de Referéncia, desde que
sejam suficientes a comprovacao de capacidade de execug¢ao do objeto contratual de que trata
este Termo de Referéncia.

11.5.2. Para efeito de verificacdo da qualificacdo técnica, os atestados de capacidade
técnico-profissional e técnico operacional poderdo ser substituidos por outra prova de que o
profissional ou a empresa possuem conhecimento técnico e experiéncia pratica na execugao de
contrato de caracteristicas semelhantes, tais como, por exemplo, termo de contrato ou notas
fiscais abrangendo a execugao de objeto compativel com o licitado, desde que, em qualquer caso,
o Agente de Contratagdo ou a Comissdo de Contratacao realize diligéncia para confirmar tais
informacoes.

11.5.3. Serdo exigidas, ademais, dos licitantes as declara¢des dos incisos | a V do art. 136 do
Decreto Estadual n° 1.525/2022.

11.5.2. Caso admitida a participagcdo de cooperativas, sera exigida a seguinte documentacgao
complementar:

11.5.2.1. A relacdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a
contratacdo e que executardo o contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a
comprovacao de que estdo domiciliados na localidade da sede da cooperativa, respeitado o
disposto nos arts. 4°, inciso XI, 21, inciso | e 42, §§2° a 6° da Lei n° 5.764/1971;



11.5.2.2. A declaracdo de regularidade de situagdo do contribuinte individual — DRSCI, para
cada um dos cooperados indicados;

11.5.2.3. A comprovacao do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessarios
a prestacao do servigo;

11.5.2.4. O registro previsto na Lei n® 5.764/1971, art. 107,

11.5.2.5. Comprovacgéao de integragcédo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados
que executarao o contrato; e

11.5.2.6. Os seguintes documentos para a comprovagao da regularidade juridica da
cooperativa: a) ata de fundagao; b) estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou; c)
regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia; d) editais de
convocagao das trés ultimas assembleias gerais extraordinarias; €) trés registros de presenca
dos cooperados que executardo o contrato em assembleias gerais ou nas reunides seccionais;
e f) ata da sessdo que os cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da
licitacao;

11.5.2.7. A ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei
n°® 5.764/1971, ou uma declaracao, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo
6rgao fiscalizador.

11.6. Sob pena de inabilitagao, todos os documentos apresentados para habilitacdo deverao estar
em nome do licitante e, em sendo possivel, constar o nimero de inscrigdo no CNPJ e endereco
respectivo, salientando que:

11.6.1. Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverao estar em nome da matriz.

11.6.2. Se o licitante for a filial, todos os documentos deverdao estar em nome da filial, exceto
aqueles documentos que, pela prépria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em
nome da matriz.

11.7. Os documentos de HABILITAGAO apresentados sem disposicdo expressa do 6rgdo
expedidor quanto a sua validade, terdo o prazo de vencimento de 60 (sessenta) dias contados a
partir da data de sua emisséo.

11.7.1. Excetuam-se do prazo acima mencionado, os documentos cuja validade ¢é indeterminada,
como é o caso dos atestados de capacidade ou responsabilidade técnica.

11.8. Sera permitida a identificagdo e assinatura digital por pessoa fisica ou juridica em meio
eletrbnico, mediante o uso de certificado digital emitido em ambito da Infraestrutura de Chaves
Publicas (ICP-Brasil) ou certificado corporativo avangado do Poder Executivo Estadual
correspondente a assinatura eletrénica avancada, prevista na Lei Estadual n°® 11.767/2022.

11.9. Nao serdo aceitos documentos rasurados ou ilegiveis.

11.10. Ao pregoeiro reserva-se o direito de solicitar o original de qualquer documento, sempre que
tiver davida e julgar necessario.



11.11. A prova de autenticidade de cdpia de documento ou o reconhecimento de firma somente
serdo exigidos quando houver duvida sobre a veracidade do documento, admitida a autenticagao
realizada por servidor através da apresentacdo da original ou realizada por advogado por sua
responsabilidade profissional.

11.12. Apds a entrega dos documentos para habilitagdo, ndo sera permitida a substituicao ou a
apresentacéo de novos documentos, salvo em sede de diligéncia, para:

11.12.1. Complementar informagbes acerca dos documentos ja apresentados pelos licitantes e
desde que necessaria para apurar fatos existentes a época da abertura do certame.

11.12.2. Atualizar documentos cuja validade tenha expirado apds a data de recebimento das
propostas.

11.13. A vedacgéo a inclusdo de novo documento, prevista no art. 64 da Lei n° 14.133/2021 e art.
139 do Decreto Estadual n® 1.525/2022, que se restringe a juntada/encarte, apos a abertura da
sessao publica, de documento inexistente no momento da apresentagao da proposta. Neste caso,
o licitante ndo atende a condicdo exigida no Edital e por tal razdo esta inabilitado. Caso o
documento esteja apenas ausente, isto €, existente no momento da apresentagdo da proposta,
porém, por falha ou equivoco ndo tenha sido apresentado pelo licitante, devera ser solicitado e
avaliado pelo pregoeiro.

11.13.1. Admitir a juntada de documentos que apenas venham a atestar condigédo pré-existente a
abertura da sess&o publica do certame néo fere os principios da isonomia e igualdade entre os
licitantes e o oposto, ou seja, a desclassificagcdo do licitante, sem que lhe seja conferida
oportunidade para sanear os seus documentos de habilitagdo e/ou proposta, resulta em objetivo
dissociado do interesse publico.

11.14. Nao serao aceitos protocolos de entrega ou solicitagbes de documento em substituicao aos
documentos requeridos no presente Edital e seus Anexos.

11.15. Os demais licitantes poderao reduzir seus precos ao valor da proposta do licitante melhor
classificado.

11.15.1. A apresentacdao de novas propostas, conforme descrito acima, ndo prejudicara o
resultado do certame em relacao ao licitante melhor classificado.

11.15.2. Os licitantes que reduzirem os pregos ao valor da proposta classificada, terdo seus
documentos de habilitacdo analisados de acordo com os itens desta se¢ao, com a finalidade de
estarem previamente habilitadas e figurarem na relagdo de empresas remanescentes em caso de
eventual desisténcia ou impedimento/cancelamento do licitante vencedor.

12. RECURSOS

12.1. Declarado o vencedor, qualquer licitante podera manifestar imediatamente a intencao de
recorrer, expondo os motivos de forma resumida, no prazo de 15 (quinze) minutos, contados da
declaracao do vencedor. Apds a manifestagédo, sera concedido o prazo de 03 (trés) dias uteis,
contados do encerramento da sessao, para apresentacao das razdes do recurso, restritas aos
motivos apontados na sessao publica, ficando os demais licitantes desde logo intimadas para




apresentar as contrarrazdes em igual numero de dias, que comecgardo a correr do término do
prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista dos autos.

121.1. As petigbes de recurso (razbes e contrarrazdes) deverdo ser encaminhadas
exclusivamente (ANEXADAS E ENVIADAS) por meio de e-mail jna.coadm@edu.mt.gov.br,
respeitando o prazo de 03 (trés) dias uteis indicado no subitem anterior.

12.2. Em casos em que as razdes recursais nao forem claras, compreensiveis ou, ainda, se forem
genéricas ou meramente protelatérias, o recurso pode ndo ser conhecido.

12.3. A falta de manifestacado imediata e motivada do licitante importara a preclusado do direito de
recurso.

12.4. N3o serdo aceitas ou consideradas as razdes e contrarrazdes recursais enviadas de forma
nao prevista neste Edital, ou cuja peticdo tenha sido apresentada fora do prazo ou tenha sido
assinada por pessoa inabilitada para representar a empresa, seja ela recorrente ou recorrida.

12.5. Na hipétese de haver recurso contra decisdo em um determinado item ou lote, este nao tera
efeito suspensivo para os demais.

12.6. A fase recursal seguira o disposto nos arts. 143 e 144 do Decreto Estadual n® 1.525/2022.

12.7. Decididos os recursos e constatada a regularidade dos atos procedimentais, a autoridade
competente adjudicara e homologara o certame.

12.8. A decisdo sera informada em nova sessao publica que deve ser agendada durante a sessao
publica.

13. ADJUDICAGAO E HOMOLOGAGAO

13.1. Encerrada a etapa de recurso e independentemente da existéncia de irresignacéo, o
pregoeiro encaminhara os autos do processo para a autoridade competente, para adjudicagao e
homologacgao do procedimento licitatorio, observadas, no que couber, as disposi¢cdes do art. 71 da
Lei n® 14.133/2021.

14. ATA DE REGISTRO DE PRECOS

14.1. Homologado o resultado da licitagao, os fornecedores classificados serdo convocados para a
assinatura da Ata de Registro de Pregos, no prazo maximo de 02 (dois) dias uteis, contados do
recebimento da convocagédo formal, cujas clausulas constam na Minuta da Ata de Registro de
Precos (ANEXO IIl), parte integrante deste Edital.

14.1.1. A critério da Administracédo, o prazo para assinatura da Ata de Registro de Precos podera
ser prorrogado uma vez, por igual periodo, desde que ocorra motivo justificado, mediante
solicitagdo formal da Adjudicataria e aceito pela CAMARA DE NEGOCIOS DA ALIMENTACAO
ESCOLAR.

14.1.2. A recusa injustificada de fornecedor classificado em assinar a ata, dentro do prazo previsto
no subitem 14.1, ensejara a aplicagao de penalidades legalmente estabelecidas.



14.2. Quando a convocada nao assinar a Ata de Registro de Pregos no prazo e condi¢des
estabelecidos, sera facultado a CAMARA DE NEGOCIOS DA ALIMENTACAO ESCOLAR
convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificagdo, para fazé-lo em igual prazo e
nas mesmas condi¢des propostas pelo primeiro classificado.

14.3. Havera o registro de mais de um fornecedor na ATA DA SESSAO, quando este aceitar cotar
0 objeto em preco igual ao do licitante vencedor, assegurada a preferéncia de contratagcdo de
acordo com a ordem de classificacao.

14.4. O prazo de vigéncia da Ata de Registro de Pregos sera de 1 (um) ano, contado a partir da
publicagéo de seu extrato no Diario Oficial do Estado, e podera ser prorrogado, por igual periodo,
desde que comprovado o pre¢go mais vantajoso.

14.5. O extrato da Ata de Registro de Precos sera publicado no Diario Oficial do Estado.
15. CONTRATO

15.1. Para o fiel cumprimento das obrigacdes assumidas, sera firmado contrato com a
Adjudicataria, com vigéncia de até 12 meses, contados a partir da data de sua assinatura, adstrito
a vigéncia dos respectivos créditos orgamentarios.

15.1.1 A minuta integral do contrato & parte integrante deste Edital, constante no Anexo IV deste
instrumento convocatorio.

15.2. Para formalizagdo do contrato sera exigido Termo Anticorrup¢do presente na minuta de
contrato, das empresas beneficiadas direta ou indiretamente com recursos publicos estaduais,
declarando formalmente que a conducgao de seus negdcios segue estritamente a lei, a moral e a
ética.

15.4. As clausulas e condi¢cdes contratuais, inclusive as sang¢des por descumprimento das
obrigagbes, serdo aquelas previstas no Termo de Referéncia e minuta do contrato, anexos a este
Edital.

15.5. E vedada a subcontratacéo do objeto deste contrato.

15.6. O reajuste dos precos inicialmente pactuados sera concedido nos termos definidos no termo
de referéncia e no instrumento contratual.

15.7. Na assinatura do contrato:

| - sera exigida a comprovagao das condi¢cdes de habilitagio fiscal e trabalhista consignadas
no edital de licitacéo;

Il - sera realizada consulta nos cadastros a que se referem o subitem 11.4 deste Edital;

15.8. Na hipétese de o vencedor da licitagdo ndo comprovar as condigbes de habilitagcdo
consignadas no edital de licitagao (subitem 11.3), se recusar a assinar o contrato ou nao aceitar ou
ndo retirar o instrumento equivalente (subitem 15.5):



I- sera facultado a Administracdo convocar os licitantes remanescentes, na ordem de
classificacao, para a celebragao do contrato nas condi¢des propostas pelo licitante vencedor;

Il - na hipétese de nenhum dos licitantes aceitar a contratagdo nos termos do inciso | deste
item, a Administracdo podera convocar os licitantes remanescentes para negociagao, na ordem de
classificacdo, com vistas a obtencdo de preco melhor, mesmo que acima do preco do
adjudicatario.

lll - quando frustrada a negociacdo de melhor condi¢cdo de que trata o inciso Il deste item, a
Administracdo podera adjudicar e celebrar o contrato nas condigdes ofertadas pelos licitantes
remanescentes, atendida a ordem classificatoria.

15.9. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou em aceitar ou retirar o
instrumento equivalente no prazo estabelecido no subitem 9.1 deste Edital caracterizara a conduta
tipificada no inciso VI do art. 155 da Lei Federal n. 14.133, de 2021 e o sujeitara a penalidade
prevista no subitem 17.1.3 deste Edital e a imediata perda da garantia de proposta em favor do
orgao ou entidade licitante, se houver.

15.9.1. A regra do subitem 15.9 aplica-se aos licitantes remanescentes convocados na forma
do inciso Il do subitem 15.8.

15.9.2. A regra do subitem 9.7 n&o se aplica aos licitantes remanescentes, convocados na
forma do inciso Tl do subitem 15.8.

15.10. DA EXTINGAO DO CONTRATO

15.10.1. O contrato se extingue quando vencido o prazo nele estipulado, independentemente de
terem sido cumpridas ou n&o as obrigagdes de ambas as partes contraentes.

15.10.2. O contrato pode ser extinto antes do prazo nele fixado, sem 6nus para o contratante,
quando este nao dispuser de créditos orgamentarios para sua continuidade ou quando entender
que o contrato ndo mais lhe oferece vantagem (art.106, 11l da Lei n® 14.133/2021).

15.10.3. A extingdo nesta hipdtese indicada na ultima subclausula ocorrera na proxima data de
aniversario do contrato, desde que haja a notificagdo do contratado pelo contratante nesse sentido
com pelo menos 2 (dois) meses de antecedéncia desse dia.

15.10.4. O presente termo de contrato podera ser extinto nas hipéteses previstas no rol

15.8. DOS ACRESCIMOS E SUPRESSOES

15.8.1. A CONTRATADA fica obrigada a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, acréscimos
ou supressoes, que se fizerem necessarias, até 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial, nos
termos da Lei n. 14.133/2021, artigo 125.

16. DOTAGAO ORGAMENTARIA

16.1. As despesas decorrentes da contratacdo, objeto desta Licitagdo, correrdo a conta dos
recursos especificos consignados no orgamento do Programa Nacional de Alimentagéo Escolar, a



serem repassados as Entidades Executoras do Programa de Escolarizagdo dos Recursos
Financeiros da Alimentacao Escolar/FNDE/CDCE'’s.

17. INFRAGOES E DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS
17.1. Comete infragao, passivel de penalidades, o licitante que:
17.1.1. Deixar de entregar a documentacgao exigida para o certame.

17.1.2. Ndo mantiver sua proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente
justificado.

17.1.3. N&o celebrar o contrato ou ndo entregar a documentagdo exigida para a contratagéo,
quando convocado dentro do prazo de vigéncia da ata de registro de preco.

17.1.4. Ensejar o retardamento da execugdo ou da entrega do objeto da licitagdo sem motivo
justificado.

17.1.5. Apresentar declaragdo ou documentacdo falsa exigida para o certame ou prestar
declaracgao falsa durante a licitacdo ou a execugao do contrato.

17.1.6. Fraudar a licitacdo ou praticar ato fraudulento na execug¢ao do contrato.

17.1.7. Comportar-se de modo inidbneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial
quando:

17.1.7.1. Agir em conluio ou em desconformidade com a lei.

17.1.7.2. Induzir deliberadamente a erro no julgamento.

17.1.7.3. Apresentar amostra falsificada ou deteriorada.

17.1.8. Praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagao.
17.1.9. Praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846/2013.

17.2. O licitante que cometer qualquer das infragdes descritas no item anterior sera
responsabilizado, nos termos do art. 156 da Lei n® 14.133/2021, sendo garantido o direito ao
contraditério e a ampla defesa.

17.3. Os crimes contra a Administragdo Publica aos quais estdo sujeitos os licitantes,
processar-se-ao pela Lei n° 12.846/2013 (Lei Anticorrupg¢ao) e pelo Cdodigo Penal, para fins de
responsabilizagdo das pessoas juridicas, na esfera administrativa, civil e penal.

17.4. Na ocorréncia de impugnagado ou recurso de carater meramente protelatério, ensejando
assim o retardamento da execucao do certame, a autoridade competente podera aplicar a sancao
estabelecida no art. 156, inciso IV da Lei n° 14.133/2021, assegurado o contraditério e a ampla
defesa.



17.5. A ndo apresentacdo da proposta atualizada e documentos de habilitagdo sujeita o licitante a
aplicacdo da sancdo de impedimento de licitar e contratar com a Administragdo, com seu
respectivo registro no Cadastro Geral de Fornecedores do Estado, garantido o direito de defesa.

17.6. Constatada a possivel pratica de crime, assim definido na legislagdo, na execucido da
licitacdo, Ata de Registro de Precos ou contrato, o fato sera comunicado a autoridade policial
competente para apuragao.

17.7. A sancdo de multa sera aplicada isolada ou cumulativamente com outras penalidades no
caso de atraso injustificado ou em qualquer outro caso de inexecugdo que implique prejuizo ou
transtorno a administracdo na forma prevista em Edital, nos termos do art. 369 do Decreto
Estadual n°® 1.525/2022.

17.8. A multa sera recolhida em percentual de 0,5% (cinco centésimos por cento) a 30% (trinta por
cento) incidente sobre o valor do contrato licitado, recolhida no prazo maximo de 5 (cinco) dias
Uteis, a contar da comunicacgao oficial.

17.9. Para as infragdes previstas nos subitens 17.1.1, 17.1.2, 17.1.3 e 17.1.4 desta Secao, a
multa sera de 0,5% (cinco centésimos por cento) a 15% (quinze por cento) do valor do contrato
licitado.

17.10. Para as infragbes previstas nos subitens 17.1.5, 17.1.6, 17.1.7, 17.1.8 e 17.1.9 desta
Secgdo, a multa sera de 15% (quinze por cento) a 30% (trinta por cento) do valor do contrato
licitado.

17.12. Quanto ao atraso para assinatura da Ata, o valor das multas sera calculado nos seguintes
percentuais:

17.12.1. Atraso de até 02 (dois) dias uteis, multa de 2% (dois por cento) do valor homologado.

17.12.2. A partir do 3%(terceiro) dia util até o limite do 102 (décimo) dia util, multa de 10% (dez por
cento) do valor homologado, caracterizando-se a inexecugéao total da obrigagdo a partir do 11¢
(décimo primeiro) dia util de atraso.

17.13. Quanto ao atraso para assinatura do contrato:

17.13.1. Atraso de até 02 (dois) dias uteis, multa de 2% (dois por cento), sobre o valor da nota de
empenho se for entrega Unica e sobre o valor do contrato se for entrega parcelada.

17.13.2. A partir do 3° (terceiro) dia util até o limite do 10° (décimo) dia util, multa de 10% (dez por
cento), sobre o valor da nota de empenho se for entrega Unica e sobre o valor do contrato se for
entrega parcelada, caracterizando-se a inexecugao total da obrigagcdo a partir do 11° (décimo
primeiro) dia util de atraso.

17.14. As hipoteses de aplicagdo das sangbes de impedimento de licitar e contratar e declaracao
de inidoneidade estdo dispostas nos §§ 4° e 5° do art. 156 da Lei n® 14.133/2021.

17.15. A autoridade competente, na aplicagdo das sancdes, levara em consideracéo a natureza e
gravidade da infragdo cometida, as peculiaridades do caso concreto, as circunstancias agravantes
ou atenuantes, os danos a Administracdo Publica decorrentes dessa conduta, a



implantacao/aperfeicoamento de programa de integridade, a situacdo econdmico-financeira do
acusado, no caso de aplicacdo de multa, e a conduta praticada pelo infrator, bem como a
intensidade do dano provocado segundo os critérios de razoabilidade e proporcionalidade.

17.16. As penalidades de adverténcia e multa podem ser aplicadas cumulativamente e
realizar-se-ao em processo administrativo que assegurara o contraditério e a ampla defesa ao
licitante, observando-se os procedimentos previstos em lei.

17.17. A personalidade juridica podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do
direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos na Lei n°
14.133/2021 ou para provocar confusao patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sangdes
aplicadas a pessoa juridica serao estendidos aos seus administradores e sécios com poderes de
administracdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relacdo de
coligagao ou controle, de fato ou de direito, com o sancionado, observados, em todos os casos, 0
contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia.

17.18. As sancbes previstas nesta segdo e no Termo de Referéncia, anexo deste Edital, ndo
eximem o contratado da reparacao dos eventuais danos, perdas ou prejuizos que seu ato punivel
venha causar ao Orgéo/Entidade.

17.19. A apuracédo de responsabilidade relacionadas as sanc¢bes de impedimento de licitar e
contratar e de declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar demandara a instauragao de
processo de responsabilizagdo a ser conduzido por comissdo composta por 2 (dois) ou mais
servidores estaveis, que avaliara fatos e circunstancias conhecidos e intimara o licitante ou o
adjudicatario para, no prazo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de sua intimagao,
apresentar defesa escrita e especificar as provas que pretenda produzir.

17.20. Demais disposi¢cdes acerca das infragbes e sancgbes estao dispostas na legislagédo
aplicavel, em especial Instrucdo Normativa N° 009/2024/GS/SEDUC/MT, Lei n° 14.1433/2021, Lei
n°® 12.846/2013, Decreto Estadual n° 1.525/2022, Decreto Estadual 522/2016 e Cédigo Penal.

18. DISPOSICOES GERAIS

18.1. O presente Edital e seus Anexos, bem como a proposta do contratado fardo parte integrante
do contrato ou instrumento equivalente, independentemente de transcrigéo.

18.2. E facultado ao pregoeiro ou a autoridade competente, em qualquer fase da licitagéo, a
promocao de diligéncia destinada a esclarecer ou complementar a instrugdo do processo, vedada
a inclusdo de novo documento.

18.3. Encerradas as fases de julgamento e habilitagdo, e exauridos os recursos administrativos, o
processo licitatorio sera encaminhado a autoridade superior, que podera determinar o retorno dos
autos para saneamento de irregularidades; revogar a licitagdo por motivo de conveniéncia e
oportunidade; proceder a anulagcado da licitacdo, de oficio ou mediante provocacao de terceiros,
sempre que presente ilegalidade insanavel; adjudicar o objeto e homologar a licitagdo, nos termos
do art. 71 da Lei n°® 14.133/2021.



18.3.1. A autoridade competente ao pronunciar a nulidade, indicara expressamente os atos com
vicios insanaveis, tornando sem efeito todos os subsequentes que deles dependam, e dara ensejo
a apuracgao de responsabilidade de quem lhes tenha dado causa.

18.3.2. O motivo determinante para a revogacao do processo licitatério devera ser resultante de
fato superveniente devidamente comprovado.

18.3.3. Nos casos de anulagédo e revogagao, devera ser assegurada a prévia manifestagdo dos
interessados.

18.3.4. As licitantes n&o terao direito a indenizacido em decorréncia da anulagao do procedimento
licitatorio, ressalvado o direito do contratado de boa-fé de ser ressarcida pelos encargos que tiver
suportado até a data em que for declarada a anulagdo ou tornado ineficaz os atos decorrentes
dessa declaracao, conforme disposi¢ao do art. 149 da Lei n° 14.133/2021.

18.4. As proponentes assumem todos os custos de preparagao e apresentacédo de sua proposta
ao Orgéo, que nao sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da
conducéo ou do resultado da licitacao.

18.5. As proponentes sao responsaveis pela fidelidade e legitimidade das informacgbes e dos
documentos apresentados em qualquer fase da licitacao.

18.6. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizacéo
do certame na data marcada, a sessado sera redesignada para outro dia e hora e novamente
publicados na Imprensa Oficial.

18.7. As normas que disciplinam este Pregao serdo sempre interpretadas em favor da ampliacédo
da disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administracao, a
finalidade e a seguranga do futuro contrato ou instrumento equivalente.

18.8. O aviso sobre este Edital, bem como eventuais retificagdes e publicagcdes posteriores, serao
publicadas no Diario Oficial do Estado de Mato Grosso — DOE/MT.

18.9. A homologacédo do resultado desta licitagdo ndo gera direito a contratagcdo, mas mera
expectativa de direito.

18.10. Os orgaos/entidades do Poder Executivo Estadual ndo participantes e demais integrantes
da administracao publica poderao aderir a ata, desde que atendidas as seguintes condigoes:

18.10.1. As aquisigbes ou contratacbes adicionais a que se refere este item sao
independentes e nao afetam os quantitativos registrados dos 6rgaos participantes.

18.10.2. Tais aquisigbes ou contrata¢cdes nao poderdao exceder, por 6érgao ou entidade, a 50
(cinquenta) por cento dos quantitativos dos itens do instrumento convocatorio e registrados na
Ata de Registros de Pregos para o 6rgao gerenciador e 6érgaos participantes.

18.10.3. As adesdes a Ata de Registro de Prego sdo limitadas, na totalidade, ao dobro do
quantitativo de cada item registrado na Ata de Registro de Preco para o 6rgao gerenciador e
orgaos participantes, independentemente do numero de 6rgaos nao participantes que
eventualmente aderirem.



18.11. De forma excepcional, havendo o esgotamento do quantitativo do item registrado na Ata de
Registro de Precos para o 6rgao gerenciador e érgaos participantes, pode haver a contratagéo por
estes de modo equiparado as contratacdes por adesao carona desde que:

18.11.1. Sejam observados todos os requisitos para adesdo carona, inclusive quanto aos
quantitativos.

18.11.2. Haja a demonstragédo da superveniéncia da demanda.

18.11.3. Haja justificativa e demonstragao especificas da necessidade desta contratacao por
ser a via mais vantajosa ao 6rgao ou a entidade.

18.11.4. Haja justificativa do 6rgéo gerenciador acerca da impossibilidade de remanejamento
de quantitativo para atendimento.

18.12. E possivel a adesdo carona de empresas estatais de Mato Grosso, na forma do art. 402,
do Decreto Estadual n® 1.525/2022, desde que haja previsdo em seus respectivos regulamentos,
seguindo a contratagcdo da minuta especifica anexa, regida pela Lei n°® 13.303/2016.

18.12.1. A possibilidade de adesdo ndo altera o regime deste Edital de licitagdo nem da
respectiva Ata de Registro de Prego.

18.12.2. Os procedimentos de contratacdo pelas empresas estatais devem observar a Lei n°
13.303/2016 e seus regulamentos préprios, sem prejuizo das alteragcbes contratuais
condizentes as suas peculiaridades.

18.12.3. Em caso de contratagdo por adesdo carona das empresas estatais, o regime de
execugao contratual seguira as normas aplicaveis a essas pessoas juridicas.

18.11. Aos casos omissos aplicam-se as disposi¢cdes constantes na Lei n° 14.133/2021 e no
Decreto Estadual n° 1.525/2022.

18.12. Todas as referéncias de tempo no Edital, no Aviso e durante a sessado publica serao
registradas em ATA e na documentacao relativa ao certame, observado e informado no aviso e no
Edital o horario local do 6rgao promotor da licitagao (Cuiaba/MT) e o horario de Brasilia.

18.13. Havendo alteracdes no instrumento convocatoério, as mesmas serado aplicadas também as
minutas de contrato e Ata de Registro de Precos.

18.14. Sao partes integrantes deste Edital:

18.14.1. ANEXO I: ESPECIFICACOES DO OBJETO

18.14.2. ANEXO |l: MODELO DE PROPOSTA DE PRECOS.
18.14.3. ANEXO Ill: MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS.
18.14.4. ANEXO IV: MINUTA DE CONTRATO.

18.14.5. ANEXO V: PROCURACAO



18.14.6. ANEXO VI — MODELO DE DECLARACOES

18.14.7. ANEXO VIl — MODELO DE DECLARACAO DE ENQUADRAMENTO NO REGIME DE
TRIBUTACAO DE ME OU EPP.

18.14.8. ANEXO VIII - MODELO DE RECIBO DE RETIRADA DE EDITAL.
18.14.9. ANEXO IX — CARTA DE CREDENCIAMENTO.

18.14.10. ANEXO X - RELAGAO DAS UNIDADES ESCOLARES.
18.14.11. ANEXO XI — RESULTADO DO PREGAO PRESENCIAL

18.14.12. ANEXO XII - TERMO DE REFERENCIA

Cuiaba — MT, 09 de dezembro de 2024.

Mariana Leticia S. R. Francisquetti
CPF: XXX XXX.XXX-59

[NOME DO ORDENADOR DE DESPESAS]

ANEXO |
ESPECIFICAGOES TECNICAS DOS GENEROS ALIMENTICIOS

UNIDADE QUANTIDADE PRECO
ESPECIFICACAO TECNICA DE
MEDIDA ESTIMADA ESTIMADO

ABACATE, inteiro, livre de sujidades, insetos, larvas,
fungos, isento de podriddes, ndo se apresentar
desidratado, murcho ou congelado. Consisténcia firme,
cascas intactas, de forma que ndo deixem exposta a polpa,
em grau de maturagdo adequado para consumo, ndo se [  Quilograma
apresentar excessivamente maduro ou passado. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislacdo
vigente. Acondicionado em saco plastico atdxico,
transparente e resistente.

ABACAXI PEROLA, pérola, inteiro, livre de sujidades,
insetos, larvas, fungos, isento de podriddes, ndao se
apresentar  desidratado, murcho ou congelado.
Consisténcia firme, cascas intactas, de forma que ndo )
2. deixem exposta a polpa, em grau de maturagdo adequado | Quilograma 821
para consumo, ndo se apresentar excessivamente maduro
ou passado. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislag@o vigente.




ABOBORA CABOTIA, inteira, livie de sujidades,
insetos, larvas, fungos, isenta de podridoes, ndo se
apresentar  desidratada, murcha ou congelada.
Consisténcia firme, cascas intactas, de forma que ndo
deixem exposta a polpa, em grau de maturagdo adequado
para consumo, ndo se apresentar excessivamente madura
ou passada. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. Acondicionado em
saco plastico atoxico, transparente e resistente.

Quilograma

ABOBORA PAULISTA, inteira, livre de sujidades,
insetos, larvas, fungos, isenta de podridoes, ndo se
apresentar  desidratada, murcha ou congelada.
Consisténcia firme, cascas intactas, de forma que ndo
deixem exposta a polpa, em grau de maturagdo adequado
para consumo, ndo se apresentar excessivamente madura
ou passada. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. Acondicionado em
saco plastico atdxico, transparente e resistente.

Quilograma

612

ABOBRINHA MENINA, inteira, livre de sujidades,
insetos, larvas, fungos, isenta de podridoes, ndo se
apresentar  desidratada, murcha ou congelada.
Consisténcia firme, cascas intactas, de forma que ndo
deixem exposta a polpa, em grau de maturacdo adequado
para consumo, nio se apresentar excessivamente madura
ou passada. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. Acondicionado em
saco plastico atdxico, transparente e resistente.

Quilograma

ACAFRAO, torrado, em po fino e homogéneo, com
aspecto, cor, cheiro e sabor proprios, isenta de impurezas
e umidade. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislacdo vigente. Acondicionado em
embalagem de polietileno de 30g, integro, atdxico,
resistente, vedado hermeticamente e limpo, contendo os
dados de identificagdo do fabricante, data de fabricagéo,
data de validade e quantidade do produto. Validade
minima de 6 meses a contar da data de entrega.

Unidade de
30g

314

ACELGA, com folhas inteiras, livre de sujidades,
insetos, larvas, fungos, isenta de podriddes, ndo se
apresentar desidratada, murcha ou congelada. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislacao
vigente. Acondicionado em saco plastico atoxico,
transparente e resistente.

Quilograma

269

ACUCAR CRISTAL, branco, sacarose obtido da
cana-de agucar, granulado, cor e odor caracteristicos, sem
fermentagdo, isento de sujidades, parasitas, larvas e
materiais terrosos. Livre de umidade e fragmentos
estranhos. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislacdo vigente. Acondicionado em
embalagem plastica transparente atoxica de 2kg.
Devidamente lacrada, contendo externamente os dados de
identificacdo do fabricante, informag¢des nutricionais,
numero de lote, data de fabricagdo, validade e quantidade
do produto. Validade minima de 6 meses a contar da data
de entrega.

Unidade de 2
Kg

775




ADOCANTE LiQUIDO STEVIA, dietético liquido, a
base de stévia. NAO CONTEM GLUTEN. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislacdo
vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo do fabricante, informagdes
nutricionais, numero de lote, data de validade e
quantidade do produto. Embalagem de 65 ml. Validade
minima de 1 ano a contar da data de entrega.

Unidade de 65

ml

73

10.

ADOCANTE LIiQUIDO SUCRALOSE, dietético
liquido, a base de sucralose. NAO CONTEM GLUTEN.
As caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos
de identidade e qualidade estabelecidos na legislacdo
vigente. A embalagem deverd conter externamente os
dados de identificagdo do fabricante, informagoes
nutricionais, numero de lote, data de validade e
quantidade do produto. Embalagem de 75 ml. Validade
minima de 1 ano a contar da data de entrega.

Unidade de 75

ml

11.

AGRIAO, com folhas inteiras, livre de sujidades, insetos,
larvas, fungos, isento de podriddes, ndo se apresentar
desidratado, murcho ou congelado. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade  estabelecidos na legislagdo  vigente.
Acondicionado em saco plastico atoxico, transparente e
resistente.

Quilograma

168

12.

ALFACE AMERICANA, com folhas inteiras, livre de
sujidades, insetos, larvas, fungos, isenta de podriddes, ndo
se apresentar desidratada, murcha ou congelada. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente. Acondicionado em saco plastico atoxico,
transparente e resistente.

Quilograma

13.

ALFACE CRESPA, com folhas inteiras, livre de
sujidades, insetos, larvas, fungos, isenta de podriddes, ndo
se apresentar desidratada, murcha ou congelada. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislacao
vigente. Acondicionado em saco plastico atoxico,
transparente e resistente.

Quilograma

1.151

14.

ALFACE LISA, com folhas inteiras, livre de sujidades,
insetos, larvas, fungos, isenta de podridoes, ndo se
apresentar desidratada, murcha ou congelada. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislacdo
vigente. Acondicionado em saco plastico atdxico,
transparente e resistente.

Quilograma

15.

ALHO BRANCO, inteiro, livre de sujidades,
consisténcia firme, isento de pragas, em grau de
maturagdo adequado para consumo, ndo se apresentar
excessivamente maduro ou passado. Isento de odores
estranhos, isento de danos profundos ¢ deformidades,
isento de podriddes, ndo se apresentar desidratado,
murcho ou congelado. As caracteristicas deverdo atender
aos requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. Acondicionado em
saco plastico atoxico, transparente e resistente.

Quilograma

540

16.

ALMEIRAO, com folhas inteiras, livre de sujidades,
insetos, larvas, fungos, isento de podriddes, ndao se

Quilograma

256




apresentar desidratado, murcho ou congelado. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente. Acondicionado em saco plastico atoxico,
transparente e resistente.

17.

AMIDO DE MILHO, amilaceo extraido do milho, p6
branco fino e de facil escoamento, isento de sujidades e
ndo deve estar empedrado. Fabricado a partir de matérias
primas sis e limpas, isentas de matérias terrosas e
parasitas, ndo podendo estar timido, fermentado ou
rangoso. As caracteristicas deverdo atender aos requisitos
minimos de identidade e qualidade estabelecidos na
legislagdo vigente. Embalagem primaria de polietileno
atoxico e secundaria de caixa de papeldo resistente,
contendo externamente os dados de identificagdo do
fabricante, informagdes nutricionais, numero de lote, data
de validade e quantidade do produto. Embalagem de
200g. Validade minima de 12 meses a contar da data de
entrega.

Unidade de
200g

18.

ARROZ BRANCO, agulhinha, tipo 1, subgrupo polido,
classe longo fino, isento de impurezas e matérias
estranhas. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagio vigente. Embalagem de
polietileno atdxico, transparente e resistente que garanta a
integridade do produto até o momento do consumo, limpa
e nao violada, contendo externamente os dados de
identificacdo do fabricante, informag¢des nutricionais,
numero de lote, data de validade e quantidade do produto.
Embalagem de Skg. Validade minima de 6 meses a contar
da data de entrega.

Unidade de 5
Kg

1.790

19.

ARROZ INTEGRAL, subgrupo integral, classe longo
fino, tipo 1, isento de impurezas e matérias estranhas.
Embalagem de polietileno, embalagem de polietileno
atoxico, transparente e resistente que garantam a
integridade do produto at¢é o momento do consumo,
limpos e ndo violados. As caracteristicas deverdo atender
aos requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislag@o vigente. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificagdo,
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote,
data de validade e quantidade do produto. Embalagem de
lkg. Validade minima de 6 meses a contar da data de
entrega.

Unidade de 1
kg

53

20.

AVEIA EM FLOCOS, finos, cereal integral, fonte de
fibras e minerais, isentas de impurezas, mofos e umidade,
SEM GLUTEN. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislacdo vigente. Embalagem de
polietileno atoxico, resistente, transparente ou embalagem
primaria de polietileno atéxico e embalagem secundaria
de caixa de papeldo resistente contendo externamente os
dados de identificagdo, procedéncia, informagdes
nutricionais, numero de lote, data de validade e
quantidade do produto. Embalagem de 250g. Validade
minima de 8 meses a contar da data de entrega.

Unidade de
250g

21.

AZEITE DE OLIVA, extra virgem, acidez maxima de
0,7%. A embalagem devera conter externamente os dados
de identificagdo do fabricante, informagdes nutricionais,
namero de lote, data de validade e quantidade do produto.

Unidade de
500 ml




Isento de rango, impurezas ¢ sujidades. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade  estabelecidos na legislagdo  vigente.
Embalagem tipo PET, vidro ou lata de S00ml. Validade
minima de 6 meses a contar da data de entrega.

22.

BANANA DA TERRA, inteira, livre de sujidades,
insetos, larvas, fungos, isenta de podriddes, ndo se
apresentar  desidratada, murcha ou congelada.
Consisténcia firme, cascas intactas, de forma que nao
deixem exposta a polpa, em grau de maturagdo adequado
para consumo, ndo se apresentar excessivamente madura
ou passada. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagio vigente. Acondicionado em
saco plastico atoxico, transparente e resistente.

Quilograma

471

23.

BANANA MACA, inteira, livre de sujidades, insetos,
larvas, fungos, isenta de podriddes, ndo se apresentar
desidratada, murcha ou congelada. Consisténcia firme,
cascas intactas, de forma que ndo deixem exposta a polpa,
em grau de maturagdo adequado para consumo, nio se
apresentar excessivamente madura ou passada. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislacdo
vigente. Acondicionado em saco plastico atoxico,
transparente e resistente.

Quilograma

372

24.

BANANA NANICA, nanica inteira, livre de sujidades,
insetos, larvas, fungos, isenta de podriddes, ndo se
apresentar  desidratada, murcha ou congelada.
Consisténcia firme, cascas intactas, de forma que ndo
deixem exposta a polpa, em grau de maturacdo adequado
para consumo, nio se apresentar excessivamente madura
ou passada. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagcdo vigente. Acondicionado em
saco plastico atdxico, transparente e resistente.

Quilograma

371

25.

BATATA DOCE, inteira, livre de sujidades, insetos,
larvas e fungos. Consisténcia firme, apresentando
desenvolvimento completo, isenta de odores estranhos e
deformidades, isenta de podriddes, ndo se apresentar
desidratada, murcha ou congelada. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade  estabelecidos na legislagdo  vigente.
Acondicionada em saco plastico atoxico, transparente e
resistente.

Quilograma

377

26.

BATATA INGLESA, inteira, livre de sujidades, insetos,
larvas e fungos. Consisténcia firme, apresentando
desenvolvimento completo, isenta de odores estranhos e
deformidades, isenta de podriddes, ndo se apresentar
desidratada, murcha ou congelada. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade  estabelecidos na legislagdo  vigente.
Acondicionada em saco plastico atoxico, transparente e
resistente.

Quilograma

1.271

27.

BEBIDA LACTEA FERMENTADA SABOR COCO,
pasteurizado, podendo ser integral ou ndo, e/ou leite
reconstituido, soro de leite, agucar, preparado de coco,
aroma idéntico ao natural de coco, estabilizante,
conservante (sorbato de potassio), acidulante &cido
citrico, fermento lacteo. As caracteristicas deverdo

Unidade de
900¢g




atender aos requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. Embalagem de
polietileno atoxico, resistente de 900g, sendo entregue
sob refrigeracdo, sendo descrito na embalagem os dados
de identificagdo do fabricante, informagdes nutricionais,
numero de lote, data de validade, quantidade do produto e
Registro no SIF, SISE ou SIM. Validade minima de 3
meses a contar da data de entrega na unidade requisitada.

28.

BEBIDA LACTEA FERMENTADA SABOR
MORANGO, pasteurizado, podendo ser integral ou ndo,
e/ou leite reconstituido, soro de leite, aglcar, preparado de
morango sem corante artificial, corante natural,
conservante (sorbato de potassio), espessante ¢ fermento
lacteo. As caracteristicas deverdo atender aos requisitos
minimos de identidade e qualidade estabelecidos na
legislagdo vigente. Embalagem de polietileno atdxico,
resistente de 900g, sendo entregue sob refrigeracdo, sendo
descrito na embalagem os dados de identificacdo do
fabricante, informagdes nutricionais, numero de lote, data
de validade, quantidade do produto e Registro no SIF,
SISE ou SIM. Validade minima de 3 meses a contar da
data de entrega na unidade requisitada.

Unidade de
900g

898

29.

BETERRABA, inteira, livre de sujidades, insetos, larvas
e fungos. Consisténcia  firme, apresentando
desenvolvimento completo, isenta de odores estranhos e
deformidades, isenta de podriddes, ndo se apresentar
desidratada, murcha ou congelada. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade  estabelecidos na legislacdo  vigente.
Acondicionada em saco plastico atoxico, transparente e
resistente.

Quilograma

189

30.

BOLACHA/BISCOITO DOCE TIPO LEITE, sem
recheio, composi¢do basica de farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido félico, gordura ou oleo
vegetal, leite e outros ingredientes, desde que permitidos
pela legislagdo, sem gorduras frans. Aparéncia: massa
bem assada, sem cobertura, com cor, cheiro e sabor
proprios, sem estar murcho. As caracteristicas deverdo
atender aos requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. Embalagem dupla, de
350g, contendo externamente os dados de identificagao,
procedéncia, informagdes nutricionais, numero de lote,
data de validade e de fabricacdo e quantidade do produto,
feita de polietileno atoxico, resistente e transparente. A
embalagem secundaria deve ser em caixa de papeldo
limpa, integra e resistente. Validade minima de 6 meses a
contar da data de entrega.

Unidade de
350g

31.

BOLACHA/BISCOITO DOCE TIPO MAISENA, sem
recheio, composi¢do basica de farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido folico, gordura ou dleo
vegetal, leite e outros ingredientes, desde que permitidos
pela legislacdo, sem gorduras trans. Aparéncia: massa
bem assada, sem cobertura, com cor, cheiro e sabor
proprios, sem estar murcho. As caracteristicas deverdo
atender aos requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. Embalagem dupla, de
350g, contendo externamente os dados de identificagdo,
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote,
data de validade e de fabricacdo e quantidade do produto,
feita de polietileno atoxico, resistente e transparente. A
embalagem secunddria deve ser em caixa de papeldo

Unidade de
350g




limpa, integra e resistente. Validade minima de 6 meses a
contar da data de entrega.

32.

BOLACHA/BISCOITO DOCE TIPO MARIA, sem
recheio, composi¢do basica de farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido foélico, gordura ou dleo
vegetal, leite e outros ingredientes, desde que permitidos
pela legislacdo sem gorduras trams. Aparéncia: massa
bem assada, sem cobertura, com cor, cheiro e sabor
proprios, sem estar murcho. As caracteristicas deverdo
atender aos requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. Embalagem dupla, de
350g, contendo externamente os dados de identificagdo,
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote,
data de validade e de fabricacdo e quantidade do produto,
feita de polietileno atdxico, resistente e transparente. A
embalagem secunddria deve ser em caixa de papeldo
limpa, integra e resistente. Validade minima de 6 meses a
contar da data de entrega.

Unidade de
350g

1.521

33.

BOLACHA/BISCOITO DOCE TIPO ROSQUINHA,
sem recheio, composi¢do basica de farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido folico, gordura ou 6leo
vegetal, leite e outros ingredientes, desde que permitidos
pela legislagdo, sem gorduras frans. Aparéncia: massa
bem assada, sem cobertura, com cor, cheiro e sabor
proprios, sem estar murcho. As caracteristicas deverdao
atender aos requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. Embalagem dupla, de
350g, contendo externamente os dados de identificagdo,
procedéncia, informagdes nutricionais, numero de lote,
data de validade e de fabricacdo e quantidade do produto,
feita de polietileno atoxico, resistente e transparente. A
embalagem secundaria deve ser em caixa de papeldo
limpa, integra e resistente. Validade minima de 6 meses a
contar da data de entrega.

Unidade de
350g

1.519

34.

BOLACHA/BISCOITO SALGADO AGUA E SAL,
composi¢do basica de farinha de trigo enriquecida com
ferro e acido fdlico, gordura ou oleo vegetal, sem
gorduras frans. Aparéncia: massa bem assada, sem
recheio, sem cobertura, com cor, cheiro e sabor proprios,
sem estar murcho. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. Embalagem dupla, de
350g, contendo externamente os dados de identificagao,
procedéncia, informag¢des nutricionais, numero de lote,
data de validade e de fabricacdo e quantidade do produto,
feita de polietileno atoxico, resistente e transparente. A
embalagem secundaria deve ser em caixa de papeldo
limpa, integra e resistente. Validade minima de 6 meses a
contar da data de entrega.

Unidade de
350g

1.522

35.

BOLACHA/BISCOITO SALGADO CREAM
CRACKER, composicdo basica de farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido folico, gordura ou oleo
vegetal, leite e outros ingredientes, desde que permitidos
pela legislacdo, sem gorduras trans. Aparéncia: massa
bem assada, sem recheio, sem cobertura, com cor, cheiro
e sabor proprios, sem estar murcho. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade  estabelecidos na legislagdo  vigente.
Embalagem dupla, de 350g, contendo externamente os
dados de identificacdo, procedéncia, informagdes
nutricionais, niamero de lote, data de validade e de

Unidade de
350g




fabricacdo e quantidade do produto, feita de polietileno
atoxico, resistente e transparente. A embalagem
secundaria deve ser em caixa de papeldo limpa, integra e
resistente. Validade minima de 6 meses a contar da data
de entrega.

36.

BOLO DE CENOURA, caseiro, confeccionado de forma
artesanal através da mistura de farinha de trigo, ovos, 6leo
vegetal, agucar, cenoura ¢ fermento quimico, sem adi¢do
de conservantes quimicos. Entregue em embalagens
plasticas ou formas de aluminio, devidamente
acondicionadas, garantindo condi¢des higiénico-sanitarias
adequadas. Nao podendo ser obtido de mistura
industrializada.

Quilograma

37.

BOLO DE CHOCOLATE, caseiro, confeccionado de
forma artesanal através da mistura de farinha de trigo,
ovos, Oleo vegetal, aglicar, cacau em pd, agua e fermento
quimico, adicionado de fermento quimico, sem adigdo de
conservantes quimicos. Entregue em embalagens plasticas
ou formas de aluminio, devidamente acondicionadas,
garantindo condigdes higiénico-sanitarias adequadas. Nao
podendo ser obtido de mistura industrializada.

Quilograma

922

38.

BOLO DE COCO, caseiro, confeccionado de forma
artesanal através da mistura de farinha de trigo, ovos, 6leo
vegetal, acucar, leite, coco ralado e fermento quimico,
adicionado de fermento quimico, sem adicdo de
conservantes quimicos. Entregue em embalagens plasticas
ou formas de aluminio, devidamente acondicionadas,
garantindo condigdes higiénico-sanitarias adequadas. Ndo
podendo ser obtido de mistura industrializada.

Quilograma

39.

BOLO DE FUBA, caseiro, confeccionado de forma
artesanal através da mistura de farinha de trigo, fuba,
ovos, O0leo vegetal, agucar, leite e fermento quimico, sem
adicdo de conservantes quimicos. Entregue em
embalagens plasticas ou formas de aluminio, devidamente
acondicionadas, garantindo condi¢des higiénico-sanitarias
adequadas. Nao podendo ser obtido de mistura
industrializada.

Quilograma

40.

BOLO DE LARANJA, de laranja caseiro,
confeccionado de forma artesanal através da mistura de
farinha de trigo, ovos, 6leo vegetal, agucar, suco de
laranja ¢ fermento quimico, sem adigdo de conservantes
quimicos. Entregue em embalagens plasticas ou formas
de aluminio, devidamente acondicionadas, garantindo
condi¢des higiénico-sanitarias adequadas. Nao podendo
ser obtido de mistura industrializada.

Quilograma

922

41.

BOLO SIMPLES, caseiro, confeccionado de forma
artesanal através da mistura de farinha de trigo, ovos,
margarina, agucar, leite e fermento quimico, sem adi¢do
de conservantes quimicos. Entregue em embalagens
plasticas ou formas de aluminio, devidamente
acondicionadas, garantindo condi¢des higiénico-sanitarias
adequadas. Nao podendo ser obtido de mistura
industrializada.

Quilograma

42.

CACAU EM PO SOLUVEL 100% CACAU, podendo
ser alcalinizado e conter lecitina de soja. NAO
CONTEM GLUTEN. As caracteristicas deverdo atender
aos requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. Embalagem de 500

Unidade de
500g

380




kg de polietileno atéxico ou embalagem primaria de
polietileno atoxico e secundaria de caixa de papeldo
resistente, contendo externamente os dados de
identificagdo do fabricante, informag¢des nutricionais,
namero de lote, data de validade e quantidade do produto.
Validade minima de 6 meses a contar da data de entrega.

43.

CAFE TORRADO E MOIDO, torrado e moido, 1*
qualidade, tipo tradicional. P6 homogéneo, aroma e sabor
caracteristicos de regular a intenso, isento de graos pretos,
verdes ou fermentados. As caracteristicas deverdo atender
aos requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. Embalagem de 500g,
contendo os dados de identificagdo e procedéncia,
informagdes nutricionais, niumero de lote, data de
fabricacdo e data de validade minima de 6 (seis) meses a
partir da data de entrega.

Unidade de
500g

707

44,

CARNE BOVINA ACEM (MOiDA, CUBOS OU
ISCAS), congelada, cor propria, limpa, sem manchas
esverdeadas, cheiro e sabor -caracteristico, com no
maximo 10% de gordura, auséncia de cartilagem e
aponeuroses, livres de parasitas e larvas. Os cubos
deverdo ser uniformes com dimensdes de 03cm x 03 cm x
03 cm. Embalagem de polietileno atdxico, resistente,
transparente, intacta, sendo obrigatoério constar na
embalagem: nome do produto, acompanhado do termo
congelado, instru¢des e temperatura ideal para o
armazenamento, dados de identificagdo do fabricante,
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de
fabricagdo, data de validade, quantidade do produto e
niamero do registro do SIF, SISE ou SIM. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislacdo
vigente.

Quilograma

2.981

45.

CARNE BOVINA MUSCULO (MOIDA, CUBOS OU
ISCAS, congelada, cor propria, limpa, sem manchas
esverdeadas, cheiro e sabor -caracteristico, com no
maximo 10% de gordura, auséncia de cartilagem e
aponeuroses, livres de parasitas e larvas. Os cubos
deverdo ser uniformes com dimensdes de 03cm x 03 cm x
03 cm. Embalagem de polietileno atoxico, resistente,
transparente, intacta, sendo obrigatoério constar na
embalagem: nome do produto, acompanhado do termo
congelado, instru¢des e temperatura ideal para o
armazenamento, dados de identificagdo do fabricante,
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de
fabricacdo, data de validade, quantidade do produto e
nimero do registro do SIF, SISE ou SIM. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislacdo
vigente.

Quilograma

46.

CARNE BOVINA PALETA (ISCAS OU CUBOS),
bovina paleta, congelada, cor propria, limpa sem manchas
esverdeadas, cheiro e sabor -caracteristico, com no
maximo 10% de gordura, auséncia de cartilagem e
aponeuroses, livres de parasitas e larvas. Os cubos
deverdo ser uniformes com dimensdes de 03cm x 03 cm x
03 cm. Embalagem de polietileno atdxico, resistente,
transparente, intacta, sendo obrigatoério constar na
embalagem: nome do produto, acompanhado do termo
congelado, instru¢des e temperatura ideal para o

Quilograma

2.981




armazenamento, dados de identificagdo do fabricante,
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de
fabricagdo, data de validade, quantidade do produto e
niamero do registro do SIF, SISE ou SIM As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislacdo
vigente.

47.

CARNE SUINA FILE MIGNON, sem osso, sem pele,
congelada, cor propria, limpa, sem manchas esverdeadas,
cheiro e sabor caracteristico, peca inteira. Embalagem de
polietileno atoxico, resistente, transparente, intacta, sendo
obrigatorio constar na embalagem: nome do produto,
acompanhado do termo congelado, instrugdes e
temperatura ideal para o armazenamento, dados de
identificagdo do fabricante, informa¢des nutricionais,
nimero de lote, data de fabricacdo, data de validade,
quantidade do produto e numero do registro do SIF, SISE
ou SIM. As caracteristicas deverdo atender aos requisitos
minimos de identidade e qualidade estabelecidos na
legislagdo vigente.

Quilograma

48.

CARNE SUINA LOMBO, sem osso, sem pele,
congelada, cor propria, limpa, sem manchas esverdeadas,
cheiro e sabor caracteristico, em cubos ou pega inteira.
Embalagem de polietileno  atoxico, resistente,
transparente, intacta, sendo obrigatoério constar na
embalagem, nome do produto, acompanhado do termo
congelado, instru¢des e temperatura ideal para o
armazenamento, dados de identificagdo do fabricante,
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de
fabricagdo, data de validade, quantidade do produto e
niamero do registro do SIF, SISE ou SIM. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislacdo
vigente.

Quilograma

49.

CARNE SUINA PALETA, sem 0sso, sem pele,
congelada cor propria, limpa, sem manchas esverdeadas,
cheiro e sabor caracteristico, em cubos ou pe¢a inteira.
Embalagem de polietileno  atéxico,  resistente,
transparente, intacta, sendo obrigatorio constar na
embalagem: nome do produto, acompanhado do termo
congelado, instrugdes e temperatura ideal para o
armazenamento, dados de identificacdo do fabricante,
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de
fabricacdo, data de validade, quantidade do produto e
nimero do registro do SIF, SISE ou SIM. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente.

Quilograma

3.019

50.

CEBOLA BRANCA, livre de sujidades, insetos, larvas e
fungos. Consisténcia firme, apresentando
desenvolvimento completo, isenta de odores estranhos e
deformidades, isenta de podriddes, ndo se apresentar
desidratada, murcha ou congelada. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade  estabelecidos na legislagdo  vigente.
Acondicionada em saco plastico atoxico, transparente e
resistente.

Quilograma

548

51.

CEBOLINHA, verde, com folhas inteiras, livre de
sujidades, isenta de pragas, odores estranhos, danos
profundos, podriddes e amarelados, ndo se apresentar

Quilograma

187




desidratada, murcha ou congelada. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade  estabelecidos na legislagdo  vigente.
Acondicionada em saco plastico atoxico, transparente e
resistente.

52.

CENOURA, inteira, livre de sujidades, insetos, larvas e
fungos. Consisténcia firme, apresentando
desenvolvimento completo, isenta de odores estranhos e
deformidades, isenta de podriddes, ndo se apresentar
desidratada, murcha ou congelada. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade  estabelecidos na legislagdo  vigente.
Acondicionada em saco plastico atoxico, transparente e
resistente.

Quilograma

1.088

53.

CHA MATE, erva mate, queimado ou tostado, composto
de folhas e talos de erva mate, isento de sujidade e
matérias estranhas. Embalagem primaria de polietileno
atoxico e secundaria de caixa de papeldo resistente. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo do fabricante, informag¢des nutricionais,
numero de lote, data de validade e quantidade do produto.
Embalagem de 250g. Validade minima de 6 meses a
contar da data de entrega.

Unidade de
250g

706

54.

CHARQUE BOVINO (ISCAS OU MANTA), carne
salgada e dessecada, podendo ser utilizado aditivos
intencionais com as seguintes fungdes: estabilizante,
acidulante, regulador de acidez e antioxidante. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente. Com cor propria, sem manchas esverdeadas,
cheiro e sabor caracteristico, maximo 10% de gordura.
Embalagem de polietileno  atdxico, resistente,
transparente, intacta, contendo externamente os dados de
identificacdo do fabricante, informacgdes nutricionais,
nimero de lote, data de fabricacdo, data de validade,
quantidade do produto e numero do registro do SIF, SISE
ou SIM.

Quilograma

SS.

CHUCHU, inteiro, livre de sujidades, insetos, larvas e
fungos. Consisténcia firme, apresentando
desenvolvimento completo, isento de odores estranhos e
deformidades, isento de podriddes, ndo se apresentar
desidratado, murcho ou congelado. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade  estabelecidos na  legislagdo  vigente.
Acondicionado em saco plastico atdxico, transparente e
resistente.

Quilograma

56.

COCO RALADO, desidratado, integral ¢ SEM adigdo
de acucar. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagio do fabricante, informagdes
nutricionais, numero de lote, data de validade e
quantidade do produto. As caracteristicas deverdo atender
aos requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. Embalagem de
polietileno  atdéxico, resistente, transparente  ou
aluminizada de 100g. Validade minima de 6 meses a
contar da data de entrega.

Unidade de
100g

245

57.

COENTRO, com talos e folhas inteiros, livre de
sujidades, isento de pragas, odores estranhos, danos
profundos, podriddes e amarelados, ndo se apresentar

Quilograma

28




desidratado, murcho ou congelado. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade  estabelecidos na legislagdo  vigente.
Acondicionado em saco plastico atdxico, transparente e
resistente.

58.

COLORAU, corante, natural de urucum com aspecto, cor
e cheiro proprio, podendo conter fuba de milho e 6leo de
soja. As caracteristicas deverdo atender aos requisitos
minimos de identidade e qualidade estabelecidos na
legislagdo vigente. Acondicionado em saco de polietileno,
integro, atoxico, resistente, embalagem de 80g. contendo
externamente os dados de identificagdo do fabricante,
data de validade e quantidade do produto. Validade
minima de 6 meses a contar da data de entrega.

Unidade de
30g

1.729

59.

COUVE, manteiga com folhas inteiras, livre de
sujidades, insetos, larvas, fungos, isenta de podriddes e
amarelados, ndo se apresentar desidratada, murcha ou
congelada. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. Acondicionada em
saco plastico atdxico, transparente e resistente.

Quilograma

1.165

60.

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO, de frango,
congelada, aspecto e cor caracteristico, ndo amolecido e
nem pegajoso, sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor
caracteristico, com auséncia de sujidades, parasitas e
larvas. Embalado em saco plastico transparente e atoxico,
limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade
do produto at¢é o momento do consumo, sendo
obrigatorio constar na embalagem: nome do produto,
acompanhado do termo congelado, instrugdes e
temperatura ideal para o armazenamento, dados de
identificagdo do fabricante, informag¢des nutricionais,
numero de lote, data de fabricagdo, data de validade,
quantidade do produto e niimero do Registro no SIF, SISE
ou SIM. Embalagem de 1Kg.

Unidade de
1Kg

61.

COXINHA DAS ASAS, Cortes congelados de frango,
Coxinhas das Asas aspecto e cor caracteristico, nao
amolecido e nem pegajoso, sem manchas esverdeadas,
cheiro e sabor caracteristico, com auséncia de sujidades,
parasitas e larvas. Embalado em saco plastico
transparente e atoxico, limpo, ndo violado, resistente, que
garanta a integridade do produto até o momento do
consumo, sendo obrigatério constar na embalagem:
nome do produto, acompanhado do termo congelado,
instrugdes e temperatura ideal para o armazenamento,
dados de identificacdo do fabricante, informagdes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricagdo, data de
validade, quantidade do produto e nimero do Registro no
SIF, SISE ou SIM. Embalagem de 1Kg.

Unidade de
1Kg

62.

DOCE DE LEITE, pastoso, fabricado com
matérias-primas sds e limpas, isentas de matéria terrosa,
parasitas, ¢ em perfeito estado de conservacdo. O leite
empregado deverd apresentar-se normal e fresco. No
preparo do produto, o leite deve entrar na propor¢ao
minima de trés partes de leite para uma de aglicar. Ndo
podera conter substancias estranhas a sua composi¢ido
normal. Como coadjuvante da tecnologia de fabricagdo
sera tolerado o emprego de amido na dosagem maxima de
2%. Sera tolerada a adigdo de aromatizantes naturais. Sera
proibido adicionar ao doce de leite, gorduras estranhas,

Unidade de
400g




geleificantes ou outras substincias, embora indcuas,
exceto bicarbonato de sddio, em quantidades estritamente
necessarias para a reducdo parcial da acidez do leite.
Embalagem em polipropileno atéxico de 400g, contendo
externamente os dados de identificagdo do fabricante,
informagdes nutricionais, nuimero de lote, data de
fabricacdo, data de validade, quantidade do produto e
nimero do Registro no SIF, SISE ou SIM.

63.

EXTRATO DE TOMATE, de tomate, sem pele ¢ sem
semente, composto por tomate podendo conter aglcar e
sal. Deve apresentar cor, sabor, odor caracteristico e
consisténcia pastosa. As caracteristicas deverdo atender
aos requisitos minimos de identidade ¢ qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificagdo do
fabricante, informagdes nutricionais, numero de lote, data
de fabricagdo, data de validade, quantidade do produto.
Saché 300g, acondicionado secundariamente em caixa de
papeldo limpa, integra, resistente, reforcada e lacrada.
Validade minima de 6 meses a contar da data de entrega.

Unidade de
300g

786

64.

FARINHA DE ARROZ, de arroz obtida pela moagem
do grio de arroz. NAO CONTEM GLUTEN. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo do fabricante, informag¢des nutricionais,
nimero de lote, data de fabricacdo, data de validade,
quantidade do produto. Nao contém gliten. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente. Embalagem de polietileno atoxico de 500g,
resistente, podendo ser transparente ou ndo. Validade
minima de 10 meses a contar da data de entrega.

Unidade de
500g

36

65.

FARINHA DE AVEIA, SEM GLUTEN. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislacdo
vigente. Embalagem de polietileno atdxico, resistente,
transparente ou embalagem primaria de polietileno
atéxico ¢ embalagem secunddria de caixa de papelao
resistente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo, procedéncia, informagoes
nutricionais, numero de lote, data de validade e
quantidade do produto. Embalagem de 165g. Validade
minima de 8 meses a contar da data de entrega

Unidade de
165¢g

66.

FARINHA DE MANDIOCA, do tipo branca ou
amarela, torrada, grupo seco, subgrupo média, classe
branca, isenta de matéria terrosa, fungos ou parasitas,
umidade e fragmentos estranhos. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade  estabelecidos na legislacdo  vigente.
Embalagem de polietileno atoxico, resistente podendo ser
transparente ou de papel Kraft branco/cores de 1Kg,
contendo externamente os dados de identificagdo do
fabricante, informagdes nutricionais, numero de lote, data
de fabricagdo, data de validade, quantidade do produto.
Validade minima de 6 meses a contar da data de entrega.

Unidade de
IKg

284

67.

FARINHA DE MILHO, tipo flocdo. Nao contém
gliten. Produto de coloragdo amarela, com aspecto, cor,
cheiro e sabor proprios, com auséncia de umidade, isento
de sujidade, parasitas e larvas. As caracteristicas de
qualidade e identidade do produto deverao estar de acordo
com a legislacdo vigente. Embalagem de polietileno

Unidade de
500¢g




atoxico de 500g, resistente podendo ser transparente ou
ndo, contendo externamente os dados de identifica¢do de
fabricante, informagdes nutricionais, numero de lote, data
de fabricagdo, data de validade, quantidade do produto.
Validade minima de 10 meses a contar da data de entrega.

68.

FARINHA DE TRIGO, tipo 1, enriquecida com ferro e
acido folico (Vitamina B9). Com auséncia de umidade,
isento de sujidade, parasitas e larvas. As caracteristicas de
qualidade e identidade do produto deverao estar de acordo
com a legislagdo vigente. Embalagem de papel kraft
branco/cores de 1 kg, contendo externamente os dados de
identificacdo do fabricante, informag¢des nutricionais,
nimero de lote, data de fabricagdo, data de validade,
quantidade do produto. Validade minima de 10 meses a
contar da data de entrega.

Unidade de
1Kg

709

69.

FARINHA DE TRIGO INTEGRAL, fina, com no
minimo 6g de fibra alimentar em 50g do produto seco,
isento de sujidade, parasitas e larvas. As caracteristicas de
qualidade e identidade do produto deverao estar de acordo
com a legislagdo vigente. Embalagem de papel kraft
branco/cores de 1 kg, contendo externamente os dados de
identificacdo do fabricante, informag¢des nutricionais,
nimero de lote, data de fabricagdo, data de validade,
quantidade do produto. Validade minima de 10 meses a
contar da data de entrega.

Unidade de
1Kg

16

70.

FEIJAO, Grupo I Feijdo comum, classe cores, Tipo 1,
novo, graos inteiros, tamanho e formatos naturais,
maduros, aspecto brilhoso, isento de matéria terrosa,
pedras, fungos e insetos, limpos e secos. As
caracteristicas de qualidade e identidade do produto
deverdo estar de acordo com a legislagdo vigente.
Embalagem de polietileno  atdxico, resistente,
transparente de 1kg, apresentando vedacdo adequada,
contendo externamente os dados de identifica¢do, do
fabricante, informac¢des nutricionais, nimero de lote,
classificagdo, data de fabricagdo, data de validade e
quantidade do produto. Validade minima de 6 meses a
contar da data de entrega.

Unidade de
1Kg

1.945

71.

FEIJAO PRETO, Grupo I Feijao comum, classe cores,
Tipo 1, grios inteiros, tamanho e formatos naturais,
maduros, isento de matéria terrosa, pedras, fungos e
insetos, limpos e secos. As caracteristicas de qualidade e
identidade do produto deverdo estar de acordo com a
legislagdo vigente. Embalagem de polietileno atdxico,
resistente, transparente de 1kg, apresentando vedagdo
adequada, contendo externamente os dados de
identificacdo, do fabricante, informag¢des nutricionais,
ntmero de lote, classificagdo, data de fabricagdo, data de
validade e quantidade do produto. Validade minima de 6
meses a contar da data de entrega.

Unidade de
1Kg

377

72.

FERMENTO BIOLOGICO, bioldgico seco obtido de
culturas puras de leveduras (Saccharomyces cerevisiae),
po granulado, de cor clara, cheiro suave e caracteristico,
isentos de matérias terrosas e detritos vegetais e animais.
As caracteristicas de qualidade e identidade do produto
deverdo estar de acordo com a legislagdo vigente.
Embalagem aluminizada, a vacuo resistentes em sachés
de 10g. contendo externamente os dados de identificacdo
do fabricante, informagdes nutricionais, nimero de lote,
data de fabricagdo, data de validade, quantidade do

Unidade de
10g




produto. Validade minima de 6 meses a contar da data de
entrega.

73.

FERMENTO QUIMICO, quimico composto por amido
de milho, fermentos quimicos: bicarbonato de sddio e
fosfato monocalcio e regulador de acidez: carbonato de
calcio. As caracteristicas de qualidade e identidade do
produto deverdo estar de acordo com a legislagao vigente.
Embalagem plastica ou metalica com boa vedagdo, de
100g, contendo externamente os dados de identificacdo
do fabricante, informag¢des nutricionais, niumero de lote,
data de fabricagdo, data de validade, quantidade do
produto. Validade minima de 6 meses a contar da data de
entrega.

Unidade de
100g

408

74.

FILE DE PEITO DE FRANGO, de peito de frango,
sem pele, sem osso, congelado, aspecto caracteristico, ndo
amolecido e nem pegajoso, cor caracteristica, sem
manchas esverdeadas, cheiro e sabor caracteristico, com
auséncia de sujidades, parasitas e larvas. Embalado em
saco plastico transparente e atoxico, limpo, ndo violado e
resistente que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo, contendo externamente o nome do
produto, acompanhado do termo congelado, instrugdes e
temperatura ideal para o armazenamento, dados de
identificagdo do fabricante, informag¢des nutricionais,
nimero de lote, data de fabricacdo, data de validade,
quantidade do produto e niimero do Registro no SIF, SISE
ou SIM.

Unidade de
1Kg

7.629

75.

FUBA MIMOSO, mimoso de milho obtido pela moagem
do grido de milho de primeira qualidade, enriquecida com
ferro e 4acido folico. Produto seco, isento de sujidade,
parasitas e larvas. As caracteristicas de qualidade e
identidade do produto deverdo estar de acordo com a
legislagdo vigente. Embalagem de polietileno atoxico,
resistente de 1Kg, contendo externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informag¢des nutricionais,
nimero de lote, data de fabricacdo, data de validade,
quantidade do produto.

Unidade de
1Kg

37

76.

GELEIA DE MORANGO, obtida pela cocgio de frutas
inteiras ou em pedagos, polpa ou suco de frutas, com
agucar, agua, pectina e acido citrico e concentrado até
consisténcia gelatinosa, isenta de parasitos, detritos
animais ou vegetais ou de fermentagio. NAO CONTEM
GLUTEN. As caracteristicas de qualidade e identidade
do produto deverdo estar de acordo com a Resolucao
12/78 da Comissdo Nacional de Normas e Padrdes para
alimentos — CNNPA. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo do fabricante,
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de
fabricacdo, data de validade, quantidade do produto. Pote
plastico de polipropileno de 310g, podendo ser do tipo
geleia, pasta ou cremoso. Validade minima de 6 meses a
contar da data de entrega.

Unidade de
310g

220

77.

GELEIA DE MORANGO DIET (ZERO ACUCAR),
de morango obtida pela cocgdo de morango inteiro ou em
pedagos, polpa ou suco de frutas, SEM ADICAO DE
ACUCAR, agua, pectina e acido citrico frutas, isenta de
parasitos, detritos, animais ou vegetais ou de fermentagao.
NAO CONTEM GLUTEN. As caracteristicas de
qualidade e identidade do produto deverdo estar conforme
legislagdo. A embalagem devera conter externamente os

Unidade de
310g




dados de identificacdo do fabricante, informagdes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricagdo, data de
validade, quantidade do produto. Pote plastico de
polipropileno ou vidro de 310g podendo ser do tipo
geleia, pasta ou cremoso. Validade minima de 6 meses a
contar da data de entrega.

78.

GELEIA DE UVA, obtida pela cocgdo de frutas inteiras
ou em pedagos, polpa ou suco de frutas, com agucar,
agua, pectina e dacido citrico e concentrado até
consisténcia gelatinosa, isenta de parasitos, detritos,
animais ou vegetais ou de fermentagio. NAO CONTEM
GLUTEN. As caracteristicas de qualidade e identidade
do produto deverdo estar de acordo com a Resolugdo
12/78 da Comissdao Nacional de Normas e Padrdes para
alimentos — CNNPA. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo do fabricante,
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de
fabricagdo, data de validade, quantidade do produto. Pote
plastico de polipropileno de 230g podendo ser do tipo
geleia, pasta ou cremoso. Validade minima de 6 meses a
contar da data de entrega.

Unidade de
230g

79.

GELEIA DE UVA DIET (ZERO ACUCAR) de frutas
obtida pela cocgdo de uva inteira ou em pedagos, polpa ou
suco de frutas, SEM ADICAO DE ACUCAR, agua,
pectina e 4cido citrico, isenta de parasitos, detritos,
animais ou vegetais ou de fermentagio. NAO CONTEM
GLUTEN. As caracteristicas de qualidade e identidade
do produto deverdo estar conforme legislagdo. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo do fabricante, informag¢des nutricionais,
numero de lote, data de fabricagdo, data de validade,
quantidade do produto. Pote plastico de polipropileno ou
vidro de 230g podendo ser do tipo geleia, pasta ou
cremoso. Validade minima de 6 meses a contar da data de
entrega.

Unidade de
230g

80.

INHAME, in natura, tamanho e coloragdo uniforme,
livres de sujidades, parasitas, larvas, fungos, isento de
podriddes e amarelados, ndo se apresentar desidratado,
murcho ou congelado. As caracteristicas deverdo atender
aos requisitos minimos de identidade ¢ qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. Acondicionada em
saco plastico atdxico, transparente e resistente.

Quilograma

330

81.

IOGURTE DIET SABOR COCO, SEM ADICAO DE
ACUCAR, leite desnatado pasteurizado, soro de leite,
preparado de fruta, pode conter pedacos de frutas. Deve
atender aos critérios de composicdo e requisitos, aditivos,
contaminantes e higiene estabelecida no regulamento
técnico de identidade e qualidade de leites fermentados.
As caracteristicas de qualidade e identidade do produto
deverdo estar de acordo com a legislagdo vigente.
Embalagem de 170g, contendo externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informagdo nutricional,
numero de lote, data de validade, quantidade do produto,
numero do registro no SIM, SISE ou SIF. Validade
minima de 30 dias a contar da data de entrega.

Unidade de
170g

42

82.

IOGURTE DIET SABOR MORANGO, SEM
ADICAO DE ACUCAR, leite desnatado pasteurizado,
soro de leite, preparado de fruta, pode conter pedagos de
frutas. Deve atender aos critérios de composi¢do e
requisitos, aditivos, contaminantes e higiene estabelecida

Unidade de
170g

25




no regulamento técnico de identidade e qualidade de
leites fermentados. As caracteristicas de qualidade e
identidade do produto deverdo estar de acordo com a
legislagdo vigente. Embalagem de 170g, contendo
externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
informacao nutricional, nimero de lote, data de validade,
quantidade do produto, niimero do registro no SIM, SISE
ou SIF. Validade minima de 30 dias a contar da data de
entrega.

83.

IOGURTE LIGHT SABOR COCO, light, iogurte
desnatado, com preparado de fruta, sabor coco, sem
adicdo de agucar. Para dietas com restricdo de agucar.
Validade minima de 30 (trinta) dias a contar da data da
fabricagdo, no ato da entrega deve estar no maximo 10
(dez) dias iniciado seu prazo de validade. As
caracteristicas de qualidade e identidade do produto
deverdo estar de acordo com a legislacdo vigente.
Embalagem de 170g, contendo externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informagdo nutricional,
numero de lote, data de validade, quantidade do produto,
nimero do registro no SIM, SISE ou SIF. Validade
minima de 30 dias a contar da data de entrega.

Unidade de
170g

84.

IOGURTE LIGHT SABOR MORANGO, iogurte
desnatado, com preparado de fruta, sabor morango, sem
adicdo de actcar. Para dietas com restrigdo de agucar.
Validade minima de 30 (trinta) dias a contar da data da
fabricagdo, no ato da entrega deve estar no maximo 10
(dez) dias 1iniciado seu prazo de validade. As
caracteristicas de qualidade e identidade do produto
deverdo estar de acordo com a legislagdo vigente.
Embalagem de 170g, contendo externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informagdo nutricional,
numero de lote, data de validade, quantidade do produto,
numero do registro no SIM, SISE ou SIF.

Unidade de
170g

85.

IOGURTE SABOR COCO, Ileite, pasteurizado,
podendo ser integral ou néo, agticar, preparado de coco,
pode conter pedacos de frutas, espessante, amido
modificado, conservante  sorbato de  potéssio,
aromatizantes ¢ fermento lactico. As caracteristicas de
qualidade e identidade do produto deverao estar de acordo
com a legislagdo vigente. Embalagem de polietileno
atoxico e resistente, de 900g, contendo externamente os
dados de identificagdo do fabricante, informagdo
nutricional, nimero de lote, data de validade, quantidade
do produto, nimero do Registro no SIF, SISE ou SIM.
Validade minima de 30 dias a contar da data de entrega.

Unidade de
900g

86.

IOGURTE SABOR MORANGO, sabor morango,
leite, pasteurizado podendo ser integral ou néo, aglcar,
preparado de morango, pode conter pedagos de frutas,
espessante, amido modificado, conservante sorbato de
potassio, aromatizantes, corante natural e fermento
lactico. As caracteristicas de qualidade e identidade do
produto deverdo estar de acordo com a legislagdo vigente.
Embalagem de polietileno atoxico e resistente, de 900g,
contendo externamente os dados de identificagdo do
fabricante, informagdo nutricional, numero de lote, data
de validade, quantidade do produto, niimero do Registro
no SIF, SISE ou SIM. Validade minima de 30 dias a
contar da data de entrega.

Unidade de
900g




87.

IOGURTE ZERO LACTOSE SABOR COCO
resfriado, iogurte sabor coco 0% lactose. logurte
parcialmente desnatado com polpa de fruta para dietas
com restricdo de lactose. As caracteristicas de qualidade e
identidade do produto deverdo estar de acordo com a
legislagao vigente. Embalagem plastica de 170g e devera
conter externamente os dados de identificacdo do
fabricante, informagdo nutricional, nimero de lote, data
de validade, quantidade do produto, nimero do Registro
no SIF, SISE ou SIM. Validade minima de 3 meses a
contar da data de entrega.

Unidade de
170g

42

88.

IOGURTE ZERO LACTOSE SABOR MORANGO,
resfriado, iogurte sabor morango 0% lactose. logurte
parcialmente desnatado com polpa de fruta para dietas
com restricdo de lactose. As caracteristicas de qualidade e
identidade do produto deverdo estar de acordo com a
legislagdo vigente. Embalagem plastica de 170g e devera
conter externamente os dados de identificagdo do
fabricante, informagdo nutricional, numero de lote, data
de validade, quantidade do produto, niimero do Registro
no SIF, SISE ou SIM. Validade minima de 3 meses a
contar da data de entrega.

Unidade de
170g

18

89.

LARANJA PERA, inteira, livre de sujidades, insetos,
larvas, fungos, isento de podriddes, ndo se apresentar
desidratado, murcho ou congelado. Consisténcia firme,
cascas intactas, de forma que ndo deixem exposta a polpa,
em grau de maturagdo adequado para consumo, ndo se
apresentar excessivamente maduro ou passado. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente. Acondicionado em saco plastico de polietileno,
transparente, atoxico, intacto ou tipo rede.

Quilograma

1.005

90.

LEITE EM PO INTEGRAL, obtido a partir da
desidratacdo do leite de vaca integral, na sua
concentracdo natural, sem diluicdo e sem adigdo de
acucar e/ou agua. Nao deve apresentar cor alaranjada ou
amarelo forte, manchas escuras ou esverdeadas (mofo).
Devendo ter boa solubilidade. As caracteristicas de
qualidade e identidade do produto deverao estar de acordo
com a legislagdo vigente. Embalagem de polipropileno
aluminizada de 400g. limpos ndo violados, resistentes,
que garantam a integridade do produto até o momento do
consumo. Contendo externamente os dados de
identificacdo do fabricante, informagdes nutricionais,
nimero de lote, data de fabricacdo, data de validade,
quantidade do produto e niimero do Registro no SIF, SISE
ou SIM.

Unidade de
400g

91.

LEITE PASTEURIZADO INTEGRAL, de vaca
integral, fluido, pasteurizado, de cor branca opaca,
homogéneo e odor caracteristico. As caracteristicas de
qualidade e identidade do produto deverao estar de acordo
com a legislagdo vigente. Embalagem de pléstico atoxico
e resistente de 1 litro, contendo externamente os dados de
identificagdo do fabricante, informagdes nutricionais,
nimero de lote, data de fabricacdo, data de validade,
quantidade do produto e ntimero do Registro no SIF, SISE
ou SIM. Validade minima de 03 dias a contar da data de
entrega.

Unidade de 1
Litro




92.

LEITE UHT DESNATADO, desnatado e estabilizantes
citrato de sodio, trifosfato de soédio, monofosfato
monossodico e difosfato dissddico. As caracteristicas de
qualidade e identidade do produto deverao estar de acordo
com a legislagdo vigente. Embalagem tetra Pack de 1
litro, contendo externamente os dados de identificagdo do
fabricante, informagdes nutricionais, numero de lote, data
de fabricagdo, data de validade, quantidade do produto e
nimero do Registro no SIF, SISE ou SIM. Validade
minima de 03 meses a contar da data de entrega.

Unidade de 1
Litro

78

93.

LEITE UHT INTEGRAL, integral, estabilizantes citrato
de sédio, trifosfato de soédio, monofosfato de sodio e
difosfato de sddio. Nao contém gliten. As caracteristicas
de qualidade e identidade do produto deverdo estar de
acordo com a legislacdo vigente. Embalagem tetra Pack
de 1 litro. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo do fabricante, informagdes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricagdo, data de
validade, quantidade do produto e niimero do Registro no
SIF, SISE ou SIM. Validade minima de 3 meses a contar
da data de entrega.

Unidade de 1
Litro

8.072

94.

LEITE UHT ZERO LACTOSE, leite de vaca
semidesnatado, enzima lactase e estabilizantes citrato de
sodio, trifosfato de sodio, monofosfato de sodio e
difosfato de sddio, SEM LACTOSE. As caracteristicas
de qualidade e identidade do produto deverdo estar de
acordo com a legislagdo vigente. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificacdo do
fabricante, informagdes nutricionais, numero de lote, data
de fabricagdo, data de validade, quantidade do produto e
niamero do Registro no SIF, SISE ou SIM. Validade
minima de 3 meses a contar da data de entrega.

Unidade de 1
Litro

74

9s.

LIMAO GALEGO, inteiro, livre de sujidades, insetos,
larvas, fungos, isento de podriddes, ndo se apresentar
desidratado, murcho ou congelado. Consisténcia firme,
cascas intactas, de forma que ndo deixem exposta a polpa,
em grau de maturagdo adequado para consumo, nio se
apresentar excessivamente maduro ou passado. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislacdo
vigente. Acondicionado em saco plastico atoxico,
transparente e resistente.

Quilograma

96.

LIMAO TAHITI, inteiro, livre de sujidades, insetos,
larvas, fungos, isento de podriddes, ndo se apresentar
desidratado, murcho ou congelado. Consisténcia firme,
cascas intactas, de forma que ndo deixem exposta a polpa,
em grau de maturagdo adequado para consumo, nio se
apresentar excessivamente maduro ou passado. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislacdo
vigente. Acondicionado em saco plastico atoxico,
transparente e resistente.

Quilograma

202

97.

LOURO, folhas de louro desidratadas, de primeira
qualidade, inteiras. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. Acondicionado em
saco plastico, integro, atoxico, resistente, vedado
hermeticamente e limpo, contendo 5g.

Unidade de 5g

1.131




98.

MACA FUJI, nacional, livre de sujidades, larvas, fungos,
isento de podriddes, ndo se apresentar desidratado,
murcho ou congelado. Consisténcia firme, cascas intactas,
de forma que ndo deixem exposta a polpa, em grau de
maturagdo adequado para consumo, ndo se apresentar
excessivamente maduro ou passado. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade  estabelecidos na legislagdo  vigente.
Acondicionado em saco plastico atoxico, transparente e
resistente.

Quilograma

889

99.

MACARRAO ESPAGUETE, feito com sémola de trigo
enriquecida com ferro e acido folico e corantes naturais
urucum e circuma (agafrdo), pode conter ovos. As massas
ao serem postas na agua nio deverdo turva-las antes da
coc¢do, nao podendo estar fermentadas ou rangosas. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislacao
vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo, procedéncia, informagdes
nutricionais, ingredientes, nimero de lote, data de
fabricacdo, data de validade, quantidade do produto.
Embalagem de polictileno atoxico, resistente e
transparente de 500g. Validade minima de 6 meses a
contar da data de entrega.

Unidade de
500g

1.172

100.

MACARRAO DE ARROZ, de arroz, proveniente de
arroz, sem mistura de outros tipos de macarrdo, corante
natural e emulsificante. Nao contém gliten. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente. A embalagem deverda conter externamente os
dados de identificagdo, procedéncia, informagoes
nutricionais, ingredientes, nimero de lote, data de
fabricacdo, data de validade, quantidade do produto.
Embalagem de polietileno atoéxico, resistente e
transparente de 500g. Validade minima de 6 meses a
contar da data de entrega.

Unidade de
500g

15

101.

MACARRAO INTEGRAL, feito com sémola de trigo
durum, e farelo de trigo, monocloridrato de L-lisina. As
massas ao serem postas na adgua ndo deverdo turva-las
antes da cocgdo, ndo podendo estar fermentadas ou
rancosas. As caracteristicas de qualidade e identidade do
produto deverdo estar de acordo com a legislagao vigente.
A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informag¢des nutricionais,
ingredientes, nimero de lote, data de fabricacdo, data de
validade, quantidade do produto. Embalagem de
polietileno atoxico, resistente ¢ transparente de 500g.
Validade minima de 6 meses a contar da data de entrega.

Unidade de
500g

15

102.

MACARRAO PARAFUSO, feito com sémola de trigo
enriquecida com ferro e acido folico e corantes naturais
uruicum e curcuma (acafrdo), pode conter ovos. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislacao
vigente. A embalagem deverd conter externamente os
dados de identificagdo, procedéncia, informagdes
nutricionais, ingredientes, nimero de lote, data de
fabricacdo, data de validade, quantidade do produto.
Embalagem de polictileno atoxico, resistente e
transparente de 500g. Validade minima de 6 meses a
contar da data de entrega.

Unidade de
500¢g

1.173




103.

MAMAO FORMOSA, livre de sujidades, insetos,
larvas, fungos, isento de podriddes, ndo se apresentar
desidratado, murcho ou congelado. Consisténcia firme,
cascas intactas, de forma que ndo deixem exposta a polpa,
em grau de maturagdo adequado para consumo, nio se
apresentar excessivamente maduro ou passado. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislacao
vigente. Acondicionado em saco plastico atoxico,
transparente e resistente.

Quilograma

904

104.

MANDIOCA, in natura, branca ou amarela, inteira, livre
de sujidades, insetos, larvas e fungos. Consisténcia firme,
apresentando desenvolvimento completo, isenta de odores
estranhos e deformidades, isenta de podriddes, ndo se
apresentar desidratada, murcha ou congelada. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislacao
vigente. Acondicionada em saco plastico atdxico,
transparente e resistente.

Quilograma

105.

MANDIOCA DESCASCADA CONGELADA, livre de
sujidades, insetos, larvas e fungos, isenta de podriddes e
consisténcia firme. Acondicionada em saco plastico
atoxico, transparente e resistente de 1Kg. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislacdo
vigente. A embalagem deverd conter externamente os
dados de identificacdo do fabricante, informagdes
nutricionais, data de fabricagdio, data de validade e
quantidade.

Unidade de
1Kg

889

106.

MANTEIGA PURA COM SAL, obtida do creme de
leite, adicionado de cloreto de sodio e corante natural,
SEM ADITIVOS QUIMICOS. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade  estabelecidos na legislagdo  vigente.
Embalagem plastica de 500g, atdéxica com lacre entre a
tampa e o pote, ndo violada, contendo externamente os
dados de identificagdo do fabricante, informagdes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricagdo, data de
validade, quantidade do produto e nimero do Registro no
SIF, SISE ou SIM. Validade minima de 03 meses a contar
da data de entrega.

Unidade de
500g

949

107.

MANTEIGA SEM LACTOSE, obtida do creme de leite
ou creme de soro, cloreto de sédio, enzima lactase e
corante natural urucum. As caracteristicas deverdo
atender aos requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. Embalagem plastica
de 500g, atoxica com lacre entre a tampa e o pote, ndo
violada, contendo externamente os dados de identificagdo
do fabricante, informagdes nutricionais, nimero de lote,
data de fabricagdo, data de validade, quantidade do
produto e numero do Registro no SIF, SISE ou SIM.
Validade minima de 03 meses a contar da data de entrega.

Unidade de
500g

108.

MASSA PARA LASANHA, de sémola de trigo,
pré-cozida/direto ao forno, enriquecida com ferro e acido
folico, pode conter ovos e corantes naturais urucum e
circuma. As massas ndo podem estar fermentadas ou
rangosas. As caracteristicas deverdo atender aos requisitos
minimos de identidade e qualidade estabelecidos na
legislagdo vigente. A embalagem deverd conter
externamente os dados de identificagdo, procedéncia,

Unidade de
500¢g

568




informagdes nutricionais, nimero de lote, data de
fabricagdo, data de validade e quantidade do produto.
Embalagem de polietileno atoxico, resistente podendo ser
transparente ou de papel Kraft branco/cores de 500g.
Validade minima de 6 meses a contar da data de entrega

109.

MASSA PARA PIZZA, pré-assada, feita a partir de
farinha de trigo, fermento bioldgico, dleo, sal, podendo
conter ovos e leite, conservantes, estabilizantes e
regulador de acidez. As caracteristicas deverdo atender
aos requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. Embalagem de
polietileno atdxico, resistente podendo ser transparente ou
de papel Kraft branco/cores 320g. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificagdo,
procedéncia, informagdes nutricionais, numero de lote,
data de fabricagdo, data de validade e quantidade do
produto. Validade minima de 30 dias a contar da data de
entrega

Unidade de
320g

110.

MASSA PARA TAPIOCA, feita de amido de mandioca,
farinha obtida através da transformagdo parcial da fécula
de mandioca em goma. NAO CONTEM GLUTEN, nio
deve apresentar cor alaranjada ou amarelo forte, manchas
escuras ou esverdeadas (mofo). As caracteristicas deverdo
atender aos requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificagdo,
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote,
data de fabricagdo, data de validade e quantidade do
produto. Embalagem de polietileno atoxico, resistente
podendo ser transparente ou de papel Kraft branco/cores
de 500g. Validade minima de 6 meses a contar da data de
entrega

Unidade de
500g

44

111.

MELANCIA, inteira, livre de sujidades, insetos, larvas,
fungos, isenta de podriddes, ndo se apresentar
desidratada, murcha ou congelada. Consisténcia firme,
cascas intactas, de forma que ndo deixem exposta a polpa,
em grau de maturagdo adequado para consumo, nio se
apresentar excessivamente madura ou passada. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislacdo
vigente. Acondicionado em saco plastico atoxico,
transparente e resistente.

Quilograma

943

112.

MELAO, inteiro, livre de sujidades, insetos, larvas,
fungos, isento de podriddes, ndo se apresentar
desidratado, murcho ou congelado. Consisténcia firme,
cascas intactas, de forma que ndo deixem exposta a polpa,
em grau de maturagdo adequado para consumo, nio se
apresentar excessivamente maduro ou passado. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislacdo
vigente. Acondicionado em saco plastico atoxico,
transparente e resistente.

Quilograma

573

113.

MILHO PARA CANJICA BRANCO, de cor branco, de
boa qualidade, beneficiado, polido, preparados com
matérias sds, limpas, isentas de materiais terrosos,
parasitas e larvas. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. Embalagem de 500
gramas, acondicionada primariamente em saco plastico
atoxico, transparente e resistente. A embalagem devera

Unidade de 5004




conter externamente os dados de identificagdo,
procedéncia, informag¢des nutricionais, numero de lote,
data de fabricagdo, data de validade e quantidade do
produto. Embalagem de polietileno atoxico, resistente,
transparente de 500g. Validade minima de 6 meses a
contar da data de entrega.

114.

MILHO VERDE EM CONSERVA, inteiro, pode conter
agua e sal. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. A embalagem
primaria em saché de 260g deve conter externamente
os dados de identificagdo do fabricante, informagdes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricagdo, data de
validade e quantidade do produto sendo a secundaria de
caixa de papeldo e resistente. Validade minima de 6 meses
a contar da data de entrega.

Unidade de
260g

312

115.

MILHO VERDE IN NATURA, espiga sem palha,
consisténcia adequada, isento de odores estranho, danos
profundo e podriddo, livres sujidades, parasitas e larvas,
tamanho e coloracdo uniforme. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade  estabelecidos na legislagdo  vigente.
Acondicionado em embalagem atdxica e resistente.

Quilograma

116.

OLEO DE CANOLA, obtido da extracio da semente da
flor de canola. Liquido viscoso refinado, fabricado a
partir de matérias primas de boa qualidade e limpas. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislacdo
vigente. A embalagem deverd conter externamente os
dados de identificacdo, procedéncia, informagdes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricagdo, data de
validade e quantidade do produto. Embalagem de
polietileno tereftalato (PET) de 900ml. Validade minima
de 6 meses a contar da data de entrega.

Unidade de
900ml

117.

OLEO DE MILHO, refinado, liquido viscoso refinado,
fabricado a partir de matérias primas de boa qualidade e
limpas. As caracteristicas deverdo atender aos requisitos
minimos de identidade e qualidade estabelecidos na
legislagdo vigente. A embalagem deverd conter
externamente os dados de identificagdo do fabricante,
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de
fabricagdo, data de validade e quantidade do produto.
Embalagem de polietileno tereftalato (PET) de 900ml.
Validade minima de 6 meses a contar da data de entrega.

Unidade de
900ml

118.

OLEO DE SOJA, refinado, pode conter antioxidantes.
Liquido viscoso refinado, fabricado a partir de matérias
primas de boa qualidade e limpas. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade estabelecidos na legislacdo vigente. A
embalagem deverd conter externamente os dados de
identificacdo do fabricante, informag¢des nutricionais,
nimero de lote, data de fabricagdo, data de validade e
quantidade do produto. Embalagem de polietileno
tereftalato (PET) de 900ml. Validade minima de 6 meses
a contar da data de entrega.

Unidade de
900ml

631

119.

OREGANO, desidratado, com aspecto fisico granulado,
sem adulterag@o e contaminacdo de qualquer espécie. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislacao

Unidade de
100g




vigente. Em embalagem de saco de polietileno, integro,
atoxico, resistente, vedado hermeticamente, contendo
100g, com identificagdo na embalagem (rétulo) dos
ingredientes, valor nutricional, peso, fornecedor, data de
fabricagdo e validade. Isento de sujidades, parasitas,
larvas e material estranho. Validade minima de 12 (doze)
meses a contar da data de entrega.

120.

OVO DE GALINHA TIPO A, branco ou de cor, classe
A casca limpa, integra, sem rachaduras, sem manchas ou
deformacdes e acondicionados em bandeja de papeldo
forte, inodoros e secos, em caixinhas ou divisorias
celulares. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagdo do
fabricante, informagdes nutricionais, numero de lote, data
de validade, quantidade do produto e Registro no SIF,
SISE ou SIM.

Duzia

936

121.

PAO CARECA, sal, agucar, oleo, casca de cor dourada,
miolo macio, levemente adocicado e tamanho uniforme,
cada unidade devera ter em média 50g. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade  estabelecidos na legislagdo  vigente.
Embalagem de polietileno  atoxico, resistente,
transparente.

Quilograma

404

122.

PAO DE FORMA INTEGRAL, farinha de trigo integral
enriquecida com ferro e acido f6lico, agua, agticar, fibra
de trigo, fermento biologico, amido de milho, acido
ascorbico. O produto deve conter, no minimo, 30% de
ingredientes integrais. As caracteristicas deverdo atender
aos requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificagdo do
fabricante, informagdes nutricionais, numero de lote, data
de validade e quantidade do produto. Embalagem de
polietileno atdxico, resistente, transparente, de 450g.

Unidade de
450g

70

123.

PAO DOCE, farinha de trigo e/ou mistura de outras
farinhas, fermento bioldgico, pode conter ovos, 6leo e/ou
margarina, sal, agucar, leite e tamanho uniforme. Sabor
doce, podendo conter calda doce e coco ralado, cada
unidade devera ter em média 50g. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade  estabelecidos na legislagdo  vigente.
Embalagem de polietileno  atoxico, resistente,
transparente.

Quilograma

377

124.

PAO FRANCES, farinha de trigo, sal, 6leo, cor do miolo
levemente creme, casca de cor dourada, brilhante e
crocante de tamanho uniforme, cada unidade devera ter
em média 50g. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. Embalagem de
polietileno atoxico, resistente, transparente.

Quilograma

1.748

125.

PAO MANDI, farinha de trigo e/ou mistura de outras
farinhas, fermento bioldgico, pode conter ovos, 6leo e/ou
margarina, sal, agucar, leite e tamanho uniforme, cada
unidade devera ter em média 50g. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade  estabelecidos na legislacdo  vigente.

Quilograma

646




Embalagem de polietileno  atéxico, resistente,
transparente.

126.

PEITO DE FRANGO, sem pele e sem osso, congelado,
aspecto caracteristico, ndo amolecido e nem pegajoso, cor
caracteristica, sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor
caracteristico, com auséncia de sujidades, parasitas e
larvas. As caracteristicas deverdo atender aos requisitos
minimos de identidade e qualidade estabelecidos na
legislacdo vigente. Embalado em saco plastico
transparente e atoxico, limpo, ndo violado e resistente que
garanta a integridade do produto até o momento do
consumo. A embalagem devera conter externamente,
nome do produto, acompanhado do termo congelado,
instrucdes e temperatura ideal para o armazenamento, os
dados de identificagdo do fabricante, informagoes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricagdo, data de
validade, quantidade do produto e nimero do Registro no
SIF, SISE ou SIM.

Unidade de
1Kg

127.

PEIXE PINTADO FILE, de agua doce, pintado,
eviscerado, sem cabega, sem nadadeiras, sem cauda, sem
espinha, sem pele, filé espalmado. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade  estabelecidos na legislagdo  vigente.
Acondicionado em saco de polietileno, integro, atoxico,
resistente  contendo externamente os dados de
identificacdo do fabricante, informagdes nutricionais,
nimero de lote, data de fabricacdo, data de validade,
quantidade do produto e niimero do Registro no SIF, SISE
ou SIM. Embalagem de 1 Kg.

Unidade de
1Kg

128.

PEIXE PINTADO FILE EM CUBOS, de agua doce,
eviscerado, sem cabega, sem nadadeiras, sem cauda, sem
espinha, sem pele, filé em cubos. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade  estabelecidos na legislagdo  vigente.
Acondicionado em saco de polietileno, integro, atéxico,
resistente  contendo externamente os dados de
identificacdo do fabricante, informag¢des nutricionais,
nimero de lote, data de fabricagdo, data de validade,
quantidade do produto e ntimero do Registro no SIF, SISE
ou SIM. Embalagem de 1 Kg.

Unidade de
IKg

129.

PEIXE PIRARUCU FILE, de agua doce, pintado,
eviscerado, sem cabega, sem nadadeiras, sem cauda, sem
espinha, sem pele, filé espalmado. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade  estabelecidos na  legislagdo  vigente.
Acondicionado em saco de polietileno, integro, atoxico,
resistente  contendo externamente os dados de
identificacdo do fabricante, informag¢des nutricionais,
nimero de lote, data de fabricagdo, data de validade,
quantidade do produto e numero do Registro no SIF, SISE
ou SIM. Embalagem de 1 Kg.

Unidade de
1Kg

130.

PEIXE PIRARUCU FILE EM CUBOS, de 4gua doce,
eviscerado, sem cabeca, sem nadadeiras, sem cauda, sem
espinha, sem pele, filé em cubos. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade  estabelecidos na legislagdo  vigente.
Acondicionado em saco de polietileno, integro, atoxico,
resistente  contendo externamente os dados de
identificagdo do fabricante, informag¢des nutricionais,
niamero de lote, data de fabricagdo, data de validade,

Unidade de
1Kg




quantidade do produto e niimero do Registro no SIF, SISE
ou SIM. Embalagem de 1 Kg.

131.

PEIXE TAMBAQUI FILE, peixe de agua doce,
tambaqui, eviscerado, sem cabeca, sem nadadeiras, sem
cauda, sem espinha, sem pele, filé espalmado. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislacdo
vigente. Acondicionado em saco de polietileno,
integro, atoxico, resistente contendo externamente os
dados de identificacdo do fabricante, informagdes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricagdo, data de
validade, quantidade do produto e nimero do Registro no
SIF, SISE ou SIM. Embalagem de 1 Kg.

Unidade de
IKg

132.

PEIXE TAMBAQUI FILE EM CUBOS, peixe de 4gua
doce, tambaqui, eviscerado, sem cabeca, sem nadadeiras,
sem cauda, sem espinha, sem pele, filé em cubos. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislacao
vigente. Acondicionado em saco de polietileno,
integro, atoxico, resistente contendo externamente o0s
dados de identificacio do fabricante, informagdes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricagdo, data de
validade, quantidade do produto e nimero do Registro no
SIF, SISE ou SIM. Embalagem de 1 Kg.

Unidade de
1Kg

133.

PEIXE TAMBATINGA FILE, peixe de 4gua doce,
tambatinga, eviscerado, sem cabeca, sem nadadeiras,
sem cauda, sem espinha, sem pele, filé espalmado. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente. Acondicionado em saco de polietileno,
integro, atoxico, resistente contendo externamente os
dados de identificagdo do fabricante, informagoes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricacdo, data de
validade, quantidade do produto e nimero do Registro no
SIF, SISE ou SIM. Embalagem de 1 Kg.

Unidade de
1Kg

1.567

134.

PEIXE TILAPIA FILE, peixe de 4gua doce, tilapia,
eviscerado, sem cabega, sem nadadeiras, sem cauda, sem
espinha, sem pele, filé espalmado. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade  estabelecidos na legislagdo  vigente.
Acondicionado em saco de polietileno, integro, atoxico,
resistente  contendo externamente os dados de
identificagdo do fabricante, informag¢des nutricionais,
numero de lote, data de fabricacdo, data de validade,
quantidade do produto e niimero do Registro no SIF, SISE
ou SIM. Embalagem de 1 Kg.

Unidade de
1Kg

135.

PEPINO, inteiro, livre de sujidades, insetos, larvas e
fungos. Consisténcia firme, apresentando
desenvolvimento completo, isento de odores estranhos e
deformidades, isento de podriddes, ndo se apresentar
desidratado, murcho ou congelado. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade  estabelecidos na legislagdo  vigente.
Acondicionada em saco plastico atoxico, transparente e
resistente.

Quilograma

189

136.

PIMENTA DE CHEIRO, de cheiro inteira, livre de
sujidades, consisténcia firme, isenta de pragas, isenta de
odores estranhos, isenta de danos profundos e podriddes,
ndo se apresentar desidratada, murcha ou congelada. As

Quilograma

88




caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislacdo
vigente.  Acondicionada em saco plastico atoxico,
transparente e resistente.

137.

PIMENTAO VERDE, verde, inteiro, livre de sujidades,
insetos, larvas e fungos. Consisténcia firme, apresentando
desenvolvimento completo, isento de odores estranhos e
deformidades, isento de podriddes, ndo se apresentar
desidratado, murcho ou congelado. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade  estabelecidos na  legislagdo  vigente.
Acondicionada em saco plastico atoxico, transparente e
resistente.

Quilograma

54

138.

POLPA DE ABACAXI, polpa integral de abacaxi SEM
adigdo de aglicar ¢ ausente de substdncias estranhas.
Produto congelado, ndo fermentado e sem conservantes.
As caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos
de identidade e qualidade estabelecidos na legislacao
vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificacdo do fabricante, informagdes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricagdo, data de
validade, quantidade do produto e nimero do Registro do
MAPA. Embalagem de polietileno atoxico, resistente,
transparente de 1kg. Validade minima de 6 meses a contar
da data de entrega.

Unidade de
1Kg

139.

POLPA DE ACEROLA, de acerola SEM adigdo de
aglicar e ausente de substincias estranhas. Produto
congelado, ndo fermentado e sem conservantes. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo do fabricante, informagoes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricacdo, data de
validade, quantidade do produto e nimero do Registro do
MAPA. Embalagem de polietileno atoxico, resistente,
transparente de 1kg. Validade minima de 6 meses a contar
da data de entrega.

Unidade de
1Kg

645

140.

POLPA DE CAJU, Polpa integral de caju SEM adi¢do
de agtcar e ausente de substincias estranhas. Produto
congelado, ndo fermentado e sem conservantes. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislacdo
vigente.  Embalagem de polietileno atoxico, resistente,
transparente de 1kg. Validade minima de 6 meses a contar
da data de entrega.

Unidade de
1Kg

141.

POLPA DE CUPUACU, polpa integral de cupuacu,
SEM adigéo de agucar e ausente de substancias estranhas.
Produto congelado, ndo fermentado e sem conservantes.
As caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos
de identidade e qualidade estabelecidos na legislacdo
vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo do fabricante, informagoes
nutricionais, numero de lote, data de fabricagdo, data de
validade, quantidade do produto e nimero do Registro do
MAPA. Embalagem de polietileno atoxico, resistente,
transparente de 1kg. Validade minima de 6 meses a contar
da data de entrega.

Unidade de
1Kg




142.

POLPA DE GOIABA, polpa integral de goiaba SEM
adicdo de aglicar e¢ ausente de substincias estranhas.
Produto congelado, ndo fermentado e sem conservantes.
As caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos
de identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente. A embalagem deverd conter externamente os
dados de identificagdo do fabricante, informagdes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricagdo, data de
validade, quantidade do produto e niimero do Registro do
MAPA. Embalagem de polictileno atoxico, resistente,
transparente de 1kg. Validade minima de 6 meses a contar
da data de entrega.

Unidade de
1Kg

143.

POLPA DE MARACUJA, integral, SEM adicdo de
acucar e ausente de substincias estranhas. Produto
congelado, ndo fermentado e sem conservantes. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislacao
vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificacdo do fabricante, informagdes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricagdo, data de
validade, quantidade do produto e nimero do Registro do
MAPA. Embalagem de polietileno atoxico, resistente,
transparente de 1kg. Validade minima de 6 meses a contar
da data de entrega.

Unidade de
1Kg

646

144.

POLVILHO AZEDO, de fécula de mandioca, Grupo I
Fécula, tipol, sem sujidade, umidade e bolor. NAO
CONTEM GLUTEN. As caracteristicas deverdo atender
aos requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. Embalagem de
polietileno transparente, atoxica e resistente, contendo
externamente os dados de identificacdo do fabricante
informagdes nutricionais, niumero de lote, data de
fabricacdo, data de validade, contendo 500g sem violagao
da embalagem, livre de sujidades e larvas. O produto
devera apresentar validade minima de 06 (seis) meses a
partir da data de entrega na unidade requisitante.

Unidade de
500g

145.

POLVILHO DOCE, fécula de mandioca, Grupo I
Fécula, tipol, sem sujidade, umidade e bolor. NAO
CONTEM GLUTEN. As caracteristicas deverdo atender
aos requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislacdo vigente. Embalagem de
polietileno, transparente, atdxica e resistente, contendo
externamente os dados de identificagdo do fabricante
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de
fabricacdo, data de validade, contendo 500g. Sem
violagdo na embalagem, livre de sujidades e larvas.
Validade minima de 6 meses a contar da data de entrega.

Unidade de
500g

146.

PONCA, inteiro, livre de sujidades, insetos, larvas,
fungos, isenta de podriddes, ndo se apresentar
desidratada, murcha ou congelada. Consisténcia firme,
cascas intactas, de forma que ndo deixem exposta a polpa,
em grau de maturagdo adequado para consumo, ndo se
apresentar excessivamente madura ou passada. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente. Acondicionado em saco plastico atoxico,
transparente e resistente.

Quilograma

147.

QUEIJO MUSSARELA, obtido através do leite de vaca
pasteurizado integral, contendo estabilizante,

Quilograma

418




conservador, fermento lacteo e coagulante. Cor branco
creme homogénea, cheiro caracteristico e sabor suave
levemente salgado, livre de sujidades e contaminantes.
Produto entregue fatiado. As caracteristicas deverdo
atender aos requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislacdo vigente. Embalagem de
polietileno atdéxico, resistente e transparente. A
embalagem deverd conter externamente os dados de
identificacdo do fabricante, informagdes nutricionais,
nimero de lote, data de fabricagdo, data de validade,
quantidade do produto e ntimero do Registro no SIF, SISE
ou SIM. Validade minima de 3 meses a contar da data de
entrega.

148.

QUINOA, em grios. Embalagem de polietileno atoxico
de 250g, ou embalagem primaria de polietileno atoxico e
secundaria de caixa de papeldo e resistente. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislacdo
vigente. Embalagem de 250g, contendo externamente
os dados de identificagdo, procedéncia, informagdes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricagdo, data de
validade, quantidade do produto.

Unidade de
250g

149.

REPOLHO BRANCO/VERDE, inteiro, livre de
sujidades, insetos, larvas e fungos, apresentando
desenvolvimento completo, isento de odores estranhos e
deformidades, isento de podriddes, ndo se apresentar
desidratado, murcho ou congelado. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade  estabelecidos na legislacdo  vigente.
Acondicionada em saco plastico atoxico, transparente e
resistente.

Quilograma

829

150.

REQUEIJAO CREMOSO, produzido com creme de
leite, leite desnatado, cloreto de sodio, fermento lacteo,
estabilizante. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagdo,
procedéncia, informag¢des nutricionais, numero de lote,
data de fabricagdo, data de validade, quantidade do
produto e nimero do Registro no SIF, SISE ou SIM. Pote
plastico de polietileno, resistente, atoxico de 200g
Validade minima de 3 meses a contar da data de entrega.

Unidade de
200g

498

151.

REQUEIJAO CREMOSO LIGHT, produzido com
creme de leite, leite desnatado, cloreto de sodio, fermento
lacteo, estabilizante. As caracteristicas deverdo atender
aos requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificagéo,
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote,
data de fabricagdo, data de validade, quantidade do
produto e niimero do Registro no SIF, SISE ou SIM. Pote
plastico de polietileno, resistente, atéoxico de 200g.
Validade minima de 3 meses a contar da data de entrega.

Unidade de
200g

152.

REQUEIJAO CREMOSO SEM LACTOSE,
produzido com creme de leite, massa coalhada, enzima
lactase, antiumectante, estabilizantes e conservador. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo, procedéncia, informagdes

Unidade de
200g




nutricionais, nimero de lote, data de fabricagdo, data de
validade, quantidade do produto e nimero do Registro no
SIF, SISE ou SIM. Pote plastico de polietileno, resistente,
atoxico de 200g. Validade minima de 3 meses a contar da
data de entrega.

153.

RUCULA, folhas inteiras, com folhas inteiras, livre de
sujidades, insetos, larvas, fungos, isenta de podriddes, ndo
se apresentar desidratada, murcha ou congelada. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislagao
vigente. Acondicionado em saco plastico atoxico,
transparente e resistente.

Quilograma

391

154.

SAL, refinado e iodado, livre de sujidades, parasitas,
fungos ou outras particulas que comprometam o consumo
e o armazenamento. As caracteristicas dever@o atender
aos requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislacdo vigente. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagdo do
fabricante, informagdes nutricionais, numero de lote, data
de fabricagdo, data de validade, quantidade do produto.
Embalagem  plastica, termossoldada, atéxica e
transparente de 1kg, sem violagdo. Validade minima de 12
meses a contar da data de entrega.

Unidade de
1Kg

193

155.

SALSA, com talos e folhas inteiros, livre de sujidades,
isenta de pragas, odores estranhos, danos profundos,
podriddes e amarelados, ndo se apresentar desidratada,
murcha ou congelada. As caracteristicas deverdo atender
aos requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente.  Acondicionada em
saco plastico atdxico, transparente e resistente.

Quilograma

161

156.

SARDINHAS EM OLEO, contendo agua de
reconstitui¢ao, oleo vegetal ¢ sal. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificagdo do
fabricante, informagdes nutricionais, nimero de lote, data
de fabricagdo, data de validade, quantidade do produto.
Lata de 125g, intacta, sem amassados. Validade minima
de 12 meses a contar da data de entrega.

Unidade de
125¢

157.

TOMATE SALADA, inteiros, sem ferimentos ou
defeitos, livre de sujidades, insetos, larvas ou fungos,
isento de odores estranhos, consisténcia firme, a pele deve
estar intacta, de forma que ndo deixem expostas as
polpas, em grau de maturagdo adequado para consumo,
ndo se apresentar excessivamente maduro ou passado,
isento de podriddes, ndo se apresentar desidratado,
murcho ou congelado. As caracteristicas deverdo atender
aos requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente.  Acondicionada em
saco plastico atoxico, transparente e resistente.

Quilograma

755

158.

TRIGO PARA QUIBE, integral, quebrado e torrado;
isento de isento de sujidades, parasitas e larvas; livre de
livie de mofo e materiais terrosos. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade  estabelecidos na legislagdo  vigente.
Embalagem de 500g. Acondicionada em saco plastico
atoxico, transparente e resistente.

Unidade de
500g

159.

VAGEM, inteira, livre de sujidades, insetos, larvas e
fungos. Consisténcia firme, apresentando
desenvolvimento completo, isenta de odores estranhos e

Quilograma

222




deformidades, isenta de podriddes e amarelados, nio se
apresentar desidratada, murcha ou congelada. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislacdo
vigente. Acondicionada em saco plastico atoxico,
transparente e resistente.

VINAGRE DE ALCOOL, fermentado acético de alcool,
agua e conservador. Padronizado e pasteurizado. A
embalagem deverd conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informag¢des nutricionais,
nimero de lote, data de fabricagdo, data de validade,
quantidade do produto. As caracteristicas deverdo atender 750 ml
aos requisitos minimos de identidade ¢ qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. Embalagem de
polietileno tereftalato (PET) de 750ml. Validade minima
de 6 meses a contar da data de entrega.

Unidade de
160.

VINAGRE DE MACA, fermentado acético de maga,
agua e conservador. Padronizado e pasteurizado. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos de
identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo, procedéncia, informagdes 750 ml
nutricionais, numero de lote, data de fabricacdo, data de
validade, quantidade do produto. Embalagem de
polietileno tereftalato (PET) de 750ml. Validade minima
de 6 meses a contar da data de entrega.

Unidade de
161.

VINAGRE DE VINHO BRANCO, fermentado acético
de vinho branco, agua e conservador. Padronizado e
pasteurizado. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. A embalagem Unidade de
162. | devera conter externamente os dados de identificagao,

A ~ L , 750 ml
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote,
data de fabricagdo, data de validade, quantidade do
produto. Embalagem de polietileno tereftalato (PET) de
750ml. Validade minima de 6 meses a contar da data de
entrega.

VINAGRE DE VINHO TINTO, fermentado acético de
vinho tinto, agua e conservador. Padronizado e
pasteurizado. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. A embalagem Unidade de
163. | devera conter externamente os dados de identificacao, 750 ml
procedéncia, informag¢des nutricionais, numero de lote,
data de fabricacdo, data de validade, quantidade do
produto. Embalagem de polietileno tereftalato (PET) de
750ml. Validade minima de 6 meses a contar da data de
entrega.
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ANEXO Il
PROPOSTA DE PRECOS

Licitagdo: n° __ Modalidade: PREGAO PRESENCIAL SRP
Tipo: MENOR PRECO/ITEM.

Consumidor: Escolas Estaduais /Seduc/MT

Licitante:

CNPJ: E-mail




Tel Fax: ( )

Celular: ( )

Endereco:

Cidade:

CEP:

Nome do Banco:

Conta bancaria n°:

Agéncia n®:

Item Produto Marca

Quantidade Estimada

Unidade
Medida

Valor
Unitario

Valor Total

Validade da proposta:

Prazo de Entrega:

(Dias).

Declaro que os produtos a serem entregues nas Unidades Escolares e/ou Salas Anexas, com
prazo de validade vencidos, ou vencendo no dia seguinte, serdo imediatamente substituidos pela
Empresa, sem qualquer 6nus para a escola e que sendo constatado no momento da prestacao de
contas que as notas fiscais que por ventura venham ser canceladas apds o recebimento pelo
fiscal de contrato, sera considerado fraude fiscal e configurara danos ao erario publico, devendo

ser aplicadas sancgdes previstas neste edital.

Data / /

Assinatura do representante legal

RG E CPF

Obs.: Elaborar a proposta em papel timbrado da empresa

ANEXO Ill: MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS.

ATA DE REGISTRO DE PRECOS n° 14/2024

Processo Administrativo n° (...)

Pregédo n°® 14/2024




A SECRETARIA DE ESTADO DE EDUCACAO, por meio da CAMARA DE NEGOCIOS DA
ALIMENTACAO ESCOLAR DO MUNICIPIO DE JUINA doravante denominado contratante, com
sede em (...), inscrito no CNPJ sob n° (...), neste ato representado pelo(a) (...), portador do RG (...)
e do CPF n° (..) RESOLVE REGISTRAR OS PRECOS da(s) empresa(s) relacionada(s),
quantidades estimadas e indicadas abaixo, de acordo com a classificacdo obtida em cada lote,
atendendo as condicbes, as especificacbes técnicas e as propostas ofertadas na licitagao
regulamentada pelo Edital e anexos do Pregao Presencial n° (...), do tipo (...), Processo
Administrativo n° (...), independentemente de transcri¢cdes, constituindo esta ATA DE REGISTRO
DE PRECOS documento vinculativo e obrigacional as partes.

EMPRESA:
CNPJ:
ENDERECO:
REPRESENTANTE: NOME:
CPF:
IDENTIDADE:
CONTATO:

Sujeitam-se as partes a Constituicdo Federal, a Lei n° 14.133/2021, ao Decreto Estadual n°
1.525/2022, a Lei Complementar n°® 123/2006, Lei Complementar Estadual n°® 605/2018,
Resolugdo 06/2020 PNAE/FNDE e IN n° 011/2024/GS/SEDUC/MT, sem prejuizo de outras normas
aplicaveis.

1. OBJETO

1.1. Esta Ata possui o objetivo de registrar precos dos itens abaixo relacionados, para futura e
eventual aquisicdo de géneros alimenticios destinada a Alimentacédo Escolar dos Alunos da Rede
Estadual de Educacdo para o ano letivo de 2025, atendendo ao Programa Nacional de
Alimentacdo Escolar, conforme condigbes e especificacbes constantes nesta Ata de Registro de
Preco.

Item Produto Und Qte Fornecedor Marca Valor Valor Total
CNPJ Unt.




Valor Total RS (valor por extenso)

1.2. O preco unitario de cada item englobara todas as despesas relativas ao objeto, bem como os
respectivos custos diretos e indiretos, incluindo seguro, tributos, seguros, remuneracgoes,
despesas fiscais e financeiras, beneficios e despesas indiretas (BDI), manuais, transporte, todas
as taxas e quaisquer outras necessarias ao cumprimento do objeto deste Registro, e ndo sera
considerada nenhuma reivindicagao adicional de pagamento ou reajustamento de precos.

2. EXPECTATIVA DE FORNECIMENTO

2.1. Esta Ata de Registro de Prego ndo gera a obrigacdo aos Orgéos e Entidades participantes do
Registro de Pregos, de contratar, possuindo caracteristica de futura e eventual contratagdo de
acordo com os pregos, fornecedores beneficiarios e condigbes relacionadas na licitacdo e
propostas apresentadas.

3. FORMA DE EXECUGAO

3.1. A empresa detentora do Registro devera prestar o(s) servigo(s) para atender as necessidades
dos Orgaos adesos conforme especificado no Edital e seus anexos, no Termo de Referéncia e na
proposta de pregos.

3.2. Apéds a publicagdo do Extrato da Ata no Diario Oficial do Estado, as empresas registradas
ficam obrigadas a atender todos os pedidos feitos pelos Orgéos participantes, além de manter as
condi¢des de habilitacdo durante todo o periodo de vigéncia da Ata.

4. ADESOES DOS ORGAOS NAO PARTICIPANTES — ADESAO CARONA

4.1. Esta Ata de Registro de Prec¢os, durante sua vigéncia e desde que ja utilizada por algum
dos 6rgdos participantes, podera ser utilizada por qualquer Orgdo ou Entidade da Administracéo
Pudblica estadual ou municipal, que nao tenha participado do certame licitatério, mediante prévia e
expressa anuéncia do gerenciador, desde que sejam cumpridas as exigéncias dispostas no
Decreto 1.525/2022 e atendidas as seguintes condi¢des:

4.1.1. A Ata ainda esteja vigente e ndo tenha esgotado o quantitativo registrado do item
solicitado;

4.1.2. O quantitativo decorrente das adesdes carona a Ata de Registro de Precos nao
podera exceder, na totalidade, ao dobro do quantitativo de cada item registrado na Ata de
Registro de Precos para o gerenciador e Orgdos participantes, independentemente do



namero de Orgdos ndo participantes que aderirem, nos termos do art. 213, § 2°, inciso Ill do
Decreto Estadual n°® 1.525/2022;

4.1.3. As contratagdes decorrentes de adesao carona a esta Ata de Registro de Pregos nao
poderdo exceder, por Orgdo ou Entidade, a 50% (cinquenta por cento) dos quantitativos
dos itens registrado nesta Ata de Registro de Pregos para o gerenciador e 6rgaos
participantes;

4.1.4. E possivel a adesdo carona de empresas estatais de Mato Grosso, na forma do art.
402 do Decreto Estadual n® 1.525/2022, desde que haja previsdo em seus respectivos
regulamentos, seguindo a contratagdo da minuta especifica anexa ao Edital (Minuta de
Contrato das Empresas Estatais), regida pela Lei n® 13.303/2016;

4.1.5. A possibilidade de adesao nao altera o regime desta Ata de Registro de Prego;

4.1.6. Os procedimentos de contratacdo pelas empresas estatais devem observar a Lei n°®
13.303/2016 e seus regulamentos préprios, sem prejuizo das alteragdes contratuais
condizentes as suas peculiaridades;

4.1.7. Em caso de contratacdo por adesdo carona das empresas estatais, o regime de
execugao contratual seguird as normas aplicaveis a essas pessoas juridicas.

4.1.8. O pedido de adesao carona seja instruido com os seguintes documentos:

4.1.8.1. Solicitacao formal de utilizacdo, com a indicagdo do(s) servigo(s)e quantitativos
demandados.

4.1.8.2. Comprovante de que o fornecedor registrado concorda em prestar o(s) servigco(s)
registrado(s) em Ata, sem prejuizo ao cumprimento das obrigagcées pactuadas com os
Orgédos/Entidades participantes, independente da utilizacdo ou ndo do quantitativo
registrado.

4.2. Cabera ao fornecedor beneficiario desta Ata de Registro de Pregos, observadas as condigdes
nela estabelecidas, optar pela aceitagdo ou ndo da adesdo na modalidade carona, devendo se
certificar que as contratagbes adicionais ndo prejudicam as obrigagbes presentes e futuras
decorrentes desta ata, assumidas com o gerenciador e com os 6rgéos participantes do registro de
preco.

4.3. Cumpridas as exigéncias para a adesdo carona, o gerenciador podera emitir, mediante
analise de conveniéncia e oportunidade, a respectiva autorizagao.

4.4. A autorizagido de adesédo carona tera validade pelo prazo de até 90 (noventa) dias, devendo
ser observado o prazo de vigéncia desta ata. Findado o referido prazo, sem a efetivagdo da
adesao, havera necessidade de solicitagdo de nova autorizagdo, atendidas todas as condicbes
exigidas anteriormente.

4.5. Caso o Orgdo ou Entidade ndo possua mais interesse na adesdo autorizada, devera enviar
ao gerenciador a copia da autorizagdo e do pedido de cancelamento, com indicagdo do nimero
autorizado.



4.6. Compete ao Org&o néo participante aderente da Ata de Registro de Preco, a responsabilidade
dos atos relativos ao acompanhamento da execugao e fiscalizagao contratual, inclusive quanto ao
pagamento e aplicacdo de eventuais penalidades decorrentes do descumprimento das clausulas
contratuais, observada a ampla defesa e o contraditério, devendo informar tais ocorréncias ao
gerenciador.

5. GERENCIAMENTO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

5.1. O gerenciamento desta Ata cabera ao gerenciador, que exercera as competéncias dispostas
na Lei 14.133/21 e nos arts. 215 a 222 do Decreto Estadual 1.525/2022, competindo-lhe, ainda:

5.1.1. Promover a publicagdo desta Ata no Diario Oficial do Estado de Mato Grosso, apds
assinatura das empresas vencedoras da licitagdo, de acordo com a ordem de classificagao, e da
autoridade competente do gerenciador;

5.1.2. Arquivar a Ata de Registro de Pregos em autos préprios e disponibiliza-la em meio
eletrénico;

5.1.3. Gerenciar a Ata de Registro de Pregos e decidir sobre adesdes, sempre que solicitadas
oficialmente, para atendimento as necessidades da Administracdo e nos limites da quantidade
demandada por cada participante na fase interna da licitagcao;

5.1.4. Conduzir procedimentos relativos a eventuais renegociagdes dos precos registrados;

5.1.5. Aplicar, garantida a ampla defesa e o contraditério, penalidades por descumprimento do
pactuado na Ata de Registro de Pregos.

5.2. Todas as eventuais alteragbes que se fizerem necessarias serao registradas por intermédio
de lavratura de Termo Aditivo a Ata de Registro de Pregos.

6. VIGENCIA

6.1. O prazo de vigéncia desta Ata sera de 01 (um) ano, contado a partir da publicagdo do seu
extrato no Diario Oficial do Estado, e podera ser prorrogado, por igual periodo, desde que
comprovado o pre¢o mais vantajoso, nos termos do art. 205 do Decreto 1.525/2022.

7. EFICACIA

7.1. O presente Registro de Pregos somente tera eficacia apds publicagao do respectivo extrato
no Diario Oficial do Estado de Mato Grosso, na forma preconizada pelo art. 206, inciso Il do
Decreto Estadual n° 1.525/2022.

8. ALTERAGOES DA ATA E REVISAO DOS PREGOS REGISTRADOS

8.1. A Ata de Registro de Pregos podera ser alterada na forma dos arts. 223 a 230 do Decreto
Estadual n°® 1.525/2022, mediante revisdo ou renegociagao.

8.2. E vedado efetuar acréscimos nos quantitativos fixados pela Ata de Registro de Precos,
inclusive o acréscimo de que trata o art. 125 da Lei n° 14.133/2021, sem prejuizos da
possibilidade de remanejamento entre os participantes.



8.3. Iniciado o procedimento de alteracdo da Ata, ficardo suspensas as solicitacbes nao
concluidas de adesao do item ou lote a que se referir, até a decisdo da autoridade competente.

8.4. No caso de alteracdo, a suspensao terminara com a respectiva publicacao, e as adesoes
solicitadas observarao as novas condigbes de fornecimento ou prestacao do servico.

8.5. Nao realizada a alteragdo da ata, os pedidos de adesdo terdo prosseguimento
imediatamente apds a decisdo e nos termos pactuados anteriormente, ressalvado o disposto no §
4° deste artigo.

8.6. Os precos registrados que sofrerem revisdo nao poderao ultrapassar os pregos praticados
no mercado, de acordo com pesquisa de precos, mantendo-se pelo menos a diferenga percentual
apurada entre o valor originalmente constante da proposta e aquele vigente no mercado a época
do registro.

8.7. Os seguintes licitantes aceitaram, nos termos do art. 203, § 9°, V do Decreto 1.525/2022,
cotar o(s) bens em pregos iguais aos da licitante vencedora na sequéncia da classificacao da
licitagcdo e inclusdo da licitante que mantiver sua proposta original, assegurada a preferéncia de
contratacao de acordo com a ordem de classificagao.

8.8. Quando o prego registrado se tornar superior ao prego praticado no mercado, o
gerenciador adotara o procedimento delineado nos arts. 210 e 211 do Decreto 1.525/2022.

9. REAJUSTE

9.1. Os precos inicialmente registrados s&o fixos e irreajustaveis pelo prazo de um ano contado da
data da proposta realinhada, em 24/01/2025.

9.2. Apds o intervalo de um ano contado da data da proposta realinhada, os precgos iniciais serao
reajustados, a requerimento do particular, por meio da aplicacéo do indice Nacional de Precos ao
Consumidor Amplo (IPCA), divulgado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica — IBGE.

9.3. Os reajustes deverdo ser precedidos de solicitagdo formal do contratado, acompanhada de
memorial do calculo.

9.4. O reajuste somente sera concedido se o particular apresentar requerimento administrativo em
até 5 dias uteis contados da data em que se completa a anualidade.

9.5. Os contratos firmados apds a concessao do reajustamento desta ata de registro de pregos
deverdo ser firmados com o novo prec¢o registrado e somente poderao ser reajustados novamente
com o decurso de 12 (doze) meses daquela data-base.

9.6. Nao ha preclusao automatica ao direito de reajuste na prorrogacao da ARP.

9.7. O ¢6rgao gerenciador pode negociar com o particular com o propdsito de obter condigbes mais
vantajosas ao Estado.

10. CANCELAMENTO OU SUSPENSAO DO REGISTRO DE PREGCOS



10.1. A empresa registrada tera o seu registro cancelado, na forma do art. 231 e 232 do Decreto
1.525/2022, nas seguintes situagoes:

10.1.1. Quando descumprir as condi¢des da Ata de Registro de Pregos;

10.1.2. Quando nao for retirada a nota de empenho ou instrumento equivalente no prazo
estabelecido pela Administracdo, sem justificativa aceitavel;

10.1.3. Quando os precos registrados se apresentarem superiores aos praticados no mercado
€ a empresa se recusar a reduzi-los;

10.1.4. Quando a empresa for declarada inidbnea ou impedida do direito de contratar e licitar
com a Administracao.

10.2. O cancelamento de Registros nas hipoteses previstas nos subitens 9.1.1,9.1.2 € 9.1.4 sera
formalizado por decisdo do gerenciador, assegurado o contraditério e a ampla defesa.

10.3. O cancelamento do Registro de Precos sera comunicado mediante publicacao no Diario
Oficial do Estado de Mato Grosso.

10.3.1. Havendo o cancelamento do preco registrado, permanecera o compromisso da garantia e
assisténcia técnica do(s) servigo(s) executado(s), anteriormente ao cancelamento.

10.4. O cancelamento do registro de pregos podera ocorrer por fato superveniente, decorrente de
caso fortuito ou forga maior, que prejudique o cumprimento da Ata, devidamente comprovado e
justificado, por razédo de interesse publico ou a pedido do fornecedor.

10.5. O direito ao contraditério e ampla defesa antes do cancelamento do registro ndo impede a
suspensao do registro até a decisdo da autoridade competente.

11. DISPOSIGOES DO CONTRATO ADMINISTRATIVO

11.1. As contratagbes serdo formalizadas pelos Orgdos e Entidades participantes ou os que
vierem a aderir, conforme disposto no artigo 95 da Lei n°® 14.133/2021, observadas as disposi¢cbes
constantes na minuta de contrato, anexo do Edital.

11.2. Por tratar-se de Registro de Precos, os recursos financeiros para fazer face as despesas da
contratagdo correrdo por conta dos Orgdos e Entidade aderentes, cujo elemento de despesas e
nota de empenho constardo nos respectivos contratos, observadas as condi¢gdes estabelecidas
nesta Ata de Registro de Precos.

11.3. A Administragdo convocard a empresa com pregos registrados para assinar o contrato ou
para aceitar ou retirar o instrumento equivalente, no prazo maximo de (...), contados do
recebimento da convocagao formal, sob pena de decair o direito a contratagcdo, sem prejuizo das
sancgdes previstas na Lei Federal n° 14.133, de 1° de abril de 2021.

11.4. Para formalizagdo do contrato sera exigido Termo Anticorrupgdo das empresas beneficiadas
direta ou indiretamente com recursos publicos estaduais, declarando formalmente que a conducao
de seus negdcios segue estritamente a lei, a moral e a ética.



11.5. E vedado caucionar ou utilizar o contrato administrativo decorrente do registro de pregos
para qualquer operacao financeira sem a prévia e expressa autorizacdo da autoridade
competente.

12. INFRAGOES E SANGOES ADMINISTRATIVAS

12.1. A licitante vencedora que descumprir quaisquer das condi¢cdoes deste instrumento ficara
sujeita as seguintes penalidades, assegurado o contraditério e a ampla defesa.

12.2. Quanto ao atraso para assinatura do contrato:

12.2.1. Atraso de até 02 (dois) dias uteis, multa de 2% (dois por cento), sobre o valor da nota
de empenho se for prestacdo de servigo Unica e sobre o valor do contrato e for prestagcao de
servico parcelada/mensal;

12.2.2. A partir do 3° (terceiro) dia util até o limite do 10° (décimo) dia util, multa de 10% (dez
por cento), sobre o valor do contrato ou instrumento equivalente, caracterizando-se a inexecugao
total da obrigacao a partir do 11° (décimo primeiro) dia util de atraso.

12.3. Pela inexecucgdo parcial ou total das condi¢cdes estabelecidas nesta Ata de Registro de
Precos, poderao ser aplicadas também, garantida a prévia defesa, as seguintes sanc¢des:

12.3.1. Adverténcia na hipotese em que a inexecugao parcial ndo implique em prejuizos ou
dano a Administracéo;

12.3.2. Multa de até 30% (trinta por cento) sobre o valor registrado, e corrigido
monetariamente, recolhida no prazo de 05 (cinco) dias uteis, contados da comunicacdo oficial,
sem embargo de indenizagdo dos prejuizos porventura causados a Administragao;

12.3.3. Impedimento de participar em licitagdo e de contratar com o Poder Executivo do
Estado de Mato Grosso, pelo prazo de até 03 (trés) anos, quando nao se justificar a imposigéao de
penalidade mais grave;

12.3.4. Declaragéao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragao Publica, de
qualquer ente da Federacao, pelo prazo minimo de 3 (trés) anos e maximo de 6 (seis) anos.

12.4. A personalidade juridica podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do
direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos na Lei n°
14.133/2021 ou para provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sangbes
aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus administradores e sécios com poderes de
administracdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relagdo de
coligagao ou controle, de fato ou de direito, com o sancionado, observados, em todos os casos, 0
contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia.

12.5. As multas aplicadas deverdo ser pagas no prazo de 05 (cinco) dias uteis a contar da
notificacdo, e ndo sendo recolhidas nesse prazo, além de nova penalizagao, serao descontadas
dos créditos da empresa contratada ou cobradas administrativa ou judicialmente.

12.6. As penalidades previstas acima tém carater de sangado administrativa, consequentemente:



12.6.1. A sua aplicacdo ndo exime a empresa da reparacao das eventuais perdas e danos
gue seu ato venha acarretar a Administracao;

12.6.2. Nao exclui a responsabilizacao judicial por atos ilicitos;

12.6.3. As penalidades sdo independentes e a aplicagdo de uma nao exclui as demais,
quando cabiveis.

12.7. O descumprimento da Ata de Registro de Pregos sera apurado pelo gerenciador, sem
prejuizo da apuragcdo do descumprimento dos contratos decorrentes, que devera ser realizada
pelos Orgdos e Entidades aderentes.

13. NULIDADE DA ATA

13.1. Mediante decisao escrita e devidamente fundamentada, esta Ata de Registro de Precgos sera
anulada se ocorrer ilegalidade insanavel em seu processamento ou nas fases que lhe deu origem,
suspensa ou revogada por razdes de interesse publico decorrente de fato superveniente
devidamente comprovado, pertinente e suficiente para justificar tal conduta.

13.1.1. Ao pronunciar a nulidade do processo licitatorio, a autoridade competente indicara
expressamente os atos com vicios insanaveis, tornando sem efeito todos os subsequentes que
deles dependam, e dara ensejo a apuragao de responsabilidade de quem lhes tenha dado causa,
devendo respeitar o disposto no art. 21 da LINDB.

14. CASOS OMISSOS

14.1. As cladusulas desta Ata de Registro de Pregos somam-se as obriga¢des das partes previstas
no Edital do Pregao Presencial SRP n° 14/2024 e seus anexos, bem como aquelas previstas na
minuta do contrato.

14.2. Aos casos omissos aplicam-se as disposigdes constantes na Lei Federal n® 14.133/2021 e
no Decreto Estadual n°® 1.525/2022.

15. SOLUGAO DE CONFLITOS

15.1. Para dirimir eventuais conflitos decorrentes do gerenciamento desta ata de registro de
precos, podera ser instada a Camara Administrativa de Resolucdo Consensual de Conflitos
envolvendo Aquisicoes e Contratos no Estado de Mato Grosso - CONSENSO MT, criada pelo
Decreto n° 1.525/2022 e na forma da Resolugao do Colégio de Procuradores.

15.2. As partes contratantes elegem o foro de Cuiaba-MT como competente para dirimir quaisquer
questdes oriundas da presente Ata de Registro de Pregco e dos contratos, inclusive os casos
omissos, que nao puderem ser resolvidos pela via administrativa, renunciando a qualquer outro,
por mais privilegiado que seja.

Porto dos Gauchos, 09 de dezembro de 2024.




Camara de Negécios — PRESIDENTE DO CDCE

RG e CPF/MF

PROMITENTE FORNECEDOR(es)

TESTEMUNHAS:

A) B)

RG e CPF/MF n. RG e CPF/MF n.

ANEXO IV - MINUTA DE CONTRATO

MINUTA TERMO DE CONTRATO N° 0XX/202X/SEDUC/MT

CONTRATO N° XX/202X/SEDUC/MT
ORIGEM: PREGAO PRESENCIAL N° 14/2024/SEDUC

MINUTA TERMO
CONTRATO QUE ENTRE SI
CELEBRAM O CONSELHO

DELIBERATIVO

COMUNIDADE ESCOLAR
CDCE, DA ESCOLA ESTADUAL
[.] DO MATO GROSSO E A

EMPRESA[...]



O CONSELHO DELIBERATIVO DA COMUNIDADE ESCOLAR - CDCE, DA ESCOLA
ESTADUAL [...], doravante denominado CONTRATANTE, inscrito no CNPJ/MF sob o [...],
com sede na em [...], neste ato representado pelo(a) Presidente do CDCE, [...], portador(a)
Cédula de Identidade RG n° [...], inscrito (a) no CPF/MF sob o n° [...], e do outro lado a
empresa [...], inscrita no CNPJ/MF n° [...], com sede na em [...], neste ato representado
pelo(a), [...], portador(a) Cédula de Identidade RG n° [...], inscrito (a) no CPF/MF sob o n° [...],
E-mail: [...], Telefone: [...], doravante denominada simplesmente CONTRATADA
considerando a autorizagao para sua lavratura, o Parecer Juridico exarado n° [...] e o
contetido do PREGAO PRESENCIAL n° [...], resolvem celebrar o presente contrato, que sera
regido por suas clausulas, pelos preceitos de direito publico, pela Lei n°® 14.133/2021, Decreto
Estadual n°® 1.525/2022, Lei n° 8.078/1990 (Cddigo de Defesa do Consumidor), no que
couber, assim como, supletivamente, pelos Principios da Teoria Geral dos Contratos e as
disposic¢oes de direito privado:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1. O presente instrumento tem por objeto a aquisicdo de géneros alimenticios destinada
a Alimentacao Escolar dos Alunos da Rede Estadual de Educagédo, no ano letivo de
2025, em atendimento ao Programa Nacional de Alimentagcéo Escolar.

1.2. Vinculam esta contratagcéo, independentemente de transcrigdo: (a) o Edital do Pregao
Presencial n° 24/2024; (b) o Termo de Referéncia n°® XXX/2024/SEDUC; (c) a proposta do
contratado; (d) anexos dos documentos aqui listados; (e) Ata de Registro de Pregos n°
0XX/2024/SEDUC.

CLAUSULA SEGUNDA - ESPECIFICACOES DO OBJETO E PRECO

2.1. Os precos do objeto contratado sdo os obtidos no certame licitatério Pregéo Presencial n°
[...], abaixo indicados, nas quais estdo incluidas todas as despesas necessarias a sua
execugao (tributos, seguros, encargos sociais, etc).

DESCRICAO/ UNIDADE MARCA VALOR
ITEM QUANTIDADE | /FABRICANTE/MODE

ESPECIFICACAO DE MEDIDA LO UNITARIO




2.2. O valor do presente Contrato & de R$ XXXX, XXX (XXXXXXXX).

2.3. O valor acima descrito € meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos
ao contratado dependerao dos quantitativos efetivamente fornecidos.

CLAUSULA TERCEIRA — CASOS OMISSOS

3.1. Os casos omissos serao decididos pelo contratante, segundo as disposi¢des contidas
na Lei n® 14.133/2021, no Decreto n® 1.525/2022 e demais normas estaduais de licitacoes
e contratos administrativos e, supletivamente as disposicdes contidas na Lei n°® 8.078/1990
— Cdbdigo de Defesa do Consumidor, normas e Principios Gerais dos Contratos e
disposicoes do direito privado.

CLAUSULA QUARTA - PRAZO DE VIGENCIA E PRORROGACAO

4.1. O prazo de vigéncia deste Termo de Contrato € de [...] meses, contados da assinatura
deste Termo.

4.2. Este contrato podera ser prorrogado sucessivamente, até o limite de 10 (dez) anos,
cabendo a unidade de contratos atestar a conformidade do Relatério de Pesquisa de Precos
com as regras do Decreto Estadual n° 1.525/2022, comprovando que o0s pregos
permanecem vantajosos para a Administragdo, sendo permitida a negociacdo com o
contratado ou a extingdo contratual sem énus para qualquer das partes nesse caso.

4.3. A(s) prorrogacao(des) do(s) prazo(s) de vigéncia do contrato deve(m) ser
instrumentalizada(s) através de aditivo contratual, instruido conforme definido nos arts. 289,
290 e 293 do Decreto Estadual n° 1.525/2022 e respeitadas as condi¢des prescritas na Lei
n°® 14.133/2021.

4.4. No inicio de cada exercicio financeiro deve ser demonstrada a vantajosidade técnica e
operacional em sua manutencio, por meio de atestos do fiscal do contrato acerca da
regularidade da prestagdo contratada e do gestor do contrato acerca da manutencéo da
necessidade e atualidade das especificagcbes do objeto para atendimento a demanda
publica.

CLAUSULA QUINTA — PRAZO, LOCAL E FORMA DE EXECUCAO

5.1. PRAZO DE EXECUGAO:




5.1.1. As parcelas serdo entregues nos seguintes prazos de até 05 (cinco) dias uteis,
contados a partir do recebimento formal da ordem de fornecimento (pedido), conforme a
especificagdo do cronograma e quantitativo abaixo:

5.1.2. PRIMEIRA PARCELA: (...) unidades do item (...), a serem entregues em (...) dias
contados de (...)

5.1.3. SEGUNDA PARCELA: (...) unidades do item (...), a serem entregues em (...) dias
contados de (...)

51.4. (..)

5.1.5. Havendo causa impeditiva para o cumprimento dos prazos, a contratada devera
apresentar justificativa por escrito ao fiscal do contrato, indicando o prazo necessario para a
execugao, que por sua vez, analisara e tomara as providéncias para a aceitagao ou nao das
justificativas apresentadas.

5.1.6. Os servicos que deverao obedecer ao horario de funcionamento das escolas e/ou se
necessario horario extra, estes deverao ser solicitados junto a unidade escolar.

5.1.7. Os géneros alimenticios a serem adquiridos deverao satisfazer as Especificacoes
Técnicas definidas no Anexo Il deste Termo de Contrato, bem como no Anexo | da
Resolugdo CD/FNDE n° 06 de 08 de maio de 2020.

5.1.8. O alimento devera ser acondicionado, necessariamente, em embalagem primaria e
secundaria, respeitados os tipos de embalagens e unidades de medida especificadas neste
Termo de Contrato.

5.2. FORMA DE EXECUGAO:

5.2.1. Os géneros alimenticios, objetos desta licitacdo, deverdo ser entregues no enderecgo
indicado pela Unidade Escolar em no maximo 5 (dias) uteis, contados a partir da formulagao
do pedido, devidamente embalados e identificados, conforme espécie, quantidade e as
demais condi¢oes estabelecidas neste Termo de Contrato.

5.2.2. A entrega do objeto deste Contrato devera ser feita em cada escola solicitante, bem
como em suas Salas Anexas, no endereco informado pela Unidade Escolar.

5.2.3. As despesas com embalagem, seguros, transporte, tributos, encargos trabalhistas e
previdenciarios, decorrentes do fornecimento dos géneros alimenticios, ocorrerao por conta
da empresa fornecedora.

5.2.4. Os produtos deverao ser entregues acompanhados do respectivo comprovante de
entrega (recibo), e este devera ser emitido, obrigatoriamente, contendo a descricdo dos
itens, quantidades, prego unitario e total, marca e unidade de medida, em conformidade com
o pedido.

5.2.5. Durante o recebimento dos produtos alimenticios serdo verificadas as caracteristicas
gerais dos alimentos, tais como: quantidade, o prazo de validade, o meio de transporte, as
condicoes de embalagem e demais especificagdes, as quais deverao estar de acordo com o
estabelecido no anexo Il do Termo de Contrato.

5.2.6. Os produtos entregues deverao estar rigorosamente de acordo com as especificagoes
técnicas definidas neste Termo de Contrato, bem como da proposta apresentada.



5.2.7. Os produtos ndo poderdo apresentar qualquer grau de deterioragcéo, desintegracao,
fermentacdo ou contaminacdo, e nem conter substancias estranhas de qualquer natureza
e/ou nocivas a saude.

5.2.8. Produtos com qualidade inferior ao descrito no presente Termo de Contrato ou em
desacordo com as especificagdes técnicas e exigéncias higiénico-sanitarias estabelecidas
em Lei, serdo devolvidos ou recusados em qualquer tempo e deverao ser substituidos, no
prazo maximo de 5 (cinco) dias Uteis, contados da notificagdo de devolucao ou de recusa de
recebimento, sem 6nus para a CONTRATANTE.

5.2.9. O prazo de validade exigido no Anexo Il deste Termo de Contrato devera ser
respeitado também nos casos em que houver substituicdo dos géneros alimenticios.

5.2.10. Nao havendo a reposi¢do do objeto recusado ou devolvido, no prazo estabelecido
(de 5 dias uteis), a CONTRATADA sera responsabilizada pela inexecugdo de Clausula
Contratual e estara sujeita as sangoes dispostas neste Termo de Contrato.

5.2.11. A CONTRATADA devera comunicar a CONTRATANTE qualquer ocorréncia ou
anormalidade que interfira ou impeca a entrega dos produtos alimenticios.

5.2.12. Sdo de exclusiva responsabilidade da CONTRATADA os danos causados a terceiros
ou ao patriménio da CONTRATANTE, em decorréncia da entrega dos géneros.

5.2.13. A CONTRATADA devera arcar com as despesas decorrentes da entrega do
alimento, tais como frete, carga e descarga do produto.

5.3. DO TRANSPORTE:

5.3.1. Os produtos deverao ser transportados em veiculo apropriado, em condi¢gdes que
preservem as caracteristicas e qualidade do alimento quanto aos critérios sensoriais,
fisico-quimicas, microbiolégicas, macroscopicas e microscopicas especificadas neste Termo
de Contrato.

5.3.2. As condigdes relativas ao veiculo e ao transporte deverdo estar de acordo com a
legislacdo vigente, sobretudo a Portaria SVS/MS n. 326, de 30 de julho de 1997 e a
Resolugdo — RDC ANVISA n. 275, de 21 de outubro de 2002.

5.3.3. E vedado o transporte simultdneo de produtos diferentes dos destinados &
alimentacgéo.

5.3.4. Os meios de transportes de géneros alimenticios devem ser higienizados e dotados
de medidas sanitarias que garantam a auséncia de vetores e pragas urbanas.

5.3.5. Nao sera permitido o transporte de géneros alimenticios em caixas de madeira.

5.3.6. A atividade de carga e descarga nao devera apresentar risco de contaminagao e/ou
danos aos géneros alimenticios.

5.3.7. O transporte dos géneros alimenticios, desde o carregamento até a entrega, devera
ocorrer em condi¢cdes de tempo e temperatura que ndao comprometam sua qualidade
higiénico-sanitaria.

5.3.8. Os alimentos deverao ser transportados de forma que nao haja prejuizo, dano ou
qualquer avaria ao produto. Produtos com embalagens primarias ou secundarias avariadas
durante o transporte serdo recusadas no ato do recebimento.



5.3.9. As embalagens dos produtos deverdo ser acondicionadas conforme padrdo do
fabricante, devendo garantir a protecdo durante o transporte e estocagem, bem como
constar identificagéo dos produtos e demais informagdes exigidas na legislagédo em vigor.

5.3.10. Os produtos deverao estar acondicionados em embalagens individuais adequadas,
com o menor volume possivel, utilizando materiais reciclaveis, de forma a garantir a maxima
protecédo durante o transporte e o armazenamento.

5.4. DO LOCAL DE EXECUGAO:

5.4.1. A execugao do servico se dara por escola, nos enderecos das unidades escolares,
conforme disposto na Ordem de Fornecimento - OF, devendo ocorrer de acordo com o
CRONOGRAMA DE EXECUCAO/FORNECIMENTO definidos pela CNAE/COADM/DRE na
expedicdo da OF, que ocorrera apos a assinatura da Ata de Registro de Pregos e seu
respectivo Contrato;

5.4.2. A emissado da Ordem de Fornecimento (pedido), sua retificacdo ou cancelamento, total
ou parcial, sera realizada pela Seduc;

5.4.3. Havendo mudanca de endereco da unidade escolar, o enderego atualizado sera
informado na Ordem de Fornecimento.

5.4.4. Havendo durante a execugdo do contrato necessidade de aditivo ou supressao
contratual os trdmites a serem percorridos seguirdo o disposto no DECRETO n°® 1.525/22,
Art. 279 e seus incisos.

CLAUSULA SEXTA — RECEBIMENTO DO OBJETO

6.1. RECEBIMENTO PROVISORIO:

6.1.1. O recebimento provisorio dar-se-a por servidor designado pelo diretor da escola, que
ficara responsavel por receber os itens, acompanhar e fiscalizar (art. 140, inciso |, alinea “a”
da Lei n° 14.133/21/2021), no ato da entrega dos produtos. Mensalmente deverdo serem
anexados Relatério da execugao do Contrato, contendo o registro, a analise e a conclusao
acerca das ocorréncias e demais documentos que o responsavel julgar necessario, havendo

irregularidade, fixara prazo para corregao.

6.1.2. Os produtos deverdo ser entregues acompanhados de Notas Fiscais - NF. O fiscal de
contrato devera remeter as notas para os gestores para consultar a validade da mesma,
constatando cancelamento ou qualquer outra irregularidade solicitar a emissao de uma outra
NF.

6.1.3. Em caso de irregularidades a fiscalizac&do notificara o contratado para se for o caso, no
prazo de até 02 (dois) dias uteis, impugnar os apontamentos do Relatério ou reparar
irregularidades, Na hipotese de o contratado apresentar impugnagdo ao Relatorio, a
fiscalizacdo emitira novo Relatério, no prazo de até 05 (cinco) dias uteis, com a analise dos
argumentos do contratado.



6.1.3.1. O descumprimento, no prazo de 05 (cinco) dias uteis, da notificagdo para recolher o
produto no local onde se encontrar e substitui-lo por outro que atenda inteiramente as
exigéncias pactuadas, as suas expensas, sem gerar quaisquer énus para a unidade escolar,
quando verificadas quaisquer alteracbes nas caracteristicas/qualidade do produto e/ou
embalagem que o torne impréprio para consumo, dentro do prazo de validade, conforme
especificado no Contrato.

6.1.4. O contratante realizara inspecdo minuciosa de todos os produtos entregues, com a
finalidade de verificar a adequagdao dos bens, bem como constatar e relacionar as
providéncias adicionais que se fizerem necessarias.

6.1.5. Devera ser realizado mensalmente relatério circunstanciado o qual devera conter o
registro, a analise e a conclusao acerca das ocorréncias na execugao do contrato, em relagao
a fiscalizagdo e demais documentos que julgar necessarios, devendo encaminha-los ao
gestor do contrato, para providéncias.

6.2 RECEBIMENTO DEFINITIVO:

6.2.1. Os produtos serdo recebidos definitivamente no prazo de até 30 (trinta) dias uteis,
contados do recebimento provisério, por servidor ou comissao designada pela autoridade
competente, apds a verificagdo da qualidade e quantidade do produto e consequente
aceitagdo mediante termo detalhado, obedecendo as seguintes diretrizes:

6.2.2. Realizar a analise dos relatérios e de toda a documentagdo apresentada pela
fiscalizacdo e, caso haja irregularidades que impegcam o pagamento da despesa, indicar as
clausulas contratuais pertinentes, solicitando ao contratado, por escrito, as respectivas
corregoes;

6.2.3. Emitir Termo Circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos produtos
entregues, com base nos Relatérios Mensais e documentagdes apresentadas;

6.2.4. Realizar a aposicao de assinatura nas vias do Documento Auxiliar da NF-e (Danfe) ou
na Nota Fiscal, emitida pelo contratado para os itens fornecidos.

6.2.5. Na hipotese de irregularidade ndo sanada pelo contratado, a fiscalizagéo reduzira a
termo os fatos ocorridos e encaminhara a autoridade superior para procedimentos inerentes a
apuracao dos fatos e a aplicacdo das penalidades cabiveis.

6.2.6. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez
e pela seguranga do produto nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execugéo
do contrato, bem como ndo excluira a responsabilidade pela garantia do(s) produto(s) por
vicios ou disparidades em relagcdo as especificagdes estabelecidas, verificadas
posteriormente, garantindo-se ao contratante as faculdades previstas no art. 18 da Lei n.°
8.078/90.

6.2.7. No caso de sociedade cooperativa: ata de fundagéo e estatuto social em vigor, com a
ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial da respectiva
sede, bem como o registro de que trata o art. 107 da Lei n.° 5.764, de 1971.



CLAUSULA SETIMA — CONDICOES DE PAGAMENTO

7.1. As regras acerca das condi¢gdes de pagamento sdo as estabelecidas no Termo de
Contrato e indicadas nos itens a seguir.

7.2. O pagamento sera efetuado pelo contratante em favor do contratado em até 30 (trinta)
dias contados da data do recebimento definitivo, que, nos termos deste contrato, se
concretiza com o atesto da nota fiscal ou documento equivalente pelo responsavel pela
fiscalizacao

7.3. O pagamento sera realizado mediante pix, transferéncia bancaria ou cheque (este em
ultimo caso), no valor correspondente, a ser realizada em conta-corrente do contratado e por
ele indicada, sendo efetuada apdés a apresentacdo da nota fiscal/fatura e no valor
correspondente.

7.3.1. Dados bancarios do contratado: Agéncia n° [...], Conta-Corrente n° [...], Banco [...],
PIX: [...]

7.4. O contratado devera indicar no corpo da nota fiscal: o numero do contrato, o nome do
banco, a agéncia e o numero da conta na qual devera ser feito o pagamento.

7.5. Em caso de atraso imputavel ao contratante, os valores devidos ao Contratado serao
atualizados monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua
efetiva realizacao, mediante aplicagao do IPCA, observado o disposto no Termo de Contrato.
7.6. Os atrasos na efetivagdo do pagamento causados pelo contratado n&o serdo
computados para efeitos de corre¢cao monetaria.

7.7. Caso o objeto tenha sido recebido parcialmente, o valor constante na nota e seu
respectivo pagamento, devera ser equivalente apenas ao objeto recebido definitivamente.

7.8. O valor a ser pago ao Contratado podera sofrer desconto devido a aplicagdo das multas
previstas neste contrato.

7.9. Constatada alguma irregularidade nas notas fiscais, o fornecedor devera ser
expressamente notificado para promover as correcdes necessarias, sendo devolvidas as
notas fiscais/faturas para as necessarias corregbes, com as informagdes que motivaram sua
rejeicdo. Nao sera considerado atraso no pagamento enquanto a nota fiscal ou fatura nao for
apresentada da maneira correta.

7.10. O prazo para pagamento volta a correr do inicio da data da sua reapresentacao pelo
contratado das notas fiscais, desde que sanados os pontos que motivaram sua corregao.
7.11. O contratante ndo efetuara pagamento de titulo descontado ou por meio de cobranca
em banco, bem como os que foram negociados com terceiros por intermédio da operacao de
factoring.

7.12. A liquidacao e o pagamento nao isentam o contratado das suas responsabilidades e
obrigagdes vinculadas ao fornecimento, especialmente aquelas relacionadas a qualidade e
garantia dos produtos, tampouco implicara aceitagao definitiva do fornecimento.

7.13. As despesas bancarias decorrentes de transferéncia de valores para outras pracas,
serao de responsabilidade do contratado.

7.14. Nao havera pagamento antecipado.

7.15. Sera efetuada a retengdo ou glosa no pagamento, proporcionalmente a
irregularidade verificada, sem prejuizo das sang¢bdes cabiveis, caso se constate que o
contratado (a) ndo entregou todos os bens acordados; (b) entregou bens de qualidade
diferente do especificado.

7.16. O contratante efetuara retengao na fonte de todos os tributos inerentes ao contrato



em questao.

717. As operagdes de vendas destinadas ao Orgdo Publico da Administragdo Federal,
Estadual e Municipal, deverao ser acobertadas por nota fiscal eletrbnica, conforme Protocolo
ICMS 42/2009, regulamentado pelo art. 355, § 6°, do RICMS. Informagbes através do site
www.sefaz.mt.gov.br/nfe.

7.18. Na hipotese de circunstancias que impegam a liquidagdo ou pagamento decorrentes
de caso fortuito ou forgca maior, o prazo para o pagamento sera suspenso, mediante despacho
fundamentado do ordenador de despesas do contratante, até o desaparecimento das
circunstancias impeditivas.

7.19. O requerimento de pagamento devera ser instruido somente com a prova de
Regularidade Fiscal perante o Estado de Mato Grosso, caso ndo exista indicios de
descumprimento contratual.

7.19. O documento exigido na subclausula acima podera ser substituido pelo Certificado
de Regularidade perante o Cadastro Geral de Fornecedores do Estado de Mato Grosso,
desde que em plena validade.

7.20. Os documentos a serem apresentados pelo contratado devem ser por ela emitidos, e
devem referir-se ao numero do Cadastro Nacional de Pessoa Juridica - CNPJ previsto no
contrato, salvo quando o 6rgao emissor o fizer apenas no niumero da Matriz.

7.21. Os documentos a serem apresentados pelo contratado devem estar validos até o
final do prazo para atesto do respectivo fiscal ou gestor, nao sendo impeditivo para
pagamento o seu vencimento apods esta data.

7.22. Constatado que o Contratado deixou de reunir as condi¢des de habilitagcdo exigidas
para o pagamento, a fiscalizagdo definira prazo razoavel para que a situagdo seja
regularizada.

7.23. Apobs o decurso do prazo de que trata o item anterior, caso o Contratado ndo tenha
regularizado sua situagdo, devera ser instaurado procedimento para a rescisdo contratual e,
concomitantemente, para a apuragao de irregularidade contratual.

7.24. Nos termos do art. 245, § 3° c/c art. 353 e do art. 261, paragrafo unico do Decreto
Estadual n® 1.525/2022, a ndo manutencdo das condi¢cdes exigidas para a habilitagdo na
licitacdo, durante a execucgado contratual ndo permite a retencdo do pagamento devido ao
contratado por servigos ja prestados ou produtos ja entregues e recebidos sem ressalvas pelo
orgao ou entidade contratante.

7.25. O contratante devera comunicar aos 0Orgaos responsaveis pela fiscalizacao da
regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do contratado, bem como quanto a existéncia de
pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e necessarios
para garantir o recebimento de seus créditos.

CLAUSULA OITAVA - REAJUSTE



http://www.sefaz.mt.gov.br/nfe
http://www.sefaz.mt.gov.br/nfe

8.1. Os precos inicialmente contratados sdo fixos e irreajustaveis pelo prazo de um ano
contado da data da data do orgamento estimado, em 24/01/2025.

8.2. Apéds o intervalo de um ano, os precos iniciais serdo reajustados, a requerimento do
contratado e depois de transcorrido um ano da data do orgamento estimado, por meio da
aplicacdo do indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo (IPCA), divulgado pelo Instituto
Brasileiro de Geografia e Estatistica — IBGE.

8.3. Os reajustes deverdo ser precedidos de solicitagdo do contratado, acompanhada de
memorial do calculo.

8.4. Independentemente do requerimento de reajuste formulado pelo contratado, o
contratante verificara, a cada anualidade, se houve deflagdo do indice adotado que justifique
o recalculo dos custos em valor menor, promovendo, em caso positivo, a redug¢ao dos valores
correspondentes da planilha contratual.

8.5. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o intervalo minimo de um ano sera contado a
partir dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.

8.6. No caso de atraso ou nao divulgacao do(s) indice (s) de reajustamento, o contratante
pagara ao contratado a importancia calculada pela ultima variagdo conhecida, liquidando a
diferenca correspondente tao logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

8.7. A prorrogagao contratual sem a solicitagdo do reajuste implica a preclusao deste, sem
prejuizo dos futuros reajustes nos termos pactuados.

8.8. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de
qualquer forma ndo possa(m) mais ser utilizado(s), sera(ao) adotado(s), em substituicao, o(s)
que vier(em) a ser determinado(s) pela legislacdo entdo em vigor.

8.9. Na auséncia de previsao legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo
indice oficial, para reajustamento do prego do valor remanescente, por meio de termo aditivo.
8.10. O reajuste sera realizado por apostilamento.

CLAUSULA NONA —- DOTACAO ORCAMENTARIA

9.1. O(s) recurso(s) para pagamento do(s) produto(s) sera(do) da(s) seguinte(s)
dotacao(des) orcamentaria(s):

ANO U.0 PAOE U.G PROGRAMA | REGIAO FONTE NATUREZA
DA
DESPESA
XX XX XX XX XX XX XX XX
9.2, A dotagao relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apods

aprovacdo da Lei Orcamentaria respectiva e liberacdo dos créditos correspondentes,
mediante apostilamento.



CLAUSULA DECIMA — GARANTIA CONTRATUAL

10.1. Nao havera exigéncia de garantia contratual da execugéo.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — OBRIGACOES DA CONTRATANTE

11.1. Designar, servidor(es) ao qual(is) cabera(dao) a responsabilidade de acompanhar,
fiscalizar e avaliar a execugéo do Contrato, conforme legislagao vigente.

11.2. Emitir ordem de Fornecimento estabelecendo dia, hora, quantidade, local e demais
informacdes que achar pertinente para o bom cumprimento do objeto.

11.3. Fornecer ao contratado todos os elementos e dados necessarios a perfeita execugao do
objeto contratado, inclusive permitindo o acesso de empregados, prepostos ou representantes
do contratado em suas dependéncias, desde que observadas as normas de seguranca.

11.4. Disponibilizar local adequado para a realizagao do servico.

11.5. Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigagdes assumidas, inclusive quanto a
continuidade da execucdo do objeto, que ndo deve ser interrompida, ressalvados os casos de
forga maior, justificados e aceitos pelo contratante.

11.6. Avaliar a qualidade dos produtos entregues, podendo rejeita-los no todo ou em parte,
caso estejam em desacordo com as obrigagdes assumidas.

11.7. Notificar o contratado sobre qualquer alteragdo ou possiveis irregularidades ou
imperfeicbes observadas na execugao do contrato, para reparar, corrigir, remover ou
substituir, as suas expensas, no total ou em parte o produto, sanando as impropriedades.

11.8. Prestar as informagbes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pelo
contratado, desde que atinentes ao objeto da contratacao.

11.9. Efetuar o pagamento ao contratado, do valor resultante do fornecimento dos produtos,
no prazo e condi¢des estabelecidas no Termo de Contrato.

11.10. Efetuar as retenc¢des tributarias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura fornecida
pelo contratado, quando couber.

11.11. Enviar a CAE/SEDUC, através das COADMS, processo da licitagcdo devidamente
homologado instruido no SIGADOC, para que as informagdes sejam inseridas no Sistema de
Gestao da Secretaria de Estado de Educacgao, apds, as unidades escolares deverao firmar o
Contrato e encaminhar as COADMSs, que devera remeté-los via SIGADOC como “documento
interno” para que sejam juntados ao processo de licitacdo que os geraram.

11.12. A Administracdo nao respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo



contratado com terceiros, ainda que vinculados a execucdo do contrato, bem como por
qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato do contratado, de seus
empregados, prepostos ou subordinados.

11.11. Garantir que os produtos adquiridos para a clientela do PNAE/MT serao previamente
submetidos ao controle de qualidade nos termos da Resolugdo CD/FNDE n° 06/2020,
observando-se também as legislagdes pertinentes, literatura de referéncia e as especificacdes
técnicas estipuladas neste Termo de Contrato.

11.12. Recusar parte ou todo o lote de entrega, se constatado que uma ou mais
especificacbes estabelecidas neste Termo de Contrato ndo foram atendidas.

11.13. Caso julgue necessario, a CONTRATANTE podera, por meio da equipe técnica de
Nutricionistas da SEDUC, submeter o produto a analise sensorial € a testes de aceitabilidade
para verificagdo de aceitagdo do produto pela clientela durante seu fornecimento. Estes testes
serdo norteados conforme orientagdes previstas no Manual para aplicacdo dos testes de
aceitabilidade no PNAE, elaborado pelo FNDE.

11.14. Podera realizar Inspegbes nos locais de producao, fabricagdo, manipulagao,
armazenagem e distribuicdo, de maneira aleatéria ou se houver necessidade destas.

11.15. Verificar quaisquer alteragdes nas caracteristicas/qualidade do produto e/ou
embalagem que o torne improprio para consumo, dentro do prazo de validade, devendo
notificar a CONTRATADA, que no prazo de 05 (cinco) dias uteis, contados da notificagdo,
devera recolher o produto no local onde estiver e substitui-lo por outro que atenda
inteiramente as exigéncias contidas neste Termo de Contrato e seus anexos, as suas
expensas, sem gerar qualquer 6nus para a CONTRATANTE.

11.16. No caso de substituicdo do produto, a CONTRATADA devera respeitar o prazo de
validade deste, de acordo com o estabelecido no Termo de Contrato.

11.17. Se o prazo estabelecido pela Administracdo para substituicio do produto for
insuficiente, a CONTRATADA devera apresentar justificativa formal, que podera ou nao ser
acolhida pela autoridade competente.

11.18. A reposicao do alimento devera ser realizada no mesmo local onde ele foi recolhido.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — OBRIGACOES DA CONTRATADA

12.1. Comparecer, quando convocado, para assinar o Contrato e retirar a Nota de empenho
especifica no prazo de até 05 (cinco) dias uteis, contados do recebimento da convocagao
formal, mesmo prazo para assinatura da Ordem de Fornecimento a qual definira, segundo as
suas necessidades e realidade local, os dias da semana e os horarios de entregas dos
produtos, os quais deverao ser, impreterivelmente, observados pelo Contratado.

12.2. Entregar os produtos nas caracteristicas exatamente iguais as descritas na Proposta de
Precos, em quantidades especificas, conforme pedido emitido pela Unidade Escolar, e
acondicionada em caixas ou sacos de polietileno transparente, atdxicos e intactos. Nao seréo



computados no montante recebido os produtos que apds a selegao forem considerados de
segunda linha ou improprios para o consumo, pelo que, serdo devolvidos ao fornecedor,
deve-se manter, durante toda a execugao do Contrato, compatibilidade com as obrigacdes e
as condi¢des de habilitagdo exigidas.

12.3. Fornecer os produtos, nos termos, local, prazos, quantidades, qualidade e condigbes
estabelecidas no Termo de Contrato, de forma a garantir os melhores resultados.

12.4. Os produtos serdo entregues de acordo com a necessidade do contratante, dentro dos
parametros e rotinas estabelecidos, com a observancia das recomendacbes técnicas
aceitaveis, respectivas normas e legislacéo pertinentes.

12.4.1. Os produtos serdao pesados quando for o caso, e realizada a conferéncia no ato da
entrega, para que nao haja duvidas sobre a quantidade entregue, marca e especificagao,
sendo desconsiderados os pesos das caixas.

12.5. Prover todos 0s meios necessarios a garantia da plena operacionalidade da execucgao
dos servigos, inclusive considerando os casos de greve ou paralisagdo de qualquer natureza.
12.6. Submeter ao contratante, previamente e por escrito, para analise e aprovagao, qualquer
mudang¢a no método de entrega do servigo que fuja das especificagdes constantes no Termo
de Contrato.

12.1. Paralisar, por determinagcado do contratante, qualquer atividade que nao esteja sendo
executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou
bens de terceiros.

12.2. Empregar funcionarios habilitados e com conhecimentos indispensaveis ao perfeito
cumprimento das clausulas contratuais, além de fornecer os materiais, equipamentos,
ferramentas e utensilios essenciais a completa execugao contratual, promovendo sua
guarda, manutengao e substituicdo sempre que necessario.

12.2.1. Apresentar ao contratante, quando for o caso, a relagcdo nominal dos empregados
que adentrardo o 6rgao para a entrega dos bens, os quais devem estar uniformizados,
devidamente identificados por meio de cracha e, se necessario, com Equipamentos de
Protecao Individual — EPI’s.

12.2.2. Otimizar a gestdo de seus recursos humanos, com vistas a qualidade da entrega do
produto e a satisfagao do contratante.

12.2.3. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as Normas Internas do
contratante, bem como as normas de controle de bens e de fluxo de pessoas nas
dependéncias do contratante.

12.3. Comunicar no prazo de até 02 (dois) dias uteis ao contratante qualquer alteracao
ocorrida no endereco, conta bancaria, telefone, e-mail e outros julgaveis necessarios para o
recebimento de correspondéncia.

12.4. Comunicar a Unidade Escolar, no prazo de 48 (quarenta e oito) horas, qualquer
ocorréncia anormal ou acidente no local de entrega dos bens que se verifique.

12.5. Prestar todo esclarecimento ou informacao solicitada pelo contratante ou por seus
responsaveis, garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem
como aos documentos relativos a execug¢ao do objeto.

12.6. Permitir que o contratante, em qualquer momento, audite e avalie as entregas
relacionadas ao objeto contratado, que devera estar de acordo com as especificacbes do
Contrato, em observancia as obrigacdes pactuadas.

12.7. Nao veicular publicidade ou qualquer outra informagdo acerca das atividades
contratadas, sem a prévia autorizagao do contratante.

12.8. O Contratado responsabilizar-se-a integralmente pela execug¢ao do objeto contratado,
cumprindo as disposi¢des legais que interfiram em sua execugao, devendo para tal:



12.8.1. Encarregar-se por todas as obrigacdes trabalhistas, sociais, previdenciarias,
tributarias, comerciais e as demais previstas em legislacao especifica, cuja inadimpléncia nao
transfere responsabilidade a Administragao.

12.8.2. Arcar com a responsabilidade civil por todos e quaisquer danos materiais e/ou morais
causados ao contratante ou a terceiros, pela agdo ou omissdo dolosa ou culposa, de seus
empregados, trabalhadores, prepostos, contratados ou representantes.

12.8.3. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento de sua
proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos.
12.8.4. Responder civil e criminalmente pelos danos causados diretamente ou indiretamente
ao contratante ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na execugao do contrato, ndo
excluindo ou reduzindo essa responsabilidade, a concomitante fiscalizagao realizada pelo
contratante.

12.8.5. Indenizar terceiros e/ou o contratante, mesmo em caso de auséncia ou omissao de
fiscalizacdo de sua parte, por quaisquer danos ou prejuizos causados, devendo o contratado
adotar as medidas preventivas, com fiel observancia as exigéncias das autoridades
competentes e as disposicdes legais vigentes.

12.8.6. Responder por quaisquer acidentes de que possam ser vitimas seus empregados e
prepostos, quando nas dependéncias do contratante, ou em qualquer outro local onde
estejam executando o objeto contratado, devendo adotar as providéncias que, a respeito,
exigir a legislagdo em vigor.

12.8.7. Responder a qualquer tipo de autuacdo ou acdo que venha a sofrer em decorréncia
da execucado do Contrato, bem como pelos contratos de trabalho de seus empregados, que
envolvam eventuais decisdes judiciais, eximindo o contratante de qualquer solidariedade ou
responsabilidade.

12.9. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir as suas expensas, no total ou em
parte, no prazo maximo de 02 (dois) dias uteis, contados da solicitacao formal do contratante,
o objeto do contrato em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregbes resultantes de sua
execucdo ou de materiais nela empregados, bem como quando em desacordo com as
especificagbes constantes no Termo de Contrato, sem prejuizo da aplicagdo das penalidades.
12.10. Emitir Nota Fiscal, discriminando os produtos entregues no periodo, de acordo com a
especificacao constante no Termo de Contrato.

12.11. Atender as demais obrigagdes e responsabilidades previstas na Lei n°14.133/2021,
Decreto Estadual n° 1.525/2022 e suas respectivas alteracgoes.

12.12. Os géneros alimenticios a serem adquiridos deverdo satisfazer as Especificacdes
Técnicas definidas neste Termo de Contrato, de acordo com Resolugdo CD/FNDE n° 06 de
08 de maio de 2020, demais legislacdes vigentes correlatas e literatura de referéncia para
regulamentacao dos transportes dos alimentos.

12.13. O alimento devera necessariamente ser acondicionado em embalagem primaria e
secundaria, respeitados os tipos de embalagens e unidades de medida especificadas neste
Termo de Contrato.

12.14. Executar os servigos contratados, nos termos, local, prazos, quantidades, qualidade

e condi¢cdes estabelecidas no Termo de Contrato, de forma a garantir os melhores
resultados.

12.15. Comunicar imediatamente e por escrito qualquer anormalidade que interfira no
fornecimento do objeto.

12.16. Assumir todas as responsabilidades pelo transporte dos géneros alimenticios,
durante a execugao desse servigco, tais como frete, carga e descarga do produto, ndo
gerando 6nus para o contratante.



12.17. Entregar o objeto desta licitagdo em cada unidade escolar, bem como em suas Salas
Anexas, conforme endereco informado na ordem de Fornecimento, correndo por conta da
empresa fornecedora as despesas de embalagem, seguros, transporte, tributos, encargos
trabalhistas e previdenciarios decorrentes do fornecimento.

12.18. A contratada devera entregar todos os produtos com as caracteristicas de qualidade
e identidade do produto de acordo com a Instru¢cdo Normativa 52/2011 do MAPA ou
legislacéo substituta.

12.19. Devendo atender aos requisitos gerais e especificos constantes na Resolu¢ao RDC
n°® 263 de 22/09/05 ANVISA. Embalagem devera conter externamente os dados de
identificagcdo do fabricante, informacgbes nutricionais, numero de lote, data de fabricacao,
data de validade, quantidade do produto.

12.20. O atraso injustificado ou o ndo cumprimento dos prazos e datas de entregas,
segundo o pedido realizado pela Escola e a ndo comunicagao de quaisquer eventualidades
na prestagdo dos servigos, com antecedéncia de no minimo de 48 (quarenta e oito) horas,
a Unidade Solicitante, implicara na Aplicacdo de Multa diaria, sem prejuizos das demais
penalidades legalmente previstas pela CONTRATANTE.

12.21. Observar a conduta adequada para o manuseio e conservacao dos produtos, nos
termos previstos no art.40 da Resolugdo CD/FNDE n° 06/2020, que dispbe sobre o
Controle de Qualidade Higiénico-Sanitario, estabelecido pela Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria - ANVISA do Ministério da Saude e pelo o que orientado pelo Ministério
da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento — MAPA.

12.22. Responsabilizar-se pelo pagamento de danos materiais e prejuizos de qualquer
natureza, causados por seus empregados, em bens da CONTRATANTE ou de terceiros, no
desempenho das atividades contratadas.

12.23. Garantir o atendimento extraordinario requisitado pela CONTRATANTE, em
situagdes excepcionais.

12.24. Aceitar, nas mesmas condi¢cdes contratuais, os acréscimos ou supressdes que se
fizerem necessarios no objeto deste instrumento de até 25% (vinte e cinco por cento) do
valor inicial atualizado da contratagao.

12.25. Manter-se, durante toda a execugdo da contratagdo, em compatibilidade todas as
condigcbes de habilitagdo e qualificagdo inicialmente exigidas para a contratagao,
sujeitando-se, em caso de declaragao falsa, as penalidades da legislagdo civil e penal
aplicaveis.

12.26. Em caso de solicitagcdo de reequilibrio de valores, a contratada devera manter
regularmente a entrega dos produtos até que o processo seja concluido, devendo ser
aplicado novo valor para as notas expedidas com datas apds a data da homologagéo do
reequilibrio.

12.27. Qualquer alteragdo posterior a assinatura do Contrato seguira os termos da
legislagdo vigente, inclusive no que tange a reajustes de pre¢o, acréscimos ou supressoes
de quantidade quando necessario.

12.28. Respeitar o prazo de validade deste, de acordo com o estabelecido no Termo de
Contrato entregando os produtos respeitando o prazo estabelecido no item 1.3, da
especificacio técnica de cada produto.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - SUBCONTRATACAO




13.1. E vedada a subcontratagdo do objeto deste contrato, conforme Art.81 Inciso XVI do
Decreto 1.525/22.

CLAUSULA DECIMA QUARTA — FISCALIZACAO E GESTAO DO CONTRATO

14.1. Sera designado, pelo contratante, um servidor qualificado ou uma comissao para
exercer a fiscalizacdo e acompanhamento do contrato, que tera, dentre outras, a incumbéncia
de informar as ocorréncias relevantes verificadas na execugao contratual, inclusive quanto a
eventuais atrasos e descumprimentos de clausulas contratuais; solicitar ao contratado
documentos exigidos para o fornecimento do bem, correcao de falhas na execugao contratual,
cumprimento da legislagdo aplicavel, e, sendo o caso, determinar a substituicdo de produtos
defeituosos; informar as autoridades competentes a ocorréncia de ilegalidades e
irregularidades que constatar;

14.2. A execugdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada por um ou mais fiscais
de contratos, representantes da Administragdo especialmente designados, nos termos do art.
117 da Lei n°® 14.133/2021.

14.3. A fiscalizagdo exercida pelo contratante na entrega dos géneros alimenticios nao
exclui a responsabilidade do contratado, por quaisquer irregularidades resultantes de
imperfeicbes técnicas, vicios redibitérios, ou emprego de material inadequado ou de
qualidade inferior e, na ocorréncia deste, ndo implica co-responsabilidade do contratante ou
de seus agentes e prepostos.

14.4. Em cumprimento ao disposto no art. 313 do Decreto Estadual n® 1.525/2022, as
condicbes de habilitagdo do contratado para os contratos firmados com vigéncia inicial
superior a 12 (doze) meses serao fiscalizadas semestralmente e o cumprimento dos servigos
contratados de forma trimestral.

14.5. A cada 12 (doze) meses sera realizada avaliagdo pelo fiscal do contrato acerca da
regularidade e qualidade no cumprimento das obrigagdes contratuais pelo contratado, como
condicdo para continuidade contratual, o que podera ensejar a rescisdo e a realizagado de
nova licitagdo para o objeto contratado.

14.6. CABERA AO GESTOR DO CONTRATO:

14.6.1.Determinar a elaboragao de termo de referéncia, estudo técnico preliminar, solicitagao
de aditivos ou apostilamentos, validar os documentos elaborados e garantir que as
contratagbes estejam previstas no plano de contratagdes anual e no planejamento
orcamentario;

14.6.2.Emitir, com a ciéncia dos fiscais de contrato, ordens de fornecimento ou ordens de
execugao de servico, ordens de paralisagao e reinicio, bem como decidir sobre pedidos de
prorrogacao da execucdo contratual,

14.6.3.Indicar os fiscais de contrato e seus substitutos;

14.6.4.Dirimir duvidas dos fiscais de contrato sobre a correta execugado contratual e sua
fiscalizagao;

14.6.5.Quando necessario, convocar e coordenar reunides, registradas em ata, com a
participacdo da contratada e dos fiscais, a fim de serem alinhados os procedimentos de



acompanhamento da execucdo contratual, da forma de apresentacdo dos documentos
exigiveis para realizagdo de pagamentos e conclusdo da execugao contratual;
14.6.6.Acompanhar a execugao do cronograma fisico-financeiro dos contratos, do saldo dos
valores contratados, dos valores empenhados e dos orgcamentos previstos nos Planos de
Trabalho Anual para cada contrato;

14.6.7.Analisar os relatérios de fiscalizagao de contratos, especialmente os relacionados ao
cumprimento do cronograma de entrega e recebimento de bens e servigos, bem como os
relacionados a execugado do cronograma fisico- financeiro das obras e reformas, a fim de
garantir a perfeita execugéo do contrato;

14.6.8. Observar os prazos de vigéncia e execugdo dos contratos e tomar as medidas
necessarias para que sejam executados conforme o contratado, de acordo com as
necessidades da administragao e planejamento orgamentario e financeiro;

14.6.9. Decidir sobre a renovagao, prorrogacado ou alteracdo dos contratos, ou sobre a
realizagcdo de novo procedimento licitatério ou de contratacdo direta, bem como sobre a
suspenséo da entrega de bens ou da realizagdo de servigos, de acordo com as necessidades
da administragao;

14.6.10. Quando necessario, negociar com a contratada as condi¢des contratuais;

14.6.11. Encaminhar os processos de pagamento, apds o atesto da nota fiscal pelo fiscal do
contrato;

14.6.12. Tomar providéncias para apurar o descumprimento do contrato ou fraude na sua
€XeCUugao;

14.6.13. Exigir dos fiscais a inclusdo tempestiva das informagdes relativas a execucao do
contrato nos sistemas corporativos de controle, publicidade e transparéncia;

14.6.14. Coordenar as atividades relacionadas a fiscalizacdo técnica e administrativa do
contrato;

14.6.15. Emitir decisdo sobre as solicitacbes e reclamacdes relacionadas a execugao dos
contratos;

14.6.16. Acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato ou dos terceiros
contratados a respeito de todas as ocorréncias relacionadas a execug¢ao do contrato e as
medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que
ultrapassarem a sua competéncia;

14.6.17. Constituir relatério final, de que trata a alinea "d" do inciso VI do § 3° do art. 174 da
Lei Federal n° 14.133, de 1° de abril de 2021, com as informagbes obtidas durante a
execucgao do contrato, como forma de aprimoramento das atividades da Administragao.
14.6.18. Nas auséncias e impedimentos dos fiscais titulares e substitutos, o gestor de contrato
devera designar fiscal provisorio, preferencialmente entre servidores que preencham os
requisitos técnicos-profissionais aplicaveis.

14.6.19. Nos contratos de obras e servigos de engenharia, o fiscal provisério indicado no
paragrafo anterior devera necessariamente preencher os requisitos técnicos-profissionais
aplicaveis.

14.7. CABE AO FISCAL DO CONTRATO:

14.7.1.Prestar apoio técnico e operacional ao gestor do contrato, subsidiando-o de
informacdes pertinentes as suas competéncias;

14.7.2.Juntar aos autos todas as ocorréncias relacionadas a execucao do contrato, indicando
o que for necessario para a regularizagédo das faltas ou dos defeitos observados;

14.7.3.Emitir notificagbes para a corregdo de rotinas ou de qualquer inexatiddo ou
irregularidade constatada em desacordo com a execug¢do do contrato, determinando prazo
para a corregao;



14.7 .4.Informar ao gestor do contrato, em tempo habil, situagcdo que demandar decisdo ou
adocdo de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas
necessarias e saneadoras, se for o caso;

14.7.5.Comunicar imediatamente ao gestor do contrato quaisquer ocorréncias que possam
inviabilizar a execuc¢éo do contrato nas datas previstas;

14.7.6.Realizar a conferéncia de notas fiscais, faturas ou documentos equivalentes, os
documentos exigidos para o pagamento bem como verificar a manutengao das condi¢des de
habilitacdo da contratada e, apds o ateste, encaminhar ao gestor de contrato para ratificagéo;
14.7.7.Comunicar ao gestor do contrato o término do contrato sob sua responsabilidade,
inclusive nos casos de nova contratagdo ou prorrogagao.

14.7.8.Nos contratos de maior complexidade ou que demandem variadas areas de
conhecimento, podera ser estabelecida comissdo de gestores e/ou de fiscais para
acompanhamento da execucéo contratual.

14.8. Os gestores e fiscais de contrato devem ser previamente designados, por portaria
geral ou especifica, e cientificados pessoalmente, preferencialmente por meio eletronico

CLAUSULA DECIMA QUINTA — SANCOES

15.1. De acordo com o Decreto Estadual n® 1.525/2022 no seu Art. 366 O licitante ou a
contratada que incorra nas infragdes previstas no art. 155, da Lei Federal n® 14.133, de 1°de
abril de 2021, apuradas em regular processo administrativo com garantia de contraditério e
ampla defesa, sujeita-se as seguintes sangoes:

15.2. A aplicagcdo das sangbes previstas neste termo de contrato nao exclui, em hipétese
alguma, a obrigacao de reparagéao integral do dano causado a Administragdo Publica.

15.3. O licitante ou o contratado sera responsabilizado administrativamente pelas seguintes
infragdes:

| — Dar causa a inexecucéao parcial do contrato;

Il — Dar causa a inexecugao parcial do contrato que cause grave dano a Administragdo, ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

lll — Dar causa a inexecucéo total do contrato;
IV — Deixar de entregar a documentag&o exigida para o certame;

V — Nao manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente
justificado;

VI — Nao celebrar o contrato ou ndo entregar a documentagéo exigida para a contratacgéo,
quando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

VIl — ensejar o retardamento da execuc¢do ou da entrega do objeto da licitagdo sem motivo
justificado;

VIII — apresentar declaracdo ou documentagdo falsa exigida para o certame ou prestar



declaragao falsa durante a licitacdo ou a execugao do contrato;

IX — Fraudar a licitagdo ou praticar ato fraudulento na execugao do contrato;

X — Comportar-se de modo inidbneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

XI — praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagéo;

XII — praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013;

15.4. O licitante ou a contratada que incorra em infragdes contrario as obrigagdes previstas na
clausula 12 e suas subclausulas, apuradas em regular processo administrativo com garantia
de contraditério e ampla defesa, sujeita-se as seguintes sangodes:

| — Adverténcia;

Il — Multa;

Il — Impedimento de licitar e contratar;

IV — Declaracgéo de inidoneidade para licitar ou contratar.
15.5. Detalhamento Das Sangdes:

a) Adverténcia - A sangao de adverténcia sera aplicavel nas hipoteses de inexecugao parcial
do contrato que nao implique em prejuizo ou dano a administragcao, bem como na hipétese de
descumprimento de pequena relevancia praticado pelo licitante ou fornecedor e que nao
justifique imposicao de penalidade mais grave.

b) Multa - A multa sera calculada na forma prevista no edital ou no contrato, e ndo podera ser
inferior a 0,5% (cinco décimos por cento) nem superior a 30% (trinta por cento) do valor do
contrato licitado ou celebrado:

| - A multa de que trata o caput podera, na forma do edital ou contrato, ser descontada de
pagamento eventualmente devido pela contratante decorrente de outros contratos firmados
com a Administragao Publica Estadual;

Il - Se a multa aplicada e as indeniza¢bes cabiveis forem superiores ao valor de pagamento
eventualmente devido pela Administracdo ao contratado, além da perda desse valor, a
diferencga sera cobrada judicialmente;

Il - 4° A aplicacdo de multa moratéria ndo impedira que a Administracdo a converta em
compensatoria e promova a extingao unilateral do contrato com a aplicagdo cumulada de
outras sangoes previstas na Lei Federal n°® 14.133, de 1° de abril de 2021;

IV - A sang¢ao de multa podera ser aplicada cumulativamente com as sang¢des previstas nos
incisos |, lll e IV do caput do art. 366 do Decreto Estadual n°® 1.525/2022.

c) Impedimento de Licitar ou contratar - A san¢do de impedimento de licitar e contratar
sera aplicada, quando néo se justificar a imposi¢ao de penalidade mais grave, aquele que:



| - Dar causa a inexecugdo parcial do contrato que cause grave dano a Administracdo, ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

Il - Dar causa a inexecucao total do contrato;
[l - Deixar de entregar a documentagao exigida para o certame;

IV - Nao manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente
justificado;

V - N&o celebrar o contrato ou ndo entregar a documentagdo exigida para a contratagao,
quando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

VI - Ensejar o retardamento da execucédo ou da entrega do objeto da licitagdo sem motivo
justificado;

VII - A sangéo prevista no caput deste artigo impedira o sancionado de licitar ou contratar no
ambito da Administracao Publica direta e indireta do Estado de Mato Grosso, pelo prazo
maximo de 3 (trés) anos.

d) Declaragao de inidoneidade para licitar — A sanc¢ao de declaragao de inidoneidade para
licitar ou contratar sera aplicada aquele que:

| - Apresentar declaragdo ou documentacido falsa exigida para o certame ou prestar
declaragao falsa durante a licitagdo ou a execugao do contrato;

Il - Fraudar a licitagao ou praticar ato fraudulento na execugao do contrato;

lIl - comportar-se de modo inidbneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

IV - Praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagao;

V - Praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei Federal n® 12.846, de 1° de agosto de 2013;

VI - A sancéao estabelecida no caput deste artigo também se aplica as hipoteses previstas no
Art. 370 do Decreto Estadual n°® 1.525/2022 e Item 15.4. deste Termo de Contrato, quando o
caso concreto justificar a imposigédo de penalidade mais grave;

VIl - A sancgao estabelecida no caput deste artigo sera precedida de analise juridica e sera
aplicada, exclusivamente, por Secretario de Estado ou autoridade maxima de autarquia ou
fundacao do Poder Executivo em que estda em andamento o processo administrativo;

VIII - A sancgao prevista no caput da clausula 15°, aplicada por qualquer ente da Federagao,
impedira o responsavel de licitar ou contratar no ambito da Administracdo Publica direta e
indireta do Estado de Mato Grosso, pelo prazo minimo de 3 (trés) anos e maximo de 6 (seis)
anos;

IX - Ocorrendo infragcdes e sangbes que porventura ndo tenham sido mencionadas neste
Termo de Contrato estarao sujeitos a aplicacao da Lei 14.133/2021 e Decreto Estadual n°
1.525/2022. As penalidades de multa de fatos diversos serdo consideradas independentes



entre si.

15.5.1. As sancgbes elencadas pelo descumprimento das obrigacbes contratuais, estarédo
sujeitas a aplicagdo de multas conforme a graduacao estabelecida no ambito do Estado.

15.5.2. A Administracdo Publica ou Contratante informara ao contratado das causas
mencionada no Item 15.3 através de Adverténcias/Notificagbes encaminhadas por E-mail,
WhatsApp, oficios enderecados via correio e outros, a fim de confirmagdo de que o
contratado esteja ciente, e possa apresentar seus contraditérios ou reparar a falhas.

15.5.3. Persistindo as irregularidades, juntar se-a todo os documentos para instauracéo de
processo para a Aplicagdo das penalidades previstas nos incisos Il, Ill e IV do ltem 15.4,
realizar-se-a em processo administrativo autuado em volume préprio, sendo assegurado o
contraditério e a ampla defesa, observando-se o procedimento previsto na Lei Federal n°
14.133/2021, no Decreto Estadual n° 1.525/2022 e na Instrugdo Normativa n°
009/2024/GS/SEDUC/MT.

CLAUSULA DECIMA SETIMA — ALTERACAO DO CONTRATO

17.1. O contrato podera ser alterado na forma do art. 124 e seguintes da Lei n°® 14.133/2021 e
art. 277 do Decreto Estadual n°® 1.525/2022.

17.2. O contratado é obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, os acréscimos ou
supressoes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor
inicial atualizado do contrato.

17.3. Registros que n&o caracterizam alteragao do contrato podem ser realizados por simples
apostila, dispensada a celebragdo de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n°
14.133/2021.

17.4. Durante a vigéncia do contrato o contratado podera solicitar a revisdo dos precos para
manter o equilibrio econdmico-financeiro obtido na licitacdo, mediante a comprovagao dos
fatos previstos no art. 124, Il, alinea “d”, da Lei n° 14.133/2021.

17.5. Os pedidos de revisdo dos pregos contratados deverdo seguir os procedimentos
previstos no art. 269 e seguintes do Decreto Estadual n® 1.525/2022.

17.6. Os pedidos de revisao dos pregos contratados serdo respondidos no prazo maximo de
60 dias.

CLAUSULA DECIMA OITAVA — EXTINCAO DO CONTRATO

18.1. O contrato se extingue quando vencido o prazo nele estipulado, independentemente de
terem sido cumpridas ou ndo as obrigagdes de ambas as partes contraentes.

18.2. O contrato pode ser extinto antes do prazo nele fixado, sem 6nus para o contratante,
quando este ndo dispuser de créditos orgcamentarios para sua continuidade ou quando
entender que o contrato ndo mais Ihe oferece vantagem (art.106, 11l da Lei n® 14.133/2021).



18.3. A extingdo nesta hipdtese indicada na ultima subclausula ocorrera na préxima data de
aniversario do contrato, desde que haja a notificacdo do contratado pelo contratante nesse
sentido com pelo menos 2 (dois) meses de antecedéncia desse dia.

18.4. O presente termo de contrato podera ser extinto nas hipéteses previstas no rol do art.
137 da Lei n® 14.133/202, devendo a extingdo ser formalmente motivada nos autos do
processo, assegurado o contraditério e ampla defesa e respeitados os procedimentos
descritos no Decreto Estadual n°® 1.525/2022 e nas demais legislagdes aplicaveis.
18.4.1.Nesta hipotese, aplicam-se também os arts. 138 e 139 da Lei n® 14.133/2021.

18.4.2.A alteracdo social ou a modificacdo da finalidade ou da estrutura da empresa nao
ensejara a rescisao se nao restringir sua capacidade de concluir o contrato.

18.4.3.Se a operagao implicar mudanga da pessoa juridica contratada, devera ser formalizado
termo aditivo para alteracéo subjetiva.

18.5. A extingdo determinada por ato unilateral da Administragdo e a extingao consensual
deverdo ser precedidas de autorizagédo escrita e fundamentada da autoridade competente e
reduzidas a termo no respectivo processo.

18.6. O termo de rescisao, sempre que possivel, sera precedido:

18.6.1.Balancgo dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
18.6.2.Relacao dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

18.6.3.Indenizacbes e multas.

18.7. O contrato também podera ser extinto caso se constate que o contratado mantém
vinculo de natureza técnica, comercial, econdbmica, financeira, trabalhista ou civil com
dirigente do 6rgéo ou entidade contratante ou com agente publico que tenha desempenhado
funcdo na licitagdo ou atue na fiscalizagdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja
cbnjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau
(art. 14, 1V, da Lei n°® 14.133/2021).

18.8. A extingdo do contrato ndo configura ébice para o reconhecimento do desequilibrio
econdmico-financeiro, hipdétese em que sera concedida indenizagdo por meio de termo
indenizatorio (art. 131, caput, da Lei n® 14.133/2021).

CLAUSULA DECIMA NONA — MODELOS DE GESTAO DO CONTRATO

19.1. O regime de execugao contratual, os modelos de gestao e de execugao, assim como 0s
prazos e condigdes de conclusio, entrega, observacédo e recebimento do objeto constam no
Termo de Contrato.

19.2. O regime de execugao contratual, os modelos de gestdo e de execugado estdo ainda
indicados nas clausulas 52, 62 e 72.

CLAUSULA VIGESIMA - DIREITO DE PETICAO

20.1. No tocante a recursos, representacoes e pedidos de reconsideragdo, devera ser
observado o disposto no art. 165 da Lei n® 14.133/2021 e art. 143 do Decreto Estadual n°



1.525/2022.

CLAUSULA VIGESIMA PRIMEIRA — DA FRAUDE E ANTICORRUPCAO

21.1. Para a execugao deste contrato, nenhuma das partes podera oferecer, dar ou se
comprometer a dar a quem quer que seja, ou aceitar ou se comprometer a aceitar de quem
quer que seja, tanto por conta prépria quanto por intermédio de outrem, qualquer pagamento,
doagdo, compensagdo, vantagens financeiras ou beneficios de qualquer espécie, seja de
forma direta ou indireta quanto ao objeto deste contrato, ou de outra forma a ele ndo
relacionada, o que deve ser observado, ainda, pelos prepostos e colaboradores.

21.2. Consta em anexo do contrato o Termo Anticorrupcdo (Anexo), expresso pelo
contratado, declarando formalmente que a condugao de seus negoécios segue estritamente a
legislagao aplicavel, a moral e a ética.

CLAUSULA VIGESIMA SEGUNDA — NULIDADE DO CONTRATO

22.1. Constatada irregularidade no procedimento licitatério ou na execug¢ao contratual, caso
nao seja possivel o saneamento, a decisdo sobre a suspensao da execucdo ou sobre a
declaracao de nulidade do contrato somente sera adotada quando revelar medida de
interesse publico, com avaliagdo, entre outros, dos aspectos descritos no art. 147 da Lei n°
14.133/2021.

22.2. A nulidade ndo exonera o contratante do dever de indenizar o contratado pelo que
houver executado até a data em que for declarada ou tornada eficaz, bem como por outros
prejuizos regularmente comprovados, desde que nao |lhe seja imputavel, e sera promovida a
responsabilizacdo de quem lhe tenha dado causa, nos termos do que estabelece o art. 149 da
Lei n° 14.133/2021.

CLAUSULA VIGESIMA TERCEIRA — DA PUBLICACAO

23.1. O contratante devera providenciar a publicidade deste contrato e dos seus aditivos no
sitio eletrénico oficial do 6rgao contratante e no Diario Oficial do Estado, conforme os art. 296
e 297 do Decreto Estadual n® 1.525/2022.

CLAUSULA VIGESIMA QUARTA — MEIOS ALTERNATIVOS DE PREVENCAO E RESOLUCAO DE
CONTROVERSIAS

24.1. Para dirimir eventuais conflitos entre contratante e contratado, podera ser instada a
Camara Administrativa de Resolugcdo Consensual de Conflitos envolvendo Aquisicbes e
Contratos no Estado do Mato Grosso — CONSENSO-MT, criada pelo Decreto n°® 1.525/2022 e



na forma da Resolugdo do Colégio de Procuradores.

CLAUSULA VIGESIMA QUINTA - FORO

25.1. Fica eleito o foro do Municipio de Juara do Estado de Mato Grosso, como competente
para dirimir quaisquer duvidas ou questdes decorrentes da execugao deste contrato, que néo
puderem ser compostas pela conciliagao, conforme art. 92, §1°, da Lei n® 14.133/2021.

E, por se acharem justas e contratadas, as partes assinam o presente instrumento na
presenca das testemunhas abaixo, em 02 (duas) vias de igual teor e forma, para que produza
todos os efeitos legais.

Porto dos Gauchos/ MT, 24 de janeiro de 2025.

CONTRATANTE:
Escola Estadual [...] - CDCE
CNPJ/MF n° [...]

Presidente do CDCE]J...]

CONTRATADA:
[...]
CNPJ/MF sob n°[...]

REPRESENTANTE: [...]
TESTEMUNHAS:
NOME:

RG




NOME:
RG

ANEXO Il DESCRIGAO E QUANTITATIVO (ANEXO DO CONTRATO)

ANEXO Il - RELAGAO DAS ESCOLAS E ENDEREGOS (ANEXO DO CONTRATO)

ANEXO V
PROCURAGAO
Por este instrumento particular de Procuracgéo, a <razio social da empresa>, com sede <enderego
completo da matriz>, inscrita no CNPJ/MF sob 0 n® ........ccccoiiieeiiiiii, e Inscricdo Estadual
e , heste ato representada por seu <qualificagdo(6es) do(s)
outorgante(s)>, Sr.(a.)....cccccciiiiiiii , portador(a) da Cédula de Identidade n°
.................... e CPF n°....cccccccviiiiiiicc e, NOmeia(m) e constitui(lem) seu bastante
Procurador 0(a) Sr.(8.)...eeeeeeeiiiiiiiiieiieieeeiieeeeee e , portador(a) da Cédula de Identidade n°
.................... e CPF n°...cccccccvviiiiiiiiie v, quem  confere(em) amplos poderes para
representar a <razdo social da empresa> perante a CNAE/ /MT no que se referir ao

Pregéo Presencial SRP n° 24/2024, com poderes para tomar qualquer decisdo durante todas as
fases da Licitacdo, inclusive apresentar proposta e declaragao de atendimento dos requisitos de
habilitacao em nome da Outorgante, formular verbalmente novas propostas de precos na(s)
etapa(s) de lances, desistir expressamente da intencdo de interpor recurso administrativo,
manifestar-se imediata e motivadamente a intencéo de interpor recurso administrativo ao final da
sessao, interpor recurso administrativo, assinar a Ata da sesséo, prestar todos os esclarecimentos
solicitados pelo Pregoeiro, enfim, praticar todos os demais atos pertinentes ao certame em nome
da Outorgante, inclusive assinar Contratos de Fornecimento e demais compromissos. Apresente
procuragao é validaatéodia ___ / /

Por ser verdade, firmo (amos) a presente, para que se produza os efeitos legais.

Local e data.

Outorgante RG e CPF

Assinatura com firma reconhecida do(s) outorgante(s) com poderes para este fim, conforme
contrato social da empresa.
A procuragédo devera vir acompanhada da documentagéo pessoal, do outorgado.



ANEXO VI

o ) DECL!-\RA(;GES

A CAMARA DE NEGOCIOS DA ALIMENTACAO ESCOLAR DE /MT.

Ref.: Pregao Presencial Registro de Pregos n° 14/2024.

(Nome da Empresa) , CNPJ N° , sediada na Rua
, n° , bairro, , CEP Municipio, por seu

representante legal abaixo assinado, em cumprimento ao solicitado no Edital de PREGAO
PRESENCIAL SRP N° 14/2024, DECLARA, sob as penas da lei, que:

e. Esta ciente e concorda com as condicbes contidas no edital e seus anexos, que tomou
conhecimento de todas as informagbes e das condigbes locais para o cumprimento das
obrigagbes objeto da licitagdo; bem como de que cumpre plenamente os requisitos de habilitagdo
definidos no presente edital (item 11.5.4.1);

e. Atende a reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da
Previdéncia Social e as regras de acessibilidade previstas na legislagdo, conforme disposto no art.
93 da Lei n°® 8.213, de 24 de julho de 1991 (item 11.5.4.2);

e. Compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados
na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convengdes coletivas de
trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas (item
11.5.4.3);

e. N0 possui em seu quadro de pessoal e societario, servidor publico do Poder Executivo
Estadual exercendo fungbes de geréncia ou administragdo, conforme art. 1°, inciso X da Lei
Complementar Estadual n® 04/1990, ou servidor do contratante em qualquer fungao, nos termos
do art. 9°, § 1° da Lei n® 14.133/2021 (item 11.5.4.4);

e. Ndo ha sanc¢des vigentes que legalmente proibam a participante de licitar e/ou contratar com o
contratante (Item 11.5.4.5);

e. Nao possui em seu quadro de pessoal, conforme o art. 68, VI da Lei n° 14.133/2021,
empregado (s) com menos de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e menores de
16 anos, em qualquer trabalho, salvo na condigéo de aprendiz, a partir de 14 anos, nos termos do
inciso XXXIIl, do art. 7° da Constituigdo Federal (item 11.5.4.6);

e. Nao possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho degradante ou forgado,
observando o disposto nos incisos Ill e IV do art. 1° e no inciso Ill do art. 5° da Constituigdo
Federal, bem como no art. 14, inciso VI da Lei n® 14.133/2021 (item 11.5.4.7).

Local e Data.

(Razédo social da empresa e assinatura do responsavel legal)
Carimbo / Assinatura /N.° CPF

Esta declaracdo devera ser preenchida em papel timbrado da empresa e assinada pelo(s)
seu(s)representante(s) legal(is) ou procurador devidamente habilitado.



ANEXO VII
DECLARAGAO DE ENQUADRAMENTO NO REGIME DE ATRIBUIGAO DE ME ou EPP

A CAMARA DE NEGOCIOS DA ALIMENTAGAO ESCOLAR DE IMT

(Lei Complementar Federal n°® 123, de 14/12/2006)

Solicitamos na condicdo de MICROEMPRESA/EMPRESA DE PEQUENO PORTE, que na
participacdo no PREGAQO N° 14/2024, seja dado o tratamento diferenciado concedido nos artigos
42 a 49 da Lei Complementar Federal n® 123, de 14/12/2006.

Declaramos que nao existe qualquer impedimento entre os previstos nos incisos do § 4° do artigo
3° da Lei Complementar Federal n® 123, de 14/12/2006.

Como prova da referida condigdo, apresentamos o seguinte documento anexo (assinalar o
documento que apresentou junto com o requerimento):

() Comprovante de opcao pelo SIMPLES obtido no sitio da Secretaria da Receita Federal;

() CERTIDAO emitida pela Junta Comercial, na forma do art. 8° da Instrugdo Normativa n° 103, de
30/04/2007 do Departamento Nacional do Registro do Comércio.

Declaramos que no ano-calendario de realizagdo desta licitacdo, os valores somados dos
contratos celebrados com a Administragdo Publica ndo extrapolam a receita bruta maxima
admitida para fins de enquadramento como empresa de pequeno porte, nos termos do art. 4°, § 2°
da Lei n® 14.133/2021.

Local e data.

(Razao social da empresa e assinatura do responsavel legal)
Carimbo / Assinatura /N.° CPF

Obs.: Esta declaragcdo devera ser preenchida em papel timbrado da empresa e assinada pelo
(s)seu(s) representante(s) legal(is) ou procurador devidamente habilitado

ANEXO VI

RECIBO DE RETIRADA DE EDITAL

Senhor Licitante,



Visando comunicacéo futura entre a CAMARA DE NEGOCIOS DA ALIMENTACAO ESCOLAR de
/MT e essa empresa, solicitamos que Vossa Senhoria preencha o recibo de entrega de

edital abaixo e remeta-o a Camara de Negdcios de /MT, através do fax n° (_) -
ou e-mail:
O nao envio deste recibo exime a Camara de Negdcios de /MT, da comunicagao de

eventuais retificagdes ocorridas no instrumento convocatério, bem como de quaisquer informacdes
adicionais.

Razao Social:

CNPJ n°:

Endereco:

Cidade: UF:
Telefone: Fax:
Representante Legal:

E-mail:

Retiramos nesta data, na sede da da cidade de /MT situada a Rua
, N.° , Bairro , /MT, copia do instrumento convocatoério
da licitagcdo acima identificada.

/MT, de de

(Razédo social da empresa e assinatura do responsavel legal)
Carimbo / Assinatura

ANEXO IX

CARTA DE CREDENCIAMENTO A CAMARA DE NEGOCIOS DA ALIMENTAGAO ESCOLAR
DE IMT
Ref.: Pregao Presencial SRP n. 14/2024.

(Nome da empresa) , CNPJ n. , sediada (endereco completo), CREDENCIA
o Sr.(a) Nome da pessoa, CPF n° , endereco completo , para
representa-la no Procedimento Licitatério do PREGAO PRESENCIAL SRP n° 24/2024, com
amplos poderes, podendo para tanto apresentar os documentos referentes ao procedimento
licitatorio em referéncia, assinar, prestar esclarecimentos, satisfazer exigéncias, impugnar
documentos, interpor recursos, transigir, desistir, receber notificagdes e intimacgdes, concordar e
discordar de atos e decisdes do Pregoeiro e da Camara de Negécios da Alimentacao Escolar de

/MT, enfim, praticar todos os demais atos que se fizerem necessarios no decorrer do

certame.

IMT, de de

(Razao social da empresa e assinatura do responsavel legal)
Carimbo / Assinatura



ANEXO X

RELAGAO DAS UNIDADES ESCOLARES CONTEMPLADAS

UNIDADE ESCOLAR

ENDERECO DA UNIDADE ESCOLAR/TELEFONE/EMAIL

Escola Estadual José Alves Bezerra

Av. Guilherme Meyer, n 1450, CEP 78560-000, Centro, Porto dos
Gauchos-MT

Escola Estadual José Cleto Giehl

Rua Umuarama S/N, Bairro Novo Parana, CEP 78560-000,
Porto dos Gatchos-MT

Escola Estadual Rosmay Kara José

Rua Iguacu, 562, Centro, Novo Horizonte do Norte

ANEXO XI

RESULTADO DO PREGAO PRESENCIAL SRP N.° 24/2024 ,
A CAMARA DE NEGOCIOS DA ALIMENTAGAO ESCOLAR DO MUNICIPIO

DE

, torna publico para conhecimento dos interessados o

Resultado do Certame Licitatério do Pregdao Presencial SRP de n° 24/2024, cujo objeto é
Aquisicdo de Géneros Alimenticios, para atendimento dos alunos matriculados nas Unidades

Escolares da Rede Publica Estadual no Municipio de IMT, em observancia, ao
FNDE/PNAE, nos termos do Edital, sdo declarando vencedor (es) :
Produto Marca Fornecedor/ CNPJ Unidade Medida | Quant. Rl E e MELLs
RS Total
VALOR TOTAL DO PREGAO R$ (Valor por extenso)
de de 2024

Pregoeiro Oficial




ANEXO Xl

ALTERAGAO N° 002/2024 DO TERMO DE REFERENCIA N°019/2024/SAGR/SEDUC Lei n.°
14.133/2021

Processo Administrativo n° SEDUC-PRO-2024/125840

Termo de Referéncia n° 019/2024/SAGR/SEDUC

Orgao: Secretaria de Estado de Educagio de Mato Grosso

Nimero da Unidade Orgamentaria: 14101

Unidade Administrativa Demandante: Secretaria Adjunta de Gestado Regional

Estudo Técnico Preliminar n® 019/2024/SAGR/SEDUC-MT

1. CONDIGOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1. Este documento trata-se de Minuta de Termo de Referéncia — TR, para pretensa aquisi¢ao de
géneros alimenticios destinada a oferta da Alimentacao Escolar aos Alunos da Rede Estadual de
Educacéao, no ano letivo de 2025 , em atendimento ao Programa Nacional de Alimentagao Escolar
- PNAE, de acordo com as especificagées técnicas constantes neste TR, que sera realizada
através de Pregao Presencial com Sistema de Registro de Precos, nos termos previstos na Lei
14.133/21, normatizada pelo Decreto n. 1.525/2022, Portaria n. 180/2015/GS/SEDUC/MT (dispdes
sobre Fiscal e Gestor de Contratos), Decreto n. 11.462/2023, Lei Federal n. 11.947, de 16.6.09
conhecida como a Lei de Alimentagao Escolar), no ambito do programa Nacional de Alimentagao
Escolar — PNAE regimentado pela Resolucdo CD/FNDE n° 06/2020 (que dispdes normas
especificas para a execuc¢ao do Programa Nacional da Alimentagao Escolar para Estados, Distrito
Federal, Municipios) e demais legisla¢des correlatas.



1.2. Os géneros alimenticios a serem adquiridos e suas quantidades, deverdo atender as
especificacbes técnicas definidas neste Termo de Referéncia, em seu Anexo |. Resolugéo
CD/FNDE n° 06, de 08 de maio de 2020 e demais legisla¢des correlatas.

1.3. Especificagdes Técnicas Dos Géneros Alimenticios

UNIDADE QUANTIDADE PRECO
ESPECIFICACAO TECNICA DE
MEDIDA ESTIMADA ESTIMADO

ABACATE, inteiro, livre de sujidades, insetos, larvas,
fungos, isento de podriddes, ndo se apresentar
desidratado, murcho ou congelado. Consisténcia firme,
cascas intactas, de forma que ndo deixem exposta a
1. polpa, em grau de maturgg:ﬁo adequado para consumo, Quilograma
ndo se apresentar excessivamente maduro ou passado.
As caracteristicas deverdo atender aos requisitos
minimos de identidade e qualidade estabelecidos na
legislagdo vigente. Acondicionado em saco plastico
atoxico, transparente e resistente.

ABACAXI PEROLA, pérola, inteiro, livre de
sujidades, insetos, larvas, fungos, isento de podriddes,
ndo se apresentar desidratado, murcho ou congelado.
Consisténcia firme, cascas intactas, de forma que ndo )
2. deixem exposta a polpa, em grau de maturagdo | Quilograma 821
adequado para consumo, ndo se apresentar
excessivamente maduro ou passado. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade
e qualidade estabelecidos na legislagdo vigente.

ABOBORA CABOTIA, inteira, livre de sujidades,
insetos, larvas, fungos, isenta de podriddes, ndo se
apresentar  desidratada, murcha ou congelada.
Consisténcia firme, cascas intactas, de forma que nio
deixem exposta a polpa, em grau de maturagdo )
3. adequado para consumo, ndo se apresentar | Quilograma -
excessivamente madura ou passada. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade
e qualidade estabelecidos na legislagdo vigente.
Acondicionado em saco plastico atoxico, transparente
e resistente.

ABOBORA PAULISTA, inteira, livre de sujidades,
insetos, larvas, fungos, isenta de podriddes, ndo se
apresentar  desidratada, murcha ou congelada.
Consisténcia firme, cascas intactas, de forma que nio
deixem exposta a polpa, em grau de maturacdo ]
4. adequado para consumo, ndo se apresentar | Quilograma 612
excessivamente madura ou passada. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade
e qualidade estabelecidos na legislagdo vigente.
Acondicionado em saco plastico atoxico, transparente
e resistente.

ABOBRINHA MENINA, inteira, livre de sujidades,
insetos, larvas, fungos, isenta de podriddes, ndo se
apresentar  desidratada, murcha ou congelada. )
5. Consisténcia firme, cascas intactas, de forma que néo Quilograma -
deixem exposta a polpa, em grau de maturagdo
adequado para consumo, ndo se apresentar
excessivamente madura ou passada. As caracteristicas




deverdo atender aos requisitos minimos de identidade
e qualidade estabelecidos na legislagdo vigente.
Acondicionado em saco plastico atoxico, transparente
e resistente.

ACAFRAO, torrado, em po fino e homogéneo, com
aspecto, cor, cheiro e sabor proprios, isenta de
impurezas e umidade. As -caracteristicas deverdo
atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade estabelecidos na legislagdo vigente.
Acondicionado em embalagem de polietileno de 30g,
integro, atoxico, resistente, vedado hermeticamente e
limpo, contendo os dados de identificagdo do
fabricante, data de fabrica¢do, data de validade e
quantidade do produto. Validade minima de 6 meses a
contar da data de entrega.

Unidade de
30g

314

ACELGA, com folhas inteiras, livre de sujidades,
insetos, larvas, fungos, isenta de podriddes, ndo se
apresentar desidratada, murcha ou congelada. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos
de identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente. Acondicionado em saco plastico atoxico,
transparente e resistente.

Quilograma

269

ACUCAR CRISTAL, branco, sacarose obtido da
cana-de agucar, granulado, cor e odor caracteristicos,
sem fermentacgdo, isento de sujidades, parasitas, larvas
e materiais terrosos. Livre de umidade e fragmentos
estranhos. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. Acondicionado em
embalagem plastica transparente atoxica de 2kg.
Devidamente lacrada, contendo externamente os dados
de identificagdo do fabricante, informagdes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricagdo,
validade e quantidade do produto. Validade minima de
6 meses a contar da data de entrega.

Unidade de 2
Kg

775

ADOCANTE LiQUIDO STEVIA, dietético liquido,
a base de stévia. NAO CONTEM GLUTEN. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos
de identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificacdo do fabricante, informagdes
nutricionais, numero de lote, data de validade e
quantidade do produto. Embalagem de 65 ml. Validade
minima de 1 ano a contar da data de entrega.

Unidade de 65

ml

73

10.

ADOCANTE LiQUIDO SUCRALOSE, dictético
liquido, a base de sucralose. NAO CONTEM
GLUTEN. As caracteristicas deverio atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagdo
do fabricante, informag¢des nutricionais, nimero de
lote, data de validade e quantidade do produto.
Embalagem de 75 ml. Validade minima de 1 ano a
contar da data de entrega.

Unidade de 75

ml

11.

AGRIAO, com folhas inteiras, livre de sujidades,
insetos, larvas, fungos, isento de podriddes, ndo se
apresentar desidratado, murcho ou congelado. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos
de identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo

Quilograma

168




vigente. Acondicionado em saco plastico atoxico,
transparente e resistente.

12.

ALFACE AMERICANA, com folhas inteiras, livre
de sujidades, insetos, larvas, fungos, isenta de
podriddes, ndo se apresentar desidratada, murcha ou
congelada. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. Acondicionado em
saco plastico atoxico, transparente e resistente.

Quilograma

13.

ALFACE CRESPA, com folhas inteiras, livre de
sujidades, insetos, larvas, fungos, isenta de podriddes,
ndo se apresentar desidratada, murcha ou congelada.
As caracteristicas deverdo atender aos requisitos
minimos de identidade ¢ qualidade estabelecidos na
legislagdo vigente. Acondicionado em saco plastico
atoxico, transparente e resistente.

Quilograma

1.151

14.

ALFACE LISA, com folhas inteiras, livre de
sujidades, insetos, larvas, fungos, isenta de podriddes,
ndo se apresentar desidratada, murcha ou congelada.
As caracteristicas deverdo atender aos requisitos
minimos de identidade e qualidade estabelecidos na
legislagdo vigente. Acondicionado em saco plastico
atoxico, transparente e resistente.

Quilograma

15.

ALHO BRANCO, inteiro, livre de sujidades,
consisténcia firme, isento de pragas, em grau de
maturagdo adequado para consumo, ndo se apresentar
excessivamente maduro ou passado. Isento de odores
estranhos, isento de danos profundos e deformidades,
isento de podridoes, ndo se apresentar desidratado,
murcho ou congelado. As caracteristicas deverdo
atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade estabelecidos na legislagdo vigente.
Acondicionado em saco plastico atoxico, transparente
e resistente.

Quilograma

540

16.

ALMEIRAO, com folhas inteiras, livre de sujidades,
insetos, larvas, fungos, isento de podriddes, ndo se
apresentar desidratado, murcho ou congelado. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos
de identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente. Acondicionado em saco plastico atoxico,
transparente e resistente.

Quilograma

256

17.

AMIDO DE MILHO, amilaceo extraido do milho, po
branco fino e de facil escoamento, isento de sujidades
e ndo deve estar empedrado. Fabricado a partir de
matérias primas s3s e limpas, isentas de matérias
terrosas e parasitas, ndo podendo estar umido,
fermentado ou rangoso. As caracteristicas deverdo
atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade estabelecidos na legislagdo vigente.
Embalagem primaria de polietileno atéxico e
secundaria de caixa de papeldo resistente, contendo
externamente os dados de identificagdo do fabricante,
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de
validade e quantidade do produto. Embalagem de
200g. Validade minima de 12 meses a contar da data
de entrega.

Unidade de
200g




18.

ARROZ BRANCO, agulhinha, tipo 1, subgrupo
polido, classe longo fino, isento de impurezas e
matérias estranhas. As caracteristicas deverdo atender
aos requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. Embalagem de
polietileno atoxico, transparente e resistente que
garanta a integridade do produto até o momento do
consumo, limpa e ndo violada, contendo externamente
os dados de identificagdo do fabricante, informagdes
nutricionais, namero de lote, data de validade e
quantidade do produto. Embalagem de 5kg. Validade
minima de 6 meses a contar da data de entrega.

Unidade de 5
Kg

1.790

19.

ARROZ INTEGRAL, subgrupo integral, classe
longo fino, tipo 1, isento de impurezas e matérias
estranhas. Embalagem de polietileno, embalagem de
polietileno atoxico, transparente e resistente que
garantam a integridade do produto até o momento do
consumo, limpos e ndo violados. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade
e qualidade estabelecidos na legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais,
namero de lote, data de validade e quantidade do
produto. Embalagem de lkg. Validade minima de 6
meses a contar da data de entrega.

Unidade de 1
kg

53

20.

AVEIA EM FLOCOS, finos, cereal integral, fonte de
fibras e minerais, isentas de impurezas, mofos e
umidade, SEM GLUTEN. As caracteristicas deverfio
atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade estabelecidos na legislagdo vigente.
Embalagem de polietileno atoxico, resistente,
transparente ou embalagem primaria de polietileno
atoxico e embalagem secundaria de caixa de papeldo
resistente contendo externamente os dados de
identifica¢do, procedéncia, informag¢des nutricionais,
nimero de lote, data de validade e quantidade do
produto. Embalagem de 250g. Validade minima de 8
meses a contar da data de entrega.

Unidade de
250g

21.

AZEITE DE OLIVA, extra virgem, acidez maxima
de 0,7%. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo do fabricante, informagdes
nutricionais, niamero de lote, data de validade e
quantidade do produto. Isento de rango, impurezas e
sujidades. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. Embalagem tipo
PET, vidro ou lata de 500ml. Validade minima de 6
meses a contar da data de entrega.

Unidade de
500 ml

22,

BANANA DA TERRA, inteira, livre de sujidades,
insetos, larvas, fungos, isenta de podriddes, ndo se
apresentar  desidratada, murcha ou congelada.
Consisténcia firme, cascas intactas, de forma que nao
deixem exposta a polpa, em grau de maturagdo
adequado para consumo, ndo se apresentar
excessivamente madura ou passada. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade
e qualidade estabelecidos na legislagdo vigente.
Acondicionado em saco plastico atoxico, transparente
e resistente.

Quilograma

471




23.

BANANA MACA, inteira, livre de sujidades, insetos,
larvas, fungos, isenta de podriddes, ndo se apresentar
desidratada, murcha ou congelada. Consisténcia firme,
cascas intactas, de forma que ndo deixem exposta a
polpa, em grau de maturacdo adequado para consumo,
ndo se apresentar excessivamente madura ou passada.
As caracteristicas deverdo atender aos requisitos
minimos de identidade e qualidade estabelecidos na
legislagdo vigente. Acondicionado em saco plastico
atoxico, transparente e resistente.

Quilograma

372

24.

BANANA NANICA, nanica inteira, livre de
sujidades, insetos, larvas, fungos, isenta de podriddes,
ndo se apresentar desidratada, murcha ou congelada.
Consisténcia firme, cascas intactas, de forma que ndo
deixem exposta a polpa, em grau de maturagdo
adequado para consumo, ndo se apresentar
excessivamente madura ou passada. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade
e qualidade estabelecidos na legislagdo vigente.
Acondicionado em saco plastico atoxico, transparente
e resistente.

Quilograma

371

25S.

BATATA DOCE, inteira, livre de sujidades, insetos,
larvas e fungos. Consisténcia firme, apresentando
desenvolvimento completo, isenta de odores estranhos
e deformidades, isenta de podriddes, ndo se apresentar
desidratada, murcha ou congelada. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade
e qualidade estabelecidos na legislagdo vigente.
Acondicionada em saco plastico atoxico, transparente
e resistente.

Quilograma

377

26.

BATATA INGLESA, inteira, livre de sujidades,
insetos, larvas e fungos. Consisténcia firme,
apresentando desenvolvimento completo, isenta de
odores estranhos e deformidades, isenta de podriddes,
ndo se apresentar desidratada, murcha ou congelada.
As caracteristicas deverdo atender aos requisitos
minimos de identidade e qualidade estabelecidos na
legislagdo vigente. Acondicionada em saco plastico
atoxico, transparente e resistente.

Quilograma

1.271

27.

BEBIDA LACTEA FERMENTADA SABOR
COCO, pasteurizado, podendo ser integral ou nio,
e/ou leite reconstituido, soro de leite, agucar,
preparado de coco, aroma idéntico ao natural de coco,
estabilizante, conservante (sorbato de potéssio),
acidulante 4acido citrico, fermento lacteo. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos
de identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente. Embalagem de polietileno atoxico, resistente
de 900g, sendo entregue sob refrigeragdo, sendo
descrito na embalagem os dados de identificagdo do
fabricante, informag¢des nutricionais, numero de lote,
data de validade, quantidade do produto e Registro no
SIF, SISE ou SIM. Validade minima de 3 meses a
contar da data de entrega na unidade requisitada.

Unidade de
900g

28.

BEBIDA LACTEA FERMENTADA SABOR
MORANGO, pasteurizado, podendo ser integral ou
ndo, e/ou leite reconstituido, soro de leite, agucar,
preparado de morango sem corante artificial, corante
natural, conservante (sorbato de potdssio), espessante
e fermento lacteo. As caracteristicas deverdo atender

Unidade de
900g

898




aos requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. Embalagem de
polietileno atdxico, resistente de 900g, sendo entregue
sob refrigeragdo, sendo descrito na embalagem os
dados de identificagdo do fabricante, informagdes
nutricionais, numero de lote, data de validade,
quantidade do produto e Registro no SIF, SISE ou
SIM. Validade minima de 3 meses a contar da data de
entrega na unidade requisitada.

29.

BETERRABA, inteira, livre de sujidades, insetos,
larvas e fungos. Consisténcia firme, apresentando
desenvolvimento completo, isenta de odores estranhos
¢ deformidades, isenta de podriddes, ndo se apresentar
desidratada, murcha ou congelada. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade
e qualidade estabelecidos na legislagdo vigente.
Acondicionada em saco plastico atdxico, transparente
e resistente.

Quilograma

189

30.

BOLACHA/BISCOITO DOCE TIPO LEITE, sem
recheio, composi¢do basica de farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido folico, gordura ou dleo
vegetal, leite e outros ingredientes, desde que
permitidos pela legislagdo, sem gorduras trans.
Aparéncia: massa bem assada, sem cobertura, com cor,
cheiro e sabor proprios, sem estar murcho. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos
de identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente. Embalagem dupla, de 350g, contendo
externamente os dados de identificag@o, procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de
validade e de fabricagdo ¢ quantidade do produto, feita
de polietileno atoxico, resistente e transparente. A
embalagem secundaria deve ser em caixa de papeldo
limpa, integra e resistente. Validade minima de 6
meses a contar da data de entrega.

Unidade de
350¢g

31.

BOLACHA/BISCOITO DOCE TIPO MAISENA,
sem recheio, composi¢do basica de farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido folico, gordura ou 6leo
vegetal, leite e outros ingredientes, desde que
permitidos pela legislagdo, sem gorduras trans.
Aparéncia: massa bem assada, sem cobertura, com cor,
cheiro e sabor proprios, sem estar murcho. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos
de identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente. Embalagem dupla, de 350g, contendo
externamente os dados de identificag@o, procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de
validade e de fabricagdo ¢ quantidade do produto, feita
de polietileno atoxico, resistente e transparente. A
embalagem secundaria deve ser em caixa de papeldo
limpa, integra e resistente. Validade minima de 6
meses a contar da data de entrega.

Unidade de
350¢g

32.

BOLACHA/BISCOITO DOCE TIPO MARIA, sem
recheio, composicdo basica de farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido folico, gordura ou 6leo
vegetal, leite e outros ingredientes, desde que
permitidos pela legislagio sem gorduras trans.
Aparéncia: massa bem assada, sem cobertura, com cor,
cheiro e sabor proprios, sem estar murcho. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos
de identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo

Unidade de
350g

1.521




vigente. Embalagem dupla, de 350g, contendo
externamente os dados de identificag@o, procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de
validade e de fabricagdo ¢ quantidade do produto, feita
de polietileno atoxico, resistente e transparente. A
embalagem secundaria deve ser em caixa de papeldo
limpa, integra e resistente. Validade minima de 6
meses a contar da data de entrega.

33.

BOLACHA/BISCOITO DOCE TIPO
ROSQUINHA, sem recheio, composi¢do basica de
farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico,
gordura ou oOleo vegetal, leite e outros ingredientes,
desde que permitidos pela legislagdo, sem gorduras
trans. Aparéncia: massa bem assada, sem cobertura,
com cor, cheiro e sabor proprios, sem estar murcho. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos
de identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente. Embalagem dupla, de 350g, contendo
externamente os dados de identificag@o, procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de
validade e de fabricagdo ¢ quantidade do produto, feita
de polietileno atoxico, resistente e transparente. A
embalagem secundaria deve ser em caixa de papeldo
limpa, integra e resistente. Validade minima de 6
meses a contar da data de entrega.

Unidade de
350¢g

1.519

34.

BOLACHA/BISCOITO SALGADO AGUA E SAL,
composi¢do basica de farinha de trigo enriquecida com
ferro e acido folico, gordura ou o6leo vegetal, sem
gorduras frans. Aparéncia: massa bem assada, sem
recheio, sem cobertura, com cor, cheiro e sabor
proprios, sem estar murcho. As caracteristicas deverdo
atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade estabelecidos na legislagdo vigente.
Embalagem dupla, de 350g, contendo externamente os
dados de identificagdo, procedéncia, informagdes
nutricionais, nimero de lote, data de validade e de
fabricagdo e quantidade do produto, feita de
polietileno atoxico, resistente e transparente. A
embalagem secundaria deve ser em caixa de papeldo
limpa, integra e resistente. Validade minima de 6
meses a contar da data de entrega.

Unidade de
350g

1.522

35.

BOLACHA/BISCOITO SALGADO CREAM
CRACKER, composi¢do basica de farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido folico, gordura ou dleo
vegetal, leite e outros ingredientes, desde que
permitidos pela legislagdo, sem gorduras trans.
Aparéncia: massa bem assada, sem recheio, sem
cobertura, com cor, cheiro e sabor proprios, sem estar
murcho. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. Embalagem dupla,
de 350g, contendo externamente os dados de
identifica¢do, procedéncia, informag¢des nutricionais,
nimero de lote, data de validade e de fabricagdo e
quantidade do produto, feita de polietileno atdxico,
resistente e transparente. A embalagem secundaria
deve ser em caixa de papeldo limpa, integra e
resistente. Validade minima de 6 meses a contar da
data de entrega.

Unidade de
350¢g

36.

BOLO DE CENOURA, caseiro, confeccionado de
forma artesanal através da mistura de farinha de trigo,

Quilograma




ovos, Oleo vegetal, agucar, cenoura ¢ fermento
quimico, sem adicdo de conservantes quimicos.
Entregue em embalagens plésticas ou formas de
aluminio, devidamente acondicionadas, garantindo
condigdes  higi€nico-sanitarias  adequadas. Nio
podendo ser obtido de mistura industrializada.

37.

BOLO DE CHOCOLATE, caseiro, confeccionado de
forma artesanal através da mistura de farinha de trigo,
ovos, Oleo vegetal, aglicar, cacau em po, agua e
fermento quimico, adicionado de fermento quimico,
sem adicdo de conservantes quimicos. Entregue em
embalagens plasticas ou formas de aluminio,
devidamente acondicionadas, garantindo condigdes
higiénico-sanitarias adequadas. Nao podendo ser
obtido de mistura industrializada.

Quilograma

922

38.

BOLO DE COCO, caseiro, confeccionado de forma
artesanal através da mistura de farinha de trigo, ovos,
oleo vegetal, agucar, leite, coco ralado e fermento
quimico, adicionado de fermento quimico, sem adig¢do
de conservantes quimicos. Entregue em embalagens
plasticas ou formas de aluminio, devidamente
acondicionadas, garantindo condi¢bes
higiénico-sanitarias adequadas. Nao podendo ser
obtido de mistura industrializada.

Quilograma

39.

BOLO DE FUBA, caseiro, confeccionado de forma
artesanal através da mistura de farinha de trigo, fuba,
ovos, oleo vegetal, aglicar, leite e fermento quimico,
sem adicdo de conservantes quimicos. Entregue em
embalagens plasticas ou formas de aluminio,
devidamente acondicionadas, garantindo condigdes
higiénico-sanitarias adequadas. N&o podendo ser
obtido de mistura industrializada.

Quilograma

40.

BOLO DE LARANJA, de laranja caseiro,
confeccionado de forma artesanal através da mistura
de farinha de trigo, ovos, 6leo vegetal, agucar, suco de
laranja e fermento quimico, sem adicdo de
conservantes quimicos. Entregue em embalagens
plasticas ou formas de aluminio, devidamente
acondicionadas, garantindo condigdes
higiénico-sanitarias adequadas. Nao podendo ser
obtido de mistura industrializada.

Quilograma

922

41.

BOLO SIMPLES, caseiro, confeccionado de forma
artesanal através da mistura de farinha de trigo, ovos,
margarina, agucar, leite e fermento quimico, sem
adicdo de conservantes quimicos. Entregue em
embalagens plasticas ou formas de aluminio,
devidamente acondicionadas, garantindo condigdes
higiénico-sanitarias adequadas. Nao podendo ser
obtido de mistura industrializada.

Quilograma

42.

CACAU EM PO SOLUVEL 100% CACAU,
podendo ser alcalinizado e conter lecitina de soja.
NAO CONTEM GLUTEN. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade
e qualidade estabelecidos na legislagdo vigente.
Embalagem de 500 kg de polietileno atoxico ou
embalagem primaria de polietileno atoéxico e
secundaria de caixa de papeldo resistente, contendo
externamente os dados de identificagdo do fabricante,
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de

Unidade de
500g

380




validade e quantidade do produto. Validade minima de
6 meses a contar da data de entrega.

43.

CAFE TORRADO E MOIDO, torrado e moido, 1
qualidade, tipo tradicional. P6 homogéneo, aroma e
sabor caracteristicos de regular a intenso, isento de
grios pretos, verdes ou fermentados. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade
e qualidade estabelecidos na legislagdo vigente.
Embalagem de 500g, contendo os dados de
identifica¢@o e procedéncia, informagdes nutricionais,
ntmero de lote, data de fabricacdo e data de validade
minima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega.

Unidade de
500g

707

44.

CARNE BOVINA ACEM (MOiDA, CUBOS OU
ISCAS), congelada, cor propria, limpa, sem manchas
esverdeadas, cheiro e sabor caracteristico, com no
maximo 10% de gordura, auséncia de cartilagem e
aponeuroses, livres de parasitas e larvas. Os cubos
deverdo ser uniformes com dimensdes de 03cm x 03
cm x 03 cm. Embalagem de polietileno atoxico,
resistente, transparente, intacta, sendo obrigatério
constar na embalagem: nome do produto,
acompanhado do termo congelado, instrugdes e
temperatura ideal para o armazenamento, dados de
identificacdo do fabricante, informag¢des nutricionais,
nimero de lote, data de fabricacdo, data de validade,
quantidade do produto e ntimero do registro do SIF,
SISE ou SIM. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislag@o vigente.

Quilograma

2.981

45.

CARNE BOVINA MUSCULO (MOIiDA, CUBOS
OU ISCAS, congelada, cor propria, limpa, sem
manchas esverdeadas, cheiro e sabor caracteristico,
com no maximo 10% de gordura, auséncia de
cartilagem e aponeuroses, livres de parasitas e larvas.
Os cubos deverdo ser uniformes com dimensdes de
03cm x 03 cm x 03 cm. Embalagem de polietileno
atoxico, resistente, transparente, intacta, sendo
obrigatorio constar na embalagem: nome do produto,
acompanhado do termo congelado, instrugdes e
temperatura ideal para o armazenamento, dados de
identificacdo do fabricante, informagdes nutricionais,
nimero de lote, data de fabricacdo, data de validade,
quantidade do produto e niimero do registro do SIF,
SISE ou SIM. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislag@o vigente.

Quilograma

46.

CARNE BOVINA PALETA (ISCAS OU CUBOS),
bovina paleta, congelada, cor propria, limpa sem
manchas esverdeadas, cheiro e sabor caracteristico,
com no maximo 10% de gordura, auséncia de
cartilagem e aponeuroses, livres de parasitas e larvas.
Os cubos deverdo ser uniformes com dimensdes de
03cm x 03 cm x 03 cm. Embalagem de polietileno
atoxico, resistente, transparente, intacta, sendo
obrigatorio constar na embalagem: nome do produto,
acompanhado do termo congelado, instrugdes e
temperatura ideal para o armazenamento, dados de
identificagdo do fabricante, informagdes nutricionais,
nimero de lote, data de fabricacdo, data de validade,
quantidade do produto e ntimero do registro do SIF,

Quilograma

2.981




SISE ou SIM As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislag@o vigente.

47.

CARNE SUINA FILE MIGNON, sem 0sso, sem
pele, congelada, cor propria, limpa, sem manchas
esverdeadas, cheiro e sabor caracteristico, peca inteira.
Embalagem de polietileno atdéxico, resistente,
transparente, intacta, sendo obrigatério constar na
embalagem: nome do produto, acompanhado do termo
congelado, instrugdes e temperatura ideal para o
armazenamento, dados de identifica¢do do fabricante,
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de
fabricacdo, data de validade, quantidade do produto e
namero do registro do SIF, SISE ou SIM. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos
de identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente.

Quilograma

48.

CARNE SUINA LOMBO, sem o0sso, sem pele,
congelada, cor propria, limpa, sem manchas
esverdeadas, cheiro e sabor caracteristico, em cubos ou
peca inteira. Embalagem de polietileno atdxico,
resistente, transparente, intacta, sendo obrigatério
constar na embalagem, nome do produto,
acompanhado do termo congelado, instrugdes e
temperatura ideal para o armazenamento, dados de
identificacdo do fabricante, informagdes nutricionais,
nimero de lote, data de fabricacdo, data de validade,
quantidade do produto e niimero do registro do SIF,
SISE ou SIM. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente.

Quilograma

49.

CARNE SUINA PALETA, sem osso, sem pele,
congelada cor propria, limpa, sem manchas
esverdeadas, cheiro e sabor caracteristico, em cubos ou
peca inteira. Embalagem de polietileno atdxico,
resistente, transparente, intacta, sendo obrigatorio
constar na embalagem: nome do produto,
acompanhado do termo congelado, instru¢des e
temperatura ideal para o armazenamento, dados de
identificagdo do fabricante, informagdes nutricionais,
niamero de lote, data de fabricagdo, data de validade,
quantidade do produto e niimero do registro do SIF,
SISE ou SIM. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente.

Quilograma

3.019

50.

CEBOLA BRANCA, livre de sujidades, insetos,
larvas e fungos. Consisténcia firme, apresentando
desenvolvimento completo, isenta de odores estranhos
¢ deformidades, isenta de podriddes, ndo se apresentar
desidratada, murcha ou congelada. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade
e qualidade estabelecidos na legislagdo vigente.
Acondicionada em saco plastico atdxico, transparente
e resistente.

Quilograma

548

51.

CEBOLINHA, verde, com folhas inteiras, livre de
sujidades, isenta de pragas, odores estranhos, danos
profundos, podriddes e amarelados, ndo se apresentar
desidratada, murcha ou congelada. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade
e qualidade estabelecidos na legislagdo vigente.

Quilograma

187




Acondicionada em saco plastico atoxico, transparente
e resistente.

52.

CENOURA, inteira, livre de sujidades, insetos, larvas
¢ fungos. Consisténcia firme, apresentando
desenvolvimento completo, isenta de odores estranhos
e deformidades, isenta de podriddes, ndo se apresentar
desidratada, murcha ou congelada. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade
e qualidade estabelecidos na legislagdo vigente.
Acondicionada em saco plastico atoxico, transparente
e resistente.

Quilograma

1.088

53.

CHA MATE, erva mate, queimado ou tostado,
composto de folhas e talos de erva mate, isento de
sujidade e matérias estranhas. Embalagem primaria de
polietileno atdxico e secundaria de caixa de papeldo
resistente. A embalagem devera conter externamente
os dados de identificagdo do fabricante, informagdes
nutricionais, numero de lote, data de validade e
quantidade do produto. Embalagem de 250g. Validade
minima de 6 meses a contar da data de entrega.

Unidade de
250g

706

54.

CHARQUE BOVINO (ISCAS OU MANTA), carne
salgada e dessecada, podendo ser utilizado aditivos
intencionais com as seguintes fungdes: estabilizante,
acidulante, regulador de acidez e antioxidante. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos
de identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente. Com cor propria, sem manchas esverdeadas,
cheiro e sabor caracteristico, maximo 10% de gordura.
Embalagem de polietileno atoxico, resistente,
transparente, intacta, contendo externamente os dados
de identificacgdo do fabricante, informacdes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricagdo, data
de validade, quantidade do produto e nimero do
registro do SIF, SISE ou SIM.

Quilograma

5S.

CHUCHU, inteiro, livre de sujidades, insetos, larvas e
fungos. Consisténcia firme, apresentando
desenvolvimento completo, isento de odores estranhos
¢ deformidades, isento de podriddes, ndo se apresentar
desidratado, murcho ou congelado. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade
e qualidade estabelecidos na legislagdo vigente.
Acondicionado em saco plastico atoxico, transparente
e resistente.

Quilograma

56.

COCO RALADO, desidratado, integral ¢ SEM
adicdo de acgucar. A embalagem deverda -conter
externamente os dados de identificagdo do fabricante,
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de
validade e quantidade do produto. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade
e qualidade estabelecidos na legislagdo vigente.
Embalagem de polietileno atoxico, resistente,
transparente ou aluminizada de 100g. Validade minima
de 6 meses a contar da data de entrega.

Unidade de
100g

245

57.

COENTRO, com talos e folhas inteiros, livre de
sujidades, isento de pragas, odores estranhos, danos
profundos, podriddes e amarelados, ndo se apresentar
desidratado, murcho ou congelado. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade
e qualidade estabelecidos na legislagdo vigente.

Quilograma

28




Acondicionado em saco plastico atoxico, transparente
e resistente.

58.

COLORAU, corante, natural de urucum com aspecto,
cor ¢ cheiro proprio, podendo conter fuba de milho e
6leo de soja. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislacdo vigente. Acondicionado em
saco de polietileno, integro, atdxico, resistente,
embalagem de 80g. contendo externamente os dados
de identificacdo do fabricante, data de validade e
quantidade do produto. Validade minima de 6 meses a
contar da data de entrega.

Unidade de
30g

1.729

59.

COUVE, manteiga com folhas inteiras, livre de
sujidades, insetos, larvas, fungos, isenta de podridoes e
amarelados, nio se apresentar desidratada, murcha ou
congelada. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislag@o vigente. Acondicionada em
saco plastico atdxico, transparente e resistente.

Quilograma

1.165

60.

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO, de frango,
congelada, aspecto e cor caracteristico, ndo amolecido
e nem pegajoso, sem manchas esverdeadas, cheiro e
sabor caracteristico, com auséncia de sujidades,
parasitas e larvas. Embalado em saco plastico
transparente e atoxico, limpo, ndo violado, resistente,
que garanta a integridade do produto até o momento
do consumo, sendo obrigatério constar na
embalagem: nome do produto, acompanhado do termo
congelado, instrugdes e temperatura ideal para o
armazenamento, dados de identifica¢do do fabricante,
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de
fabricagdo, data de validade, quantidade do produto e
namero do Registro no SIF, SISE ou SIM. Embalagem
de 1Kg.

Unidade de
IKg

61.

COXINHA DAS ASAS, Cortes congelados de frango,
Coxinhas das Asas aspecto e cor caracteristico, ndo
amolecido e nem pegajoso, sem manchas esverdeadas,
cheiro e sabor caracteristico, com auséncia de
sujidades, parasitas ¢ larvas. Embalado em saco
plastico transparente e atdxico, limpo, ndo violado,
resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo, sendo obrigatdrio constar na
embalagem: nome do produto, acompanhado do termo
congelado, instrugdes e temperatura ideal para o
armazenamento, dados de identificacdo do fabricante,
informagdes nutricionais, numero de lote, data de
fabricacdo, data de validade, quantidade do produto e
numero do Registro no SIF, SISE ou SIM. Embalagem
de 1Kg.

Unidade de
1Kg

62.

DOCE DE LEITE, pastoso, fabricado com
matérias-primas sds e limpas, isentas de matéria
terrosa, parasitas, e em perfeito estado de conservagao.
O leite empregado deverd apresentar-se normal e
fresco. No preparo do produto, o leite deve entrar na
propor¢do minima de trés partes de leite para uma de
acucar. Nao podera conter substincias estranhas a sua
composi¢do normal. Como coadjuvante da tecnologia
de fabricagdo sera tolerado o emprego de amido na
dosagem maxima de 2%. Sera tolerada a adigdo de
aromatizantes naturais. Sera proibido adicionar ao

Unidade de
400g




doce de leite, gorduras estranhas, geleificantes ou
outras  substdncias, embora indcuas, exceto
bicarbonato de sddio, em quantidades estritamente
necessarias para a redugdo parcial da acidez do leite.
Embalagem em polipropileno atéxico de 400g,
contendo externamente os dados de identificagdo do
fabricante, informagdes nutricionais, nimero de lote,
data de fabricagdo, data de validade, quantidade do
produto e nimero do Registro no SIF, SISE ou SIM.

63.

EXTRATO DE TOMATE, de tomate, sem pele e
sem semente, composto por tomate podendo conter
acucar e sal. Deve apresentar cor, sabor, odor
caracteristico ¢ consisténcia pastosa. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade
e qualidade estabelecidos na legislacdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo do fabricante, informagdes nutricionais,
ntimero de lote, data de fabricacdo, data de validade,
quantidade do produto. Saché 300g, acondicionado
secundariamente em caixa de papeldo limpa, integra,
resistente, refor¢ada e lacrada. Validade minima de 6
meses a contar da data de entrega.

Unidade de
300g

786

64.

FARINHA DE ARROZ, de arroz obtida pela
moagem do grio de arroz. NAO CONTEM
GLUTEN. A embalagem devera conter externamente
os dados de identificagdo do fabricante, informagdes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricacdo, data
de validade, quantidade do produto. NZo contém
gluten. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislacdo vigente. Embalagem de
polietileno atoxico de 500g, resistente, podendo ser
transparente ou ndo. Validade minima de 10 meses a
contar da data de entrega.

Unidade de
500g

36

65.

FARINHA DE AVEIA, SEM GLUTEN. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos
de identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente. Embalagem de polietileno atoxico, resistente,
transparente ou embalagem primaria de polietileno
atoxico e embalagem secundaria de caixa de papeldo
resistente. A embalagem devera conter externamente
os dados de identificagdo, procedéncia, informagdes
nutricionais, niumero de lote, data de validade e
quantidade do produto. Embalagem de 165g. Validade
minima de 8 meses a contar da data de entrega

Unidade de
165¢g

66.

FARINHA DE MANDIOCA, do tipo branca ou
amarela, torrada, grupo seco, subgrupo média, classe
branca, isenta de matéria terrosa, fungos ou parasitas,
umidade e fragmentos estranhos. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade
e qualidade estabelecidos na legislagdo vigente.
Embalagem de polietileno atoxico, resistente podendo
ser transparente ou de papel Kraft branco/cores de
1Kg, contendo externamente os dados de identificagdo
do fabricante, informag¢des nutricionais, nimero de
lote, data de fabricacdo, data de validade, quantidade
do produto. Validade minima de 6 meses a contar da
data de entrega.

Unidade de
IKg

284

67.

FARINHA DE MILHO, tipo flocdo. Nao contém
gliten. Produto de coloragdo amarela, com aspecto,

Unidade de
500g




cor, cheiro e sabor proprios, com auséncia de umidade,
isento de sujidade, parasitas e larvas. As caracteristicas
de qualidade e identidade do produto deverdo estar de
acordo com a legislagdo vigente. Embalagem de
polietileno atoxico de 500g, resistente podendo ser
transparente ou nao, contendo externamente os dados
de identificagio de fabricante, informacdes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricacdo, data
de validade, quantidade do produto. Validade minima
de 10 meses a contar da data de entrega.

68.

FARINHA DE TRIGQO, tipo 1, enriquecida com ferro
e acido folico (Vitamina B9). Com auséncia de
umidade, isento de sujidade, parasitas e larvas. As
caracteristicas de qualidade e identidade do produto
deverdo estar de acordo com a legislagdo vigente.
Embalagem de papel kraft branco/cores de 1 kg,
contendo externamente os dados de identificagdo do
fabricante, informagdes nutricionais, nimero de lote,
data de fabricag@o, data de validade, quantidade do
produto. Validade minima de 10 meses a contar da
data de entrega.

Unidade de
1Kg

709

69.

FARINHA DE TRIGO INTEGRAL, fina, com no
minimo 6g de fibra alimentar em 50g do produto seco,
isento de sujidade, parasitas e larvas. As caracteristicas
de qualidade e identidade do produto deverdo estar de
acordo com a legislagdo vigente. Embalagem de papel
kraft branco/cores de 1 kg, contendo externamente os
dados de identificagdo do fabricante, informacgdes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricagdo, data
de validade, quantidade do produto. Validade minima
de 10 meses a contar da data de entrega.

Unidade de
1Kg

16

70.

FEIJAO, Grupo I Feijao comum, classe cores, Tipo 1,
novo, grios inteiros, tamanho e formatos naturais,
maduros, aspecto brilhoso, isento de matéria terrosa,
pedras, fungos e insetos, limpos e secos. As
caracteristicas de qualidade e identidade do produto
deverdo estar de acordo com a legislagdo vigente.
Embalagem de polietileno atoxico, resistente,
transparente de 1kg, apresentando vedagdo adequada,
contendo externamente os dados de identificagdo, do
fabricante, informag¢des nutricionais, nimero de lote,
classificacdo, data de fabricagdo, data de validade e
quantidade do produto. Validade minima de 6 meses a
contar da data de entrega.

Unidade de
1Kg

1.945

71.

FEIJAO PRETO, Grupo I Feijio comum, classe
cores, Tipo 1, grios inteiros, tamanho e formatos
naturais, maduros, isento de matéria terrosa, pedras,
fungos e insetos, limpos e secos. As caracteristicas de
qualidade e identidade do produto deverdo estar de
acordo com a legislagdo vigente. Embalagem de
polietileno atoxico, resistente, transparente de lkg,
apresentando vedacao adequada, contendo
externamente os dados de identificagdo, do fabricante,
informagdes nutricionais, numero de lote,
classificagdo, data de fabricagdo, data de validade e
quantidade do produto. Validade minima de 6 meses a
contar da data de entrega.

Unidade de
1Kg

377

72.

FERMENTO BIOLOGICO, bioldgico seco obtido
de culturas puras de leveduras (Saccharomyces
cerevisiae), p6 granulado, de cor clara, cheiro suave e




caracteristico, isentos de matérias terrosas e detritos
vegetais e animais. As caracteristicas de qualidade e
identidade do produto deverdo estar de acordo com a
legislagdo vigente. Embalagem aluminizada, a vacuo
resistentes em sachés de 10g. contendo externamente
os dados de identificagdo do fabricante, informagdes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricacdo, data
de validade, quantidade do produto. Validade minima
de 6 meses a contar da data de entrega.

Unidade de
10g

73.

FERMENTO QUIMICO, quimico composto por
amido de milho, fermentos quimicos: bicarbonato de
sodio e fosfato monocalcio e¢ regulador de acidez:
carbonato de calcio. As caracteristicas de qualidade e
identidade do produto deverdo estar de acordo com a
legislagdo vigente. Embalagem plastica ou metélica
com boa vedagdo, de 100g, contendo externamente os
dados de identificagdo do fabricante, informacdes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricacdo, data
de validade, quantidade do produto. Validade minima
de 6 meses a contar da data de entrega.

Unidade de
100g

408

74.

FILE DE PEITO DE FRANGO, de peito de frango,
sem pele, sem 0sso, congelado, aspecto caracteristico,
ndo amolecido e nem pegajoso, cor caracteristica, sem
manchas esverdeadas, cheiro ¢ sabor caracteristico,
com auséncia de sujidades, parasitas e larvas.
Embalado em saco plastico transparente e atdxico,
limpo, ndo violado e resistente que garanta a
integridade do produto até o momento do consumo,
contendo externamente o nome do produto,
acompanhado do termo congelado, instrucdes e
temperatura ideal para o armazenamento, dados de
identificagdo do fabricante, informag¢des nutricionais,
numero de lote, data de fabricacdo, data de validade,
quantidade do produto e niimero do Registro no SIF,
SISE ou SIM.

Unidade de
1Kg

7.629

75.

FUBA MIMOSO, mimoso de milho obtido pela
moagem do grdo de milho de primeira qualidade,
enriquecida com ferro e acido foélico. Produto seco,
isento de sujidade, parasitas e larvas. As caracteristicas
de qualidade e identidade do produto deverdo estar de
acordo com a legislagdo vigente. Embalagem de
polietileno atoxico, resistente de 1Kg, contendo
externamente os dados de identificacdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, numero de lote, data de
fabricacdo, data de validade, quantidade do produto.

Unidade de
1Kg

37

76.

GELEIA DE MORANGO, obtida pela cocgdo de
frutas inteiras ou em pedagos, polpa ou suco de frutas,
com agucar, agua, pectina e acido citrico e concentrado
até consisténcia gelatinosa, isenta de parasitos, detritos
animais ou vegetais ou de fermentagio. NAO
CONTEM GLUTEN. As caracteristicas de qualidade
e identidade do produto deverdo estar de acordo com a
Resolugdo 12/78 da Comissdo Nacional de Normas e
Padrdes para alimentos — CNNPA. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagdo
do fabricante, informagdes nutricionais, nimero de
lote, data de fabricacdo, data de validade, quantidade
do produto. Pote plastico de polipropileno de 310g,
podendo ser do tipo geleia, pasta ou cremoso. Validade
minima de 6 meses a contar da data de entrega.

Unidade de
310g

220




77.

GELEIA DE MORANGO DIET (ZERO
ACUCAR), de morango obtida pela cocgio de
morango inteiro ou em pedagos, polpa ou suco de
frutas, SEM ADICAO DE ACUCAR, 4gua, pectina e
acido citrico frutas, isenta de parasitos, detritos,
animais ou vegetais ou de fermentagio. NAO
CONTEM GLUTEN. As caracteristicas de qualidade
e identidade do produto deverdo estar conforme
legislagdo. A embalagem devera conter externamente
os dados de identificagdio do fabricante, informagdes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricagdo, data
de validade, quantidade do produto. Pote plastico de
polipropileno ou vidro de 310g podendo ser do tipo
geleia, pasta ou cremoso. Validade minima de 6 meses
a contar da data de entrega.

Unidade de
310g

78.

GELEIA DE UVA, obtida pela cocgio de frutas
inteiras ou em pedagos, polpa ou suco de frutas, com
agucar, agua, pectina e acido citrico e concentrado até
consisténcia gelatinosa, isenta de parasitos, detritos,
animais ou vegetais ou de fermentagio. NAO
CONTEM GLUTEN. As caracteristicas de qualidade
e identidade do produto deverdo estar de acordo com a
Resolugdo 12/78 da Comissdo Nacional de Normas e
Padrdes para alimentos — CNNPA. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagdo
do fabricante, informagdes nutricionais, nimero de
lote, data de fabricacdo, data de validade, quantidade
do produto. Pote plastico de polipropileno de 230g
podendo ser do tipo geleia, pasta ou cremoso. Validade
minima de 6 meses a contar da data de entrega.

Unidade de
230g

79.

GELEIA DE UVA DIET (ZERO ACUCAR) de
frutas obtida pela coc¢do de uva inteira ou em
pedagos, polpa ou suco de frutas, SEM ADICAO DE
ACUCAR, agua, pectina e acido citrico, isenta de
parasitos, detritos, animais ou vegetais ou de
fermentagio. NAO CONTEM GLUTEN. As
caracteristicas de qualidade e identidade do produto
deverdo estar conforme legislagdo. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagdo
do fabricante, informag¢des nutricionais, nimero de
lote, data de fabricacdo, data de validade, quantidade
do produto. Pote plastico de polipropileno ou vidro de
230g podendo ser do tipo geleia, pasta ou cremoso.
Validade minima de 6 meses a contar da data de
entrega.

Unidade de
230¢g

80.

INHAME, in natura, tamanho e coloragdo uniforme,
livres de sujidades, parasitas, larvas, fungos, isento de
podriddes e amarelados, ndo se apresentar desidratado,
murcho ou congelado. As caracteristicas deverdo
atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade estabelecidos na legislacdo vigente.
Acondicionada em saco plastico atdxico, transparente
e resistente.

Quilograma

330

81.

IOGURTE DIET SABOR COCO, SEM ADICAO
DE ACUCAR, leite desnatado pasteurizado, soro de
leite, preparado de fruta, pode conter pedacos de
frutas. Deve atender aos critérios de composicdo e
requisitos, aditivos, contaminantes e higiene
estabelecida no regulamento técnico de identidade e
qualidade de leites fermentados. As caracteristicas de
qualidade e identidade do produto deverdo estar de

Unidade de
170g

42




acordo com a legislacdo vigente. Embalagem de 170g,
contendo externamente os dados de identificagdo,
procedéncia, informagdo nutricional, nimero de lote,
data de validade, quantidade do produto, nimero do
registro no SIM, SISE ou SIF. Validade minima de 30
dias a contar da data de entrega.

82.

IOGURTE DIET SABOR MORANGO, SEM
ADICAO DE ACUCAR, leite desnatado
pasteurizado, soro de leite, preparado de fruta, pode
conter pedagos de frutas. Deve atender aos critérios de
composi¢do e requisitos, aditivos, contaminantes e
higiene estabelecida no regulamento técnico de
identidade ¢ qualidade de leites fermentados. As
caracteristicas de qualidade e identidade do produto
deverdo estar de acordo com a legislagdo vigente.
Embalagem de 170g, contendo externamente os dados
de identificagdo, procedéncia, informagao nutricional,
nimero de lote, data de validade, quantidade do
produto, numero do registro no SIM, SISE ou SIF.
Validade minima de 30 dias a contar da data de
entrega.

Unidade de
170g

25

83.

IOGURTE LIGHT SABOR COCO, light, iogurte
desnatado, com preparado de fruta, sabor coco, sem
adigdo de agucar. Para dietas com restrigdo de agucar.
Validade minima de 30 (trinta) dias a contar da data da
fabricacdo, no ato da entrega deve estar no maximo 10
(dez) dias iniciado seu prazo de validade. As
caracteristicas de qualidade e identidade do produto
deverdo estar de acordo com a legislacdo vigente.
Embalagem de 170g, contendo externamente os dados
de identificagdo, procedéncia, informagdo nutricional,
namero de lote, data de validade, quantidade do
produto, numero do registro no SIM, SISE ou SIF.
Validade minima de 30 dias a contar da data de
entrega.

Unidade de
170g

84.

IOGURTE LIGHT SABOR MORANGO, iogurte
desnatado, com preparado de fruta, sabor morango,
sem adicdo de agucar. Para dietas com restri¢do de
acucar. Validade minima de 30 (trinta) dias a contar da
data da fabricacdo, no ato da entrega deve estar no
maximo 10 (dez) dias iniciado seu prazo de validade.
As caracteristicas de qualidade e identidade do produto
deverdo estar de acordo com a legislagdo vigente.
Embalagem de 170g, contendo externamente os dados
de identificagdo, procedéncia, informagdo nutricional,
nimero de lote, data de validade, quantidade do
produto, nimero do registro no SIM, SISE ou SIF.

Unidade de
170g

85.

IOGURTE SABOR COCO, Ileite, pasteurizado,
podendo ser integral ou nio, aglcar, preparado de
coco, pode conter pedagos de frutas, espessante, amido
modificado, conservante sorbato de potassio,
aromatizantes ¢ fermento lactico. As caracteristicas de
qualidade e identidade do produto deverdo estar de
acordo com a legislagdo vigente. Embalagem de
polietileno atéxico e resistente, de 900g, contendo
externamente os dados de identificagdo do fabricante,
informagdo nutricional, numero de lote, data de
validade, quantidade do produto, nimero do Registro
no SIF, SISE ou SIM. Validade minima de 30 dias a
contar da data de entrega.

Unidade de
900g




86.

IOGURTE SABOR MORANGO, sabor morango,
leite, pasteurizado podendo ser integral ou néo,
acucar, preparado de morango, pode conter pedagos
de frutas, espessante, amido modificado, conservante
sorbato de potassio, aromatizantes, corante natural e
fermento lactico. As caracteristicas de qualidade e
identidade do produto deverdo estar de acordo com a
legislacdo vigente. Embalagem de polietileno atéxico
e resistente, de 900g, contendo externamente os dados
de identifica¢do do fabricante, informagao nutricional,
nimero de lote, data de validade, quantidade do
produto, niimero do Registro no SIF, SISE ou SIM.
Validade minima de 30 dias a contar da data de
entrega.

Unidade de
900g

87.

IOGURTE ZERO LACTOSE SABOR COCO
resfriado, iogurte sabor coco 0% lactose. logurte
parcialmente desnatado com polpa de fruta para dietas
com restricgdo de lactose. As caracteristicas de
qualidade e identidade do produto deverdo estar de
acordo com a legislagdo vigente. Embalagem plastica
de 170g e devera conter externamente os dados de
identificagdo do fabricante, informagdo nutricional,
namero de lote, data de validade, quantidade do
produto, numero do Registro no SIF, SISE ou SIM.
Validade minima de 3 meses a contar da data de
entrega.

Unidade de
170g

42

88.

IOGURTE ZERO LACTOSE SABOR
MORANGO, resfriado, iogurte sabor morango 0%
lactose. logurte parcialmente desnatado com polpa de
fruta para dietas com restricdo de lactose. As
caracteristicas de qualidade e identidade do produto
deverdo estar de acordo com a legislagdo
vigente. Embalagem pléstica de 170g e devera conter
externamente os dados de identificagdo do fabricante,
informacdo nutricional, numero de lote, data de
validade, quantidade do produto, nimero do Registro
no SIF, SISE ou SIM. Validade minima de 3 meses a
contar da data de entrega.

Unidade de
170g

18

89.

LARANJA PERA, inteira, livre de sujidades, insetos,
larvas, fungos, isento de podriddes, ndo se apresentar
desidratado, murcho ou congelado. Consisténcia firme,
cascas intactas, de forma que ndo deixem exposta a
polpa, em grau de maturagdo adequado para consumo,
ndo se apresentar excessivamente maduro ou passado.
As caracteristicas deverdo atender aos requisitos
minimos de identidade e qualidade estabelecidos na
legislagdo vigente. Acondicionado em saco plastico de
polietileno, transparente, atoxico, intacto ou tipo rede.

Quilograma

1.005

90.

LEITE EM PO INTEGRAL, obtido a partir da
desidratacdo do leite de wvaca integral, na sua
concentracdo natural, sem diluicdo e sem adigdo de
acucar e/ou agua. Ndo deve apresentar cor alaranjada
ou amarelo forte, manchas escuras ou esverdeadas
(mofo). Devendo ter boa solubilidade. As
caracteristicas de qualidade e identidade do produto
deverdo estar de acordo com a legislacdo vigente.
Embalagem de polipropileno aluminizada de 400g.
limpos ndo violados, resistentes, que garantam a
integridade do produto até o momento do consumo.
Contendo externamente os dados de identificagdo do
fabricante, informagdes nutricionais, nimero de lote,

Unidade de
400¢g




data de fabricag@o, data de validade, quantidade do
produto e nimero do Registro no SIF, SISE ou SIM.

91.

LEITE PASTEURIZADO INTEGRAL, de vaca
integral, fluido, pasteurizado, de cor branca opaca,
homogéneo e odor caracteristico. As caracteristicas de
qualidade e identidade do produto deverdo estar de
acordo com a legislagdo vigente. Embalagem de
plastico atdxico e resistente de 1 litro, contendo
externamente os dados de identificagdo do fabricante,
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de
fabricacdo, data de validade, quantidade do produto e
niumero do Registro no SIF, SISE ou SIM. Validade
minima de 03 dias a contar da data de entrega.

Unidade de 1
Litro

92.

LEITE UHT DESNATADO, desnatado e
estabilizantes citrato de sodio, trifosfato de sodio,
monofosfato monossodico e difosfato dissodico. As
caracteristicas de qualidade e identidade do produto
deverdo estar de acordo com a legislagdo vigente.
Embalagem tetra Pack de 1 litro, contendo
externamente os dados de identificacdo do fabricante,
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de
fabricacdo, data de validade, quantidade do produto e
namero do Registro no SIF, SISE ou SIM. Validade
minima de 03 meses a contar da data de entrega.

Unidade de 1
Litro

78

93.

LEITE UHT INTEGRAL, integral, estabilizantes
citrato de sodio, trifosfato de sodio, monofosfato de
sodio e difosfato de s6dio. Ndo contém gluten. As
caracteristicas de qualidade e identidade do produto
deverdo estar de acordo com a legislacdo vigente.
Embalagem tetra Pack de 1 litro. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificacdo do
fabricante, informag¢des nutricionais, nimero de lote,
data de fabricacdo, data de validade, quantidade do
produto e nimero do Registro no SIF, SISE ou SIM.
Validade minima de 3 meses a contar da data de
entrega.

Unidade de 1
Litro

8.072

94.

LEITE UHT ZERO LACTOSE, leite de vaca
semidesnatado, enzima lactase e estabilizantes citrato
de sédio, trifosfato de so6dio, monofosfato de sddio e
difosfato de so6dio, SEM LACTOSE. As
caracteristicas de qualidade ¢ identidade do produto
deverdo estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo do fabricante, informag¢des nutricionais,
nimero de lote, data de fabricacdo, data de validade,
quantidade do produto e niimero do Registro no SIF,
SISE ou SIM. Validade minima de 3 meses a contar da
data de entrega.

Unidade de 1
Litro

74

9s.

LIMAO GALEGO, inteiro, livre de sujidades,
insetos, larvas, fungos, isento de podriddes, ndo se
apresentar  desidratado, murcho ou congelado.
Consisténcia firme, cascas intactas, de forma que ndo
deixem exposta a polpa, em grau de maturagdo
adequado para consumo, ndo se apresentar
excessivamente maduro ou passado. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade
e qualidade estabelecidos na legislagdo vigente.
Acondicionado em saco plastico atoxico, transparente
e resistente.

Quilograma




96.

LIMAO TAHITI, inteiro, livre de sujidades, insetos,
larvas, fungos, isento de podriddes, ndo se apresentar
desidratado, murcho ou congelado. Consisténcia firme,
cascas intactas, de forma que ndo deixem exposta a
polpa, em grau de maturagdo adequado para consumo,
ndo se apresentar excessivamente maduro ou passado.
As caracteristicas deverdo atender aos requisitos
minimos de identidade e qualidade estabelecidos na
legislagdo vigente. Acondicionado em saco plastico
atoxico, transparente e resistente.

Quilograma

202

97.

LOURO, folhas de louro desidratadas, de primeira
qualidade, inteiras. As caracteristicas deverdo atender
aos requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislacdo vigente. Acondicionado em
saco plastico, integro, atoxico, resistente, vedado
hermeticamente e limpo, contendo 5g.

Unidade de 5¢g

1.131

98.

MACA FUJI, nacional, livre de sujidades, larvas,
fungos, isento de podriddes, ndo se apresentar
desidratado, murcho ou congelado. Consisténcia firme,
cascas intactas, de forma que ndo deixem exposta a
polpa, em grau de maturagdo adequado para consumo,
ndo se apresentar excessivamente maduro ou passado.
As caracteristicas deverdo atender aos requisitos
minimos de identidade e qualidade estabelecidos na
legislagdo vigente. Acondicionado em saco plastico
atoxico, transparente e resistente.

Quilograma

889

99.

MACARRAO ESPAGUETE, feito com sémola de
trigo enriquecida com ferro e acido folico e corantes
naturais urucum e curcuma (agafrdo), pode conter
ovos. As massas ao serem postas na agua ndo deverdo
turva-las antes da cocgdo, ndo podendo estar
fermentadas ou rangosas. As caracteristicas deverdo
atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade estabelecidos na legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identifica¢do, procedéncia, informag¢des nutricionais,
ingredientes, nimero de lote, data de fabricagéo, data
de validade, quantidade do produto. Embalagem de
polietileno atdxico, resistente e transparente de 500g.
Validade minima de 6 meses a contar da data de
entrega.

Unidade de
500¢g

1.172

100.

MACARRAO DE ARROZ, de arroz, proveniente de
arroz, sem mistura de outros tipos de macarrao,
corante natural e emulsificante. Ndo contém gliten.
As caracteristicas deverdo atender aos requisitos
minimos de identidade e qualidade estabelecidos na
legislagdo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, ingredientes, nimero de lote,
data de fabricacdo, data de validade, quantidade do
produto. Embalagem de polietileno atdxico, resistente
e transparente de 500g. Validade minima de 6 meses a
contar da data de entrega.

Unidade de
500¢g

15

101.

MACARRAO INTEGRAL, feito com sémola de
trigo durum, e farelo de trigo, monocloridrato de
L-lisina. As massas ao serem postas na agua nao
deverdo turva-las antes da cocgo, ndo podendo estar
fermentadas ou rangosas. As caracteristicas de
qualidade e identidade do produto deverdo estar de
acordo com a legislacdo vigente. A embalagem devera

Unidade de
500g

15




conter externamente os dados de identificagdo,
procedéncia, informagdes nutricionais, ingredientes,
ntmero de lote, data de fabricacdo, data de validade,
quantidade do produto. Embalagem de polietileno
atoxico, resistente e transparente de 500g. Validade
minima de 6 meses a contar da data de entrega.

102.

MACARRAO PARAFUSO, feito com sémola de
trigo enriquecida com ferro e 4cido folico e corantes
naturais urucum e curcuma (acafrdo), pode conter
ovos. As caracteristicas deverdo atender aos requisitos
minimos de identidade e qualidade estabelecidos na
legislagdo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificac¢do, procedéncia,
informagdes nutricionais, ingredientes, nimero de lote,
data de fabricacdo, data de validade, quantidade do
produto. Embalagem de polietileno atdxico, resistente
e transparente de 500g. Validade minima de 6 meses a
contar da data de entrega.

Unidade de
500g

1.173

103.

MAMAO FORMOSA, livre de sujidades, insetos,
larvas, fungos, isento de podriddes, ndo se apresentar
desidratado, murcho ou congelado. Consisténcia firme,
cascas intactas, de forma que ndo deixem exposta a
polpa, em grau de maturagdo adequado para consumo,
ndo se apresentar excessivamente maduro ou passado.
As caracteristicas deverdo atender aos requisitos
minimos de identidade e qualidade estabelecidos na
legislagdo vigente. Acondicionado em saco plastico
atoxico, transparente e resistente.

Quilograma

904

104.

MANDIOCA, in natura, branca ou amarela, inteira,
livre de sujidades, insetos, larvas e fungos.
Consisténcia firme, apresentando desenvolvimento
completo, isenta de odores estranhos e deformidades,
isenta de podriddes, ndo se apresentar desidratada,
murcha ou congelada. As caracteristicas deverdo
atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade estabelecidos na legislagdo vigente.
Acondicionada em saco plastico atoxico, transparente
e resistente.

Quilograma

105.

MANDIOCA DESCASCADA CONGELADA, livre
de sujidades, insetos, larvas e fungos, isenta de
podriddes ¢ consisténcia firme. Acondicionada em
saco plastico atoxico, transparente e resistente de 1Kg.
As caracteristicas deverdo atender aos requisitos
minimos de identidade e qualidade estabelecidos na
legislacdo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo do fabricante,
informagdes nutricionais, data de fabricagdo, data de
validade e quantidade.

Unidade de
1Kg

889

106.

MANTEIGA PURA COM SAL, obtida do creme de
leite, adicionado de cloreto de sddio e corante natural,
SEM ADITIVOS QUIMICOS. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade
e qualidade estabelecidos na legislagdo vigente.
Embalagem plastica de 500g, atéxica com lacre entre a
tampa e o pote, ndo violada, contendo externamente os
dados de identificagdo do fabricante, informacdes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricagédo, data
de validade, quantidade do produto e numero do
Registro no SIF, SISE ou SIM. Validade minima de 03
meses a contar da data de entrega.

Unidade de
500g

949




107.

MANTEIGA SEM LACTOSE, obtida do creme de
leite ou creme de soro, cloreto de sodio, enzima lactase
e corante natural urucum. As caracteristicas deverdo
atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade estabelecidos na legislagdo vigente.
Embalagem plastica de 500g, atoxica com lacre entre a
tampa e o pote, ndo violada, contendo externamente os
dados de identificagdo do fabricante, informacdes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricagdo, data
de validade, quantidade do produto e numero do
Registro no SIF, SISE ou SIM. Validade minima de 03
meses a contar da data de entrega.

Unidade de
500g

108.

MASSA PARA LASANHA, de sémola de trigo,
pré-cozida/direto ao forno, enriquecida com ferro e
acido folico, pode conter ovos e corantes naturais
urucum e cuircuma. As massas ndo podem estar
fermentadas ou rangosas. As caracteristicas deverdo
atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade estabelecidos na legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informag¢des nutricionais,
numero de lote, data de fabricag@o, data de validade ¢
quantidade do produto. Embalagem de polietileno
atoxico, resistente podendo ser transparente ou de
papel Kraft branco/cores de 500g. Validade minima de
6 meses a contar da data de entrega

Unidade de
500¢g

568

109.

MASSA PARA PIZZA, pré-assada, feita a partir de
farinha de trigo, fermento bioldgico, dleo, sal, podendo
conter ovos € leite, conservantes, estabilizantes e
regulador de acidez. As caracteristicas deverdo atender
aos requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. Embalagem de
polietileno atdxico, resistente podendo ser transparente
ou de papel Kraft branco/cores 320g. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagdo,
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote,
data de fabricagdo, data de validade e quantidade do
produto. Validade minima de 30 dias a contar da data
de entrega

Unidade de
320¢g

110.

MASSA PARA TAPIOCA, feita de amido de
mandioca, farinha obtida através da transformagdo
parcial da fécula de mandioca em goma. NAO
CONTEM GLUTEN, ndo deve apresentar cor
alaranjada ou amarelo forte, manchas escuras ou
esverdeadas (mofo). As caracteristicas deverdo atender
aos requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagao,
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote,
data de fabricagdo, data de validade e quantidade do
produto. Embalagem de polietileno atdxico, resistente
podendo ser transparente ou de papel Kraft
branco/cores de 500g. Validade minima de 6 meses a
contar da data de entrega

Unidade de
500g

44

111.

MELANCIA, inteira, livre de sujidades, insetos,
larvas, fungos, isenta de podriddes, ndo se apresentar
desidratada, murcha ou congelada. Consisténcia firme,
cascas intactas, de forma que ndo deixem exposta a
polpa, em grau de maturagdo adequado para consumo,
ndo se apresentar excessivamente madura ou passada.
As caracteristicas deverdo atender aos requisitos

Quilograma

943




minimos de identidade e qualidade estabelecidos na
legislagdo vigente. Acondicionado em saco plastico
atoxico, transparente e resistente.

112.

MELAO, inteiro, livre de sujidades, insetos, larvas,
fungos, isento de podriddes, ndo se apresentar
desidratado, murcho ou congelado. Consisténcia firme,
cascas intactas, de forma que ndo deixem exposta a
polpa, em grau de maturag@o adequado para consumo,
ndo se apresentar excessivamente maduro ou passado.
As caracteristicas deverdo atender aos requisitos
minimos de identidade e qualidade estabelecidos na
legislagdo vigente. Acondicionado em saco plastico
atoxico, transparente e resistente.

Quilograma

573

113.

MILHO PARA CANJICA BRANCO, de cor branco,
de boa qualidade, beneficiado, polido, preparados com
matérias sds, limpas, isentas de materiais terrosos,
parasitas e larvas. As caracteristicas deverdo atender
aos requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. Embalagem de
500 gramas, acondicionada primariamente em saco
plastico atoxico, transparente e resistente. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais,
numero de lote, data de fabricagdo, data de validade e
quantidade do produto. Embalagem de polietileno
atoxico, resistente, transparente de 500g. Validade
minima de 6 meses a contar da data de entrega.

Unidade de 5004

114.

MILHO VERDE EM CONSERVA, inteiro, pode
conter agua e sal. As caracteristicas deverdo atender
aos requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. A embalagem
primaria em saché de 260g deve conter
externamente os dados de identificagdo do fabricante,
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de
fabricacdo, data de validade e quantidade do produto
sendo a secundaria de caixa de papeldo e resistente.
Validade minima de 6 meses a contar da data de
entrega.

Unidade de
260g

312

115.

MILHO VERDE IN NATURA, espiga sem palha,
consisténcia adequada, isento de odores estranho,
danos profundo e podridao, livres sujidades, parasitas
e larvas, tamanho e coloragdo uniforme. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos
de identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente. Acondicionado em embalagem atoxica e
resistente.

Quilograma

116.

OLEO DE CANOLA, obtido da extragdo da semente
da flor de canola. Liquido viscoso refinado, fabricado
a partir de matérias primas de boa qualidade e limpas.
As caracteristicas deverdo atender aos requisitos
minimos de identidade e qualidade estabelecidos na
legislagdo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de
fabricacdo, data de validade e quantidade do produto.
Embalagem de polietileno tereftalato (PET) de 900ml.
Validade minima de 6 meses a contar da data de
entrega.

Unidade de
900ml




117.

OLEO DE MILHO, refinado, liquido viscoso
refinado, fabricado a partir de matérias primas de boa
qualidade e limpas. As caracteristicas deverdo atender
aos requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislacdo vigente. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagdo
do fabricante, informagdes nutricionais, nimero de
lote, data de fabricagdo, data de validade e quantidade
do produto. Embalagem de polietileno tereftalato
(PET) de 900ml. Validade minima de 6 meses a contar
da data de entrega.

Unidade de
900ml

118.

OLEO DE SOJA, refinado, pode  conter
antioxidantes. Liquido viscoso refinado, fabricado a
partir de matérias primas de boa qualidade e limpas.
As caracteristicas deverdo atender aos requisitos
minimos de identidade e qualidade estabelecidos na
legislacdo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo do fabricante,
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de
fabricacdo, data de validade e quantidade do produto.
Embalagem de polietileno tereftalato (PET) de 900ml.
Validade minima de 6 meses a contar da data de
entrega.

Unidade de
900ml

631

119.

OREGANO, desidratado, com aspecto  fisico
granulado, sem adulteracio e contaminacdo de
qualquer espécie. As caracteristicas deverdo atender
aos requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislacdo vigente. Em embalagem
de saco de polietileno, integro, atdxico, resistente,
vedado hermeticamente, contendo 100g, com
identificagdo na embalagem (rétulo) dos ingredientes,
valor nutricional, peso, fornecedor, data de fabricagdo
e validade. Isento de sujidades, parasitas, larvas e
material estranho. Validade minima de 12 (doze)
meses a contar da data de entrega.

Unidade de
100g

120.

OVO DE GALINHA TIPO A, branco ou de cor,
classe A casca limpa, integra, sem rachaduras, sem
manchas ou deformag¢des e acondicionados em
bandeja de papeldo forte, inodoros e secos, em
caixinhas ou divisorias celulares. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade
e qualidade estabelecidos na legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo do fabricante, informagdes nutricionais,
nimero de lote, data de validade, quantidade do
produto e Registro no SIF, SISE ou SIM.

Duzia

936

121.

PAO CARECA, sal, aglcar, 6leo, casca de cor
dourada, miolo macio, levemente adocicado e tamanho
uniforme, cada unidade devera ter em média 50g. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos
de identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente. Embalagem de polietileno atoxico,
resistente, transparente.

Quilograma

404

122.

PAO DE FORMA INTEGRAL, farinha de trigo
integral enriquecida com ferro e acido folico, agua,
agucar, fibra de trigo, fermento bioldgico, amido de
milho, acido ascorbico. O produto deve conter, no
minimo, 30% de ingredientes integrais. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos
de identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo

Unidade de
450g

70




vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo do fabricante, informacdes
nutricionais, namero de lote, data de validade e
quantidade do produto. Embalagem de polietileno
atoxico, resistente, transparente, de 450g.

123.

PAO DOCE, farinha de trigo e/ou mistura de outras
farinhas, fermento bioldgico, pode conter ovos, 6leo
e/ou margarina, sal, agucar, leite e tamanho uniforme.
Sabor doce, podendo conter calda doce e coco ralado,
cada unidade devera ter em média 50g. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos
de identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente. Embalagem de polietileno atoxico, resistente,
transparente.

Quilograma

377

124.

PAO FRANCES, farinha de trigo, sal, dleo, cor do
miolo levemente creme, casca de cor dourada,
brilhante e crocante de tamanho uniforme, cada
unidade deverd ter em média 50g. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade
e qualidade estabelecidos na legislagdo vigente.
Embalagem de polietileno atoxico, resistente,
transparente.

Quilograma

1.748

125.

PAO MANDI, farinha de trigo e/ou mistura de outras
farinhas, fermento bioldgico, pode conter ovos, 6leo
e/ou margarina, sal, aglcar, leite e tamanho uniforme,
cada unidade devera ter em média 50g. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos
de identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente. Embalagem de polietileno atoxico, resistente,
transparente.

Quilograma

646

126.

PEITO DE FRANGO, sem pele e sem o0sso,
congelado, aspecto caracteristico, ndo amolecido e
nem pegajoso, cor caracteristica, sem manchas
esverdeadas, cheiro e sabor caracteristico, com
auséncia de sujidades, parasitas e larvas. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos
de identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente.  Embalado em saco plastico transparente e
atoxico, limpo, ndo violado e resistente que garanta a
integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem devera conter externamente, nome do
produto, acompanhado do termo congelado, instrugoes
e temperatura ideal para o armazenamento, os dados
de identificacio do fabricante, informacdes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricacdo, data
de validade, quantidade do produto e numero do
Registro no SIF, SISE ou SIM.

Unidade de
1Kg

127.

PEIXE PINTADO FILE, de agua doce, pintado,
eviscerado, sem cabega, sem nadadeiras, sem cauda,
sem espinha, sem pele, filé espalmado. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos
de identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente. Acondicionado em saco de polietileno,
integro, atoxico, resistente contendo externamente os
dados de identificagdo do fabricante, informacgdes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricagdo, data
de validade, quantidade do produto e numero do
Registro no SIF, SISE ou SIM. Embalagem de 1 Kg.

Unidade de
1Kg




128.

PEIXE PINTADO FILE EM CUBOS, de 4gua doce,
eviscerado, sem cabega, sem nadadeiras, sem cauda,
sem espinha, sem pele, filé em cubos. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos
de identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente. Acondicionado em saco de polietileno,
integro, atoxico, resistente contendo externamente os
dados de identificagdo do fabricante, informacdes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricagdo, data
de validade, quantidade do produto e numero do
Registro no SIF, SISE ou SIM. Embalagem de 1 Kg.

Unidade de
1Kg

129.

PEIXE PIRARUCU FILE, de agua doce, pintado,
eviscerado, sem cabega, sem nadadeiras, sem cauda,
sem espinha, sem pele, filé espalmado. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos
de identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente. Acondicionado em saco de polietileno,
integro, atoxico, resistente contendo externamente os
dados de identificagdo do fabricante, informacdes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricagdo, data
de validade, quantidade do produto e numero do
Registro no SIF, SISE ou SIM. Embalagem de 1 Kg.

Unidade de
1Kg

130.

PEIXE PIRARUCU FILE EM CUBOS, de 4gua
doce, eviscerado, sem cabega, sem nadadeiras, sem
cauda, sem espinha, sem pele, filé em cubos. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos
de identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente. Acondicionado em saco de polietileno,
integro, atoxico, resistente contendo externamente os
dados de identificagdo do fabricante, informacdes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricagdo, data
de validade, quantidade do produto e nimero do
Registro no SIF, SISE ou SIM. Embalagem de 1 Kg.

Unidade de
1Kg

131.

PEIXE TAMBAQUI FILE, peixe de agua doce,
tambaqui, eviscerado, sem cabega, sem nadadeiras,
sem cauda, sem espinha, sem pele, filé espalmado.
As caracteristicas deverdo atender aos requisitos
minimos de identidade e qualidade estabelecidos na
legislagdo vigente. Acondicionado em saco de
polietileno, integro, atoxico, resistente contendo
externamente os dados de identificagdo do fabricante,
informagdes nutricionais, numero de lote, data de
fabricacdo, data de validade, quantidade do produto e
nimero do Registro no SIF, SISE ou SIM. Embalagem
de 1 Kg.

Unidade de
1Kg

132.

PEIXE TAMBAQUI FILE EM CUBOS, peixe de
agua doce, tambaqui, eviscerado, sem cabega, sem
nadadeiras, sem cauda, sem espinha, sem pele, filé em
cubos. As caracteristicas devero atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. ~ Acondicionado
em saco de polietileno, integro, atdxico, resistente
contendo externamente os dados de identificagdo do
fabricante, informagdes nutricionais, nimero de lote,
data de fabricag@o, data de validade, quantidade do
produto e nimero do Registro no SIF, SISE ou SIM.
Embalagem de 1 Kg.

Unidade de
1Kg

133.

PEIXE TAMBATINGA FILE, peixe de agua doce,
tambatinga, eviscerado, sem cabeca, sem nadadeiras,
sem cauda, sem espinha, sem pele, filé espalmado. As

Unidade de
1Kg

1.567




caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos
de identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente. Acondicionado em saco de polietileno,
integro, atoxico, resistente contendo externamente os
dados de identificagdo do fabricante, informagdes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricacdo, data
de validade, quantidade do produto e numero do
Registro no SIF, SISE ou SIM. Embalagem de 1 Kg.

134.

PEIXE TILAPIA FILE, peixe de agua doce, tilapia,
eviscerado, sem cabega, sem nadadeiras, sem cauda,
sem espinha, sem pele, filé espalmado. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos
de identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente. Acondicionado em saco de polietileno,
integro, atoxico, resistente contendo externamente os
dados de identificagdo do fabricante, informacdes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricacdo, data
de validade, quantidade do produto e numero do
Registro no SIF, SISE ou SIM. Embalagem de 1 Kg.

Unidade de
1Kg

135.

PEPINO, inteiro, livre de sujidades, insetos, larvas e
fungos. Consisténcia firme, apresentando
desenvolvimento completo, isento de odores estranhos
e deformidades, isento de podriddes, ndo se apresentar
desidratado, murcho ou congelado. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade
e qualidade estabelecidos na legislagdo vigente.
Acondicionada em saco plastico atdxico, transparente
e resistente.

Quilograma

189

136.

PIMENTA DE CHEIRO, de cheiro inteira, livre de
sujidades, consisténcia firme, isenta de pragas, isenta
de odores estranhos, isenta de danos profundos e
podriddes, ndo se apresentar desidratada, murcha ou
congelada. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislacdo vigente. Acondicionada
em saco plastico atoxico, transparente e resistente.

Quilograma

88

137.

PIMENTAO VERDE, verde, inteiro, livre de
sujidades, insetos, larvas e fungos. Consisténcia firme,
apresentando desenvolvimento completo, isento de
odores estranhos e deformidades, isento de podriddes,
ndo se apresentar desidratado, murcho ou congelado.
As caracteristicas deverdo atender aos requisitos
minimos de identidade e qualidade estabelecidos na
legislacdo vigente. Acondicionada em saco plastico
atoxico, transparente e resistente.

Quilograma

54

138.

POLPA DE ABACAXI, polpa integral de abacaxi
SEM adicdo de agucar e ausente de substincias
estranhas. Produto congelado, ndo fermentado e sem
conservantes. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagdo
do fabricante, informagdes nutricionais, nimero de
lote, data de fabricacdo, data de validade, quantidade
do produto e ntmero do Registro do MAPA.
Embalagem de polietileno atoxico, resistente,
transparente de lkg. Validade minima de 6 meses a
contar da data de entrega.

Unidade de
1Kg




139.

POLPA DE ACEROLA, de acerola SEM adigdo de
acucar ¢ ausente de substancias estranhas. Produto
congelado, ndo fermentado e sem conservantes. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos
de identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente. A embalagem devera conter externamente
os dados de identificagdo do fabricante, informagdes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricacdo, data
de validade, quantidade do produto e numero do
Registro do MAPA. Embalagem de polietileno
atoxico, resistente, transparente de lkg. Validade
minima de 6 meses a contar da data de entrega.

Unidade de
1Kg

645

140.

POLPA DE CAJU, Polpa integral de caju SEM
adigdo de agucar e ausente de substancias estranhas.
Produto congelado, n3o fermentado e sem
conservantes. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislacdo vigente. Embalagem de
polietileno atoxico, resistente, transparente de 1lkg.
Validade minima de 6 meses a contar da data de
entrega.

Unidade de
1Kg

141.

POLPA DE CUPUACU, polpa integral de cupuagu,
SEM adicdo de agucar e ausente de substincias
estranhas. Produto congelado, ndo fermentado e sem
conservantes. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagdo
do fabricante, informagdes nutricionais, nimero de
lote, data de fabricacdo, data de validade, quantidade
do produto e nimero do Registro do MAPA.
Embalagem de polietileno atoxico, resistente,
transparente de lkg. Validade minima de 6 meses a
contar da data de entrega.

Unidade de
1Kg

142.

POLPA DE GOIABA, polpa integral de goiaba SEM
adi¢do de aglicar e ausente de substancias estranhas.
Produto congelado, ndo fermentado e sem
conservantes. As caracteristicas deverdao atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagdo
do fabricante, informagdes nutricionais, nimero de
lote, data de fabricacdo, data de validade, quantidade
do produto e ntmero do Registro do MAPA.
Embalagem de polietileno atoxico, resistente,
transparente de lkg. Validade minima de 6 meses a
contar da data de entrega.

Unidade de
1Kg

143.

POLPA DE MARACUJA, integral, SEM adigio de
acucar ¢ ausente de substincias estranhas. Produto
congelado, ndo fermentado e sem conservantes. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos
de identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente. A embalagem devera conter externamente
os dados de identificagdo do fabricante, informagdes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricagédo, data
de validade, quantidade do produto e numero do
Registro do MAPA. Embalagem de polietileno
atoxico, resistente, transparente de 1lkg. Validade
minima de 6 meses a contar da data de entrega.

Unidade de
1Kg

646




144.

POLVILHO AZEDO, de fécula de mandioca, Grupo
I Fécula, tipol, sem sujidade, umidade e bolor. NAO
CONTEM GLUTEN. As caracteristicas deverdo
atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade estabelecidos na legislagdo vigente.
Embalagem de polietileno transparente, atdxica e
resistente, contendo externamente os dados de
identificacdo do fabricante informagdes nutricionais,
ntmero de lote, data de fabricacdo, data de validade,
contendo 500g sem violagdo da embalagem, livre de
sujidades e larvas. O produto devera apresentar
validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de
entrega na unidade requisitante.

Unidade de
500g

145.

POLVILHO DOCE, fécula de mandioca, Grupo I
Fécula, tipol, sem sujidade, umidade e bolor. NAO
CONTEM GLUTEN. As caracteristicas deverdo
atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade estabelecidos na legislagdo vigente.
Embalagem de polietileno, transparente, atdxica e
resistente, contendo externamente os dados de
identificagdo do fabricante informag¢des nutricionais,
numero de lote, data de fabricagdo, data de validade,
contendo 500g. Sem violagdo na embalagem, livre de
sujidades e larvas. Validade minima de 6 meses a
contar da data de entrega.

Unidade de
500g

146.

PONCA, inteiro, livre de sujidades, insetos, larvas,
fungos, isenta de podriddes, ndo se apresentar
desidratada, murcha ou congelada. Consisténcia firme,
cascas intactas, de forma que ndo deixem exposta a
polpa, em grau de maturagdo adequado para consumo,
ndo se apresentar excessivamente madura ou passada.
As caracteristicas deverdo atender aos requisitos
minimos de identidade e qualidade estabelecidos na
legislacdo vigente.  Acondicionado em saco plastico
atoxico, transparente e resistente.

Quilograma

147.

QUEIJO MUSSARELA, obtido através do leite de
vaca pasteurizado integral, contendo estabilizante,
conservador, fermento lacteo e coagulante. Cor branco
creme homogénea, cheiro caracteristico e sabor suave
levemente salgado, livre de sujidades e contaminantes.
Produto entregue fatiado. As caracteristicas deverdo
atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade estabelecidos na legislagdo vigente.
Embalagem de polietileno atoxico, resistente e
transparente. A embalagem  deverd  conter
externamente os dados de identificagdo do fabricante,
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de
fabricacdo, data de validade, quantidade do produto e
namero do Registro no SIF, SISE ou SIM. Validade
minima de 3 meses a contar da data de entrega.

Quilograma

418

148.

QUINOA, em graos. Embalagem de polietileno
atoxico de 250g, ou embalagem primaria de
polietileno atdxico e secundaria de caixa de papeldo e
resistente. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente.  Embalagem de
250g, contendo externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais,
nimero de lote, data de fabricacdo, data de validade,
quantidade do produto.

Unidade de
250g




149.

REPOLHO BRANCO/VERDE, inteiro, livre de
sujidades, insetos, larvas e fungos, apresentando
desenvolvimento completo, isento de odores estranhos
¢ deformidades, isento de podriddes, ndo se apresentar
desidratado, murcho ou congelado. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade
e qualidade estabelecidos na legislagdo vigente.
Acondicionada em saco plastico atdxico, transparente
e resistente.

Quilograma

829

150.

REQUEIJAO CREMOSO, produzido com creme de
leite, leite desnatado, cloreto de sodio, fermento lacteo,
estabilizante. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagdo,
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote,
data de fabricagdo, data de validade, quantidade do
produto e nmimero do Registro no SIF, SISE ou SIM.
Pote plastico de polietileno, resistente, atoxico de 200g
Validade minima de 3 meses a contar da data de
entrega.

Unidade de
200g

498

151.

REQUEIJAO CREMOSO LIGHT, produzido com
creme de leite, leite desnatado, cloreto de sodio,
fermento lacteo, estabilizante. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade
e qualidade estabelecidos na legislacdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identificag@o, procedéncia, informag¢des nutricionais,
ntmero de lote, data de fabricacdo, data de validade,
quantidade do produto e niimero do Registro no SIF,
SISE ou SIM. Pote plastico de polietileno, resistente,
atoxico de 200g. Validade minima de 3 meses a contar
da data de entrega.

Unidade de
200g

152.

REQUEIJAO CREMOSO SEM LACTOSE,
produzido com creme de leite, massa coalhada, enzima
lactase, antiumectante, estabilizantes ¢ conservador.
As caracteristicas deverdo atender aos requisitos
minimos de identidade e qualidade estabelecidos na
legislagdo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificac¢do, procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de
fabricacdo, data de validade, quantidade do produto e
nimero do Registro no SIF, SISE ou SIM. Pote
plastico de polietileno, resistente, atoxico de 200g.
Validade minima de 3 meses a contar da data de
entrega.

Unidade de
200g

153.

RUCULA, folhas inteiras, com folhas inteiras, livre de
sujidades, insetos, larvas, fungos, isenta de podriddes,
ndo se apresentar desidratada, murcha ou congelada.
As caracteristicas deverdo atender aos requisitos
minimos de identidade e qualidade estabelecidos na
legislagdo vigente. Acondicionado em saco plastico
atoxico, transparente e resistente.

Quilograma

391

154.

SAL, refinado e iodado, livre de sujidades, parasitas,
fungos ou outras particulas que comprometam o
consumo ¢ o armazenamento. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade
e qualidade estabelecidos na legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo do fabricante, informagdes nutricionais,

Unidade de
1Kg

193




ntmero de lote, data de fabricacdo, data de validade,
quantidade do produto. Embalagem plastica,
termossoldada, atoxica e transparente de 1kg, sem
violagdo. Validade minima de 12 meses a contar da
data de entrega.

155.

SALSA, com talos e folhas inteiros, livre de sujidades,
isenta de pragas, odores estranhos, danos profundos,
podriddes e amarelados, ndo se apresentar desidratada,
murcha ou congelada. As caracteristicas deverdo
atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade estabelecidos na legislagdo vigente.
Acondicionada em saco plastico atdxico, transparente
e resistente.

Quilograma

161

156.

SARDINHAS EM OLEO, contendo 4gua de
reconstituigdo, 6leo vegetal e sal. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificagdo do
fabricante, informagdes nutricionais, nimero de lote,
data de fabricagdo, data de validade, quantidade do
produto. Lata de 125g, intacta, sem amassados.
Validade minima de 12 meses a contar da data de
entrega.

Unidade de
125¢

157.

TOMATE SALADA, inteiros, sem ferimentos ou
defeitos, livre de sujidades, insetos, larvas ou fungos,
isento de odores estranhos, consisténcia firme, a pele
deve estar intacta, de forma que ndo deixem expostas
as polpas, em grau de maturagdo adequado para
consumo, ndo se apresentar excessivamente maduro ou
passado, isento de podriddes, ndo se apresentar
desidratado, murcho ou congelado. As caracteristicas
deverdo atender aos requisitos minimos de identidade
e qualidade estabelecidos na legislagdo vigente.
Acondicionada em saco plastico atoxico, transparente
e resistente.

Quilograma

755

158.

TRIGO PARA QUIBE, integral, quebrado e torrado;
isento de isento de sujidades, parasitas e larvas; livre
de livre de mofo e materiais terrosos. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos
de identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente. Embalagem de 500g.  Acondicionada em
saco plastico atdxico, transparente e resistente.

Unidade de
500g

159.

VAGEM, inteira, livre de sujidades, insetos, larvas e
fungos. Consisténcia firme, apresentando
desenvolvimento completo, isenta de odores estranhos
e deformidades, isenta de podriddes e amarelados, ndo
se apresentar desidratada, murcha ou congelada. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos
de identidade e qualidade estabelecidos na legislagdo
vigente. Acondicionada em saco plastico atoxico,
transparente e resistente.

Quilograma

222

160.

VINAGRE DE ALCOOL, fermentado acético de
alcool, 4gua e conservador. Padronizado e
pasteurizado. =~ A embalagem  devera  conter
externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, numero de lote, data de
fabricacdo, data de validade, quantidade do produto.
As caracteristicas deverdo atender aos requisitos
minimos de identidade e qualidade estabelecidos na
legislagdo vigente. Embalagem de polietileno

Unidade de
750 ml




tereftalato (PET) de 750ml. Validade minima de 6
meses a contar da data de entrega.

VINAGRE DE MACA, fermentado acético de maga,
agua ¢ conservador. Padronizado e pasteurizado. As
caracteristicas deverdo atender aos requisitos minimos
d_e identidade e qualidade estab'elemeS na legislacdo Unidade de
161. vigente. A.embglagem devera conter externamente )
os dados de identificagdo, procedéncia, informagdes 750 ml
nutricionais, nimero de lote, data de fabricacdo, data
de validade, quantidade do produto. Embalagem de
polietileno tereftalato (PET) de 750ml. Validade

minima de 6 meses a contar da data de entrega.

VINAGRE DE VINHO BRANCO, fermentado
acético de vinho branco, agua e conservador.
Padronizado e pasteurizado. As caracteristicas deverdo
atender aos requisitos minimos de identidade e
qualidade estabelecidos na legislagdo vigente. A Unidade de
162. embalagem devera conter externamente os dados de -
Sy ~ PO - N 750 ml
identifica¢@o, procedéncia, informag¢des nutricionais,
ntmero de lote, data de fabricacdo, data de validade,
quantidade do produto. Embalagem de polietileno
tereftalato (PET) de 750ml. Validade minima de 6
meses a contar da data de entrega.

VINAGRE DE VINHO TINTO, fermentado acético
de vinho tinto, agua e conservador. Padronizado e
pasteurizado. As caracteristicas deverdo atender aos
requisitos minimos de identidade e qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente. A embalagem Unidade de
163. devera conter externamente os dados de identificagdo, 75
N ~ L 750 ml
procedéncia, informagdes nutricionais, numero de lote,
data de fabricagdo, data de validade, quantidade do
produto. Embalagem de polietileno tereftalato (PET)
de 750ml. Validade minima de 6 meses a contar da
data de entrega.

1.4. O custo estimado total da contratacdo é de R$ XXX.XXX,XX . Os custos estimados foram
determinados por orcamentos e sua composicao de precos devera ser realizadas na forma do art.
28 da Resolucdo 06/2020 e juntada a este processo administrativo. 1.5. Quando a pesquisa de
precos pertencer a municipios que ndo possuam suporte tecnolégico as pesquisas de pregos
poderdo ser realizadas em comércios locais ou em casos de municipios menores e de dificil
acesso, em comércios vizinhos mais proximo ao municipios em que sera realizada a licitagcao, a
fim de que os precos estimados fiquem adequados a realidade fatica do local, ficando assim
justificado a impossibilidade da utilizacdo das ferramentas disposta do art. 28 da Resolugéo
FNDE 06/2020.

1.6. O valor de pardmetro encontrado sera a média dos valores da cesta de pregos (pesquisa de
precos), onde cada COADM através da Camara de Negécios da Alimentagcdo Escolar - CNAE
devera realizar os orgcamentos nos municipios em que ocorrerdo os certames, dentro das
condicbes prevista no ltens 1.4. e 1.5. Os precos médios ndo serdao disponibilizados para os
fornecedores.

1.7. A presente contratagao decorre de prestacado dos servicos de forma continua, sem dedicacao
de mao de obra exclusiva.



1.8. A Categoria de despesa do objeto a ser contratado enquadra—se em Despesa de
Custeio.

2. VIGENCIA DA CONTRATAGAO

2.1. O servico a ser contratado é continuo conforme conclusédo do Estudo Técnico Preliminar n°
019/2024

2.2. O prazo de vigéncia desta contratacdo é de 12 (doze) meses, contados da assinatura do
contrato, atendidos os requisitos descritos no art. 106 da Lei n.° 14.133/21 e no art. 289 e
seguintes do Decreto Estadual n® 1.525/22.

2.3. O contrato podera ser prorrogado sucessivamente, até o limite de 10 (dez) anos, desde que
a autoridade competente ateste que as condi¢des, quantitativos e os precos permanecem
vantajosos para a Administragdo, sendo permitida a negociagdo com o contratado ou a extingado
contratual sem 6nus para qualquer das partes nesse caso.

2.4. A vantagem econdmica na continuidade do contrato devera ser avaliada a cada 12 (doze)
meses, a ser realizada na forma do Decreto Estadual n® 1.5252/2022, a qual deve obedecer a
periodicidade minima fixada no art. 289, § 1°, do Decreto Estadual n® 1.525/2022.

2.5. No inicio de cada exercicio financeiro deve ser demonstrada a vantajosidade técnica e
operacional em sua manutencdo, por meio de atestos do fiscal do contrato acerca da
regularidade da execugdo contratual e do gestor do contrato acerca da manutencdo da
necessidade e atualidade das especificagdes do objeto para atendimento & demanda publica.
2.6. A(s) prorrogacdo(des) do(s) prazo(s) de vigéncia do contrato deve(m) ser
instrumentalizada(s) através de aditivo contratual, respeitadas as condigbes previstas nos
artigos 289, 290 e 293 do Decreto Estadual n° 1.525/2022.

2.7. Havendo durante a execugao do contrato necessidade de aditivo ou supressao contratual
de valores ou quantidades, ou outro fato superveniente os tramites a serem percorridos seguirdo
o disposto no DECRETO n° 1.525/22, Art. 279 e seus incisos.

3. FUNDAMENTAGAO E DESCRIGAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGAO

3.1. A aquisi¢cdo de Géneros Alimenticios esta fundamentada pela Resolu¢do CD/FNDE n°
06/2020 que normatiza a execugédo do PNAE.

3.2. A alimentacdo adequada é um direito fundamental do ser humano, reconhecido
internacionalmente pela Declaragdo Universal dos Direitos Humanos (art. 25) e pelo Pacto
Internacional de Direitos Econdmicos, Sociais e Culturais — PIDESC (art. 11), sendo inerente a
dignidade da pessoa humana e indispensavel a realizagdo dos direitos consagrados na
Constituicao Federal Brasileira, razao pela qual o poder publico deve adotar as politicas e acdes

necessarias para promover e garantir a seguranga alimentar e nutricional da populagdo, como



disposto na Lei n° 11.346, de 15 de setembro de 2006, que criou o Sistema Nacional de

Seguranca Alimentar e Nutricional (SISAN).

3.3. O Programa Nacional de Alimentacao Escolar — PNAE é também uma dessas politicas,
coordenado pelo Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educagdo — FNDE, autarquia
vinculada ao Ministério da Educagdo — MEC, que por sua vez é responsavel pela transferéncia
de recursos financeiros ao programa. O PNAE tem carater suplementar. Os recursos financeiros
provém do Tesouro Nacional e estdo assegurados no Orcamento da Unido.

3.4. O FNDE realiza transferéncia financeira as Entidades Executoras (EEx), em contas
correntes especificas, abertas pelo préprio FNDE, sem necessidade de celebragdao de
convénios, ajustes, acordos, contratos ou qualquer outro instrumento. As Entidades Executoras
(Estados, Distrito Federal e Municipios) s&o responsaveis pela execugédo do Programa, inclusive
pela utilizacdo e complementacao dos recursos financeiros transferidos pelo FNDE.

3.5. E de responsabilidade das EEx garantir a oferta da alimentagdo escolar aos estudantes
matriculados na educacéo basica da rede publica de seu sistema de ensino. Esta agdo do
Poder Publico para a alimentagao nas escolas tem como marco regulatério a Lei Federal
n.11.947, de 16 de junho de 2009 (Lei da Alimentacao Escolar) e a Resolugdo CD/FNDE n° 06,
de 08 de maio de 2020, que consolida toda legislacdo dispersa que trata dessa matéria, e
dispbe sobre o atendimento da alimentagcdo escolar aos estudantes da educagao basica no
ambito do PNAE.

3.6. Por meio do PNAE, em Mato Grosso, sédo atendidos aproximadamente 330 (trezentos e
trinta mil) estudantes, matriculados em 648 (seiscentos e quarenta e oito) unidades escolares,
por meio da oferta diaria de refei¢cdes, durante no minimo, 200 (duzentos) dias letivos.

3.7. A Coordenadoria de Alimentagéo Escolar tem a competéncia de acompanhar as atividades
relacionadas a oferta da alimentacao, planejar e elaborar os cardapios, definir o per capita dos
alimentos e calcular o quantitativo de acordo com a etapa de ensino e o periodo em que o
estudante é atendido na unidade escolar.

3.8. Para a determinacdo da escolha e da descricdo dos géneros alimenticios presentes nos
cardapios, sdo considerados aspectos qualitativos e quantitativos, assim como aspectos
nutricionais, habitos alimentares da clientela, aceitabilidade do alimento, preparacdes e receitas
planejadas nos cardapios, presenca ou auséncia de aditivos alimentares, aspectos técnicos na
fase de pré-preparo, tempo de cocgado, auséncia ou disponibilidade e utensilios de
equipamentos de cozinha, dentre outros, considerando a viabilidade de producdo e
comercializagdo no mercado brasileiro, bem como prego de venda.

3.9. Portanto, justifica-se a presente aquisicdo de géneros alimenticios, para atender aos

estudantes matriculados nas escolas estaduais do Municipio de Porto dos Gauchos e Novo



Horizonte do Norte, que ofertam o Ensino Fundamental, Médio e Educagao de Jovens e Adultos,
atendendo 544 estudantes. Os géneros alimenticios a serem adquiridos estdo previstos nos
cardapios da alimentacdo escolar, elaborados por Nutricionista Responsavel Técnica do
PNAE/MT, atendendo ao preconizado nas seguintes normas: Resolu¢do CD/FNDE n° 06/2020 e
suas alteragdes; indice de Qualidade IQ COSAN (indice de Qualidade da Coordenacéo de
Seguranga Alimentar e Nutricional — 2018), utilizado para analisar qualitativamente os cardapios
da alimentacdo escolar no ambito do PNAE; Guia Alimentar para a Populacido Brasileira
(Ministério da Saude — 22 edi¢ao, 2014), visando o fornecimento de uma alimentagdo saudavel,
variada, composta essencialmente por alimentos in natura ou minimamente processados, isentos
de gordura trans, com concentracdes adequadas de carboidratos, sédio, lipidios, proteinas, fibras,
dentre outros nutrientes que respeitem aos habitos alimentares locais e que possuam alto valor
nutritivo; A RDC n. 331/2019 e Instrucdo Normativa - IN n°® 60/2019, estabelecem os padrdes
microbiologicos sanitarios dos alimentos, e suas atualizagdes e a RDC n. 14/2014 que dispbe
sobre matérias estranhas macroscoépicas e microscépicas em alimentos e bebidas, de forma que o

alimento adquirido atenda as exigéncias de controle de qualidade.

3.10. Os referidos alimentos devem possuir padrdao de identidade e qualidade objetivamente
definidos, com especificacbes usuais de mercado, proporcionando aquisicbes de produtos de
maior qualidade.

3.11. Finalmente tendo observado as legislagbes mencionada alhures, evidenciamos a
exigéncia prevista no Decreto n. 1.525/2022 Art. 84, sera realizado via Pregao Presencial, tendo
em vista a ndo disponibilidade estrutural, fisica, tecnoldogica e de informagédo, em todos os
Municipios pertencentes a Rede, para utilizacdo do Sistema de Aquisicdo Governamental do
estado de Mato Grosso adequado, para realizagao de pregéo na forma eletrénica.

3.12. Do Programa Nacional de Alimentagao Escolar

I- O PNAE é o mais antigo programa do governo brasileiro na area de alimentacao escolar e
de Seguranga Alimentar e Nutricional (SAN), sendo considerado um dos maiores e mais
abrangentes do mundo no que se refere ao atendimento universal aos escolares e de garantia do
direito humano a alimentagédo adequada e saudavel.

- Esta politica publica, gerenciada pelo Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educagao
(FNDE), autarquia do Ministério da Educagado (MEC), atende de forma complementar todos os
alunos matriculados na educagao basica das escolas publicas, federais, filantropicas, comunitarias
e confessionais do pais, segundo os principios do Direito Humano a Alimentacdo Adequada
(DHAA) e da SAN.

- Desta forma, o PNAE, cuja responsabilidade constitucional é compartilhada entre todos os
entes federados, envolve um grande numero de atores sociais como gestores publicos,
professores, diretores de escola, pais de alunos, sociedade civil organizada, nutricionistas,
manipuladores de alimentos, agricultores familiares, conselheiros de alimentagdo escolar entre



outros.

IV- O PNAE tem por objetivo contribuir para o crescimento e o desenvolvimento
biopsicossocial a aprendizagem, o rendimento escolar e a formagdo de habitos saudaveis dos
alunos, por meio de acdes de educacado alimentar e nutricional e da oferta de refeicbes que
cubram as suas necessidades nutricionais durante o periodo em que permanecem na escola.

3.13. Participantes Do Programa:

I- Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educagao: O governo federal cumpre com a
responsabilidade de assegurar o direito a alimentacao escolar por meio da transferéncia de
recursos financeiros, em carater complementar, aos Estados, Municipios e Distrito Federal,
realizada pelo FNDE, a quem compete efetuar o calculo dos valores financeiros a serem
repassados, responder pelo estabelecimento de normas, acompanhamento, monitoramento,
fiscalizacao e avaliagao da execucédo do PNAE.

li- Coordenadoria da Alimentagao Escolar — SEDUC: Responsavel por implantar o
Programa nas escolas que nédo constarem no Censo Escolar; elaborar cardapios a serem
utilizados nas escolas; Planejar, supervisionar, orientar e acompanhar as Diretorias Regionais de
Educacdo (DRE’s); Elaborar Instrucdo Normativa — IN, Minutas de Editais de Pregéao
Presencial/Eletronico e Chamada Publica, definir cardapio, quantitativo e especificagédo técnica do
objeto, Termo de Referéncia, Check List, Cartilha Orientativa e cronograma de formacgéo e
capacitagdo para as DREs e NREs; Analisar os processos de realinhamento/reequilibrio
contratual; Receber os processos de Pregdao, Chamada Publica e Adesbes a Ata de Registro de
Precos.

- Entidade Executora (EEx): Estado, sendo representado pela Secretaria de Estado da
Educacdo de Mato Grosso, como responsavel pela execucdo do PNAE, inclusive pela utilizagdo e
complementacao dos recursos financeiros transferidos pelo FNDE, pela prestacdo de contas do
Programa, pela oferta de alimentagéo nas escolas por, no minimo 800 horas/aula, distribuidas em,
no minimo, 200 (duzentos) dias de efetivo trabalho escolar, e pelas agbes de educagao alimentar
e nutricional a todos os alunos matriculados.

V- Superintendéncia de Finangas — SEDUC: Transferir recursos financeiros aos CDCE'’s
das Escolas Estaduais em até 10 (dez) parcelas, devendo a primeira parcela ser feita no més de
fevereiro, sendo cada repasse respectivo ao periodo de 20 (vinte) dias letivos ou de acordo com
os repasses do FNDE e complementagées da SEDUC, observado o prazo previsto junto ao §2°,
art. 10° da Resolucdo CD/FNDE n° 06 de 2020.

V- Coordenadoria de Convénios e Prestacdo de Contas — SEDUC: responsavel por
analisar os processos de prestacdo de contas conforme Instrugdo Normativa
012/2021/GS/SEDUC/MT.

VI- Unidades Escolares (UEs e os CDCEs): Utilizar os cardapios disponibilizados pela
SEDUC; Firmar o contrato com cada um dos fornecedores habilitados no processo licitatério;
Efetuar pagamento dos fornecedores; Acompanhar a execugao dos trabalhos dos Profissionais do
AAE- Nutricdo Escolar, quando do recebimento, armazenamento, preparo e distribuicdo dos
géneros; Fornecer e exigir que os Profissionais do AAE - Nutrigdo Escolar, cumpram as normas de



procedimentos de trabalho organizadas e padronizadas por nutricionistas da CAE/Seduc; Elaborar
e encaminhar a unidade de Prestacdo de Contas da DRE, da respectiva regional, prestagao de
contas dos recursos financeiros recebidos; entre outras atribuicdes

Vil- Conselho de Alimentagdo Escolar (CEAE). Responsavel por analisar a prestacado de
contas da EEx e emitir Parecer Conclusivo acerca da execugcdo do Programa; Comunicar ao
FNDE, aos Tribunais de Contas, a Controladoria-Geral da Unido, ao Ministério Publico e aos
demais 6rgaos de controle qualquer irregularidade identificada na execugdo do PNAE; Fornecer
informagdes e relatérios acerca do PNAE; Realizar reunido especifica para apreciacdo da
prestacdo de contas e elaboragéo do Parecer Conclusivo do CAE; Elaborar o Regimento Interno e
Plano de A¢ao do ano e encaminha-lo a EEx antes do inicio do ano letivo; entre outras.

VIll- Diretorias Regionais de Educagdo (DRE’s): Responsavel por, através das
Coordenadorias Administrativas Financeiras — COADMs, constituir e acompanhar as Camaras de
Negoécios — CNAE, na realizagdo do Pregao Presencial; As DREs sao responsaveis ainda por,
através da Coordenadoria de Gestdo Escolar e Rede - COGERs e COADMSs, analisar as
prestagcbes de contas dos CDCE’s das Escolas Estaduais e a conformidade da execugéo do
PNAE nas aquisi¢des emitindo Parecer Técnico; Monitorar, orientar e avaliar a execugdo do PNAE
nas escolas estaduais; entre outras.

4.  DESCRICAO GLOBAL DA SOLUGAO

4.1. A descricdo da solugdo como um todo, encontra-se pormenorizada no Item 7. Do Estudo
Técnico Preliminares, parte integrante dos autos do processo

5. FUNDAMENTAGAO PARA ESCOLHA DA MODALIDADE LICITATORIA

5.1. A modalidade licitatoria adotada para a selecdo do fornecedor serda o PREGAO, sob a
forma PRESENCIAL, pelo Sistema de Registro de Preco, com adocéao do critério de julgamento de
menor prego por item.

5.1.2 Justificativa Para Realizacao De Pregao Presencial

5.1.3. A escolha da modalidade Pregéo Presencial admitida para casos onde se torna impossivel
a realizagao de pregao eletrénico, conforme Art.68 do Decreto estadual n® 1.525/2021, se justifica
tendo em vista as seguintes motivagdes:

a) A auséncia de infraestrutura adequada em diversos municipios, especialmente aqueles
localizados em regides mais remotas, impede a realizagdo de pregdes eletrdnicos de forma
eficiente e segura. A falta de equipamentos, softwares e conexdes de internet de qualidade
compromete a participacao de fornecedores locais e a transparéncia do processo licitatério.

b) A maioria dos fornecedores de géneros alimenticios para a rede escolar sdo empresas de
pequeno porte, localizadas em areas rurais ou em municipios com limitada capacidade
tecnolégica. Esses fornecedores, em geral, ndo possuem o conhecimento técnico e os
recursos necessarios para participar de pregdes eletrénicos, o que restringe a concorréncia e
pode elevar os custos dos produtos.

c) Em muitas regides do estado, a cobertura de internet é precaria ou inexistente, o que



inviabiliza a realizacdo de pregdes eletronicos. Além disso, a falta de equipamentos
adequados, como computadores e impressoras, dificulta a participagdo dos servidores
publicos envolvidos no processo licitatério.

d) A falta de pessoal qualificado para a condugdo de pregdes eletrénicos em todos os
municipios é outro fator relevante. A complexidade do sistema de aquisi¢do governamental
exige conhecimento técnico especializado, o que nem sempre esta disponivel nas pequenas
cidades.

5.1.4. Em virtude das razbes expostas nas alineas supramencionadas, a realizagdo de pregdes
presenciais para a aquisicdo de géneros alimenticios na rede estadual de educacdo de Mato
Grosso se mostra como a alternativa mais adequada para garantir a transparéncia, a eficiéncia e a
qualidade do processo licitatério, bem como o atendimento as necessidades especificas de cada
municipio.

5.1.5. Destaca-se que entendendo a importdncia da modernizacdo do sistema de compras
governamental e a ampliacdo do acesso a tecnologia em todo o estado, a Secretaria de Estado de
Educacado esta em fase de planejamento de um processo piloto para aquisicao dos géneros
alimenticios no formato de pregdo eletrbnico apenas para alguns municipios considerados
préximos e de maior populacdo, a fim de ajustar-se a normas e a medida que este resultar
positivamente estender o atendimento para outros até que se consiga atender todos 0s municipios
do estado.

5.1.6. No entanto, enquanto essas condi¢des ndo se concretizarem, a realizagdo de pregodes
presenciais se configura como uma solugdo viavel e eficaz para garantir o fornecimento de
alimentos de qualidade para os alunos da rede estadual de educacéao.

5.2. Da Validade, Da Adesao Carona E Da Dispensa De Pesquisa De Quantitativo Para Ata
De Registro De Precos

5.2.1. Entende-se por “carona” aquele 6rgdo que nao participou da elaboracido do Sistema de
Registro de Pregos, mas requer, posteriormente, autorizagdo para adquirir bens ou contratar
servigos registrados na Ata, consoante previsdo do Art. n°® 213 do Decreto n°® 1.525/22.

5.2.2. Observa-se que o procedimento para a Adesao Carona sera conforme disposto no Decreto
n® 1.525/22, com suas alteracdes, sendo respeitados os limites quantitativos para a adesao, sendo
permitida a adesao apenas para atender as escolas estaduais.

5.2.3. Os interessados deverao consultar a COADM/DRE para manifestacido sobre a possibilidade
de adesao carona, contendo justificativa da vantagem, respeitando o quantitativo, conforme
disposto no Art. n° 213, do Decreto n°® 1.525/22:

5.24. Art. 213. A ata de registro de precos, durante sua vigéncia e desde que ja utilizada por
algum dos participantes, podera ser utilizada por qualquer érgéo ou entidade da administragcéo
publica estadual ou municipal, que nao tenha participado do certame licitatorio, mediante prévia e
expressa anuéncia do 6rgdo gerenciador, para 0s municipios cujas as escolas estaduais
necessitarem de adesdo serdo exigidas as documentagdes abaixo relacionadas:

| — Solicitacdo formal de utilizagdo, com a indicagdo dos produtos ou servicos e quantitativos
demandados;



Il — Comprovacao da concordancia da empresa registrada em fornecer os produtos ou prestar os
servigos registrados, sem prejuizo ao cumprimento das obrigagdes pactuadas com os 6rgaos e
entidades participantes, independente da utilizagdo ou ndo do quantitativo registrado.

Il — Cabera ao fornecedor beneficiario da ata de registro de precos, observadas as condi¢des nela
estabelecidas, optar pela aceitacdo ou nao do fornecimento decorrente de adesao, desde que nao
prejudique as obrigacbes presentes e futuras decorrentes da ata, assumidas com o 6rgao
gerenciador e 6rgaos participantes.

IV — As aquisi¢cdes ou contratacbes adicionais a que se refere este artigo:
a) sao independentes e ndo afetam os quantitativos registrados dos 6rgéos participantes;

b) ndo poderao exceder, por 6rgdo ou entidade, a 50% (cinquenta por cento) dos quantitativos
dos itens do instrumento convocatorio e registrados na Ata de Registro de Pregos para o érgéo
gerenciador e 6rgaos participantes;

¢) o quantitativo decorrente das adesbes caronas a Ata de Registro de Precos ndo podera
exceder, na totalidade, ao dobro do quantitativo de cada item registrado na Ata de Registro de
Precos para o 6rgdo gerenciador e érgdos participantes, independentemente do numero de
6rgaos nao participantes que aderirem.

V — Excepcionalmente, o esgotamento do quantitativo do item registrado na ata de registro de
precos para o 6rgao gerenciador e 6érgaos participantes nao impede a autorizagao da contratagao
por estes de modo equiparado as contratagdes por adesao carona, desde que:

a) sejam observados todos o0s requisitos para adesdo carona, inclusive quanto aos
quantitativos; b) haja demonstragdo da superveniéncia da demanda;

¢) haja justificativa e demonstracao especificas da necessidade de contratacao por essa via por
ser a mais vantajosa ao 6rgéo ou a entidade;

VI — Haja justificativa do 6rgdo gerenciador acerca da impossibilidade de remanejamento de
guantitativos para atendimento da demanda superveniente.

VIl — Ap6s a autorizagdo do 6rgado gerenciador, o 6rgao nao participante devera efetivar a
aquisicao ou contratacao solicitada em até 90 (noventa) dias, observado o prazo de vigéncia da
ata.

VIIl — O 6rgao nao participante, em seu processo de contratagéo, devera justificar a vantajosidade,
demonstrando que os valores registrados estdo compativeis com os valores praticados pelo
mercado.

IX — Compete ao 6rgdo nao participante os atos relativos a cobranga do cumprimento pelo
fornecedor das obrigagbes contratualmente assumidas e a aplicagao, observada a ampla defesa e
o contraditério, de eventuais penalidades decorrentes do descumprimento de clausulas
contratuais, em relacdo as suas proprias contratagdes, informando as ocorréncias ao 6rgao
gerenciador.

5.2.5. Conforme o inciso Il do segundo paragrafo do artigo 213 do Decreto 1.525/22:

5.2.6. § 2° As aquisigdes ou contratagdes adicionais a que se refere este artigo:



| - S4o independentes e ndo afetam os quantitativos registrados dos érgaos participantes;

Il - Nao poderao exceder, por 6rgéo ou entidade, a 50% (cinquenta por cento) dos quantitativos
dos itens do instrumento convocatério e registrados na Ata de Registro de Pregos para o 6rgéo
gerenciador e 6rgaos participantes;

Il - o quantitativo decorrente das adesbes caronas a Ata de Registro de Pregos nao podera
exceder, na totalidade, ao dobro do quantitativo de cada item registrado na Ata de Registro de
Precos para o 6rgdo gerenciador e orgaos participantes, independentemente do numero de
orgaos nao participantes que aderirem.

5.2.7. Observa-se que nao foi realizada pesquisa de quantitativo em virtude de a demanda ser
especifica da Secretaria de Estado de Educagdo — SEDUC/MT, n&o havendo outro 6rgéo ou
entidade estatal com a presente necessidade, conforme disposto no Art. 200 do Decreto
1.525/2022, com redacgao a seguir:

5.2.8. Art. 200 Caberd ao o6rgao gerenciador a pratica de todos os atos de controle e
administracdo do Sistema de Registro de Precos, notadamente:

| - Registrar sua Pesquisa de Quantitativo no Portal de Compras do Governo;

Il - Consolidar informagdes relativas a estimativa individual e total de consumo; Aos 6rgaos ou
entidades que tenham interesse em aderir a Ata de Registro de Preco, deverdo considerar
também, Art. 206 do Decreto n°® 1.525/2022 com redagéo a seguir:

5.3 Art. 206 A Ata de Registro de Precgos:

5.3.1. Para ades&o a Ata deve se obedecer aos seguintes critérios: | - sera registrada em autos
préprios, com numero de processo administrativo distinto da licitagdo, no qual seréo registrados
todas as adesdes, eventuais alteragdes, requerimentos, solicitacdes e decisdes relacionadas ao
registro de precos;

Il - Sera publicada no Diario Oficial do Estado e no Portal Nacional de Contratagdes Publicas
através de extrato que contenha, no minimo:

a) a identificagao das partes;

b) a descri¢do dos itens registrados e respectivos valores; ¢) a data de assinatura;
c) o periodo de validade do registro.

Il - tera, como anexos obrigatérios, copias:

a) do edital e seus anexos, inclusive alteragdes posteriores;

b) da proposta atualizada da empresa a ser registrada, apresentada na licitagao;
c¢) da decisdo que homologou a licitagao.

IV - Devera ser disponibilizada, inclusive com seus anexos, em meio eletrénico acessivel ao
publico.

5.3.2. Entretanto, a SEDUC/MT informa a possibilidade de adesao carona por parte dos



municipios e outros entes da federacgdo ligados a area educacional.

6. REQUISITOS DA CONTRATAGAO

6.1. Sustentabilidade:

6.1.1. Deverao ser observadas, durante a execugao dos servigos, as orientacdes dos
programas da Administragdo Publica e normativos especificos voltados para as praticas
sustentaveis, no que se refere ao cumprimento dos temas abaixo:

6.1.1.1. Economia de energia;
6.1.1.2. Economia em materiais plasticos descartaveis;
6.1.1.3. Economia de agua;

6.1.1.4. Descarte correto para produtos perigosos ao meio ambiente como pilhas, lampadas
fluorescentes, equipamentos eletrénicos, e os inerentes a0 manuseio e operacionalizagdo dos
servigos de manutengao preventiva e corretiva em aparelhos de condicionador de ar, dentre outros
semelhantes.

6.2. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descri¢do do objeto, devem
ser atendidos os requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contratagdes Sustentaveis, bem
como as orientagoes dispostas na Resolugao CD/FNDE n° 06/2020.

6.3. A aquisi¢do, bem como servicos de entrega realizado pela empresa contratada deverao
fundamentar-se no uso racional de recursos e equipamentos, de forma a evitar e prevenir o
desperdicio de insumos e materiais consumidos, bem como a geragao de residuos, além do
desperdicio de agua e consumo excessivo de energia. Sempre que possivel, fazer uso de energia
renovavel.

6.4. A aquisicdo dos géneros alimenticios obedece aos critérios estabelecidos na descricdo e nao
oferece impactos ambientais, pois sdo submetidas as medidas mitigadoras, conforme Art 14 e 17
da Resolugdo CD/FNDE n° 06/2020, desde a elaboracdo dos cardapios até a entrega, incluidos
requisitos de baixo consumo de energia e de outros recursos, bem como logistica reversa para
desfazimento e reciclagem de bens e refugos, quando aplicavel (Art. 18, § 1°, Xll, da Lei n°
14.133/2021 e art. 35, Xll, do Decreto Estadual n° 1.525/2022).

6.5. DO CRITERIO DAS AMOSTRAS

6.5.1. Os alimentos a serem adquiridos deverado atender ao disposto na legislacdo estabelecida
pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria/Ministério da Saude e pelo Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento.

6.5.2. Serdao requeridas para analise, amostras dos alimentos abaixo relacionados e para os
demais descritos no Item 1.3.3. da Especificacdo Técnica deste Termo de Referéncia, que serao
solicitados de acordo com a necessidade da CNAE local.

Aveia em Flocos




Azeite de oliva

Bebida Lactea Fermentada

Cacau em pé Solivel 100% Cacau

Farinha de Arroz

Farinha de Aveia

logurte

Macarrao de Arroz

Massa para tapioca

Polpa de Fruta

Polvilho doce

Polvilho azedo

Peixe

6.5.2.1. E obrigatério solicitar a amostras dos itens acima relacionados, caso a CNAE veja a
necessidade de solicitar a amostra de outros produtos devera inserir em seu edital.

6.5.3. As amostras deverao ser entregues nas COADMs de suas respectivas Diretorias Regionais
de Educacgao do Estado de Mato Grosso, conforme

6.5.4. (As amostras deverao ser entregues no local definido e informado pela Camara de Negdcios
no Aviso de Edital).

6.5.5. A empresa previamente vencedora, devera apresentar no prazo de até 05 (cinco) dias uteis,
1 (Uma) amostra dos itens cujas as amostras forem solicitadas.

6.5.6. As amostras solicitadas serdo submetidas a analise:
a) Organoléptica (sensorial);

b) De rotulagem, de acordo com a legislacéo vigente.
6.5.7. As amostras dos itens estocaveis deveréo apresentar:

a) Ficha técnica assinada pelo responsavel técnico do produto;



b) Laudo Bromatoldgico.
6.5.8. As amostras dos itens pereciveis, deverao apresentar:

a) Comprovante de que o produto e a empresa fabricante estdo sob fiscalizagdo permanente
do Servico de Inspecgao SIF, SISB, SISE ou SIM de produtos de origem animal;

b) Ficha técnica do produto assinada pelo responsavel técnico;

c) Laudo Bromatolégico completo (exames organoléptico, fisico-quimico, microscépico e
microbioldgico).

6.5.9. As Camaras de Negocios — CNAE, terdo o prazo de 05 (cinco) dias uUteis para realizar as
analises dos produtos e emitir parecer técnico.

6.5.10. As amostras poderao ser retiradas em 48 horas apds a analise.

6.5.11. As amostras de alimentos pereciveis serdo descartadas no prazo de 48 horas apos o
prazo supramencionado.

6.5.12. As CNAEs poderao dar destinagdo que julgar necessario para as amostras de alimentos
nao pereciveis que nao forem retiradas no prazo de 05 (cinco) dias Uteis apds o prazo de retirada
definida no item 6.5.9.

6.6 Dos procedimentos da entrega e analise das amostras

6.6.1. Os alimentos a serem adquiridos deverado atender ao disposto na legislacdo estabelecida
pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria/Ministério da Saude e pelo Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento.

6.6.2. Serdo requeridas para analise, obrigatoriamente, amostras dos alimentos descritos na
tabela abaixo. A Camara de Negdcios podera requerer também amostras de outros alimentos que
julgar necessario. As amostras deverao ser entregues no dia e local determinados pela Camara de
Negocios da Alimentacao Escolar.

6.6.3. A realizacdo da analise mencionada é etapa classificatéria para os itens licitados. A referida
analise sera efetuada por uma equipe técnica composta pelas nutricionistas da Coordenadoria da
Alimentacdo Escolar — CAE ou membros da Camara de Negdcios da Alimentagdo Escolar, que
emitirdo Relatério aprovando ou reprovando o produto. Na auséncia dos nutricionistas, a analise
das amostras e o Relatério ficardo sob responsabilidade da Camara de Negdcios da Diretoria
Regional de Educacdo (DRE). Verificado o atendimento das exigéncias fixadas neste Termo de
Referéncia, a amostra sera aprovada e o proponente sera declarado vencedor.

6.6.4. Todas as embalagens dos produtos de origem animal devem possuir o numero do registro
no Servico de Inspecdo, podendo ser, conforme o produto licitado:

a) Federal (Servico de Inspecéo Federal — SIF ou Sistema Brasileiro de Inspecéo de Produtos de
Origem Animal — SISBI/POA);

b) Estadual (Servigco de Inspecdo Sanitaria de Produtos de Origem Animal Estadual — SISE ou
Sistema Unificado Estadual de Sanidade Agroindustrial Familiar e de Pequeno Porte - SUSAF) ou;



¢) Municipal (Servigo de Inspeg¢ao Municipal - SIM).

6.7. As amostras deverao ser entregues no local definido e informado pela Camara de Negécios
no Aviso de Edital. As amostras deverao estar etiquetadas com a identificagcdo do fornecedor,
classificado em primeiro lugar. Em caso de a amostra nao atender as exigéncias fixadas no Edital,
sera solicitado dos fornecedores classificados subsequentes, a apresentacdo de suas amostras,
respeitando-se a ordem de classificacao.

6.8. O Relatério com o resultado da analise sera emitido em até 5 (cinco) dias uteis apds a
apresentacido das amostras.

6.9. Caso a amostra apresentada pelo fornecedor classificado, provisoriamente, em primeiro lugar,
seja reprovada, cabera recurso do resultado, no prazo de 5 (cinco) dias, e este recurso devera ser
encaminhado a Camara de Negdcios, a qual analisara e decidira sobre o pedido em igual prazo. A
interposicao de recurso se limita somente ao teor do resultado da analise relatada pela Camara de
Negécios, ndo sendo permitida a entrega de outra amostra diferente da apresentada inicialmente.

6.10. Se, apos a interposicao de recurso, for mantida a decisdao de reprovagdo da amostra
apresentada pelo fornecedor classificado, provisoriamente, em primeiro lugar, o segundo colocado
sera automaticamente convocado para apresentar as amostras, e assim consecutivamente,
respeitando-se os prazos respectivos (de 5 dias para recorrer e 5 dias para responder ao recurso),
como estabelecido acima. O Relatério sem contestacio implicara em plena aceitagao do resultado
nele descrito por parte do licitante, inclusive quanto as condi¢des estabelecidas neste Termo de
Referéncia e seus Anexos, e obrigara o licitante a fornecer os produtos ofertados nas mesmas
condicOes apresentadas, sob pena de sofrer as penalidades previstas neste Termo de Referéncia.

7. MODELO DA EXECUGAO DO OBJETO
7.1. PRAZO DE EXECUGAO:

7.1.1. O prazo para inicio da execucdo dos servigos sera de até 5 (cinco) dias, contados a partir
do recebimento formal da ordem de Fornecimento (pedido), conforme a especificagdo do
cronograma e quantitativo abaixo:

7.1.2. CRONOGRAMA DE ENTREGA DOS PEDIDOS:

PRODUTOS QUANTIDADE LOCAL DA PERIODICIDADE DE
ENTREGA ENTREGA (SEMANAL)
Elencar os Inserir a quantidade do End. das Unidades Prazo de 05 dias a
itens pedido Escolares, contar da data do
pedido.

7.1.3. Havendo causa impeditiva para o cumprimento dos prazos, a contratada devera apresentar



justificativa por escrito ao fiscal do contrato, indicando o prazo necessario, que por sua vez,
analisara e tomara as necessarias providéncias para a aceitagcdo ou nao das justificativas
apresentadas.

7.1.4. Os servicos que deverao obedecer ao horario de funcionamento das escolas e/ou se
necessario horario extra, estes deverao ser solicitados junto a unidade escolar.

7.1.5. Os géneros alimenticios a serem adquiridos deverao satisfazer as Especificagdes Técnicas
definidas no Anexo | deste Termo de Referéncia, bem como no Anexo | da Resolu¢do CD/FNDE
n° 06 de 08 de maio de 2020.

7.1.6. O alimento devera ser acondicionado, necessariamente, em embalagem primaria e
secundaria, respeitados os tipos de embalagens e unidades de medida especificadas neste Termo
de Referéncia.

7.7. FORMA DE EXECUGAO

7.7.1. Os géneros alimenticios, objetos desta licitagdo, deverdo ser entregues no enderego
indicado pela Unidade Escolar em no maximo 5 (dias), contados a partir da formulagio do pedido,
devidamente embalados e identificados, conforme espécie, quantidade e as demais condi¢des
estabelecidas neste TR.

7.7.2. A entrega do objeto desta licitacdo devera ser feita em cada escola solicitante, bem como
em suas Salas Anexas, no endereco informado pela Unidade Escolar.

7.7.3. As despesas com embalagem, seguros, transporte, tributos, encargos trabalhistas e
previdenciarios, decorrentes do fornecimento dos géneros alimenticios, ocorrerdo por conta da
empresa fornecedora.

7.7.4. Os produtos deverao ser entregues acompanhados do respectivo comprovante de entrega
(recibo), e este devera ser emitido, obrigatoriamente, contendo a descri¢gdo dos itens, quantidades,
preco unitario e total, marca e unidade de medida, em conformidade com o pedido.

7.7.5. Durante o recebimento dos produtos alimenticios serado verificadas as caracteristicas gerais
dos alimentos, tais como: quantidade, o prazo de validade, o meio de transporte, as condi¢cdes de
embalagem e demais especificagdes, as quais deverdo estar de acordo com o estabelecido no
anexo | do Termo de Referéncia.

7.7.6. Os produtos entregues deverdo estar rigorosamente de acordo com as especificacdes
técnicas definidas neste Termo de Referéncia, bem como da proposta apresentada.

7.7.7. Os produtos ndo poderdo apresentar qualquer grau de deterioragdo, desintegragao,
fermentacdo ou contaminacdo, e nem conter substancias estranhas de qualquer natureza e/ou
nocivas a saude.

7.7.8. Produtos com qualidade inferior ao descrito no presente Termo de Referéncia ou em
desacordo com as especificagdes técnicas e exigéncias higiénico-sanitarias estabelecidas em Lei,
serdo devolvidos ou recusados em qualquer tempo e deverdo ser substituidos, no prazo maximo
de 5 (cinco) dias uteis, contados da notificagdo de devolugédo ou de recusa de recebimento, sem
onus para a CONTRATANTE.



7.7.9. O prazo de validade exigido no Anexo | deste Termo de Referéncia devera ser respeitado
também nos casos em que houver substituicdo dos géneros alimenticios.

7.7.10. Nao havendo a reposi¢do do objeto recusado ou devolvido, no prazo estabelecido (de 5
dias uteis), a CONTRATADA sera responsabilizada pela inexecugdo de Clausula Contratual e
estara sujeita as sangodes dispostas neste TR.

7.711. A CONTRATADA devera comunicar a CONTRATANTE qualquer ocorréncia ou
anormalidade que interfira ou impecga a entrega dos produtos alimenticios.

7.7.12. Sao de exclusiva responsabilidade da CONTRATADA os danos causados a terceiros ou ao
patrimonio da CONTRATANTE, em decorréncia da entrega dos géneros.

7.7.13. A CONTRATADA devera arcar com as despesas decorrentes da entrega do alimento, tais
como frete, carga e descarga do produto.

7.8. DO TRANSPORTE

7.8.1. Os produtos deverdo ser transportados em veiculo apropriado, em condicdes que
preservem as caracteristicas e qualidade do alimento quanto aos critérios sensoriais,
fisico-quimicas, microbiolégicas, macroscopicas e microscopicas especificadas neste Termo de
Referéncia.

7.8.2. As condigdes relativas ao veiculo e ao transporte deveréo estar de acordo com a legislagao
vigente, sobretudo a Portaria SVS/MS n. 326, de 30 de julho de 1997 e a Resolugdo — RDC
ANVISA n. 275, de 21 de outubro de 2002.

7.8.3. E vedado o transporte simultaneo de produtos diferentes dos destinados a alimentacao.

7.8.4. Os meios de transportes dos géneros alimenticios devem ser higienizados e dotados de
medidas sanitarias que garantam a auséncia de vetores e pragas urbanas.

7.8.5. Nao sera permitido o transporte de géneros alimenticios em caixas de madeira.

7.8.6. A atividade de carga e descarga nao devera apresentar risco de contaminagao e/ou danos
aos géneros alimenticios.

7.8.7. O transporte dos géneros alimenticios, desde o carregamento até a entrega, devera ocorrer
em condi¢des de tempo e temperatura que ndo comprometam sua qualidade higiénico-sanitaria.

7.8.8. Os alimentos deverao ser transportados de forma que nao haja prejuizo, dano ou qualquer
avaria ao produto. Produtos com embalagens primarias ou secundarias avariadas durante o
transporte serdo recusadas no ato do recebimento.

7.8.9. As embalagens dos produtos deverdo ser acondicionadas conforme padréo do fabricante,
devendo garantir a protecdo durante o transporte e estocagem, bem como constar identificagédo
dos produtos e demais informacdes exigidas na legislacao em vigor.

7.8.10. Os produtos deverao estar acondicionados em embalagens individuais adequadas, com o
menor volume possivel, utilizando materiais reciclaveis, de forma a garantir a maxima protecéo
durante o transporte e 0 armazenamento.



7.9. LOCAL DE EXECUGAO:

7.9.1. A execugdo do servico se dara por escola, nos enderecos das unidades escolares,
conforme disposto na Ordem de Fornecimento - OF, devendo ocorrer de acordo com o
CRONOGRAMA DE EXECUCAO/FORNECIMENTO definidos pela CNAE/COADM/DRE na
expedicao da OF, que ocorrera apds a assinatura da Ata de Registro de Pregos e seu respectivo
Contrato;

7.9.2. A emissado da Ordem de Fornecimento (pedido), sua retificagdo ou cancelamento, total ou
parcial, sera realizada pela Seduc;

7.9.3. Havendo mudanca de endereco da unidade escolar, o endereco atualizado sera informado
na Ordem de Fornecimento.

7.9.4. Havendo durante a execugao do contrato necessidade de aditivo ou supressao contratual os
trAmites a serem percorridos seguirdao o disposto no DECRETO n° 1.525/22, Art. 279 e seus
incisos.

8. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

8.1. O regime de execucgdo contratual, os modelos de gestdo e de execugdo, assim como 0s
prazos e condi¢des de entrega do Géneros Alimenticios estao indicados nos itens 7. deste Termo
de Referéncia.

8.2. O modelo de gestao do contrato envolve também a adogao das seguintes medidas:

8.3. A Unidade Escolar responsavel por firmar o contrato devera designar gestor e fiscal do
contrato por meio de Portaria, 0 mesmo sera responsavel por receber as notas, comparando-as
com os pedidos, atestando a regularidade da entrega, suas especificagdes técnicas, marca, data
de validade, conformidades das embalagens e outros requisitos definidos por este Termo de
Referéncia.

8.4. O servidor designado devera receber as notas, assina-las por extenso na auséncia de
carimbo, realizar relatério mensal do recebimento e remeté-los ao Gestor de Contrato para devida
prestacdo de Contas junto ao Orgao central.

9. FISCALIZAGAO CONTRATUAL

9.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas
avencadas e as normas do Decreto Estadual n® 1.525/2022 e da Lei n® 14.133/21, e cada parte
respondera pelas consequéncias de sua inexecugao total ou parcial;

9.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagao ou suspensio do contrato, o cronograma de
execucdo sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais
circunstancias mediantes simplicissimo apostilamento;

9.3. A execucgdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato,



ou, em caso de afastamentos legais, pelos respectivos substitutos;

9.4. Os gestores e fiscais de contrato devem ser designados, por portaria especifica, respeitadas
as exigéncias do art. 308 do Decreto Estadual n° 1.525/2022, e cientificados de forma expressa,
preferencialmente por meio eletrébnico, bem como os titulares e substitutos, conforme § 4° do art.
308 do Decreto Estadual n® 1.525/2022;

9.5. Nao obstante o contratado seja o Unico e exclusivo responsavel pela execugao do Contrato, o
contratante reserva-se o direito de, sem que de qualquer forma restrinja a plenitude dessa
responsabilidade, exercer a mais ampla e completa fiscalizagcido sobre a execugdo do objeto
contratado;

9.6. Para efeito de gestdo dos contratos originados desta operagao, quando for o caso, serdo
utilizadas as seguintes definigbes:

9.7. Gestor do Contrato — Trata-se de servidor da unidade administrativa de controle ou
equivalente, diretamente responsavel pela disponibilizacdo do bem as demais unidades
administrativas do 6rgao ou entidade, devendo ser indicado em Contrato, sendo responsavel por
aplicar as agdes estabelecidas no art. 14 do Decreto Estadual n° 1.525/2022, bem como:

9.7.1. Aplicar todas as determinagdes e normas de conduta, acompanhamento e fiscalizagdo de
contrato previstas em manual de gerenciamento de contrato, caso houver, e aquelas decorrentes
da legislagao aplicavel.

9.7.2. Aplicar as orientagdes e determinagdes oriundas dos Orgédos de Controle Interno e Externo
e as previstas nos instrumentos legais;

9.7.3. Determinar a elaboracdo de termo de referéncia, estudo técnico preliminar, solicitagdo de
aditivos ou apostilamentos, validar os documentos elaborados e garantir que as contratagdes
estejam previstas no plano de contratagdes anual e no planejamento or¢camentario.

9.7.4. Emitir, com a ciéncia dos fiscais de contrato, ordens de fornecimento ou ordens de
execucao de servigco, ordens de paralisagao e reinicio, bem como decidir sobre pedidos de
prorrogacao da execugao contratual.

9.7.5. Dirimir duvidas dos fiscais de contrato sobre a correta execugdo contratual e sua
fiscalizacao.

9.7.6. Quando necessario, convocar e coordenar reunides, registradas em ata, com a participagao
da contratada e dos fiscais, a fim de serem alinhados os procedimentos de acompanhamento da
execucdo contratual, da forma de apresentacdo dos documentos exigiveis para realizagdo de
pagamentos e conclusdo da execugao contratual.

9.7.7. Acompanhar a execucdo do cronograma fisico-financeiro dos contratos, do saldo dos
valores contratados, dos valores empenhados e dos orgamentos previstos nos Planos de Trabalho
Anual para cada contrato.

9.7.8. Observar os prazos de vigéncia e execugao dos contratos e tomar as medidas necessarias
para que sejam executados conforme o contratado, de acordo com as necessidades da
administracao e planejamento orgamentario e financeiro.

9.7.9. Decidir sobre a renovacgédo, prorrogagao ou alteracdo dos contratos, ou sobre a realizagéo



de novo procedimento licitatério ou de contratacdo direta, bem como sobre a suspensédo da
entrega de bens ou da realizagdo de servigos, de acordo com as necessidades da administracao.

9.7.10. Quando necessario, negociar com a contratada as condigdes contratuais.

9.7.11. Encaminhar os processos de pagamento, apés o atesto da nota fiscal pelo fiscal do
contrato.

9.7.12. Tomar providéncias para apurar o descumprimento do contrato ou fraude na sua execugao.

9.7.13. Exigir dos fiscais a inclusdao tempestiva das informacgdes relativas a execugédo do contrato
nos sistemas corporativos de controle, publicidade e transparéncia.

9.7.14. Coordenar as atividades relacionadas a fiscalizacio técnica e administrativa do contrato.
9.7.15. Emitir decisao sobre as solicitacbes e reclamacgoes relacionadas a execucao dos contratos.

9.7.16. Acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato ou dos terceiros contratados
a respeito de todas as ocorréncias relacionadas a execucao do contrato e as medidas adotadas,
informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia.

9.7.17. Constituir relatério final, de que trata a alinea "d" do inciso VI do § 3° do art. 174 da Lei
Federal n°® 14.133, de 1° de abril de 2021, com as informagbes obtidas durante a execugdo do
contrato, como forma de aprimoramento das atividades da Administragao.

9.7.18. Nas auséncias e impedimentos dos fiscais titulares e substitutos, o gestor de contrato
devera designar fiscal provisorio, preferencialmente entre servidores que preencham os requisitos
técnicos-profissionais aplicaveis.

9.8. Fiscal do Contrato — Trata-se de agente publico indicado pelo Gestor do Contrato,
preferencialmente, entre servidores que preencham os requisitos técnicos-profissionais aplicaveis,
sendo responsavel por aplicar as agdes estabelecidas no art. 15 do Decreto Estadual n°
1.525/2022, bem como:

9.8.1. Prestar informagdes e esclarecimentos ao preposto do contratado, sempre que for preciso.

9.8.2. Desempenhar com eficiéncia e zelo todas as atribuicdes a ele incumbidas na legislagcao
aplicavel, em especial aquelas indicadas no art. 312 do Decreto Estadual n° 1.525/2022.

9.8.3. A fiscalizacdo devera emitir informacdo ou relatério a respeito de todos os atos do
contratado relativos a execucao do Contrato, quando couber, em especial quanto a aplicacao de
sancgdes, alteragbes, prorrogacoes e rescisdo do Contrato.

9.8.4. A fiscalizacdo devera, em seu relatorio de avaliagdo da qualidade dos bens, identificar e
quantificar as ocorréncias eventualmente praticadas pelo contratado no periodo de faturamento,
com vistas a aplicar multas/glosas no pagamento da fatura.

9.8.5. Todas as ocorréncias devem ser documentalmente comprovadas e anexadas ao Relatério a
ser elaborado conforme estabelecido no art. 294 do Decreto Estadual n® 1.525/2022.

9.8.6. O Relatério é o ato administrativo que concretiza o recebimento provisorio.

9.8.7. O fiscal do contrato anotara em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas a



execucao do contrato, determinando o que for necessario para a regularizagdo das faltas ou dos
defeitos observados.

9.8.8. A operacionalizagao e o controle da execugdo contratual deverao ser realizados por meio do
Sistema de Aquisicbes Governamentais - Contratos, disponibilizado pela Secretaria de Estado de
Planejamento e Gestéo.

9.8.9. O fiscal do contrato informara a seus superiores, em tempo habil para a ado¢édo das
medidas convenientes, a situacdo que demandar decisdo ou providéncia que ultrapasse sua
competéncia.

9.8.10. Além do disposto acima, a fiscalizagéo contratual obedecera as seguintes rotinas:

9.8.11. Conhecer os autos do contrato e da licitagdo que o antecedeu, sempre que solicitado,
podendo solicitar copia dos documentos necessarios a fiscalizacao;

9.8.12. Informar ao gestor do contrato, de oficio ou a requerimento, todas as ocorréncias
relevantes referentes a execucdo contratual, inclusive eventuais atrasos e descumprimentos,
sugerir as providéncias necessarias ao fiel cumprimento das clausulas contratuais;

9.8.13. Solicitar ao contratado os documentos exigidos para a prestacdo do servico ou
fornecimento do bem, a correcdo de falhas na execugao contratual, inclusive cumprimento da
legislacao aplicavel, substituicdo de produtos defeituosos ou repeticao de servigos executados em
desconformidade com as normas aplicaveis;

9.8.14. Informar as autoridades competentes as ilegalidades e irregularidades que constatar;

9.8.15. Elaborar relatério registrando as ocorréncias sobre a prestagcéo dos servigos referentes ao
periodo de sua atuagao quando do seu desligamento ou afastamento definitivo;

9.8.16. Receber cépias dos documentos essenciais da contratacdo pelo setor de contratos, a
exemplo do ato convocatério e seus anexos, do contrato, da proposta da contratada/planilha de
custos e formagao de pregos, da garantia, quando houver, e demais documentos indispensaveis a
fiscalizagao;

9.8.17. O fiscal substituto atuara como fiscal do contrato nas auséncias e nos afastamentos legais
do titular.

9.8.18. O fiscal podera solicitar ao gestor do contrato o auxilio e manifestacdo de servidores
quanto aos aspectos técnicos do objeto contratado, que nao sejam de sua area de formagéao e
conhecimento. § 3° do Art. 312 do Decreto 1.5.25/22. A atuagéo do fiscal devera contar com o
apoio dos o6rgaos de assessoramento juridico e de controle interno para o desempenho das
funcdes essenciais a execucdo do disposto neste Decreto.

9.9. Da nomeacao do Gestor e Fiscal de Contrato.

9.9.1. Conforme Art. 308 do Decreto n° 1.525/22, as unidades escolares deverao designar o
Gestor e Fiscal de Contrato bem como Suplente de Contrato devendo ser remetido através das
COADMSs, ao 6rgao central para publicagdo no Diario Oficial do Estado.

10. CRITERIO DE MEDIGAO E PAGAMENTO



10.1. Recebimento Provisoério

10.1.1 O recebimento provisério dar-se-a por servidor designado pelo diretor da escola, que ficara
responsavel por receber os itens, acompanhar e fiscalizar (art. 140, inciso |, alinea “a” da Lei n°
14.133/21/2021), no ato da entrega dos produtos. Mensalmente deverao ser anexados Relatorio
da execugdo do Contrato, contendo o registro, a analise e a conclusao acerca das ocorréncias e
demais documentos que o responsavel julgar necessario, havendo irregularidade, fixara prazo
para corregao.

10.1.2 Os produtos deverdao ser entregues acompanhados de Notas Fiscais - NF. O fiscal de
contrato devera remeter as notas para os gestores para consultar a validade da mesma,
constatando cancelamento ou qualquer outra irregularidade solicitar a emiss&o de uma outra NF.

10.1.3 Em caso de irregularidades a fiscalizagao notificara o contratado para se for o caso, no
prazo de até 02 (dois) dias uteis, impugnar os apontamentos do Relatério ou reparar
irregularidades, Na hipotese de o contratado apresentar impugnagado ao Relatério, a fiscalizagédo
emitird novo Relatoério, no prazo de até 05 (cinco) dias uteis, com a analise dos argumentos do
contratado.

10.1.4 O contratante realizara inspe¢do minuciosa de todos os produtos entregues, com a
finalidade de verificar a adequagao dos bens, bem como constatar e relacionar as providéncias
adicionais que se fizerem necessarias.

10.1.5 Devera ser realizado mensalmente relatério circunstanciado o qual devera conter o
registro, a analise e a conclusao acerca das ocorréncias na execugao do contrato, em relagéo a
fiscalizacdo e demais documentos que julgar necessarios, devendo encaminha-los ao gestor do
contrato, para providéncias.

10.2 Recebimento Definitivo

10.2.1. Os produtos serdo recebidos definitivamente no prazo de até 30 (trinta) dias uteis,
contados do recebimento provisério, por servidor ou comissdo designada pela autoridade
competente, apds a verificagdo da qualidade e quantidade do produto e consequente aceitacao
mediante termo detalhado, obedecendo as seguintes diretrizes:

10.2.2. Realizar a analise dos relatorios e de toda a documentagédo apresentada pela fiscalizagao
e, caso haja irregularidades que impegcam o pagamento da despesa, indicar as clausulas
contratuais pertinentes, solicitando ao contratado, por escrito, as respectivas corre¢des;

10.2.3. Emitir Termo Circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos produtos entregues,
com base nos Relatérios Mensais e documentagbes apresentadas;

10.2.4. Realizar a aposi¢cao de assinatura nas vias do Documento Auxiliar da NF-e (Danfe) ou na
Nota Fiscal, emitida pelo contratado para os itens fornecidos.

10.2.5. Na hipotese de irregularidade ndo sanada pelo contratado, a fiscalizacdo reduzira a termo
os fatos ocorridos e encaminhara a autoridade superior para procedimentos inerentes a apuragao
dos fatos e a aplicacédo das penalidades cabiveis.



10.2.6. O recebimento provisorio ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e
pela seguranga do produto nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execugao do
contrato, bem como ndo excluira a responsabilidade pela garantia do(s) produto(s) por vicios ou
disparidades em relacdo as especificacbes estabelecidas, verificadas posteriormente,
garantindo-se ao contratante as faculdades previstas no art. 18 da Lei n.° 8.078/90.

10.2.7. No caso de sociedade cooperativa: ata de fundagao e estatuto social em vigor, com a ata
da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial da respectiva sede,
bem como o registro de que trata o art. 107 da Lei n.° 5.764, de 1971.

10.3. DAS CONDIGOES DE PAGAMENTO

10.4. Como condicdo para recebimento, o licitante vencedor devera manter as mesmas
condi¢des de habilitacdo e mediante a assinatura do contrato de fornecimento.

10.5. Os pagamentos serao efetuados a contratada, em até 30 (trinta) dias da apresentacdo da
Nota Fiscal discriminada, a qual sera devidamente atestada por servidor designado pela
CONTRATANTE, cumpridas as determinag¢des do Item 10.1, em conformidade com as exigéncias
contratuais, obrigatoriamente, via transferéncia eletrénica, em conta indicada pelo fornecedor, com
apresentacdo do Relatério e Documento Fiscal correspondente ao fornecimento efetuado.
Excepcionalmente, o pagamento podera ser efetuado via cheque, desde que devidamente
justificado.

10.6. Para o caso de NFs que apresentarem incorregdes, estas serdo devolvidas a contratada
acompanhadas de relatério contendo as informag¢des que motivaram a sua rejeicdo para que
sejam providenciadas as necessarias corregdes, os tramites para regularizagdo da Nota fiscal
deverao obedecer ao disposto no Item 10.1 deste TR.

10.7. O prazo para pagamento fluira a partir da respectiva regularizacao.

10.8. As NOTAS FISCAIS deverdao ser emitidas em nome do CDCE - CONSELHO
DELIBERATIVO DA COMUNIDADE ESCOLAR, da Unidade Escolar requisitante.

11. DA PARTICIPACAO

11.1. Poderao participar do certame todos os interessados que tenham seu ramo de atividade
pertinente ao objeto da aquisigdo e que satisfagam as condi¢des de credenciamento e habilitagdo
constantes deste Edital.

11.2. Nao poderao participar empresas estrangeiras que nao funcionem no Pais, interessados que
se encontrem sob faléncia, concurso de credores, dissolugéo, liquidagdo ou em regime de
consorcio, qualquer que seja sua forma de constituicdo, nem aqueles que tenham sido declarados
inidéneos para licitar ou contratar com a Administragdo Publica.

11.3. DO PROCEDIMENTO E DO JULGAMENTO

11.3.1. No horario e local indicados no Predmbulo, sera aberta a Sessao de processamento do
Pregéo, iniciando-se com o credenciamento dos interessados, com duragao minima de 30 (trinta)
minutos.



11.3.2. No momento do credenciamento os representantes deverao apresentar declaragcao dando
ciéncia de que cumprem plenamente os requisitos do edital e entregardo ao Pregoeiro, em
envelopes separados, serdo entregues a proposta de pregos no envelope n°® 1 e os documentos
de habilitagdo no envelope n° 2.

11.3.3. Iniciada a abertura do primeiro envelope de proposta de precos, estara encerrado o
credenciamento e, por consequéncia, a possibilidade de admissdo de novos participantes no
certame.

11.3.4. A anadlise das propostas pelo Pregoeiro visard ao atendimento das condi¢cdes
estabelecidas neste Edital e seus anexos, sendo desclassificada qualquer proposta:

a) cujo objeto ndo atenda as especificagbes, prazos e condi¢des fixados no Edital;
b) que apresentem prego baseado exclusivamente em proposta das demais licitantes;

C) que contiverem vicios, por omissao, irregularidades e/ou defeitos, capazes de
dificultar o julgamento e que nao forem passiveis de solugdo na propria sessao.

11.3.5. No tocante aos precgos, as propostas apresentadas tomarao por base a Planilha de Precos
Médios de Referéncia, devendo o pregoeiro decidir quanto as corregdes de eventuais erros, serem
realizadas na Sessao.

11.3.6. As sessbes publicas deverdo ser gravadas devendo a COADM providenciar suas
instalagbes espaco fisico adequado as gravagdes em audio e video das sessdes, cujos links para
acesso deverdo ser juntados ao processo administrativo da licitagdo e disponibilizados no Portal
Transparéncia, conforme disposto no Art. 69 do Decreto Estadual 1.525/21.

12. DO CREDENCIAMENTO
12.1. Para o credenciamento deveréo ser apresentados os seguintes documentos:

a) Tratando-se de representante legal, o estatuto social, contrato social ou outro instrumento
de registro comercial, registrado na Junta Comercial, em cépia autenticada ou copia simples
acompanhada do original para autenticagcdo durante a sessdo, no qual estejam expressos
seus poderes para exercer direitos e assumir obrigacées em decorréncia de tal investidura;

b) Tratando-se de procurador: A procuragao por instrumento publico, em original ou cdépia
autenticada, ou particular, em original ou cépia autenticada, com firma reconhecida, da qual
constem poderes especificos para formular lances verbais, negociar prego, oferecer
descontos, interpor recursos e desistir de sua interposicéo e praticar todos os demais atos
pertinentes ao certame, nos moldes do Anexo Illl deste Edital, acompanhado do
correspondente documento, dentre os indicados na alinea "a", que comprove os poderes do
mandante para a outorga.

12.2. O representante legal e/ou o procurador devera identificar-se exibindo a procuracdo nos
termos da alinea “b”, a Carteira de Identidade ou outro documento equivalente, que contenha
fotografia.



12.3. Serd admitido apenas 01 (um) representante para cada licitante credenciada, sendo que
cada um deles podera representar apenas uma empresa credenciada.

12.4. A auséncia do Credenciado, em qualguer momento da sessado, importara a imediata
exclusdo da licitante por ele representado, salvo autorizagdo expressa do Pregoeiro.

12.5. Tratando-se de Micro empreendedor devera ser apresentado a Certiddo Simplificada emitida
pela Junta Comercial do Estado (JUCEMAT) ou Cartério competente certificando a situagao da
empresa de enquadramento ou reenquadramento de ME e EPP do ultimo exercicio (IN/DNRC n°.
103/2007).

12.6. E permitido apenas aos credenciados manifestar-se no momento da sess3o publica.
13. DA IMPUGNAGAO D E SESSAO PUBLICA.

13.1. Qualquer cidaddo ou participante podera solicitar esclarecimentos, providéncias ou até
impugnar a pretensa licitagdo , devendo ser solicitado até 03 (irés) dias uteis anteriores a data da
abertura do Pregéo, por escrito, direcionado ao pregoeiro (agente de contratagéo) oficial, através
do fac-simile e-mail ou ainda por correspondéncia para a Camara de Negdcios da Alimentagcéo
Escolar do Municipio, situada a rua n.° , Bairro . (
cada CNAE devera inserir 0 endereco correspondente) mediante protocolo, no qual devera
constar a data e horario do recebimento. 13.1.1. As respostas aos pedidos de esclarecimento e
impugnacao vincularao os participantes e a Administragao.

13.2. Nao sendo solicitados esclarecimentos e/ou informacdes no prazo estipulado neste item,
presumir-se-a que os elementos constantes no presente Edital e suas partes integrantes sao
suficientemente claros e precisos para a participagao dos interessados neste Pregao.

13.3. O Pregoeiro Oficial decidira no prazo de até 01 (um) dia util anterior a data fixada para
recebimento das propostas.

13.4. Em caso de ser acolhida a petigcdo contra o ato convocatério, sera designada nova data para
a realizacao do certame.

13.5. E facultado ao Pregoeiro ou agente de contratagdo, todas as disposicdes do Art. 3° do
decreto 1.525/21, em qualquer fase da licitagdo, promover diligéncia destinada a esclarecer ou
complementar a instrugdo do processo, vedada a inclusao posterior de documento ou informacgao
que deveria constar ou ter sido providenciada no ato da sessdo publica, salvo pactuado pelas
partes em Sessao.

13.6. A Camara de Negdcios da Alimentacado Escolar, podera revogar a licitacdo por razbes de
interesse publico derivado de fato superveniente devidamente comprovado, pertinente e suficiente
para justificar tal conduta, devendo invalida-la por ilegalidade, de oficio ou por provocagao de
qualquer pessoa, mediante ato escrito e fundamentado, sem que caiba direito a qualquer
indenizacéo.

13.7. As licitantes sdo responsaveis pela fidelidade e legitimidade das informacbes e dos
documentos apresentados em qualquer fase da licitagao.



13.8. As normas disciplinadoras desta licitacdo serdo interpretadas em favor da ampliagao da
disputa, respeitada a igualdade de oportunidade entre as licitantes e desde que ndo comprometam
o interesse publico, a finalidade e a seguranga da contratagao.

13.9. A Sessao Publica de processamento do Pregéao sera lavrada Ata circunstanciada, digitada, e
assinada pelo Pregoeiro e licitantes presentes, devendo ser filmada, transmitida online e
disponibilizado o link.

13.10. As recusas ou as impossibilidades de assinaturas no instrumento licitatério devem ser
registradas expressamente na prépria ata e elimina o direito ao recurso.

13.11. As impugnagdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no
certame, salvo decisido excepcional e motivada do pregoeiro no processo licitatério.

14. DA PROPOSTA DE PREGCOS

14.1. As propostas deverdo obedecer as especificagdes deste Instrumento Convocatoério e seus
Anexos, que dele fazem parte integrante e indissociavel.

14.2. Os envelopes contendo a proposta de preco e os documentos de habilitacdo serao
recebidos na sessdo publica de processamento do Pregdo, apdés o credenciamento dos
interessados que se apresentarem para participar do certame.

14.3. A proposta devera ser apresentada em 01 (uma) via, elaborada em papel timbrado da
empresa e redigida em lingua portuguesa, salvo quanto as expressodes técnicas de uso corrente,
sem rasuras, emendas, borrdes ou entrelinhas e ser rubricada em todas as folhas e datada e
assinada por extenso pelo representante legal da licitante ou pelo procurador, juntando-se a
procuracao.

14.4. O Pregao sera realizado presencialmente em Sessdo Publica por meio de propostas de
precos escritas e lances verbais. Os trabalhos serdo conduzidos pelo Pregoeiro com o auxilio da
Equipe de Apoio, designados pela Camara de Negdcios da Alimentagdo Escolar do Municipio
conforme lavrado em ATA de reunido realizada em Sessao Publica

14.5. A proposta de prego devera conter os seguintes elementos:

a) Identificacdo da licitante, contendo razdo social, enderego completo, CNPJ: e inscri¢cao
estadual; codigo de enderegamento e endere¢co da empresa licitante, nimero da Carteira de
identidade e CPF do representante da empresa,;

b) Descricdo do objeto da presente licitagcdo, com a indicagdo da marca, ndo podendo ser
apresentada mais de uma marca para o item cotado em conformidade com as Especificacbes
Técnicas, observadas as Unidades de Medidas de cada ltem.

¢) Preco unitario, por item, em moeda corrente nacional, em algarismos, apurado a data de
sua apresentacao, sem inclusao de qualquer encargo financeiro ou previsao inflacionaria;

d) Indicagao do prazo para entrega dos produtos, no maximo, 5 (trés) dias uteis contados da
emissao do Pedido expedido por cada Unidade Escolar responsavel;



e) Prazo de validade da proposta de no minimo 90 (noventa) dias corridos, contados da data
de sua apresentagao;

f) Declaragao da licitante de que na conferéncia de entrega dos produtos na Unidade Escolar,
se ficarem constatado que o prazo de validade do género se dara no dia seguinte, os
produtos serdo imediatamente substituidos pela empresa, sem qualquer énus para a Unidade
Escolar solicitante do género.

14.6. A caracteristica de cada produto DEVERA estar exatamente igual as especificagdes técnicas
e Unidade de Medida exigidas, sob pena de desclassificacao, no caso de estar em desacordo com
a forma solicitada.

14.7. No valor da proposta deverdao estar computadas todas as despesas incidentes, bem como
todos os impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais, gastos
com transporte, prémios de seguro, fretes, taxas de administracido e outras despesas, de qualquer
natureza, que se fizerem indispensaveis a perfeita execug¢ao do objeto desta licitagdo, garantido
durante toda a validade da proposta.

14.8. Quaisquer tributos, custos e despesas, diretos ou indiretos, omitidos da proposta ou
incorretamente cotados, serdo considerados como inclusos nos precos, ndo sendo considerado
pleito de acréscimos, a esse ou a qualquer titulo.

14.9. Todos os valores deverao ser indicados com 02 (duas) casas decimais, desprezando-se as
fracdes remanescentes.

14.10. No caso de divergéncia entre os valores apresentados na proposta de pregos, prevalecera
o que for menor.

14.11. A oferta apresentada devera ser firme e precisa, sem alternativas de precos ou qualquer
outra condi¢cdo que induza o julgamento a ter mais de um resultado.

15. DA ETAPA DE LANCES

15.1. Seréao selecionadas para a etapa de lances:

a) As propostas de menor preco;

b) As demais, que apresentem pregos até 10% (dez por cento) superior aquela;

c) Proposta com valores superiores a 10% em ralagédo a de menor prego, em consonancia, ao §
2°, art. 29, do Decreto Estadual 840/2017, a fim de se ampliar a competitividade;

d) No caso de Microempresa e Empresa de Pequeno Porte, a apresentagcdo de proposta de
precos superiores a 10% (dez por cento) relativamente a de menor valor ndo serdo
desclassificadas por tal motivo, para ampliacido da competitividade do certame.

15.1.2. Se nao houver pelo menos 03 (trés) ofertas de acordo com esta condigdo, seréo
selecionadas as propostas que apresentarem 0os menores pregos, até atingir 03 (trés) propostas,
no maximo, quaisquer que sejam os pregos oferecidos. No caso de empate nos precos, serao
admitidas todas as propostas empatadas, independentemente do niumero de licitantes.



15.1.3. O Pregoeiro convidara individualmente os autores das propostas selecionadas a formular
lances de forma sequencial a partir do autor da proposta de maior preco e os demais em ordem
decrescente de valor, decidindo-se por meio de sorteio no caso de empate de precos.

15.1.4. A licitante sorteada em primeiro lugar podera escolher a posi¢cao na ordenacao de lances
em relacdo aos demais empatados, e assim sucessivamente até a definicdo completa da ordem
de lances.

15.1.5. A etapa de lances sera considerada encerrada quando todos os participantes dessa etapa
nao mais realizarem lances verbais.

15.1.6. Serao classificadas todas as propostas, selecionadas e nao selecionadas para a etapa de
lances, na ordem crescente dos valores, considerando-se para as selecionadas o ultimo preco
ofertado.

15.1.7. O Pregoeiro deve buscar negociar com o autor da oferta de menor valor, com vistas a
reducao do preco, em prol da Administracao.

15.1.8. Apds, o Pregoeiro examinara a aceitabilidade do menor preco, decidindo motivadamente a
respeito, n&o podendo ser aceito pregos inexequiveis, tanto para maior quanto para menor.

15.1.9. A aceitabilidade sera aferida a partir dos precos de mercado, apurados mediante
parametro de precos realizado pelo 6rgao licitante, que devera estar juntada aos autos por
ocasiao do julgamento.

15.1.10. Sendo aceitavel a oferta de menor preco, sera aberto, na mesma sessao, o envelope
contendo os documentos de habilitagcao da licitante que a tiver formulado, quando sera verificado o
atendimento das condicdes habilitatorias, com base na documentagao apresentada.

15.1.11. Eventuais falhas, omissdes ou outras irregularidades nos documentos de habilitagdo
poderdao ser sanadas na sessao publica de processamento do Pregdo, até a decisdo sobre a
habilitacdo, inclusive mediante: a) Substituicdo e apresentacdo de documentos. b) Verificacdo
efetuada por meio eletrénico habil de informacgdes.

15.1.12. A verificacdo sera certificada pelo Pregoeiro e deverdo ser anexados aos autos os
documentos passiveis de obtengdo por meio eletrbnico, salvo impossibilidade devidamente
justificada.

15.1.13. A Cémara de Negocios da Alimentagdo Escolar ndo se responsabilizara pela eventual
indisponibilidade dos meios eletrbnicos, no momento da verificacdo. Ocorrendo essa
indisponibilidade e nao sendo apresentados os documentos alcancados pela verificagcdo, a
licitante podera ser inabilitada.

15.1.14. Constatado o atendimento dos requisitos de habilitagcdo previstos neste edital, sera a
licitante habilitada e declarada vencedora do certame, sendo-lhe adjudicado o item a que
concorreu objeto deste edital.

15.1.15. Se a oferta ndao for aceitavel, ou se a licitante desatender as exigéncias para a
habilitagdo, o Pregoeiro examinara a oferta subsequente de menor prego, negociara com o seu
autor, decidira sobre a sua aceitabilidade e, em caso positivo, verificara as condicbes de



habilitagdo e assim sucessivamente, até a apuragédo de uma oferta aceitavel cujo autor atenda aos
requisitos de habilitagdo, caso em que sera declarado vencedor.

15.1.16. O intervalo de lance sera de 1 (um) minuto.
15.2. CRITERIOS DE HABILITAGAO DO FORNECEDOR

15.2.A apresentagcdo dos documentos com o propdsito de comprovar a habilitagao sera feita na
forma do art. 131, § 1° do Decreto Estadual n°® 1.525/2022.

15.3. A licitante devera apresentar os seguintes documentos:
15.4. Contrato ou estatuto social atualizado;

15.5. Documento de identidade do sécio administrador e procurador, se houver, com a procuragao
respectiva;

15.6. Prova de inexisténcia de fato impeditivo para licitar com a Administracdo Publica através de
consulta ao Cadastro de Empresas Iniddneas e Suspensas - CEIS da Controladoria Geral da
Unido.

16. Habilitagao Juridica:

16.1. No caso de sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade
identificada como empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI, estatuto, ato
constitutivo ou contrato social em vigor, devidamente registrado no Registro Publico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhados da documentagéo de
seus administradores.

16.1.2. Cédula de Identidade ou documento equivalente (com foto) do representante legal da
sociedade empresaria licitante e/ou do procurador. O procurador devera ainda apresentar o
instrumento valido da procuragéo.

16.1.3. No caso de empresario individual, inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a
cargo da Junta Comercial da respectiva sede; Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da
Condicao de Microempreendedor Individual - CCMEI.

16.1.4. No caso de sociedade empresaria estrangeira, portaria de autorizagdo de funcionamento
no Brasil, publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade
federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada
como sua sede, conforme Instrugcdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de margo de 2020.

16.1.5. No caso de pessoa fisica, se elas forem autorizadas a participar do certame, cédula de
identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha validade para fins de
identificagdo em todo o territério nacional.

16.1.6. No caso de filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria, inscricao do
ato constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria,
respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas
Mercantis onde opera, com averbag¢ao no Registro onde tem sede a matriz.



16.1.7. No caso de sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas
Juridicas do local de sua sede, acompanhada de documento comprobatoério de seus
administradores.

16.1.8. Ato de Registro ou autorizagdo para funcionamento expedido pelo 6rgdo competente,
quando a atividade assim o exigir.

16.1.9. Certificado de Condicao de Microempreendedor Individual — CCMEI, no caso de
Microempreendedor Individual.

16.1.10. Inscricdo do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de prova de
diretoria em exercicio.

16.1.11. Os documentos acima deverdo estar acompanhados de todas as alteragcdes ou da
consolidagao respectiva.

16.1.12. Ato constitutivo da empresa e Ultima alteragdo, devidamente registrado no 6rgao
competente, em se tratando de empresa comercial e no caso de sociedades por acgoes,
acompanhado de documentos de eleicao de seus administradores. Contrato Social e Alteragbes e
Consolidacbes que houver.

16.2. Habilitagao Fiscal, Social e Trabalhista:

16.2.1. Prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ) ou no Cadastro de
Pessoas Fisicas, conforme o caso.

16.2.2. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de
certiddao expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela
Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais
e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade
Social, nos termos da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da
Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

16.2.3. Prova de regularidade fiscal perante o Estado de Mato Grosso, o que deve ser
providenciado mediante a apresentagéo de certidao emitida conjuntamente pela SEFAZ/MT e pela
PGE/MT, na forma da Portaria Conjunta 008/2018-PGE/SEFAZ.

16.2.4. Para as empresas sediadas em outras unidades da federacao, devera ser apresentada
também prova de regularidade fiscal perante o Estado de domicilio ou sede do licitante, inclusive
quanto a débitos inscritos em divida ativa.

16.2.5. Nos casos em que nao for possivel a certiddo consolidada, sera suficiente a CND
especifica para participar de licitagdes expedidas pelo 6rgao competente do respectivo domicilio
tributario ou sede.

11.2.6. Certidao de regularidade fiscal perante o Estado de domicilio ou sede da licitante, inclusive
quanto a débitos inscritos em divida ativa.

16.2.7. Prova de Regularidade do Fundo de Garantia por Tempo de Servico (FGTS).

16.2.8. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a



apresentacdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A
da Consolidagcdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n® 5.452, de 1° de maio de
1943.

16.2.9. Serao aceitas certiddes positivas com efeito de negativa, nos termos da lei de regéncia.

16.2.10. No caso das microempresas e das empresas de pequeno porte, a comprovagao de
regularidade fiscal e trabalhista somente sera exigida para efeito de assinatura do contrato, sem
prejuizo da necessaria apresentacdo de toda a documentagdo exigida, por ocasido da
participacdo em certames licitatérios, mesmo que esta apresente alguma restricdo, a elas
aplicando-se os arts. 42 e seguintes da Lei Complementar n°® 123/2006.

16.3. Habilitagdo Econémico-Financeira:

16.3.1. Contrato ou estatuto social atualizado.

16.3.2. Documento de identidade do s6cio administrador e procurador (se houver)

16.3.3. Certidao negativa de faléncia, expedida pelo cartério distribuidor da sede do licitante.
16.3.4. Prova de inexisténcia de impeditivo para licitar ou contratar com a Administracdo Publica.

16.3.5. Certidao negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do
licitante, caso se trate de pessoa fisica, desde que admitida a sua participacao na licitacao ou de
sociedade simples.

16.3.6. A microempresa devera seguir os critérios de habilitacao financeira de acordo com a Lei
123/2006, ndo sendo admitido reserva de cotas.

16.4. Habilitagao Técnica:

16.4.1. E necessaria a apresentacdo de documentos que comprovem a habilitacdo técnica do
licitante para executar o objeto contratual, pelas seguintes razdes:

a) Trata-se de aquisicdo de géneros alimenticios que requer registros e permissdes
para o segmento do fornecimento dos itens com a entrega realizada pela empresa
consistindo no atendimento aos requisitos higiénico-sanitarios previstos em normativas
especificas.

b) O licitante devera apresentar declaragao de que esta ciente de todas as informagdes
e condicdes locais para o cumprimento das obrigagdes objeto da licitagcao.

16.4.2. O licitante devera apresentar atestado(s) de capacidade técnica, emitido por pessoa
juridica de direito Publico ou Privado ou regularmente emitido pelo conselho profissional
competente quando for o caso, em nome da empresa licitante, em papel timbrado devidamente
assinado e com identificagao do emitente. O(s) Atestado(s) devera(ao):

a) Comprovar a aptiddo para o fornecimento de bens com complexidade tecnolégica e
operacional equivalente ou superior com o0 objeto desta contratagdo, ou com o item
pertinente.



b) Para fins da comprovacédo de que trata o subitem anterior, os atestados deveréo dizer
respeito a contratos executados com as seguintes caracteristicas minimas:

c) Comprovar a partir de notas fiscais de servico que a empresa tenha executado o
fornecimento de objeto, sendo estes pertinentes e compativeis com o objeto da presente
licitacao.;

d) O (s) Atestado (s) devera (&o) ser apresentado (s) em papel timbrado, carimbado e
devera (8o) conter, obrigatoriamente, as seguintes informagdes: razdo social, numero de
inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ) e endereco da pessoa juridica
expedidora, nome e fungdo do responsavel pela assinatura, indicacdo da quantidade
fornecida e descri¢cao dos servigos prestados

e) O (s) atestado (s) referir-se-a (40) a contratos ja concluidos ou decorridos no minimo 60
(sessenta dias) do inicio de sua execugao;

f) O (s) atestado (s) devera (&0) referir-se a servigos prestados no ambito de sua atividade
econdmica principal ou secundaria especificada no contrato social vigente;

g) A comprovagao de capacidade devera ser realizada por meio de atestado e/ou conjunto
de atestado (s) emitido (s) por pessoa juridica de direito publico ou privado, atestando que a
empresa tenha executado fornecimento pertinentes e compativeis com o objeto da presente
licitacdo, que totalizados atendam aos critérios.

h) No caso de atestados emitidos por empresa da iniciativa privada, ndo serdo considerados
validos aqueles emitidos por empresas pertencentes ao mesmo grupo empresarial da
licitante. Serdo consideradas como pertencentes ao mesmo grupo empresarial as empresas
controladas ou controladoras da empresa licitante, e ainda as que tenham pelo menos uma
pessoa fisica ou juridica como s6cia em comum.

i) Comprovar a experiéncia na execug¢ao do objeto sendo aceito o somatdrio de atestados de
periodos diferentes, ndo havendo obrigatoriedade de serem ininterruptos, os atestados
deverao obedecer ao disposto na alinea “e” do Iltem 11.9.2. deste Termos de Referéncia. A
solicitagdo deste periodo minimo de experiéncia justifica-se pelo fato que o estado de Mato
Grosso possui uma grande extensdo geografica e suas escolas estdo localizadas em areas
urbanas, rural e indigenas com dificil acesso o que requer solidez da empresa para o

fornecimento de Géneros alimenticio com entrega dos produtos nas escolas;

j) Conter o nome, o endereco, o telefone dos atestadores, ou qualquer outra forma de que o
pregoeiro possa valer-se para manter contato com os declarantes.

k) Referir-se a execugao do servico licitado no ambito de sua atividade econdmica principal
ou secundaria especificadas no contrato social vigente, registrado na Junta Comercial
competente, bem como no cadastro de pessoas juridicas da Receita Federal do Brasil —
RFB.

[) Se emitido (s) por pessoa juridica de direito publico devera (ao) ser assinado (s) pelo
responsavel do setor competente do Orgéo, devidamente identificado (nome, cargo, CPF ou
matricula).

m) Ser emitido por empresa que nado integre o mesmo grupo empresarial da empresa



proponente.

n) Serdo consideradas como pertencentes ao mesmo grupo empresarial, empresas
controladas ou controladoras da empresa proponente, ou que tenha pelo menos uma
mesma pessoa fisica ou juridica que seja sécio, proprietario ou titular da empresa emitente e
da empresa proponente.

0) Sera admitida, para fins de comprovagdo de quantitativo minimo, a apresentacao e o
somatério de diferentes atestados executados de forma concomitante.

p) Os atestados de capacidade técnica poderao ser apresentados em nome da matriz ou da
filial do interessado.

q) Caso o Pregoeiro (a) entenda necessério, a licitante, devera disponibilizar todas as
informacdes essenciais a comprovacao da legitimidade dos atestados solicitados,
apresentando, dentre outros documentos, copia do contrato que deu suporte a contratacao,
Notas Fiscais/Faturas, Notas de Empenho, endereco atual do contratante e local em que
foram executados os servicos, sendo que estas e outras informacdes complementares
poderao ser requeridas mediante diligéncia.

r) Nao ha obrigatoriedade de que as nomenclaturas constantes do atestado sejam idénticas
a utilizada na definicdo das categorias indicadas neste Termo de Referéncia, desde que
sejam suficientes a comprovacao de capacidade de execugdo dos servigos exigidos neste
Termo de Referéncia.

s) Serao exigidas, ademais, dos licitantes as declara¢des dos incisos | a V do art. 136 do
Decreto Estadual n°® 1.525/2022.

16.4.3. Caso admitida a participagao de cooperativas, sera exigida a seguinte documentacgao
complementar:

a) A relacdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a
contratacdo e que executardo o contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a
comprovacgao de que estdo domiciliados na localidade da sede da cooperativa, respeitado
o disposto nos arts. 4°, inciso XI, 21, inciso | e 42, §§2° a 6° da Lei n. 5.764, de 1971,

b) A declaracao de regularidade de situagao do contribuinte individual — DRSCI, para
cada um dos cooperados indicados;

c) A comprovagao do capital social proporcional ao numero de cooperados
necessarios a prestagao do servigo;

d) O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107,

e) Comprovacado de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos
cooperados que executarao o contrato; e

16.4.4. Os seguintes documentos para a comprovagao da regularidade juridica da cooperativa:
a) ata de fundacao;

b) estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou;



c¢) regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia;
d) editais de convocagao das trés ultimas assembleias gerais extraordinarias;

e) trés registros de presenca dos cooperados que executardo o contrato em assembleias gerais
ou nas reunides seccionais;

f) ata da sess&o que os cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da licitagao;

g) A ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispbe o art. 112 da Lei n. 5.764,
de 1971, ou uma declaragao, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo érgao
fiscalizador.

17. PARTICIPAGAO E BENEFICIOS DA MICROEMPRESA, EMPRESA DE PEQUENO PORTE E
MICROEMPREENDEDOR INDIVIDUAL

17.1. Considerando o valor total estimado da contratacido, esta licitacdo destina-se a ampla
concorréncia.

17.2. Nao ha reserva de cotas para a contratacdo de Microempresas, Empresas de Pequeno
Porte e Microempreendedor Individual, pois o objeto licitado envolve contratacdo de servicos,
sendo que o inciso lll, do art. 48, da Lei Complementar n°® 123/2006 e do art. 81, VI, do Decreto
Estadual n° 1.525/2022, impde o tratamento diferenciado apenas quanto a aquisicado de bens de
natureza divisivel.

17.3. Ao aplicar a Reserva de Cota abre-se a possibilidade da pluralidade de fornecedores para
esta contratacdo o que podera comprometer a entrega final que se objetiva com o certame. O que
nao é favoravel para a SEDUC/MT, pois representa prejuizo econdmico ao conjunto que se
pretende adquirir.

17.4. O que se observa é que a Lei Complementar n® 123/2006 visa ampliar a participacdo das
ME/EPP nas licitagdes, mas nao elevar a hipossuficiéncia econdmica das mesmas acima do
interesse publico, conforme dito acima, no caso em tela, a reserva de cota para as microempresas
e empresas de pequeno porte ndo € vantajoso para a administragdo publica, pois representa
prejuizo ao conjunto do objeto a ser fornecido.

17.5. O artigo 49, inciso lll, reserva duas conjunturas: o efeito negativo em razao da ampliacédo
dos custos; e, o risco de se ter uma pluralidade de sujeitos fornecendo o objeto. Frisa-se, o risco
decorre de se ter uma pluralidade de sujeitos fornecendo o objeto, comprometendo a prestagéo
final que se objetiva com o certame, justificando-se, assim, a nao aplicacdo de reserva de cotas.

17.6. A Lei Complementar n° 123/2006, elencou no seu art. 49, algumas hipdteses que, se
presentes no caso concreto, dispensam ou eximem a autoridade responsavel pela licitacdo de
aplicar os beneficios materiais previstos nos artigos 47 e 48. Vejamos:

Art. 49. Nao se aplica o disposto nos arts. 47 e 48 desta Lei
Complementar quando:

(...)



Il - o tratamento diferenciado e simplificado para as
microempresas e empresas de pequeno porte ndo for vantajoso
para a administragdo publica ou representar prejuizo ao conjunto
ou complexo do objeto a ser contratado;

17.7. A Microempresa, Empresa de Pequeno Porte e Microempreendedor Individual que quiser
usufruir dos beneficios concedidos pela Lei Complementar n°® 123/2006 e Lei Complementar
Estadual n® 605/2018 devera selecionar a opg¢do no SIAG: <Microempresa ou Empresas de
Pequeno Porte ou Microempreendedor Individual>, antes do envio da proposta, e no momento da
Habilitagdo comprovar tal situacdo apresentando todos os documentos solicitados neste Edital,
bem como aqueles previstos na legislagao vigente.

17.8. A falta de identificagdo no sistema antes do envio da proposta tal como indicado no subitem
anterior, impedira o licitante de usufruir de qualquer dos beneficios da Lei Complementar n°
123/2006.

17.9. Nas licitagbes sera assegurada, como critério de desempate, preferéncia de contratagéo
para as microempresas, empresas de pequeno porte e microempreendedores individuais.

17.10. Entende-se haver empate quando as ofertas apresentadas pelas microempresas,
empresas de pequeno porte e microempreendedores individuais forem iguais ou até 5% (cinco por
cento) superiores a proposta melhor classificada.

17.11. Havendo alguma restricdo na comprovagao da regularidade fiscal das microempresas e
empresas de pequeno porte, sera assegurado o prazo de cinco dias uteis, prorrogaveis por
periodo igual, a critério da Administracdo, para a regularizacdo da documentagao, contados do
momento em que o proponente for declarado o vencedor do certame, prorrogaveis por igual
periodo, a critério da Administracdo Publica, para a regularizagcdo da documentacio, pagamento
ou parcelamento do débito, e emissao de eventuais certiddes negativas ou positivas com efeito de
certiddo negativa.

17.12. A microempresas e empresas de pequeno porte que participarem deste certame sera
dispensado tratamento diferenciado, conforme previsto na Lei Complementar no 123, de 14 de
dezembro de 2006, com as altera¢des da Lei Complementar no 147, de 07 de agosto de 2014.

18. PARTICIPAGAO DE CONSORCIOS

18.1. Nao sera permitida a participagéo de consércios, pois ndo se trata de objeto complexo e de
grandes dimensdes. E, dadas as caracteristicas do mercado, as empresas podem, de forma
isolada, participar da licitagdo, atender as condi¢des e os requisitos de habilitagcao previstos neste
Termo de Referéncia, e posteriormente executar o objeto. A vedacgao a participacao de consércio,
nesta situagcdo, nao acarretara prejuizo a competitividade do certame, e facilitara a analise dos
documentos de habilitagdo, que certamente sdo mais complexos em se tratando de empresas
reunidas em consorcio.

18.2. Para o objeto em fulcro o consércio é totalmente inviavel, haja vista que os certames
ocorrem em cada municipio do estado, e que muitos deles nao possuem numero de fornecedor
suficiente para a formagao de consorcio.



18.3. A formagdo de um consodrcio € um processo complexo e demorado, o que pode atrasar a
aquisicdo de géneros alimenticios, prejudicando a execug¢do do PNAE.

18.4. A gestdo de um consércio depende de estrutura de mercado o que deixa de ser uma
possivel para a maioria dos municipios e demandaria em elaboragdo de mais de um TR para a
aquisicdo dos Géneros Alimenticios, para atender as realidades faticas de cada local, o que
acarretaria em custo para a administracao.

19. PARTICIPAGAO DAS COOPERATIVAS

19.1. Sera admitida nesta licitacdo a participagdo de Cooperativas, devendo ser observados os
requisitos indicados no art. 16 da Lei n.° 14.133/2021, pois a participagdo de cooperativas
enquadradas pela Lei n°® 12.690, de 19 de julho de 2012, no fornecimento de bens deve ser
executado conforme disposto no inciso IV do art. 16 da Lei n°® 14.133/2021.

“(...)Art. 16. Os profissionais organizados sob a forma de
cooperativa poderédo participar de licitagdo quando:

(...)

IV - o objeto da licitagdo referir-se, em se tratando de
cooperativas enquadradas na Lei n° 12.690, de 19 de julho de
2012, a servigos especializados constantes do objeto social da
cooperativa, a serem executados de forma complementar a sua
atuagéo’.

19.2. Serdao estendidas as Cooperativas os beneficios previstos para as Microempresas e
Empresas de Pequeno Porte, quando elas atenderem ao disposto no art. 34 da Lei n.° 11.488, de
15 de junho de 2007.

20. DISPOSIGOES GERAIS

20.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizacdo de procedimento de licitagdo, na
modalidade pregao, sob a Forma Presencial, com ado¢ao do critério de julgamento pelo menor
preco por item.

20.2. O certame licitatério € constituido de um lote, contendo suas especificagdes, quantidades e
cotagdes de valor unitario e valor total disposto no Anexo |.

20.3. O valor ofertado apds a fase de lances (proposta realinhada) ndo podera ser superior em
relagdo ao valor ofertado inicialmente, pelo licitante (proposta inicial), tampouco ser maior que o
valor estimado para licitag&o.

20.4. O prazo de eficacia da proposta, ndo podera ser inferior a 60 (sessenta) dias corridos, a
contar da data da apresentagéo da proposta realinhada, prazo este que sera suspenso caso haja
recursos administrativos ou judiciais.



20.5. As propostas apresentadas pelas licitantes deverao incluir todos os custos e despesas, tais
como: custos diretos e indiretos, tributos incidentes, materiais, equipamentos, encargos
trabalhistas, previdenciarios, fiscais, comerciais, fretes, servigos, treinamento, deslocamentos de
pessoal, transporte, garantia, lucro e quaisquer outros que incidam ou venham a incidir sobre o
valor do objeto licitado, constante da proposta, conforme exigéncias deste Termo de Referéncia e
Termo de Contrato, ndo sendo admitido pleito posterior em decorréncia da exclusao de quaisquer
despesas incorridas, nem reivindicadas qualquer adicional de pagamento ou reajustamento de
precos em razao .

20.6. O julgamento far-se-a, conforme Planilha de Custos, pelo MENOR PRECO, por quilo (Kg),
litro (L), unidade (Un) ou duzia (Dz), de acordo com o género alimenticio a ser licitado, desde que
compativel com os valores praticados no mercado, na data da apresentacdo da proposta e
quando atendidas as demais exigéncias, para cada item, devendo estar inclusos na Planilha os
custos dos insumos e materiais, as entregas efetuadas, custos operacionais, controle e
administracdo, encargos trabalhistas, taxas e demais despesas diretas e indiretas, que
eventualmente possam incidir sobre o objeto do presente TR.

20.7. O Precgo da Aquisicao sera estimado pela Camara de Negécios da Alimentagao Escolar, com
base na Composicao de Cesta de Precgos, atualizados, conforme art. 46 do Decreto Estadual n°
1.525/2022.

21. DA REGULARIDADE SANITARIA

21.1. As empresas deverao apresentar Alvara ou Licenca Sanitaria, dentro da validade, emitido
pela autoridade competente.

21.2. Para os produtos de origem animal, as empresas deverdo apresentar Titulo de Registro no
Servico de Inspegao, podendo ser, conforme o produto licitado: a) Federal (Servico de Inspecéo
Federal — SIF ou Sistema Brasileiro de Inspe¢édo de Produtos de Origem Animal — SISBI/POA); b)
Estadual (Servico de Inspecdo Sanitaria de Produtos de Origem Animal Estadual — SISE ou
Sistema Unificado Estadual de Sanidade Agroindustrial Familiar e de Pequeno Porte - SUSAF) ou;
¢) Municipal (Servigo de Inspeg¢ao Municipal - SIM).

22. ADEQUAGCAO ORCAMENTARIA

22.1. As despesas decorrentes deste Termo de Referéncia correrdo na seguinte Dotagdo
Orgamentaria:

Unidade Orgamentaria: 14.101 — SECRETARIA DE ESTADO DE EDUCAGCAO —
Programa 534,

Acéo 2898 - Alimentagao escolar do Ensino Fundamental,

2899 - Alimentacgao escolar do Ensino Médio,

2895 - Alimentacgao escolar da Educacao de Jovens e Adultos

2897 - Alimentagao da Educacgéao Especial

Elemento de despesa: 3.3.50.43.018



Fonte de Recurso Federal e Recurso do Estadual.

22.2. As Unidades Escolares, recebem recursos Federal e Estadual descentralizado especifico
para a aquisigdo da merenda e seguem as disposigdes da resolugao n°® 06/2020.

23. GARANTIA DO SERVICO

23.1. Nao se aplica para o objeto a ser contratado.

24. PAGAMENTO
24.1. Nao havera pagamento antecipado.

24.2. O pagamento sera realizado de acordo com a execugdo do objeto do contrato, mediante
emissdo da respectiva Nota Fiscal devidamente atestada, e analise dos documentos que
compdem o processo de pagamento.

24.3. As operagdes de vendas destinadas ao Orgdo Publico da Administracdo Federal, Estadual e
Municipal, deverdo ser acobertadas por Nota Fiscal Eletrénica, conforme Protocolo ICMS 42/2009,
regulamentado pelo Artigo 355, §6° do RICMS. Informagbes através do site
www.sefaz.mt.gov.br/nfe.

24.4. O contratado devera indicar no corpo da Nota Fiscal, o numero do Contrato/Ordem de
Fornecimento, a descricdo do objeto, o numero e nome do banco, agéncia e numero da conta na
qual devera ser feito o pagamento, via ordem bancaria.

24.5. As despesas bancarias decorrentes de transferéncia de valor (es) para outra(s) praga(s)
sera(ao) de responsabilidade do contratado.

25.6. O contratante nao efetuara pagamento de titulo descontado, ou por meio de cobranca em
banco, bem como, os que forem negociados com terceiros, por intermédio da operagao de
“factoring”.

25.7. O requerimento de pagamento devera ser instruido somente com a prova de Regularidade
Fiscal perante o Estado de Mato Grosso, caso nao exista indicios de descumprimento contratual.

24.8. O documento exigido no caput deste artigo podera ser substituido pelo Certificado de
Regularidade perante o Cadastro Geral de Fornecedores do Estado de Mato Grosso, desde que
em plena validade.

24.9. Sendo o caso, o contratante efetuara retencdo na fonte de todos os tributos inerentes ao
Contrato em questao.

24.10. O pagamento sera efetuado pelo contratante em favor do contratado em até 30 dias,
mediante ordem bancaria a ser depositada em conta corrente, no valor correspondente, apds a
apresentacao da Nota Fiscal devidamente atestada pela fiscalizagdo do contratante.

24.11. O(s) pagamento(s) n&o realizado(s) dentro do prazo por eventos decorrentes do contratado,
nao sera(ao) gerador(es) de direito a qualquer acréscimo financeiro;



24.12. Caso o atraso no pagamento seja motivado exclusivamente pelo contratante, o valor devido
sera corrigido pelo IPCA, conforme apuracado desde a data prevista para o pagamento até a data
de sua efetiva realizacao;

24.13. A efetivacao dos pagamentos nao isentara o contratado das suas responsabilidades e das
suas obrigagbes contratuais, especialmente aquelas relacionadas a qualidade e a garantia dos
produtos entregues.

24.14. Caso constatada alguma irregularidade ou incorregdo na Nota Fiscal/Fatura, esta sera
devolvida ao contratado para as necessarias corre¢cdes, acompanhada dos motivos que deram
ensejo a sua rejeicao, interrompendo-se o prazo para o pagamento, que comeca a fluir somente a
partir da data do protocolo da nova Nota Fiscal e demais documentos, devidamente corrigidos. O
prazo somente voltara a fluir, desde o comego e de maneira integral, a partir da data do protocolo
da nova Nota Fiscal e dos demais documentos exigiveis, devidamente corrigidos.

24.15. Constatando-se qualquer outra circunstancia que desaconselha o pagamento, em razao de
circunstancia devidamente justificada e informada ao contratante, o prazo para pagamento ficara
suspenso e voltara a partir da respectiva data de regularizagao.

24.16. Nos casos de aplicagcdo de penalidade ao contratado, em virtude de inadimpléncia
contratual, ndo serao efetuados pagamentos a esta, enquanto perdurar pendéncia de liquidagao
das respectivas obrigacoes.

24.17. As Notas Fiscais a serem pagas deverao sofrer desconto devido a aplicagdo de
multas/glosas previstas no Contrato e ja identificadas pela fiscalizagao.

24.18. O contratado devera, durante toda a execugdo do Contrato, manter atualizada a vigéncia
da garantia contratual.

25. REAJUSTE

25.1. Os precos inicialmente contratados sao fixos e irreajustaveis pelo prazo de um ano contado
da data do orgcamento estimado em 24/01/2025.

25.2. Apos o decurso de um ano, 0s pregos iniciais serao reajustados por meio da aplicagdo do
indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo (IPCA), divulgado pelo Instituto Brasileiro de
Geografia e Estatistica — IBGE.

25.3. Os reajustes deverdo ser precedidos de solicitagdo do contratado, acompanhada de
memorial do calculo, conforme for a variagao de custos, objeto do reajuste.

25.4. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a
partir dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.

25.5. No caso de atraso ou nao divulgacao do(s) indice (s) de reajustamento, o contratante pagara
ao contratado a importancia calculada pela ultima variagcdo conhecida, liquidando a diferenca
correspondente tao logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

25.6. A prorrogagdo contratual sem a solicitagdo do reajuste implica a preclusdo deste, sem
prejuizo dos futuros reajustes nos termos pactuados.



25.7. O reajuste sera realizado por apostilamento.
26. CONTRATO

26.1. Apos a homologacao da licitacao, a Adjudicataria tera o prazo de até 05 (cinco) dias uteis,
contados a partir da data da convocagao formal pelo contratante, para assinar o Contrato, sob
pena de decair o direito a contratagdo, sem prejuizo das sangdes previstas no Termo de
Referéncia.

26.2. O prazo previsto no subitem anterior podera ser prorrogado, por igual periodo, por
solicitagao justificada da Adjudicataria e aceita pela Administracao.

26.3. O contrato tera vigéncia de 12 (doze) meses, prorrogaveis por até 10 anos por se tratar de
servigo de natureza continuada e ter o objetivo de atender Programa Federal.

27. PREPOSTO

27.1 Nao se aplica para esta modalidade de licitagao.

28. OBRIGAGOES DO CONTRATADO

28.1. Comparecer, quando convocado, para assinar o Contrato e retirar a Nota de Empenho
especifica no prazo de até 05 (cinco) dias uteis, contados do recebimento da convocagao formal,
mesmo prazo para assinatura da Ordem de Fornecimento a qual definira, segundo as suas
necessidades e realidade local, os dias da semana e os horarios de entregas dos produtos, os
quais deverao ser, impreterivelmente, observados pelo Contratado.

28.2. Entregar os produtos nas caracteristicas exatamente iguais as descritas na Proposta de
Precos, em quantidades especificas, conforme pedido emitido pela Unidade Escolar, e
acondicionada em caixas ou sacos de polietileno transparente, atéxicos e intactos. Nao serao
computados no montante recebido os produtos que apds a selecdo forem considerados de
segunda linha ou impréprios para o consumo, pelo que, serdo devolvidos ao fornecedor, deve-se
manter, durante toda a execucado do Contrato, compatibilidade com as obrigacées e as condicoes
de habilitagédo exigidas.

28.3. Fornecer os produtos, nos termos, local, prazos, quantidades, qualidade e condi¢des
estabelecidas no Termo de Referéncia e no Contrato, de forma a garantir os melhores resultados.

28.4. Os produtos serdao entregues de acordo com a necessidade do contratante, dentro dos
parametros e rotinas estabelecidos, com a observancia das recomendacgdes técnicas aceitaveis,
respectivas normas e legislagao pertinentes.

28.5. Os produtos serdo pesados quando for o caso, e realizada a conferéncia no ato da entrega,
para que nao haja duvidas sobre a quantidade entregue, marca e especificagdo, sendo
desconsiderados os pesos das caixas.

28.6. Prover todos os meios necessarios a garantia da plena operacionalidade da execug¢ao dos
servicos, inclusive considerados os casos de greve ou paralisagao de qualquer natureza;



28.7. Submeter ao contratante, previamente e por escrito, para analise e aprovacao, qualquer
mudanca no método de execucgdo do servigo que fuja das especificagdes constantes no Termo de
Referéncia e no Contrato.

28.8. Paralisar, por determinagdo do contratante, qualquer atividade que n&o esteja sendo
executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranca de pessoas ou bens
de terceiros.

28.9. Empregar funcionarios habilitados e com conhecimentos indispensaveis ao perfeito
cumprimento das clausulas contratuais, além de fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas
e utensilios essenciais a completa execugao dos servigos, promovendo sua guarda, manutengao e
substituicdo sempre que necessario.

28.10. Apresentar ao contratante, quando for o caso, a relagdo nominal dos empregados que
adentrarao o 6rgao para a execucao do servigo, os quais devem estar uniformizados, devidamente
identificados por meio de cracha e, se necessario, com Equipamentos de Protecao Individual —
EPI’s.

28.11. Otimizar a gestdo de seus recursos humanos, com vistas a qualidade da entrega do
produto e a satisfagao do contratante.

28.12. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as Normas Internas do
contratante, bem como as normas de controle de bens e de fluxo de pessoas nas dependéncias
do contratante.

28.13. Comunicar no prazo de até 02 (dois) dias Uteis ao contratante qualquer alteragédo ocorrida
no endereco, conta bancaria, telefone, e-mail e outros julgaveis necessarios para o recebimento
de correspondéncia.

28.14. Comunicar a fiscalizagdo, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia
anormal ou acidente no local dos servigcos que se verifique.

28.15. Prestar todo esclarecimento ou informagdo solicitada pelo contratante ou por seus
responsaveis, garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos
documentos relativos a execug¢ao do objeto.

28.16. Permitir que o contratante, em qualquer momento, audite e avalie os servigos relacionados
ao objeto contratado, que devera estar de acordo com as especificacbes do Contrato, em
observancia as obriga¢des pactuadas.

28.17. Nao veicular publicidade ou qualquer outra informagéo acerca das atividades contratadas,
sem a prévia autorizagao do contratante.

28.18. O contratado responsabilizar-se-a integralmente pela execucdo do objeto contratado,
cumprindo as disposi¢des legais que interfiram em sua execug¢ao, devendo para tal:

28.19. Encarregar-se por todas as obriga¢des trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias,
comerciais e as demais previstas em legislagdo especifica, cuja inadimpléncia nao transfere
responsabilidade a Administragao.

28.20. Arcar com a responsabilidade civil por todos e quaisquer danos materiais e/ou morais
causados ao contratante ou a terceiros, pela acdo ou omissdo dolosa ou culposa, de seus



empregados, trabalhadores, prepostos, contratados ou representantes.

28.21. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento de sua proposta,
inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos.

28.22. Responder civil e criminalmente pelos danos causados diretamente ou indiretamente ao
contratante ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na execucdo do contrato, ndo
excluindo ou reduzindo essa responsabilidade, a concomitante fiscalizagdo realizada pelo
contratante.

28.23. Indenizar terceiros e/ou o contratante, mesmo em caso de auséncia ou omissao de
fiscalizagdo de sua parte, por quaisquer danos ou prejuizos causados, devendo o contratado
adotar as medidas preventivas, com fiel observancia as exigéncias das autoridades competentes e
as disposigdes legais vigentes.

28.24. Responder por quaisquer acidentes de que possam ser vitimas seus empregados e
prepostos, quando nas dependéncias do contratante, ou em qualquer outro local onde estejam
executando o objeto contratado, devendo adotar as providéncias que, a respeito, exigir a
legislacao em vigor.

28.25. Responder a qualquer tipo de autuacdo ou acado que venha a sofrer em decorréncia da
execucao do Contrato, bem como pelos contratos de trabalho de seus empregados, que envolvam
eventuais decisdes judiciais, eximindo o contratante de qualquer solidariedade ou
responsabilidade.

28.26. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir as suas expensas, no total ou em parte,
no prazo maximo de 02 (dois) dias uteis, contados da solicitagdo formal do contratante, o objeto
do contrato em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecoes resultantes de sua execugao ou
de materiais nela empregados, bem como quando em desacordo com as especificacdes
constantes no Termo de Referéncia, sem prejuizo da aplicagdo das penalidades.

28.27. Responder por quaisquer acidentes de que possam ser vitimas seus empregados e
prepostos, quando nas dependéncias do contratante, ou em qualquer outro local onde estejam
executando o objeto contratado, devendo adotar as providéncias que, a respeito, exigir a
legislacao em vigor.

28.28. Emitir Nota Fiscal, discriminando os servigos executados no periodo, de acordo com a
especificagdo constante no item 1.3. deste Termo de Referéncia no ato da entrega.

28.29. Atender as demais obrigacdes e responsabilidades previstas na Lei n°.14.133/2021,
Decreto Estadual n° 1.525/2022 e Instru¢do Normativa n° 01/2020/SEPLAG/MT e suas
respectivas alteragbes, cumprindo com as condigdes estabelecidas pela CONTRATANTE
mediante Contrato e Proposta de Precos.

28.30. O descumprimento total ou parcial das obrigagdes e responsabilidades assumidas pelo
contratado, sobretudo quanto as obrigacbes e encargos sociais e trabalhistas, ensejard a
aplicagdo de sangdes administrativas, previstas neste Termo de Referéncia e na legislagao
vigente, podendo culminar em rescisao contratual, conforme disposto na Lei n°® 14.133/2021.

28.31. Os géneros alimenticios a serem adquiridos deverao satisfazer as Especificagcbes Técnicas
definidas neste Termo de Referéncia, de acordo com Resolucdo CD/FNDE n° 06 de 08 de maio de



2020, demais legisla¢des vigentes correlatas e literatura de referéncia para regulamentagdo dos
transportes dos alimentos.

28.32. O alimento devera necessariamente ser acondicionado em embalagem primaria e
secundaria, respeitados os tipos de embalagens e unidades de medida especificadas neste Termo
de Referéncia.

28.33. Executar os servigos contratados, nos termos, local, prazos, quantidades, qualidade e
condicbes estabelecidas no Termo de Referéncia e no Contrato, de forma a garantir os melhores
resultados.

28.34. Comunicar imediatamente e por escrito qualquer anormalidade que interfira no
fornecimento do objeto.

28.35. Assumir todas as responsabilidades pelo transporte dos géneros alimenticios, durante a
execucgao desse servigo, tais como frete, carga e descarga do produto, ndo gerando énus para o
contratante.

28.36. Entregar o objeto desta licitacdo em cada unidade escolar, bem como em suas Salas
Anexas, conforme endereco informado na ordem de Fornecimento, correndo por conta da
empresa fornecedora as despesas de embalagem, seguros, transporte, tributos, encargos
trabalhistas e previdenciarios decorrentes do fornecimento.

28.37. A contratada devera entregar todos os produtos com as caracteristicas de qualidade e
identidade do produto de acordo com a Instrugdo Normativa 52/2011 do MAPA ou legislagéo
substituta. Devendo atender aos requisitos gerais e especificos constantes na Resolugdo RDC n°
263 de 22/09/05 ANVISA. Embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo do
fabricante, informagdes nutricionais, nimero de lote, data de fabricacdo, data de validade,
quantidade do produto.

28.38. O atraso injustificado ou o ndo cumprimento dos prazos e datas de entregas, segundo o
pedido realizado pela Escola e a ndao comunicagao de quaisquer eventualidades na prestagao dos
servigos, com antecedéncia de no minimo de 48 (quarenta e oito) horas, a Unidade Solicitante,
implicara na Aplicagcdo de Multa diaria, sem prejuizos das demais penalidades legalmente
previstas pela CONTRATANTE.

28.39. Observar a conduta adequada para 0 manuseio e conservagao dos produtos, nos termos
previstos no art.40 da Resolugao CD/FNDE n° 06/2020, que dispde sobre o Controle de Qualidade
Higiénico-Sanitario, estabelecido pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA do
Ministério da Saude e pelo o que orientado pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento — MAPA.12.12. Responsabilizar-se pelo pagamento de danos materiais e prejuizos
de qualquer natureza, causados por seus empregados, em bens da CONTRATANTE ou de
terceiros, no desempenho das atividades contratadas.

28.40. Garantir o atendimento extraordinario requisitado pela CONTRATANTE, em situacdes
excepcionais.

28.41. Aceitar, nas mesmas condi¢cbes contratuais, os acréscimos ou supressdes que se fizerem
necessarios no objeto deste instrumento de até 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial
atualizado da contratacéo.



28.42. Manter-se, durante toda a execugcdo da contratacdo, em compatibilidade todas as
condicbes de habilitacdo e qualificagao inicialmente exigidas para a contratagdo, sujeitando-se,
em caso de declaragao falsa, as penalidades da legislagao civil e penal aplicaveis.

28.43. Em caso de solicitacdo de reequilibrio de valores, a contratada devera manter regularmente
a entrega dos produtos até que o processo seja concluido, devendo ser aplicado novo valor para
as notas expedidas com datas ap6s a data da homologacéo do reequilibrio.

28.44. Qualquer alteragcdo posterior a assinatura do Contrato seguird os termos da legislagao
vigente, inclusive no que tange a reajustes de prego, acréscimos ou supressdes de quantidade
quando necessario.

28.45. Respeitar o prazo de validade deste, de acordo com o estabelecido no Termo de
Referéncia entregando os produtos respeitando o prazo estabelecido no item 1.3, da
especificacao técnica de cada produto.

29. OBRIGAGOES DO CONTRATANTE

29.1. Designar, servidor(es) ao qual(is) cabera(ao) a responsabilidade de acompanhair, fiscalizar e
avaliar a execucédo do Contrato, conforme legislagcéo vigente

29.2. Emitir ordem de Fornecimento estabelecendo dia, hora, quantidade, local e demais
informacdes que achar pertinente para o bom cumprimento do objeto.

29.3. Fornecer ao contratado todos os elementos e dados necessarios a perfeita execugao do
objeto contratado, inclusive permitindo o acesso de empregados, prepostos ou representantes do
contratado em suas dependéncias, desde que observadas as normas de seguranca.

29.4. Disponibilizar local adequado para a realizagao do servico.

29.5. Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigagbes assumidas, inclusive quanto a
continuidade da execugdo do objeto, que n&o deve ser interrompida, ressalvados os casos de
forca maior, justificados e aceitos pelo contratante.

29.6. Avaliar a qualidade dos produtos entregues, podendo rejeita-los no todo ou em parte, caso
estejam em desacordo com as obrigagdes assumidas.

29.7. Notificar o contratado sobre qualquer alteragido ou possiveis irregularidades ou imperfeicoes
observadas na execugdo do contrato, para reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas
expensas, no total ou em parte o produto, sanando as impropriedades.

29.8. Prestar as informagbes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pelo contratado,
desde que atinentes ao objeto da contratagao.

29.9. Efetuar o pagamento ao contratado, do valor resultante do fornecimento dos produtos, no
prazo e condi¢des estabelecidas no Termo de Referéncia.

29.10. Efetuar as retencgdes tributarias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura fornecida pelo
contratado, quando couber.

29.11. Enviar a CAE/SEDUC, através das COADMS, processo da licitacdo devidamente



homologado instruido no SIGADOC, para que as informag¢des sejam inseridas no Sistema de
Gestdo da Secretaria de Estado de Educacdo, apds, as unidades escolares deverao firmar o
Contrato e encaminhar as COADMs, que devera remeté-los via SIGADOC como “documento
interno” para que sejam juntados ao processo de licitacdo que os geraram.

29.12. A Administragdo nao respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo contratado
com terceiros, ainda que vinculados a execucédo do contrato, bem como por qualquer dano
causado a terceiros em decorréncia de ato do contratado, de seus empregados, prepostos ou
subordinados.

29.13. Garantir que os produtos adquiridos para a clientela do PNAE/MT serdao previamente
submetidos ao controle de qualidade nos termos da Resolugdo CD/FNDE n° 06/2020,
observando-se também as legislagcées pertinentes, literatura de referéncia e as especificagdes
técnicas estipuladas neste Termo de Referéncia.

29.14. Recusar parte ou todo o lote de entrega, se constatado que uma ou mais especificagcdes
estabelecidas neste Termo de Referéncia ndo foram atendidas.

29.15. Caso julgue necessario, a CONTRATANTE podera, por meio da equipe técnica de
Nutricionistas da SEDUC, submeter o produto a analise sensorial € a testes de aceitabilidade para
verificacdo de aceitacdo do produto pela clientela durante seu fornecimento. Estes testes serao
norteados conforme orientagdes previstas no Manual para aplicagdo dos testes de aceitabilidade
no PNAE, elaborado pelo FNDE.

29.16. Podera realizar Inspegdes nos locais de produgao, fabricagdo, manipulagdo, armazenagem
e distribuicdo, de maneira aleatdria ou se houver necessidade destas.

29.17. Verificar quaisquer alteragbes nas caracteristicas/qualidade do produto e/ou embalagem
que o torne improprio para consumo, dentro do prazo de validade, devendo notificar a
CONTRATADA, que no prazo de 05 (cinco) dias uteis, contados da notificagao, devera recolher o
produto no local onde estiver e substitui-lo por outro que atenda inteiramente as exigéncias
contidas neste Termo de Referéncia e seus anexos, as suas expensas, sem gerar qualquer 6nus
para a CONTRATANTE.

29.18. No caso de substituicdo do produto, a CONTRATADA devera respeitar o prazo de validade
deste, de acordo com o estabelecido no Termo de Referéncia.

29.19. Se o prazo estabelecido pela Administragao para substituicdo do produto for insuficiente, a
CONTRATADA devera apresentar justificativa formal, que podera ou nado ser acolhida pela
autoridade competente.

29.20. A reposicao do alimento devera ser realizada no mesmo local onde ele foi recolhido.

30. GARANTIA CONTRATUAL

30.1. Nao se aplica ao objeto contratado.

31. SUBCONTRATAGAO



31.1. E vedada a subcontratagéo do objeto deste contrato, tendo em vista que ndo se pode correr
os riscos de depender de terceiros para a oferta da alimentagdo escolar de rotina, os quais
restariam em auséncia ou ma qualidade da alimentagao a ser ofertada para os estudantes.

31.2. A subcontratagdo pode comprometer o controle sobre a qualidade dos insumos, as praticas
de higiene e as condigbes de armazenamento, aumentando o risco de contaminacdo e de néo
conformidade com as normas sanitarias.

31.3. Perda de controle gerada pela complexidade dos processos.

32. MATRIZ DE ALOCAGAO DE RISCOS

32.1. A matriz de alocagéao de riscos sera dispensada do contrato, nos termos do art. 247, §4°, |,
do Decreto Estadual n® 1.525/2022, tendo em vista a natureza comum do objeto e da execucéo.

33. DOS ACRESCIMOS E SUPRESSOES

33.1. A CONTRATADA fica obrigada a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, acréscimos ou
supressoes, que se fizerem necessarias, até 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial, nos
termos da Lei n. 14.133/2021, artigo 125.

33.2. Os precgos registrados poderao ser reajustados em decorréncia de eventual reducao de
precos praticados no mercado ou de fato que eleve o custo dos servigos ou bens registrados,
cabendo ao 6rgao gerenciador promover as negociagdes junto aos fornecedores e comprovar a
alteracéo dos valores, através de planilha de pesquisa de precos, observadas as disposi¢des
contidas nos incisos e paragrafos respectivos do art. 135, da Lei n°® 14.133/2021.

33.3. A repactuagao prevista também no artigo 265 do Decreto Estadual n°® 1.525/2022 sera
precedida de solicitacdo do contratado, acompanhada de demonstracao analitica da variagao dos
custos, por meio de apresentacao da planilha de custos e formacgao de precos, ou do novo acordo,
convengao ou sentenga normativa que fundamenta a repactuacgao (antigo realinhamento).

33.4. O restabelecimento do equilibrio econémico-financeiro devera ser formulado durante a
vigéncia do contrato e antes de eventual prorrogagédo, como estabelecido no paragrafo unico do
artigo 131 da Lei n® 14.133/2021. Esse pedido devera ser solicitado por escrito, pelo fornecedor,
diretamente a Camara de Negodcios da Alimentagdo Escolar, para analise de admissibilidade,
desde que comprovado desequilibrio-econdmico financeiro na avenca firmada, comprometendo-se
em cumprir com as entregas regularmente durante o curso do processo de reequilibrio, conforme
preveem os artigos 270, 271 e 272 do Decreto Estadual n° 1.525/2022.

33.5. Se for verificado desequilibrio econédmico-financeiro, que importe em desvantagem para a
contratante, sem anuéncia do fornecedor para o reequilibrio negativo, o contrato sera rescindido e
devera ser realizado novo procedimento licitatério.

34.SANGOES



34.1. De acordo com o Decreto Estadual n® 1.525/2022 no seu Art. 366 O licitante ou a contratada
que incorra nas infragdes previstas no art. 155, da Lei Federal n® 14.133, de 1° de abril de 2021,
apuradas em regular processo administrativo com garantia de contraditério e ampla defesa,
sujeitam-se as seguintes sangdes.

34.2. A aplicagdo das sangdes previstas neste termo de Referéncia ndo exclui, em hipotese
alguma, a obrigacao de reparacéo integral do dano causado a Administragao Publica.

34.3. O licitante ou o contratado sera responsabilizado administrativamente pelas seguintes
infracoes:

| — Dar causa a inexecugao parcial do contrato;

Il — Dar causa a inexecugao parcial do contrato que cause grave dano a Administragdo, ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

Il — Dar causa a inexecucao total do contrato;
IV — Deixar de entregar a documentagao exigida para o certame;
V — Nao manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado;

VI — Nao celebrar o contrato ou ndo entregar a documentagao exigida para a contratagdo, quando
convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

VIl — ensejar o retardamento da execug¢do ou da entrega do objeto da licitagdo sem motivo
justificado;

VIII — apresentar declaracdo ou documentacéao falsa exigida para o certame ou prestar declaragao
falsa durante a licitagdo ou a execucéo do contrato;

IX — Fraudar a licitagdo ou praticar ato fraudulento na execugao do contrato;

X — Comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

XI — praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagao;

XIl — praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013;

34.4. O licitante ou a contratada que incorra em infragdes contrario as obrigacdes previstas no
ltem 23 e seus subitens, apuradas em regular processo administrativo com garantia de
contraditério e ampla defesa, sujeita-se as seguintes sangoes:

| — Adverténcia;

Il — Multa;

Il — Impedimento de licitar e contratar;

IV — Declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar.

34.5. A aplicacao das sanc¢des previstas no caput deste artigo ndo exclui, em hipétese alguma, a
obrigacéo de reparacao integral do dano causado a Administracdo Publica.



35. Detalhamento Das Sancgées:

35.1. A sancgbes serao aplicadas de acordo com a Lei 14.133/20 e Decreto Estadual 1.525/2021 e
demais normativas pertinentes

a) Adverténcia - A sancao de adverténcia sera aplicavel nas hipéteses de inexecugao parcial do
contrato que nao implique em prejuizo ou dano a administracdo, bem como na hipétese de
descumprimento de pequena relevancia praticado pelo licitante ou fornecedor e que nao justifique
imposi¢cao de penalidade mais grave.

b) Multa - A multa sera calculada na forma prevista no edital ou no contrato, e ndo podera ser
inferior a 0,5% (cinco décimos por cento) nem superior a 30% (trinta por cento) do valor do
contrato licitado ou celebrado:

| - A multa de que trata o caput podera, na forma do edital ou contrato, ser descontada de
pagamento eventualmente devido pela contratante decorrente de outros contratos firmados com a
Administragao Publica Estadual;

Il - Se a multa aplicada e as indenizagbes cabiveis forem superiores ao valor de pagamento
eventualmente devido pela Administracdo ao contratado, além da perda desse valor, a diferenga
sera cobrada judicialmente;

Il - 4° A aplicacdo de multa moratéria ndo impedira que a Administracdo a converta em
compensatoria e promova a extingdo unilateral do contrato com a aplicagcdo cumulada de outras
sancodes previstas na Lei Federal n® 14.133, de 1° de abril de 2021;

IV - A sancdo de multa podera ser aplicada cumulativamente com as sangdes previstas nos
incisos |, lll e IV do caput do art. 366 do Decreto Estadual n° 1.525/2022.

¢) Impedimento de Licitar ou contratar - A sancao de impedimento de licitar e contratar sera
aplicada, quando néo se justificar a imposi¢ao de penalidade mais grave, aquele que:

| - Dar causa a inexecugao parcial do contrato que cause grave dano a Administragdo, ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

Il - Dar causa a inexecucéo total do contrato;
Il - Deixar de entregar a documentagao exigida para o certame;
IV - Nao manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado;

V - N&o celebrar o contrato ou ndo entregar a documentacao exigida para a contratagado, quando
convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

VI - Ensejar o retardamento da execugdo ou da entrega do objeto da licitacdo sem motivo
justificado;

VIl - A sangao prevista no caput deste artigo impedira o sancionado de licitar ou contratar no
ambito da Administracado Publica direta e indireta do Estado de Mato Grosso, pelo prazo maximo
de 3 (trés) anos.



d) Declaragao de inidoneidade para licitar - A sancao de declaragao de inidoneidade para licitar
ou contratar sera aplicada aquele que:

| - Apresentar declaragdo ou documentagao falsa exigida para o certame ou prestar declaragao
falsa durante a licitagdo ou a execucgao do contrato;

Il - Fraudar a licitagdo ou praticar ato fraudulento na execucao do contrato;

Ill - comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

IV - Praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagao;

V - Praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei Federal n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013;

VI - A sancédo estabelecida no caput deste artigo também se aplica as hipéteses previstas no Art.
370 do Decreto Estadual n® 1.525/2022 e Item 30.4. deste Termo de Referéncia, quando o caso
concreto justificar a imposigéo de penalidade mais grave;

VII - A sancao estabelecida no caput deste artigo sera precedida de analise juridica e sera
aplicada, exclusivamente, por Secretario de Estado ou autoridade maxima de autarquia ou
fundacao do Poder Executivo em que estda em andamento o processo administrativo;

VIl - A sangao prevista no caput do Item 30, aplicada por qualquer ente da Federacéo, impedira o
responsavel de licitar ou contratar no ambito da Administracao Publica direta e indireta do Estado
de Mato Grosso, pelo prazo minimo de 3 (trés) anos e maximo de 6 (seis) anos;

IX - Ocorrendo infragdes e sangdes que porventura ndo tenham sido mencionadas neste Termo de
Referéncia estardo sujeitos a aplicagao da Lei 14.133/2021 e Decreto Estadual n® 1.525/2022. As
penalidades de multa de fatos diversos serdo consideradas independentes entre si.

35.2. As sancgbes elencadas pelo descumprimento das obrigacdes contratuais, estardo sujeitas a
aplicagao de multas conforme a graduacao estabelecida no ambito do Estado.

35.3. A Administragao Publica ou Contratante informara ao contratado das causas mencionada no
Iltem 29.3 através de Adverténcias/Notificagdes encaminhadas por E-mail, WhatsApp, oficios
enderecados via correio e outros, a fim de confirmagao de que o contratado esteja ciente, e possa
apresentar seus contraditérios ou reparar a falhas.

35.4. Persistindo as irregularidades, juntar se a todo os documentos para instauragao de processo
para a Aplicagao das penalidades previstas nos incisos Il, lll e IV do Item 29.4, realizar-se-a em
processo administrativo autuado em volume préprio, sendo assegurado o contraditério e a ampla
defesa, observando-se o procedimento previsto na Lei Federal n° 14.133/2021 e no Decreto
Estadual n°® 1.525/2022.

36. DO FORO

36.1. Fica eleito o foro da Justica do municipio de Juara, para dirimir as duvidas n&o solucionadas
administrativamente, oriundas do cumprimento das obrigacdes estabelecidas. Regra do artigo 92,
inciso XIX, § 1° da Lei n® 14.133/2021.



37. LEGISLAGAO APLICADA
37.1. Lei Federal n® 14.133, de 1° de abril de 2021, Lei de Licitagdes e Contratos Administrativos;

37.2. Decreto Estadual n® 1.525/2022 — Regulamenta a Lei n° 14.133/2021, no &mbito da
Administracao Publica estadual direta, autarquica e fundacional do Estado de Mato Grosso.

37.3. Lei Complementar n° 123/2006 — Normas ME e EPP.
37.4. Lei Estadual Complementar n°® 605/2018 — ME, EPP e MEI.

37.5. Lei n° 12.690/2012 - Dispde sobre a organiza¢ao e o funcionamento das Cooperativas de
Trabalho.

37.6. Lei Federal n°® 11.947/2009 - Dispde sobre o atendimento da alimentagdo escolar e do
Programa Dinheiro Direto na Escola aos alunos da educacgao basica.

37.7. Lei Estadual n° 7.856/2018 - Dispde sobre o programa de escolarizagdo dos recursos
financeiros da alimentagdo escolar no ambito da rede publica estadual de ensino e da outras
providéncias.

37.8. Lei Estadual n°® 11.668/2022 - Institui as Diretorias Regionais de Educagéo - DREs no ambito
da Secretaria de Estado de Educagéo de Mato Grosso - SEDUC e da outras providéncias.

37.9. Resolugcao CD/FNDE n° 06/2020 - Dispbe sobre o atendimento da alimentacao escolar aos
alunos da educacéo basica no ambito do Programa Nacional de Alimentagao Escolar — PNAE.

37.10. Resolugao Federal n°® 20/2020 - Altera a Resolucdo CD/FNDE n° 06/2020, que dispde
sobre o atendimento da alimentagdo escolar aos alunos da educacdo basica no ambito do
Programa Nacional de Alimentacao Escolar — PNAE.

37.11. Lei complementar n° 116/2003 - Dispbe sobre o Imposto Sobre Servicos de Qualquer
Natureza, de competéncia dos Municipios e do Distrito Federal.

37.12. Instrugcdo Normativa n° 1.234/2012 - Dispde sobre a retengao de tributos nos pagamentos
efetuados pelos Orgéos da Administragéo Publica

37.13. Instrucdo Normativa SLTI/MPOG n° 01/2010 - Praticas de sustentabilidade ambiental. Lei
13.709/2018, Lei Geral de Protegcdo de Dados Pessoais.

37.14. Instrucdo Normativa n® 013/2022/GS/SEDUC/MT, que dispbe sobre o atendimento da
Alimentacdo Escolar aos alunos da rede publica de educacao basica do Estado de Mato Grosso
que estabelece normas para sua execug¢ao de forma ampla e padronizada, com efeito para todas
as Camaras de Negdcios da Alimentacéo Escolar

38. PUBLICO ALVO

38.1. Os servicos a serem contratados destinam-se ao atendimento dos alunos matriculados em
todas as Unidades Escolares pertencentes a rede estadual de ensino do estado de Mato Grosso,
bem como suas Diretorias Regionais de Ensino (DRESs) e as unidades escolares da rede estadual
de ensino.
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